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DAMIT IHRE GASTE
UND KUNDEN
ZUFRIEDEN SIND

Seit 1965: Unser Einsatz fiir Ihren Erfolg.

Fachberatung
personlich

Qualitat
nachhaltig

Vollsortiment
umfassend

Service
zuverlassig

Personliche
Fachberatung

Umfassendes
Vollsortiment

Individuelle Kundenbetreuung auf Augen-
hohe verbunden mit verldsslicher Arbeit.
Seit der Firmengriindung 1965 hat sich Saut-
ner zu einem der marktfuihrenden &sterreichi-
schen Anbieter in den Bereichen GroRkiichen-,
Wiege- und Lebensmitteltechnik entwickelt.
Unsere individuelle, kompetente und
vor  allem personliche Fachberatung
ist dabei einer unserer wesentlichen
Erfolgspfeiler. Nutzen Sie sie!

Nachhaltige
Qualitat

Echte Qualitat ist immer nachhaltig.

Daher bekennen wir uns als osterreichisches
Familienunternehmen klar zu einem Sorti-
ment mit Maschinen nachhaltiger Qualitat.
Dabei legen wir besonderen Fokus auf die
Langlebigkeit und Energieeffizienz unserer
Produkte. So ermoglichen wir Ihnen bestmog-
lichen Nutzen bei geringen Kosten Ulber den
gesamten Lebenszyklus unserer Maschinen.

Sautner bietet eine Auswahl von iiber 4.000
Qualitdtsprodukten namhafter Hersteller.
Damit dberzeugen wir mit dem breitesten
GroRkiichen-Sortiment in Qsterreich. Dank
moderner Logistik verfiigen wir tiber eine hohe
Lieferfahigkeit. So konnen wir Ihre Bestellung
in kirzester Zeit abwickeln und Lagerware in-
nerhalb von 24 Stunden versenden.

Zuverlassiger
Service

Bei Sautner genielRen Sie viele

wichtige Vorteile im Service:

Zum Beispiel die langjahrige Service-Erfah-
rung in geprifter Qualitat (zertifiziert nach
1S0:9001). Unser erfahrenes Team unterstiitzt
Sie gerne in allen technischen Fragen und
Belangen und bietet lhnen 365 Tage im Jahr
starke Leistung. Ein umfangreiches Sortiment
an Ersatz- und Zubehorteilen mit 10-jahriger
Nachkaufgarantie steht prompt ab Lager zur
Verfligung.

+43 (0) 7662
320200






Eigenmarke
Mit Sautner
Handschrift

Preis-Leistung
Hervorragend

Qualitats-
prifung

Nach europai-
schen Sicherheits-
standards

Firmengriinder Alois Sautner

Eigenmarke ASM:
Alois Sautner Maschinen

ASM

Profi-Produkte mit
Sautner Handschrift.

Standige Qualitatsiber-
wachung und -priifung

Die von Firmengriinder Alois Sautner in den
1970ern geschaffene Eigenmarke ASM um-
fasst heute mehr als 1.400 Profiprodukte.
Das breit gefacherte Sortiment fir die Berei-
che GroRkiche, Wiegetechnik und Lebensmit-
telhandel steht fir innovative Technik in hoher
Qualitat.

Hervorragendes Preis-
Leistungs-Verhaltnis

ASM steht fiir Top-Qualitdt zu fairen Preisen.
Unsere Produkte werden von internationalen
Tophersteller nach unseren Vorgaben produ-
ziert. Damit flieRt unsere langjahrige Erfah-
rung in alle ASM-GCerdtelinien ein. Wir legen
dabei besonderes Augenmerk auf Energieeffi-
zienz, Zuverldssigkeit und Langlebigkeit.

Im Rahmen unseres Qualitdtsmanagements
iiberwachen wir kontinuierlich die Qualitdt
unserer Produkte.

Dabei wird nach europdischen Sicherheitsstan-
dards und Normen geprift und notigenfalls
korrigiert. So sichern wir Ihnen stets zuverlds-
siges Profi-Equipment.
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Kochsysteme

MASTER PLUS 700 GASHERDE
Caskeroe

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Arbeitsplatte 1 mm stark

» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch-
mulden ermdglichen einfache Reinigung

» Hochleistungsbrenner aus nickelplattier-
tem Gusseisen mit 7 kW

» Geschitzte Pilotflamme mit Zindsicherug

» Sicherheitsthermoelement

» Unterbau mit hohenverstellbaren FilRen

Achtung: Bei Bestellung bitte Gasart festlegen

GASHERD AUF OFFENEM UNTERBAU

MODELL - KOCHSTELLEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
GH74 UO 146049 2x7kw 400 x 714 x 850 mm 14,0 kW / Gas 1.595,00
GH77 UO 146050 4 x7 kW 700 x 714 x 850 mm 28,0 kW / Gas 2.250,00
GH711 U0 146051 6x7 kW 1100 x 714 x 850 mm 42,0 kW / Gas 2.950,00

GASHERDE / ELEKTROBACKROHR

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Arbeitsplatte 1 mm stark

» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch-
mulden ermdglichen einfache Reinigung

» Hochleistungsbrenner aus nickelplattier-
tem Gusseisen mit 7 kW

» Geschitzte Pilotflamme mit Zindsicherug

» Sicherheitsthermoelement

» Unterbau mit hohenverstellbaren FilRen

ELEKTROBRATROHR GN 2/1

» Statisch beheizt / 5,3 kW

» Sicherheitsthermostat

» Temperaturregelung von 50° bis 300°C
» Garraum: 560 x 660 x 310 mm

Achtung: Bei Bestellung bitte Gasart festlegen

GASHERD MIT BRATROHR

MODELL : KOCHSTELLEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
GAS ELEKTRO
GH77 EBO 146052 4x7 kW 700 x 714 x 850 mm 28,0 kW / Gas 5,3 KW / 400V 3.595,00
GH711 EBO 146053 6x7 kW 1100 x 714 x 850 mm 42,0 kW / Gas 5,3 KW / 400V 4.695,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

MASTER PLUS 700 ELEKTROHERDE

ELEKTROHERDE

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
» Arbeitsplatte 1 mm stark
» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch-

mulden ermdglichen einfache Reinigung
» EHR mit GuRkochplatten rund
» EHQ mit GuRkochplatten quadratisch
» Unterbau mit héhenverstellbaren FiilRen

ELEKTROHERD AUF OFFENEM UNTERBAU
MODELL KOCHSTELLEN KOCHSTELLEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
RUND QUADRATISCH
EHR77 UO 142300 2x15+2x2,6 kW 700 x 714 x 850 mm 8,2 kW / 400V 1.610,00
EHR711UO 142297 3x15+3x2,6kW 1100 x 714 x 850 mm 12,3 kW / 400V 2.175,00
EHQ77 UO 142299 4x2,5 kW 700 x 714 x 850 mm 10,4 kW / 400V 3.540,00
EHQ711UO 1422396 6x2,5 kW 1100 x 714 x 850 mm 15,6 kW / 400V 4.755,00

ELEKTROHERDE / BACKROHR

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Arbeitsplatte 1 mm stark

» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch-
mulden ermdglichen einfache Reinigung

» EHR mit GuRkochplatten rund

» EHQ mit GuRBkochplatten quadratisch

» Unterbau mit héhenverstellbaren FiilRen

ELEKTROBRATROHR GN 2/1
» Statisch beheizt / 5,3 kW
» Sicherheitsthermostat

» Temperaturregelung von 50° bis 300°C
» Garraum: 560 x 660 x 310 mm

ELEKTROHERD MIT BRATROHR
MODELL KOCHSTELLEN KOCHSTELLEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
RUND QUADRATISCH
EHR77 EBO 142300 2x15+2x2,6 kW 700 x 714 x 850 mm 8,2 kW / 400V 3.395,00
EHQ77 EBO 146873 4x2,5kw 700 x 714 x 850 mm 10,4 kW / 400V 4.435,00
EHQ711 EBO 146875 6x2,5 kW 1100 x 714 x 850 mm 15,6 kW / 400V 5.585,00
QUALITY
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

MASTER PLUS 700 GRILLPLATTEN

ELEKTRO-GRILLPLATTEN

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

»  Grillplatte 15 mm stark mit hoher
Warmeleitfahigkeit nach vorne geneigt

» Spritzschutzkante 3-seitig

» Fettlade an der Vorderseite

» Edelstahlheizelemente

» Temperaturregelung von 50° - 300°C

» Unterbau mit hohenverstellbaren FiRen

ELEKTRO-GRILLPLATTE

MASSE
GRILLFLACHE

MASSE (BXTXH)

MODELL . AUSFUHRUNG
GRILLFLACHE
EGP74 146877 1 Stahl
EGPC74 146878 1 Hartverchromt
EGP77 146879 2 Stahl
EGPC77 146880 2 Hartverchromt
GAS-GRILLPLATTEN
AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

»  Grillplatte 15 mm stark mit hoher
Warmeleitfahigkeit nach vorne geneigt

» Spritzschutzkante 3-seitig

» Fettlade an der Vorderseite

» Temperaturregelung von 50° - 300°C

» Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen

Achtung: Bei Bestellung bitte Gasart festlegen

GAS-GRILLPLATTE

350 x 570 mm
350 x 570 mm
650 x 570 mm
650 x 570 mm

MASSE
GRILLFLACHE

400 x 714 x 850 mm
400 x 714 x 850 mm
700 x 714 x 850 mm
700 x 714 x 850 mm

MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT PREIS €
4KW /400 V 280,00
4 KW / 400 V 2.520,00
8 KW / 400V 3.050,00
8 KW / 400V 3.820,00

MODELL . AUSFUHRUNG
GRILLFLACHE
GGP74 146881 1 Stahl
GGPC74 146882 1 Hartverchromt
GGP77 146883 2 Stahl
GGPC77 146884 2 Hartverchromt
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

350 x 570 mm
350 x 570 mm
650 x 570 mm
650 x 570 mm

400 x 714 x 850 mm
400 x 714 x 850 mm
700 x 714 x 850 mm
700 x 714 x 850 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
5,5 KW 2.140,00
5,5 KW 2.770,00
71,0 KW 2.760,00
17,0 KW 3.660,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

MASTER PLUS 700 FRITEUSEN

ELEKTRO-FRITEUSEN

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
» Arbeitsplatte 1 mm stark
» Crole Kaltzone
» Tiefgezogene Becken
» Schwenkbare elektrische Heizelemente
» Olauffangwannen mit Edelstahlfilter
» Mit Olablauf nach unten
» Sicherheitsthermostat
» Temperaturbereich: 90°C bis 185°C
» Mit Uberhitzungsschutz

ELEKTRO-FRITEUSE

KAPAZITAT

MODELL

WANNENMASSE (BXTXH)

EFR74 146886 131 280 x 340 x 240 mm
EFR742 146885 7+71 140 x 340 x 240 mm
EFR77 146887 13+131 280 x 340 x 240 mm
GAS-FRITEUSEN

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
» Arbeitsplatte 1 mm stark
» Crole Kaltzone
» Tiefgezogene Becken
» Olauffangwannen mit Edelstahlfilter
» Olablauf nach unten
» Temperaturbereich: 30°C bis 185°C
» Geschitzte Pilotflamme mit Zindsicherug
» Sicherheitsthermoelement
» Unterbau mit hohenverstellbaren Fiiken

Achtung: Bei Bestellung bitte Gasart festlegen

GAS-FRITEUSE

KAPAZITAT

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
400 x 714 x 850 mm 9 kW / 400V
400x 714 x 850 mm | 525+5,25 kW / 400V
700 x 714 x 850 mm 18 kW / 400V

PREIS €
2.425,00
3.630,00
4.190,00

MODELL

WANNENMASSE (BXTXH)

GFR74 147005 141 280 x 340 x300 mm
GFR742 147007 7+71 140 x 340 x 300 mm
GFR77 147006 14 +141 280 x 340 x 300 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
400 x 714 x 850 mm 12,5 kW / Gas
400 x 714 x 850 mm 12,5 kW / Gas
700 x 714 x 850 mm 25,0 kW / Gas

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

PREIS €
2.520,00
3.580,00
4.390,00



Kochsysteme

ELEKTRO- UND GASHERDE

AUSFUHRUNG

»

Gehduse komplett aus

rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch-
mulden ermdglichen einfache Reinigung
Geschlossener Unterbau mit héhenver-
stellbaren FiilRen

Kunststoffknebel

Gasherde: Piezoziindung mit
Zindsicherung

Achtung: Bei Bestellung von

Casgeraten bitte Gasart festlegen

MODELL
LPE674E

MODELL
LPV674E

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

» 4 Platten (4 x 2,0 kW)
» Elektro-Umluft-Backofen, Edelstahl (2,2 kW)

ART. NR.
123813

GLASKERAMIK-ELEKTROHERD
» 4 Platten (2x2,5kW /1x1,8 kW /1x1,2 kW)
» Elektro-Umluft-Backofen, Edelstahl (2,2 kW)

ART. NR.
123815

GI060 ELEKTRO- UND GASHERDE

GASHERD
» 4 Brenner (2x3,5kW /2x6,0 kW)
» Elektro-Umluft-Backofen, Edelstahl (2,2 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH)
LPG694E 125320 600 x 600 x 900 mm
ELEKTROHERD

MASSE (BXTXH)
600 x 600 x 900 mm

MASSE (BXTXH)
600 x 600 x 900 mm

Tiefgezogene Kochmulden

Piezoziindung mit Ziindsicherung

ANSCHLUSSWERT PREIS €
19,0 kW / Gas 3.328,00
ANSCHLUSSWERT PREIS €
10,2 kW / 400 V 3.026,00
ANSCHLUSSWERT PREIS €
10,2 kw / 400 V 4.467,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

GI060 ELEKTRO UND GASKOCHPLATTEN

(GAsHERDE [N ELEKTROHERDE

AUSFUHRUNG AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus » Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch- » Gusskochplatten g 180 mm, rund
mulden ermoglichen einfache Reinigung » Hygienisch gestaltetes, tiefgezogenes
» Piezozlindung mit Zindsicherung Kochfeld mit Uberfallrand erméglicht
» Kunststoffknebel einfache Reinigung

» Kunststoffknebel
Achtung: Bei Bestellung von
Casgeraten bitte Gasart festlegen Glaskeramik-Elektroherde
» Glaskeramik-Kochfeld
» 7-Takt-Schalter (Kunststoffknebel)
» Kochstellen rund (g siehe Tabellen)

ELEKTROHERD

» 2 Kochstellen g 180 mm (2 x 2,0 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPE4721 1238M 400 x 600 x 290 mm 4,0kW /230V 889,00
ELEKTROHERD

» 4 Kochstellen g 180 mm (4 x 2,0 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPEG743 123812 600 x 600 x 290 mm 8,0 kW / 400V 1.454,00

GASHERD

» 2 Kochstellen (1x 6,0 kW / 1x 3,5 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPG4920 125321 400 x 600 x 290 mm 9,5 kW / Gas 1.152,00
GASHERD

» 4 Kochstellen (2x 6,0 kW / 2 x 3,5 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPG6940 125335 600 x 600 x 290 mm 19,0 kW / Gas 1.777,00

GLASKERAMIK-ELEKTROHERD
» 2 Kochstellen (1x 2180 mm 1,8 kW / 1x @ 230 mm 2,5 kW)

EE

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
LPV4721 123854 400 x 600 x 290 mm 4,3 kW / 230V ‘ 1.997,00
GLASKERAMIK-ELEKTROHERD
» 4 Kochstellen (1x @180 mm 1,8 kW / 2x @230 mm 2,5 kW / 1x @ 145 mm 1,2 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPV6743 123697 600 x 600 x 290 mm 8,0 kW / 400V 2.881,00
*
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

GI060 GRILLPLATTEN / LAVASTEINGRILL

ELEKTRO- UND GASGRILLPLATTEN

AUSFUHRUNG &, s,

» Gehduse komplett aus CNS 1.4301 K

» Grillplatte aus rostfreiem Edelstahl

Duplex 2304

» Hohe Wdrmespeicherkapazitat

» Spritzschutzrand

» Ausziehbare Fettlade

» Temperaturregelung von 100° - 360°C

» Kunststoffknebel

Achtung: Bei Bestellung von Casgeraten bitte Gasart festlegen
GRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LGE4301X 139187 400 x 600 x 290 mm 384 x 515 mm glatt 3,6 kw/230V 1.784,00
GRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | BRATFLACHE | ANSCHLUSSWERT PREIS €
LGEBI03X 139188 600 x 600 x 230 mm 584 x 515 mm glatt 72 kW / 400V 2.423,00
LGEB970X 139343 1000 x 600 x 290 mm 927 x 515 mm glatt 10,8 kw / 400 V 3.796,00
GRILLPLATTE / GLATTE BZW. GERILLTE GRILLFLACHE
MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | BRATFLACHE | ANSCHLUSSWERT PREIS €
LGEB923X 139189 600 x 600 x 230 mm 584 x 515 mm 2/3+1/3 72 kW / 400V 2.746,00
LGEBI963X 139336 1000 x 600 x 230 mm 927 x 515 mm 2/3+1/3 10,8 kW / 400 V 4.113,00
GRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | BRATFLACHE | ANSCHLUSSWERT m
LGG4300X 139191 400 x 600 x 290 mm 384 x 515 mm glatt 4,6 kW / Gas ‘ 2.153,00
GRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | BRATFLACHE | ANSCHLUSSWERT PREIS €
LGGBS00X 139190 600 x 600 x 230 mm 584 x 515 mm glatt 7.6 kW / Gas 2.948,00
LGGBY70X 139194 1000 x 600 x 290 mm 927 x 515 mm glatt 13,8 kW / Gas 4.378,00
GRILLPLATTE / GLATTE BZW. GERILLTE GRILLFLACHE
MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | BRATFLACHE | ANSCHLUSSWERT PREIS €
LGGBI10X 139192 600 x 600 x 280 mm 584 x 515 mm 2/3+1/3 76 kW / Gas 2.886,00
LGEB963X 139336 1000 x 600 x 290 mm 927 x 515 mm 2/3+1/3 13,8 kW / Gas 4.113,00

* %
QUALITY *

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

GI060 ELEKTROFRITEUSEN

ELEKTROFRITEUSEN

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Hygienisch gestaltetes, tiefgezogenes
Fritierbecken mit tiefer Kaltdlzone

» Temperaturregelung von 90° - 200°C

» Sicherheitsthermostat

» Olablaufhahn

» Olsammelwanne

» Kunststoffknebel

ELEKTROFRITEUSEN

MODELL INHALT

LFE4750 123252 1x6 Liter
LFE4783 123254 1x 8 Liter
LFE4310 139291 1x10 Liter
ELEKTROFRITEUSEN

MODELL INHALT

LFE6750 123253 2 x 6 Liter
LFE6783 123255 2 x 8 Liter
LFE6910 139292 2 x10 Liter

POMMES-FRITES-WARMER
» Empfohlen in Kombination mit Warmebriicke (Art. 123259)

MODELL ART. NR. INHALT
LSE4711 123258 GN2/3

LR WARMEBRUCKE
» Empfohlen in Kombination mit Pommes-Frites-Warmer (Art. 123258)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH)
LSR49M 123259 400 x 390 x 410 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BXTXH)
400 x 600 x 230 mm
400 x 600 x 230 mm
400 x 600 x 280 mm

MASSE (BXTXH)
600 x 600 x 230 mm
600 x 600 x 290 mm
600 x 600 x 230 mm

HEIZUNG
Fix
klappbar
klappbar

HEIZUNG
Fix
Klappbar
klappbar

MASSE (BXTXH)
400 x 600 x 290 mm

* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

ANSCHLUSSWERT
3,3kW/230V
6,3 kW / 400V
10,0 kw /400 V

ANSCHLUSSWERT
6,6 kW / 400V
12,6 kw /400 V
20 kW / 400V

ANSCHLUSSWERT
14 kW / 230V

ANSCHLUSSWERT

04kwW/230V

1.482,00
1.752,00
1.778,00

2.522,00
2.952,00
2.985,00

PREIS €
905,00

PREIS €
764,00



Kochsysteme

GIO 60 BAIN MARIE

BAIN MARIE

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
» Tiefgezogenes Becken
» Indirekte Beheizung, einfache Reinigung
» Temperaturregelung von 30° bis 85°C
» Trockengehschutz
» Kunststoffknebel

ELEKTRO BAIN MARIE

MODELL c FASSUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LBE471 123818 CN1/2 +GN1/4 400 x 600 x 290 mm 14 kW / 230V 1.347,00
LBEB711 123819 GN1/1+2xCN1/4 600 x 600 x 230 mm 2,8 kW /230V 1.721,00

GI0 60 PASTAKOCHER

PASTAKOCHER

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
» Tiefgezogenes Becken
» Indirekte Beheizung, einfache Reinigung
» Temperaturregelung von 30° bis 85°C
» Trockengehschutz
» Kunststoffknebel

PASTAKOCHER

MODELL | ART.NR. FASSUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LCP6713 123268 GN 2/3 (26 Liter) 600 x 600 x 850 mm 5,5 kW / 400V 2.946,00
PASTAKOCHER
MODELL | ART.NR. FASSUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LCG6700 123269 GN 2/3 (26 Liter) 600 x 600 x 850 mm 10,0 KW / Gas 3.115,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

GI060 NEUTRALELEMENTE

NEUTRALELEMENTE

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

SPULBECKEN

» Inkl. Mischer und Siphon

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH)
LEL6700 123281 600 x 600 x 290 mm
NEUTRALELEMENTE

» Mit Schublade

‘ 1.175,00

g MODELL . MASSE (BXTXH)

PREIS €
712,00
851,00

PREIS €

LEN4700 123282 400 x 600 x 290 mm
LENG700 123820 600 x 600 x 230 mm
UNTERBAUTEN OFFEN

MODELL . MASSE (BXTXH)
SUL0140 123276 400 x 550 x 580 mm
SULO160 123277 600 x 550 x 580 mm
SULO180 123278 800 x 550 x 580 mm
SUL1100 123279 1000 x 550 x 580 mm

GIO 60 ZUBEHOR

473,00
489,00
577,00
636,00

PREIS €

FRITEUSENKORBE

MODELL . MASSE (BXTXH)
2004579 124006 180 x 270 x 120 mm
2003002 124008 120 x 285 x 120 mm
ey 2000003 124009 240 x 285 x 120 mm
‘ 2013949 124010 230 x 290 x 100 mm
2014725 12401 110 x 290 x 100 mm

* x

QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE

99,00
82,00
110,00
107,00
103,00



Kochsysteme

UNIKA 700 GASHERDE ECO
Caskeroe

AUSFUHRUNG ELEKTROBRATROHR GN 2/1
» Gehduse komplett aus » Statisch beheizt
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 » Sicherheitsthermostat
» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch- » Temperaturregelung von 50° bis 300°C

mulden ermdglichen einfache Reinigung
» Offener Unterbau mit hohenverstellbaren
Fufen 850 - 900 mm
» Hochleistungsbrenner
» Pilotflamme mit Zindsicherung

Achtung: Bei Bestellung von
Casgeraten bitte Gasart festlegen

Symbolfoto
GASHERD
» 4 Brenner (2x3,5kW /2x6,0 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ECG740GC 139293 800 x 700 x 900 mm 19,0 kW / Gas 2.574,00
GASHERD MIT BRATROHR
» 4 Brenner (2x3,5kW /2x6,0 kW)
» Elektro-Bratrohr (6 kW / 400 V)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ECG740ED 133304 800 x 700 x 900 mm 19,0 kW / Gas 3.666,00
GASHERD
» 6 Brenner (3x3,5kW /3x6,0kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ECG760GD 133305 1200 x 700 x 900 mm 28,5 kW / Gas 3.115,00
GASHERD MIT BRATROHR
» b6 Brenner (3x3,5kW /3x6,0kW)
» Elektro-Bratrohr (6 kW / 400 V)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ECG760ED 133306 1200 x 700 x 900 mm 28,5 kW / Gas 4.384,00

* %
QUALITY *
MADE IN 2
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

SERIE UNIKA 700

UNIKA 700

Mit den Attributen Leistungsfahigkeit, Stabi-
litat, Effizienz und Hygiene wird die modulare
Kochlinie Unika 900 von GIORIK allen Anforde-
rungen anspruchsvoller Kiichenprofis gerecht.

Mehr als 120 verschiedene Module in den
Breiten 400, 800 und 1200 mm stehen zur
Auswahl. Samtliche Modelle werden sowohl
in effizienten Elektro- als auch Gas- oder
Induktionsausfiihrungen gefertigt.

Bitte entnehmen Sie Detailinformationen den

folgenden Seiten. Fiir etwaige Fragen stehen
wir hnen gerne zur Verfligung.

Listenpreis exkl. MWSt.

AUSFUHRUNG

Robuste Konstruktion, langlebig, komplett
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

1,2 mm starke, tiefgezogene Deckplatten
Hochleistungskomponenten garantieren
eine lange Lebensdauer und einen ener-
giesparenden Betrieb
Strahlwasserschutz IPX5 erméglicht
einfachste und sichere Reinigung

Fir hygienisches Arbeiten optimiert,
runde Ecken, tiefgezogene Becken, etc.
Funktionelles, ergonomisches Design mit
abgeschragten Bedienblenden

GROSSE PRODUKTAUSWAHL

»

Elektro- und Gasherde
Ceran- und Induktionsherde
Elektro- und Gasfriteusen
Elektro- und Gasegrillplatten
Agua- und Lavasteingrills
Bainmaries

Pastakacher
Neutralelemente

uvm.

*
QUALITY
MADE IN
EUROPE

*
*



Kochsysteme

UNIKA 700 GASHERDE
Caskeroe

AUSFUHRUNG ELEKTROBRATROHR GN 2/1
» Gehduse komplett aus » Statisch beheizt
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 » Sicherheitsthermostat
» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch- » Temperaturregelung von 50° bis 300°C
mulden ermdglichen einfache Reinigung
» Hochleistungsbrenner aus Messing mit 4 GASBRATROHR GN 2/1
oder 8 kW, nach Wunsch konfigurierbar » Statisch beheizt
» Hohere Brennerleistung auf Anfrage » Sicherheitsthermostat
» Pilotflamme mit Ziindsicherug » Temperaturregelung von 100° bis 330°C
» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
» Unterbau mit hohenverstellbaren FilRen Achtung: Bei Bestellung von
» Optional: flachenbiindige CNS-Schiebe- Casgeraten bitte Gasart festlegen

roste fir alle Modelle erhaltlich

GASHERD

» 2 Brenner (1x4,0 kW /1x 8,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
CG720G 122539 400 x 700 x 900 mm 12,0 kW / Gas ‘ 1.997,00
GASHERD
» 4 Brenner (2x 4,0 kW /2 x 8,0 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CG740G 122540 800 x 700 x 900 mm 24,0 kW / Gas 2.928,00
GASHERD
» b Brenner (3x4,0 kW /3x8,0kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CG760G 122541 1200 x 700 x 900 mm 36,0 kW / Gas 4.004,00

GASHERD MIT BRATROHR
» 4 Brenner (2x 4,0 kW /2 x 8,0 kW)
» Version F mit Gas-Bratrohr (8 kW / Gas)

» Version E mit Elektro-Bratrohr (6 kW / 400 V)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CG740F 122542 800 x 700 x 900 mm 32 kW / Gas 4.560,00
CG740E 122543 800 x 700 x 900 mm 24 kW / Gas 5.096,00

GASHERD MIT BRATROHR
» b Brenner (3x4,0 kW /3x8,0kW)
» Version F mit Gas-Bratrohr 2/1(8 kW / Gas)

» Version E mit Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW / 400 V)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CG760F 122544 1200 x 700 x 900 mm 44 KW / Gas 6.100,00
CG760E 122545 1200 x 700 x 900 mm 36 kW / Gas 6.360,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 700 ELEKTROHERDE

ELEKTROHERDE
AUSFUHRUNG ELEKTROBRATROHR GN 2/1
» Gehduse komplett aus » Statisch beheizt
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 » Sicherheitsthermostat
» Gusskochplatten g 220 mm, rund » Temperaturregelung von 50° bis 300°C

oder 220 x 220 mm, quadratisch

» Hygienisch gestaltetes, tiefgezogenes
Kochfeld mit Uberfallrand

» Edelstahlknebel (6-Takt-Schalter)

» Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen

ELEKTROHERD

» 2 Gusskochplatten, rund (2 x 2,6 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CE72TC 122556 400x700x 900 mm 52 kw/400V 1.742,00

ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, rund (4 x 2,6 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CE74TG 122557 800 x 700 x 900 mm 10,4 kW / 400V 2.392,00
ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, rund (4 x 2,6 kW)

» Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CE74TE 122558 800 x 700 x 900 mm 16,4 kW /400 V 4.508,00

ELEKTROHERD

» 2 Gusskochplatten, quadratisch (2 x 2,6 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CE72QC 122553 400 x 700 x 300 mm 52kw / 400V 2.647,00

ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 2,6 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CE74QC 122554 800 x 700 x 900 mm 10,4 kW / 400V 4.311,00
ELEKTROHERD
» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 2,6 kW)
» Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CE74QE 122555 800 x 700 x 900 mm 16,4 kW / 400V 5.678,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 700 CERAN- UND INDUKTIONSHERDE

CERAN- UND INDUKTIONSHERDE

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett Edelstahl CNS 1.4301 » Kochzonen rund, g 210 mm
» Kompakte Leistungselektronik » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
» Einfache Bedienung » Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen
» Hygienisch gestaltete Kochfelder
mit Topferkennung ELEKTROBRATROHR GN 2/1
» Temperaturregelung bis 300°C » Statisch beheizt
» Ceranfeld, Glaskeramikplatte 6 mm » Sicherheitsthermostat
» Kurze Ankochzeit, geringer Energiever- » Temperaturregelung von 50° bis 300°C

brauch, geringe Wdrmeentwicklung

ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 2 Kochzonen, rund (2 x 3,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CV720GC 122559 400 x 700 x 900 mm 6,0 kW / 400V 2.694,00

ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 4 Kochzonen, rund (4 x 3,0 kW)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CV740GC 122560 800 x 700 x 900 mm 12,0 kW / 400V 4.150,00
ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 4 Kochzonen, rund (4 x 3,0 kW)

» Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CV740E 122561 800 x 700 x900 mm 18,0 kW / 400V 5.918,00
INDUKTIONSHERD

» Induktionskochfeld, 2 Kochzonen, rund (2 x 3,5 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
C1720GC 122562 400 x 700 x 900 mm 70 kW / 400V 10.041,00
INDUKTIONSHERD

» Induktionskochfeld, 4 Kochzonen, rund (4 x 3,5 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
Cl740GC 122563 800 x 700 x 900 mm 14,0 kW / 400V 15.595,00
INDUKTIONSWOK

» Induktionskochfeld, Kochmulde g 300 mm (6,0 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CW720GC 123857 400 x 700 x 900 mm 6,0 kW / 400V 8.767,00

LS
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 700 ELEKTROGRILLPLATTEN

ELEKTROGRILLPLATTEN

AUSFUHRUNG

» Gehause komplett Edelstahl CNS 1.4301

» Kompakte Leistungselektronik

» Einfache Bedienung

»  Grillflache aus Spezialstahl
hartverchromt

» Hohe Warmespeicherkapazitat

» Temperaturregelung von 50° bis 330°C

»  CGrillflache je Heizzone 330 x 470 mm

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

» Unterbau mit hohenverstellbaren Fiilen

» Ausziehbare Fettlade

ELEKTROGRILLPLATTE
MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
FLE72GCRX 142419 glatt 400 x 700 x 900 mm 6,0 kW / 400 V 2.907,00
FRE72GCRX 144162 gerillt 400 x 700 x 900 mm 6,0 kW / 400 V 3.115,00
ELEKTROGRILLPLATTE
MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLE741GCRX 142420 glatt 800 x 700 x 900 mm 12,0 kW / 400 V 4.415,00
FRE741GCRX 144163 gerillt 800 x 700 x 900 mm 12,0 kW / 400 V 4.524,00
ELEKTROGRILLPLATTE
MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FME741GCRX 144156 glatt/gerillt 800 x 700 x 900 mm 12,0 kW / 400 V 4.508,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 700 GASGRILLPLATTEN

GASGRILLPLATTEN
AUSFUHRUNG Achtung: Bei Bestellung von
» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 Gasgeraten bitte Gasart festlegen

» Kompakte Leistungselektronik

» Thermoelement und Ziindflamme

»  Grillflache aus Spezialstahl
hartverchromt

» Hohe Wdrmespeicherkapazitat

»  CGrillflache je Heizzone 330 x 470 mm

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

» Unterbau mit hohenverstellbaren Fiilken

» Ausziehbare Fettlade

GASGRILLPLATTE

MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
FLG72GCRX 144157 glatt 400 x 700 x 3900 mm 7,0 kW / Gas 2.844,00
FRG72GCRX 144158 gerillt 400 x 700 x 900 mm 7,0 kW / Gas 3.422,00

GASGRILLPLATTE

MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLG741GCRX 144159 glatt 800 x 700 x 900 mm 14,0 kW / Gas 4.384,00
FRG741GCRX 144160 gerillt 800 x 700 x 900 mm 14,0 kW / Gas 4.810,00

GASGRILLPLATTE

MODELL ART.NR. | GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FMG741GCRX 144161 50% gl./ger. 800 x 700 x 900 mm 14,0 kW / Gas 4.508,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

AQUA-GAS-GRILL

AUSFUHRUNG

»

»

»

¥ ¥

¥

¥

Cehduse komplett aus Edelstahl 1.4301
Thermoelement und Zindflamme
Beheizung mit Rohrbrennern (AISI 316)
Piezoelektrische Zindung

Hygienisch gestaltetes Kochfeld
Herdrost abnehmbar zur

einfachen Reinigung
Spritzschutz-Aufkantung

AQUA-GRILL

MODELL
GL72GV

AQUA-GRILL

MODELL
GL74GV

LAVASTEIN-GAS-GRILL

AUSFUHRUNG

Cehduse komplett aus Edelstahl 1.4301
Thermoelement und Zindflamme
Beheizung mit Rohrbrennern (AISI 316)
Piezoelektrische Zindung
Hygienische, tiefgezogene Kochzone
Herdrost abnehmbar zur

einfachen Reinigung
Spritzschutz-Aufkantung

LAVASTEIN-GRILL

MODELL
GL72GC

LAVASTEIN-GRILL

MODELL
GL74GC

Listenpreis exkl. MWSt. D

UNIKA 700 AQUA-GRILL

Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
Wasserhahn

Unterbau mit hohenverstellbaren Fiilken
Ausziehbare Fettlade

Achtung: Bei Bestellung von

Casgeraten bitte Gasart festlegen

»

»

»

ART. NR. MASSE (BXTXH)
122588 400 x 700 x 300 mm
ART. NR. MASSE (BXTXH)
122589 800 x 700 x3900 mm

UNIKA 700 LAVASTEIN-GRILL

Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
Unterbau mit héhenverstellbaren Filken
Optional: Fischrost

Achtung: Bei Bestellung von

Casgeraten bitte Gasart festlegen

ART. NR. MASSE (BXTXH)
122586 400 x700x 300 mm

ART. NR. MASSE (BXTXH)
122587 800 x 700 x 3900 mm

ANSCHLUSSWERT
8,5 kW / Gas
ANSCHLUSSWERT
17,0 kW / Gas
ANSCHLUSSWERT
8,0 kW / Gas
ANSCHLUSSWERT
16,0 kW / Gas
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

PREIS €
3.141,00

PREIS €
4.607,00

PREIS €
3.302,00

PREIS €
4.558,00



Kochsysteme

UNIKA 700 MULTIBRATER

ELEKTROMULTIBRATER

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

» Multifunktionsgerat zum Braten, Kochen, » Inkl. Abflussstopfen und Innenbehalter

Dunsten oder Warmhalten » Off Unterbau, hthenverstellbare FilRe

» Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld » Tiegelboden aus Compound

» Hohe Warmespeicherkapazitat » Tiegel-Innenhohe: 110 mm

» Temperaturregelung von 50° - 300°C » Bratflache: 300 x 500 bzw. 600 x 500 mm
ELEKTROMULTIBRATER
MODELL 5 TIEGELBODEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CM720G 122564 Compound 400 x 700 x 900 mm 51kw / 400V 3.734,00
ELEKTROMULTIBRATER
MODELL o TIEGELBODEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CM740C 122565 Compound 800 x 700 x 900 mm 8,0 kW / 400V 5.652,00

KIPPBRATPFANNEN

AUSFUHRUNG ELEKTRO AUSFUHRUNG GAS

» Gehduse komplett aus » Vgl. Ausfiihrung Elektro

rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Ziundflammenbrenner aus Edelstahl mit

» Handkippung piezoelektrischer Ziindung

» Heizelement aus Edelstahl gepanzert

» Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld » Tiegelinnenhohe 130 mm

» Wasserflllarmatur » Bratflache: 726 x 450 mm

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar) » Fassungsvermdgen 50 |

» Temperaturregelung von 50° - 300°C
» Tiegelboden aus Duplex 2403
» Unterbau mit hohenverstellbaren FilRen
Achtung: Bei Bestellung von

Casgeraten bitte Gasart festlegen

ELEKTRO KIPPBRATPFANNE
MODELL TIEGELBODEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
BE74XM 139373 Duplex 2304 800 x 700 x 900 mm 10,0 kW / 400 V 6.791,00
GAS KIPPBRATPFANNE
MODELL . | TIEGELBODEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
BG74XM 139374 Duplex 2304 800 x 700 x 900 mm 12,0 kW / Gas 6.594,00
* %
QUALITY *

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 700 ELEKTROFRITEUSEN

AUSFUHRUNG MELTING CONTROL (VERSION M)

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Durch elektronische Kontrolle der Tem-

» Tiefgezogenes Frittierbecken peratur, sowie programmierte graduelle
mit tiefer Kaltélzone Ein- und Ausschaltzyklen erhthen Prazi-

» Sicherheitsthermostat sion und Produktivitdt ergeben sich die

» Schwenkbare Rohrheizkorper (CNS) folgenden Vorteile:

» Temperaturregelung bis 190°C » Geringer Temperaturabfall beim

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar) Zufiihren von Gargut

» QOlablaufhahn und Olsammelwanne »  Schnelles Erreichen der

» Geschlossener Unterbau mit Turen und gewtinschten Temperatur
héhenverstellbaren FiiRen » Bessere und langere Verwendung des Oles

ELEKTROFRITEUSE

MODELL ART.NR. | KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FE7207 122603 2x8l ‘ 130 x 315 x 120 mm ‘ 400 x 700 x 3900 mm 14,0 kW / 400 V 4.472,00

ELEKTROFRITEUSE

MODELL KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FE7113 122605 131 230 x315x 120 mm 400 x700x3800 mm 12,0 kW / 400 V 3.000,00
FE7117 122606 171 300 x 315 x 120 mm 400 x 700 x 900 mm 16,5 kw / 400 V 3.198,00
ELEKTROFRITEUSE MIT MELTING CONTROL

MODELL . | KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FE7113M 122607 131 230 x315x120 mm 400 x700x 3800 mm 12,0 kW / 400 V 3.796,00
FE7117M 122608 171 300 x 315 x 120 mm 400 x 700 x 300 mm 16,5 kW / 400 V 4.030,00

ELEKTROFRITEUSE

MODELL . | KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT E

FE7215 130915 2x151 240 x 280 x120 mm 600 x 700 x 300 mm 20,4 kW / 400V 4.883,00

FE7217 122610 2x171 300 x 315 x 120 mm 800 x 700 x 900 mm 33,0kW /400V | 5.429,00
ELEKTROFRITEUSE MIT MELTING CONTROL
MODELL KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT | PREIS €
FE7215M 130930 2x151 240 x 280 x 120 mm 600 x 700 x 900 mm 204KkW/400V | 5.325,00
FE7217M 12391 2x171 300 x 315 x 120 mm 800 x 700 x 900 mm 33,0kW /400V | 6.266,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

GASFRITEUSEN

AUSFUHRUNG

Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301
Tiefgezogenes Frittierbecken

mit tiefer Kaltélzone

Indirekte Warmedubertragung durch
Beheizung der BeckenauRenwdnde
Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung
Sicherheitsthermostat
Temperaturregelung bis 190°C
Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
Olablaufhahn und Glsammelwanne

UNIKA 700 GASFRITEUSEN

MELTING CONTROL (VERSION M)

» Durch elektronische Kontrolle der Tem-
peratur, sowie programmierte graduelle
Ein- und Ausschaltzyklen erhthen Prazi-
sion und Produktivitdt ergeben sich die
folgenden Vorteile:

» Geringer Temperaturabfall beim
Zufthren von Gargut

» Schnelles Erreichen der
gewiinschten Temperatur

» Bessere und langere Verwendung des Oles

» Geschlossener Unterbau mit Tiren und

hohenverstellbaren Fiiten Achtung: Bei Bestellung von

Gasgeraten bitte Gasart festlegen

GASFRITEUSE
MODELL KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT m

FG7413P 122596 131 210 x 300 x 120 mm 400 x 700 x 900 mm 12,0 kW / Gas 3.611,00
FG7417P 122597 171 300 x 300 x 120 mm 400 x 700 x 900 mm 16,0 kW / Gas 3.803,00
GASFRITEUSE MIT MELTING CONTROL

MODELL KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH)

MASSE (BXTXH)
400 x 700 x 900 mm
400 x 700 x 900 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
12,0 kW / Gas 4.269,00
16,0 kW / Gas 4.462,00

FG7413MP 122598 131
FG7413MP 122598 171

210 x 300 x 120 mm
300 x 300 x 120 mm

GASFRITEUSE
MODELL . | KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT m

FG7813P 122600 2x131 210 x 300 x 120 mm 800 x 700 x 900 mm 24,0 kW / Gas 6.464,00
FG7817P 122601 2x171 300 x 300 x 120 mm 800 x 700 x 300 mm 33,0 kW / Gas 6.666,00
GASFRITEUSE MIT MELTING CONTROL

MODELL KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH)

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €

FG7813PM | 122602 2x131 210x300x120mm | 800x 700 x 900 mm 24,0 kW / Gas 7.514,00
FG7817PM | 123912 2x171 300x300x120mm | 800 x700 x 300 mm 33,0 kW / Gas 7.966,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 700 KOCHKESSEL

KOCHKESSEL

AUSFUHRUNG ELEKTRO

» Gehause kamplett aus » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Unterbau mit hohenverstellbaren Fiiken

» Deckel mit gefedertem SchlieRmechanismus

» Indirekte Wdrmeubertragung durch Behei- AUSFUHRUNG GAS
zung der BeckenauRenwande » Vgl. Ausfiihrung Elektro

» Gussgekapselte Heizelemente aus » Rohrbrenner aus Edelstahl
Incoloy-800-Legierung » Direkte (PGD) / Indirekte Beheizung (PGI)

» Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld
»  Wasserfullarmatur und Wasserablauf

Achtung: Bei Bestellung von
Gasgeraten bitte Gasart festlegen

ELEKTROKOCHKESSEL
MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PEI705 122618 501 800 x700x3800 mm 10,0 kw / 400V 7.608,00

GASKOCHKESSEL

MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PGD705 122616 501 800 x 700 x 3900 mm 12,0 kW / Gas 5.252,00
PGI705 122617 501 800 x 700 x 900 mm 12,0 kW / Gas 7.228,00

UNIKA 700 ELEKTRO BAINMARIE

ELEKTRO BAINMARIE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld

» Behalter mit abgerundeten Ecken zur Auf- » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

nahme von GN 1/1 (inkl. Zwischenstege) » Temperaturregelung von 30° - 90°C

» Befillung und Ablauf tiber Kugelventil » Unterbau mit hohenverstellbaren Fiiken
ELEKTRO BAINMARIE
MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
BM720E 122580 GN1/1 400 x 700 x 900 mm 11kW / 230V 2.163,00
ELEKTRO BAINMARIE
MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
BM740E 122591 GN2/1 800 x 700 x 900 mm 2,2kw /230V 2.824,00

* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 700 PASTAKOCHER

PASTAKOCHER
AUSFUHRUNG ELEKTRO
» Gehduse komplett aus » Geschlossener Unterbau mit
rostfreiem Edelstahl 1.4301 héhenverstellbaren FiiRen und Tire
» Indirekte Beheizung tber leistungsstarke » Exklusive Korbe (siehe Seite 44)
Heizelemente an BeckenauRenwand
» Uberlaufschutz AUSFUHRUNG GAS
» Becken aus Edelstahlpressteil (AISI316L) » Vgl. Ausfiihrung Elektro
» Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld mit » Ziundflammenbrenner aus Edelstahl mit
abgerundeten Ecken zur einfachen Reinigung piezoelektrischer Zindung
»  Wasserfillarmatur und Wasserablauf
» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar) Achtung: Bei Bestellung von
» Temperaturregelung von 50° - 300°C Casgeraten bitte Gasart festlegen
ELEKTRO PASTAKOCHER
MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CPE726 122212 26| 400 x 700 x 300 mm 6,0 kW /400V 3.384,00
ELEKTRO PASTAKOCHER
MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CPE746 122585 2x26| 800 x 700 x 900 mm 12,0 kW / 400V 5.460,00

GAS PASTAKOCHER

MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CPG726 122592 26| 400 x 700 x900 mm 10,0 kW / Gas 3.494,00

GAS PASTAKOCHER

MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CPG746 122593 2x261 800 x 700 x 900 mm 20,0 kW / Gas 5.715,00

ZUBEHOR KORBLIFT SYSTEM

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) PREIS €
MAC70 139295 150 x 700 x 900 mm 5.096,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 700 NEUTRALELEMENTE

NEUTRALELEMENTE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Offener Unterbau mit
hohenverstellbaren FiilRen

NEUTRALELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU

o
% MODELL MASSE (BXTXH) PREIS €
e
% EN720G 122619 400 x 700 x 900 mm 1.175,00
EN740G 122620 800 x 700 x 900 mm 1.560,00
NEUTRALELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU MIT SCHUBLADE
o » Schublade GN 1/1150 mm bzw. GN 2/1150 mm
% MODELL MASSE (BXTXH) PREIS €
L% EN72CG 122621 400 x 700 x 900 mm 1.310,00
EN74CGC 122622 800 x 700 x 900 mm 1.654,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 700 TOP GASHERDE

TOP GASHERDE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Achtung: Bei Bestellung von
rostfreiem Edelstahl 1.4301 Casgeraten bitte Gasart festlegen

» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch-
mulden ermdglichen einfache Reinigung

» Hochleistungsbrenner aus Messing mit 4
oder 8 kW, nach Wunsch konfigurierbar

» Pilotflamme mit Zindsicherung

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

GASHERD

» 2 Brenner (1x4,0 kW /1x 8,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CG720T 123889 400 x 700 x 307 mm 12,0 kW / Gas 1.456,00

GASHERD

» 4 Brenner (2x 4,0 kW /2 x 8,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
CG740T 123890 800 x 700 x 307 mm 24,0 kW / Gas ‘ 2.236,00

GASHERD

» 6 Brenner (3x4,0kW /3x8,0kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
CG760T 123891 1200 x 700 x 307 mm 36,0 kW / Cas \ 3.214,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 700 TOP ELEKTROHERDE

TOP ELEKTROHERDE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Gusskochplatten g 220 mm, rund
oder 220 x 220 mm, quadratisch

» Hygienisch gestaltetes, tiefgezogenes
Kochfeld mit Uberfallrand

» Edelstahlknebel (6-Takt-Schalter)

ELEKTROHERD
» 2 Gusskochplatten, guadratisch (2 x 2,6 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH)
CE72QT 123892 400 x 700 x 307 mm
ELEKTROHERD
» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 2,6 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH)
CE74QT 123893 800 x 700 x 307 mm
ELEKTROHERD
» 2 Gusskochplatten, rund (2 x 2,6 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH)
CE72TT 123894 400 x 700 x 307 mm
ELEKTROHERD
» 4 Gusskochplatten, rund (4 x 2,6 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH)
CE74TT 123895 800 x 700 x 307 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

ANSCHLUSSWERT
52kW / 400V

ANSCHLUSSWERT
10,4 kW / 400V

ANSCHLUSSWERT
5,2kW / 400V

ANSCHLUSSWERT
10,4 kW / 400V

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kochsysteme

UNIKA 700 TOP GRILLPLATTEN

TOP GRILLPLATTEN
AUSFUHRUNG ELEKTRO Achtung: Bei Bestellung von
» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 Gasgeraten bitte Gasart festlegen

» Kompakte Leistungselektronik

» Einfache Bedienung

»  Grillflache aus Spezialstahl hartverchromt
» Hohe Warmespeicherkapazitat

» Temperaturregelung von 50° bis 330°C

»  CGrillflache je Heizzone 330 x 470 mm

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

» Unterbau mit hohenverstellbaren FilRen
» Ablaufoffnung fur Fettreste

» Ausziehbare Fettlade

AUSFUHRUNG GAS

» Vgl. Ausfuihrung Elektro

» Zundflammenbrenner aus Edelstahl mit
piezoelektrischer Ziindung

ELEKTROGRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLE72TCRX 144194 400 x 700 x 307 mm 6,0 kW / 400 V 2.392,00
ELEKTROGRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLE741TCRX 144195 800 x 700 x 307 mm 12,0 kW / 400 V 3.702,00
GASGRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLG72TCRX 144197 400 x 700 x 307 mm 7,0 KW / Gas 2.330,00
GASGRILLPLATTE / GLATTE GRILLFLACHE
MODELL . MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLG741TCRX 144198 800 x 700 x 307 mm 14,0 kW / Gas 3.870,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

SERIE UNIKA 900

UNIKA 900

Mit den Attributen Leistungsfahigkeit, Stabi-
litat, Effizienz und Hygiene wird die modulare
Kochlinie Unika 900 von GIORIK allen Anforde-
rungen anspruchsvoller Kiichenprofis gerecht.

Mehr als 120 verschiedene Module in den
Breiten 400, 800 und 1200 mm stehen zur
Auswahl. Samtliche Modelle werden sowahl
in effizienten Elektro- als auch Gas- oder
Induktionsausfiihrungen gefertigt.

Bitte entnehmen Sie Detailinformationen den
folgenden Seiten. Fiir etwaige Fragen stehen
wir hnen gerne zur Verfligung.

AUSFUHRUNG

Robuste Konstruktion, langlebig, komplett
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

1,2 mm starke, tiefgezogene Deckplatten
Hochleistungskomponenten garantieren
eine lange Lebensdauer und einen ener-
giesparenden Betrieb
Strahlwasserschutz IPX5 ermdglicht
einfachste und sichere Reinigung

Fir hygienisches Arbeiten optimiert,
runde Ecken, tiefgezogene Becken, etc.
Funktionelles, ergonomisches Design mit
abgeschrdagten Bedienblenden

GROSSE PRODUKTAUSWAHL

»

Elektro- und Gasherde
Ceran- und Induktionsherde
Elektro- und Gasfriteusen
Elektro- und Gasgrillplatten
Agua- und Lavasteingrills
Bainmaries

Pastakacher
Neutralelemente

uvm.

*
QUALITY
MADE IN
EUROPE

*
*



Kochsysteme

UNIKA 900 GASHERDE
Caskeroe

AUSFUHRUNG ELEKTROBRATROHR G

» Gehduse komplett aus » Statisch beheizt
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Sicherheitsthermost

» Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch- » Temperaturregelung

mulden ermdglichen einfache Reinigung

» Hochleistungsbrenner aus Messing mit 6 GASBRATROHR GN 2/1
oder 10 kW, nach Wunsch konfigurierbar » Statisch beheizt

» Hohere Brennerleistung auf Anfrage » Sicherheitsthermost

» Pilotflamme mit Ziindsicherug » Temperaturregelung

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

» Unterbau mit hohenverstellbaren Fiiken

» Optional: flachenbiindige CNS-Schiebe-
roste fir alle Modelle erhaltlich

Casgerdten bitte Gasart

GASHERD
» 2 Brenner (1x6,0 kW /1x10,0 kW)

MODELL ART. NR.
CG920G6 122440
GASHERD

» 4 Brenner (2x 6,0 kW /2x10,0 kW)
MODELL ART. NR.
CG3940G6 122441
GASHERD

» 6 Brenner (3x6,0 kW /3x10,0 kW)
MODELL ART. NR.
CG3960G 122442

GASHERD MIT BRATROHR
» 4 Brenner (2x 6,0 kW / 2x10,0 kW)

» Version F mit Gas-Bratrohr 2/1 (8 kW / Gas)

N 2/1

at
von 50° bis 300°C

at
von 100° bis 330°C

Achtung: Bei Bestellung von

festlegen

MASSE (BXTXH)
400 x 300 x 300 mm

MASSE (BXTXH)
800 x 900 x 900 mm

MASSE (BXTXH)
1200 x 300 x 800 mm

» Version E mit Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW / 400 V)

MODELL

ANSCHLUSSWERT | PREISE |
16,0 KW / Gas | 2413,00

ANSCHLUSSWERT PREIS €
32,0 kW / Gas 3.619,00

ANSCHLUSSWERT PREIS €
48,0 kW / Gas 4.872,00

122443
122444

CG940F
CG940E

GASHERD MIT BRATROHR
» 6 Brenner (3x6,0 kW /3x10,0 kW)

» Version E mit Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW / 400 V

MODELL ART. NR.
CGI60E 122446
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

MASSE (BXTXH)
800 x 300 x 800 mm
800 x 900 x 800 mm

MASSE (BXTXH)
1200 x 900 x 300 mm

na

ANSCHLUSSWERT PREIS €
40,0 kW / Gas 5.023,00
32,0 kW / Gas 5.741,00

ANSCHLUSSWERT PREIS €
48,0 kW / Gas 7.540,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 900 ELEKTROHERDE

ELEKTROHERDE
AUSFUHRUNG ELEKTROBRATROHR GN 2/1
» Gehduse komplett aus » Statisch beheizt
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Sicherheitsthermostat
» Gusskochplatten 330 x 330 mm, » Temperaturregelung von 50° bis 300°C

quadratisch

» Hygienisch gestaltetes, tiefgezogenes
Kochfeld mit Uberfallrand

» Edelstahlknebel (6-Takt-Schalter)

» Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen

ELEKTROHERD

» 2 Gusskochplatten, quadratisch (2 x 4,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CES20GC 122454 400 x 300 x 3900 mm 8,0 kW / 400V 2.995,00

ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 4,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CES4QG 122455 800 x 900 x 300 mm 16,0 kW / 400 V 4.836,00
ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 4,0 kW)

» Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CE940QE 122456 800 x 900 x 900 mm 22,0 kW / 400V 6.942,00
ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 3,0 kW)

» Kochfeld 700 x 500 mm
MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
TES40G 122452 800 x 900 x 900 mm 12,0 kW / 400V 7.644,00
ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 3,0 kW)

» Kochfeld 700 x 500 mm

» Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
TE940E 122453 800 x 900 x 900 mm 18,0 kW / 400 V 8.502,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 900 CERAN- UND INDUKTIONSHERDE

CERAN- UND INDUKTIONSHERDE

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Glaskeramikplatte 6 mm
» Kompakte Leistungselektronik » Kochzonen g 270 mm oder 270 x 270 mm
» Einfache Bedienung » Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen
» Hygienisch gestaltete Kochfelder
mit Topferkennung ELEKTROBRATROHR GN 2/1
» Kurze Ankochzeit, geringer Energiever- » Statisch beheizt
brauch und niedrige Warmeentwicklung » Sicherheitsthermostat
» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar) » Temperaturregelung von 50° bis 300°C

ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 2 Kochzonen, quadratisch (2 x 3,5 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CVv920GC 122457 400x 900 x 900 mm 7.0 kw / 400V 4.040,00
ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 4 Kochzonen, guadratisch (4 x 3,5 kW)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CV940C 122458 800 x 300 x 900 mm 14,0 kW / 400 V 6.094,00
ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 4 Kochzonen, guadratisch (4 x 3,5 kW)
» Elektro-Bratrohr 2/1 (6 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CV940E 122459 800 x 300 x 3900 mm 20,0 kW / 400V 7.972,00

INDUKTIONSHERD
» Induktionskochfeld, 2 Kochzonen, rund (2 x 5,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
C1920G 122460 400x900x 900 mm 10,0 kw / 400V 10.962,00

INDUKTIONSHERD

» Induktionskochfeld, 4 Kochzonen, rund (4 x 5,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
C1940C 122461 800 x 300 x 900 mm 20,0 kW / 400V 17.352,00

INDUKTIONSWOK
» Induktionskochfeld, Kochmulde g 300 mm (6,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CW920G 122462 400 x 900 x 900 mm 6,0 kW / 400V 7.987,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 900 ELEKTROGRILLPLATTEN

ELEKTROGRILLPLATTEN

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301

» Kompakte Leistungselektronik

» Einfache Bedienung

»  Grillflache aus Spezialstahl
hartverchromt

» Hohe Warmespeicherkapazitat

» Temperaturregelung von 50° bis 330°C

»  CGrillflache je Heizzone 330 x 645 mm

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

» Unterbau mit hohenverstellbaren Fiiften

» Ablauféffnung fur Fettreste

» Ausziehbare Fettlade

ELEKTROGRILLPLATTE
MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
FLE92GCRX 144200 glatt 400 x 900 x 900 mm 8,0 kW / 400V 3.536,00
FRE92GCRX 144201 gerillt 400 x 900 x 900 mm 8,0 kW / 400 V 3.832,00
ELEKTROGRILLPLATTE
MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLE941GCRX 144202 glatt 800 x 900 x 900 mm 16,0 kW / 400 V 5.356,00
FRE941GCRX 144203 gerillt 800 x 900 x 900 mm 16,0 kW / 400 V 5.886,00
ELEKTROGRILLPLATTE
MODELL ART.NR. | GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FME941GCRX 144264 glatt/gerillt 800 x 900 x 900 mm 16,0 KW / 400 V 5.637,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 900 GASGRILLPLATTEN

AUSFUHRUNG
» Gehause komplett aus CNS 1.4301 » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
» Kompakte Leistungselektronik » Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen
» Thermoelement und Ziindflamme » Ablauféffnung fur Fettreste
»  Grillflache aus Spezialstahl » Ausziehbare Fettlade
hartverchromt
» Hohe Warmespeicherkapazitat Achtung: Bei Bestellung von
»  Crillflache je Heizzone 330 x 645 mm Casgeraten bitte Gasart festlegen

GASGRILLPLATTE

MODELL ART. NR. GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

FLGI2GCRX 144265 glatt 400 x 900 x 300 mm 9,0 kW / Gas 3.453,00
FRGS2GCRX 144266 gerillt 400 x 900 x 900 mm 9,0 kW / Gas 3.754,00

GASGRILLPLATTE

MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLGY41GCRX 144267 glatt 800 x 300 x 900 mm 18,0 kW / Gas 5.044,00
FRGS41GCRX 144268 gerillt 800 x 900 x 300 mm 18,0 kW / Gas 5.819,00

GASGRILLPLATTE

MODELL ART.NR. | GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FMGY41GCRX 144269 glatt/gerillt 800 x 900 x 900 mm 18,0 kW / Gas 5.481,00
LS
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

AQUA-GAS-GRILL

AUSFUHRUNG

»

»

»

¥ ¥

¥

¥

Cehduse komplett aus Edelstahl 1.4301
Thermoelement und Zindflamme
Beheizung mit Rohrbrennern (AISI 316)
Piezoelektrische Zindung

Hygienisch gestaltetes Kochfeld
Herdrost abnehmbar zur

einfachen Reinigung
Spritzschutz-Aufkantung

AQUA-GRILL

MODELL
GL92cv

AQUA-GRILL

MODELL
GL94CV

LAVASTEIN-GAS-GRILL

AUSFUHRUNG

Cehduse komplett aus Edelstahl 1.4301
Thermoelement und Zindflamme
Beheizung mit Rohrbrennern (AISI 316)
Piezoelektrische Zindung
Hygienische, tiefgezogene Kochzone
Herdrost abnehmbar zur

einfachen Reinigung
Spritzschutz-Aufkantung

LAVASTEIN-GRILL

MODELL
GLS2GC

LAVASTEIN-GRILL

MODELL
GL94GC

Listenpreis exkl. MWSt. D

»

»

»

UNIKA 900 AQUA-GRILL

Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
Unterbau mit héhenverstellbaren Filken
Ausziehbare Fettlade

Achtung: Bei Bestellung von

Casgeraten bitte Gasart festlegen

»

»

»

ART. NR. MASSE (BXTXH)
122487 400 x 300 x 3900 mm

ART. NR. MASSE (BXTXH)
122488 800 x300x3800 mm

UNIKA 900 LAVASTEIN-GRILL

Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
Unterbau mit héhenverstellbaren Filken
Optional: Fischrost

Achtung: Bei Bestellung von

Casgeraten bitte Gasart festlegen

ART. NR. MASSE (BXTXH)
122485 400 x 900 x 900 mm

ART. NR. MASSE (BXTXH)
122486 800 x3900x3800 mm

ANSCHLUSSWERT
1,0 kW / Gas
ANSCHLUSSWERT
22,0 kW / Gas
ANSCHLUSSWERT
11,0 kW / Cas
ANSCHLUSSWERT
22,0 kW / Gas
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

PREIS €
4.087,00

PREIS €
6.011,00

PREIS €
3.858,00

PREIS €
5.668,00



Kochsysteme

UNIKA 900 KIPPBRATPFANNEN

AUSFUHRUNG ELEKTRO AUSFUHRUNG GAS

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Ausfliihrung wie Modell Elektro

» Hand- oder Motorkippung » Zundflammenbrenner aus Edelstahl
» Heizelement aus Edelstahl mit piezoelektrischer Ziindung

» Temperaturregelung von 50° - 300° C » Temperatur 100 - 330°C

» Hohe Temperaturstabilitat

» Geringe Hitzeabstrahlung » Bratflache: 726 /1200 x 650 mm

» Wasserflllarmatur » Tiegelinnenhohe: 130 mm

» Abgerundete Ecken » Fassungsvermogen: 80 /120 |

» Tiegelboden aus Edelstahl (Duplex 2304)
» Achtung: Bei Bestellung von Gasgeraten
bitte Gasart festlegen.

ELEKTRO-KIPPBRATPFANNEN / HANDKIPPUNG

MODELL MASSE (BXTXH) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €
BES4XM 139376 800 x 3900 x 3800 mm 80L 15,0 kW / 400V 8.902,00

ELEKTRO-KIPPBRATPFANNEN / MOTORKIPPUNG

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €
BE94XA 139377 800 x 300 x 3900 mm 80L 15,3 kW / 400 V 10.395,00

ELEKTRO-KIPPBRATPFANNEN / MOTORKIPPUNG

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €

BE9GEXA 139380 1200 x 900 x 900 mm 120L 19,0 kW / 400 V 13.000,00
GAS-KIPPBRATPFANNEN / HANDKIPPUNG

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €

BGI4XM 139381 800 x 900 x 900 mm 80 L 20,0 kW / Gas 8.840,00
GAS-KIPPBRATPFANNEN / MOTORKIPPUNG

MODELL MASSE (BXTXH) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €

BGI4XA 139382 800 x 900 x 900 mm 80L 20,0 kW / Gas 9.932,00
GAS-KIPPBRATPFANNEN / MOTORKIPPUNG

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €

BGIEXA 139383 1200 x 900 x 900 mm 120L 24,0 kW / Gas 12.844,00

* %
QUALITY *

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 900 MULTIBRATER

ELEKTROMULTIBRATER

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

» Multifunktionsgerat zum Braten, Kochen, » Inkl. Abflussstopfen und Innenbehalter

Dinsten oder Warmhalten » Off Unterbau, hohenverstellbare FiilRe

» Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld » Tiegelboden aus Compound

» Hohe Warmespeicherkapazitat » Tiegelinnenhohe 110 mm

» Temperaturregelung von 50° - 300°C » Bratflache: 300 x 600 bzw. 600 x 600 mm
ELEKTROMULTIBRATER
MODELL ART. NR. TIEGELBODEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CM920G 122463 Compound 400 x 900 x 300 mm 51kw / 400V 4.347,00
ELEKTROMULTIBRATER
MODELL ART. NR. TIEGELBODEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CM940C 122464 Compound 800 x 300 x 900 mm 10,2 kW / 400V 6.354,00

UNIKA 900 KOCHKESSEL

KOCHKESSEL
AUSFUHRUNG ELEKTRO » Wasserfullarmatur und Wasserablauf
» Geh&use kamplett aus » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Unterbau mit hohenverstellbaren FiiRen

» Doppelwandiger Kessel mit gefedertem

SchlieRmechanismus AUSFUHRUNG GAS
» Automatische Fullstandskontrolle » Vgl. Ausfiihrung Elektro
» Indirekte Wdrmetbertragung durch Behei- » Rohrbrenner aus Edelstahl
zung der BeckenauRenwénde » Direkte (PGD) / Indirekte (PGI) Beheizung
» Gussgekapselte Heizelemente aus
Incoloy-800-Legierung Achtung: Bei Bestellung von
» Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld Casgeraten bitte Gasart festlegen
ELEKTROKOCHKESSEL
MODELL . KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PEIS10 122533 1001 800 x 900 x 900 mm 21,0 kW / 400V 9.500,00
PEI915 122534 150 | 800 x 900 x 900 mm 21,0 kW / 400 V 9.932,00

GASKOCHKESSEL

MODELL . KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PGDI10 122529 100 | 800 x 900 x 900 mm 21,0 kW / Gas 6.947,00
PGD915 122530 150 | 800 x 900 x 900 mm 24,0 kW / Gas 7.452,00
PGI910 122531 1001 800 x 900 x 900 mm 21,0 kW / Gas 9.339,00
PGI915 122532 150 | 800 x 900 x 900 mm 24,0 kW / Gas 9.859,00
LR
QUALITY ’;
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 900 ELEKTROFRITEUSEN

ELEKTROFRITEUSEN
AUSFUHRUNG MELTING CONTROL (VERSION M)
» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Durch elektronische Kontrolle der Tem-

» Tiefgezogenes Frittierbecken
mit tiefer Kaltélzone
» Sicherheitsthermostat
» Schwenkbare Rohrheizkdrper (CNS)
» Temperaturregelung bis 190°C »

folgenden Vorteile:

Ceringer Temperaturabfall beim
» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar) Zufiihren von Gargut
» Olablaufhahn und Olsammelwanne » Schnelles Erreichen der
» Geschlossener Unterbau mit Tlren und gewlinschten Temperatur

hohenverstellbaren FiiRen »

ELEKTROFRITEUSE

MODELL

peratur, sowie programmierte graduelle
Ein- und Ausschaltzyklen erhdhen Prazi-
sion und Produktivitat ergeben sich die

Bessere und langere Verwendung des Cles

KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH)

FES207 122505 2x8l 130 x 315 x 120 mm

ELEKTROFRITEUSE

KORBMASSE (BXTXH)

300 x 300 x120 mm
300 x410x120 mm

KAPAZITAT
171
211

MODELL
FES117
FES121

122508
122509

ELEKTROFRITEUSE MIT MELTING CONTROL

MODELL

KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH)

MASSE (BXTXH)
400 x900x 3900 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €

4.961,00

14,0 kW / 400 V

MASSE (BXTXH) | ANSCHLUSSWERT | PREISE€ |
400%900x900 mm | 16,5KW/400V | 3.401,00
400x900x900mm | 20,0kW/400V | 3.567,00

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €

FES17M 12251 171 300 x 300 x 120 mm
FES121M 122512 211 300 x 410 x 120 mm
ELEKTROFRITEUSE

MODELL

KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH)

400 x 900 x 900 mm
400 x 900 x 900 mm

16,5 kW / 400V
20,0 kw / 400V

4.072,00
4.139,00

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €

FES217
FES221

122513
122514

2x171
2x211

300 x 300 x120 mm
300 x 410 x 120 mm

ELEKTROFRITEUSE MIT MELTING CONTROL

MODELL

KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH)

800 x 900 x 900 mm
800 x 900 x 900 mm

33,0 kW / 400V
40,0 kW / 400 V

6.084,00
6.401,00

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €

FE9217M 123409 2x171 300 x 300 x120 mm
FE9221M 122516 2x211 300 x 410 x 120 mm
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

800 x 900 x 900 mm
800 x 900 x 900 mm

33,0 kW / 400V
40,0 kW / 400V

7.275,00
7.592,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 900 GASFRITEUSEN

AUSFUHRUNG MELTING CONTROL (VERSION M)

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Durch elektronische Kontrolle der Tem-

» Tiefgezogenes Frittierbecken peratur, sowie programmierte graduelle
mit tiefer Kaltélzone Ein- und Ausschaltzyklen erhéhen Prazi-

» Indirekte Wdrmetbertragung durch sion und Produktivitat ergeben sich die
Beheizung der BeckenauRenwinde folgenden Vorteile:

»  Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung » Geringer Temperaturabfall beim

» Sicherheitsthermostat Zufiihren von Gargut

» Temperaturregelung bis 190°C » Schnelles Erreichen der

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar) gewtnschten Temperatur

» Olablaufhahn und Olsammelwanne » Bessere und ldngere Verwendung des Oles

» Geschlossener Unterbau mit Tlren und
héhenverstellbaren FiiRen Achtung: Bei Bestellung von
Casgeraten bitte Gasart festlegen

GASFRITEUSE

MODELL KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FGONM7T 133871 171 300 x 300 x120 mm 400 x 900 x 900 mm 16,5 kW / Gas 3.630,00
FG9421P 122497 211 300 x 410 x 120 mm 400 x 900 x 900 mm 20,0 kW / Gas 4.430,00
GASFRITEUSE MIT MELTING CONTROL

MODELL . | KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FGIM7MT 133872 171 300 x 300 x 120 mm 400 x 900 x 900 mm 16,5 kW / Gas 4.415,00
FG9421MP 122500 211 300 x 410 x 120 mm 400 x 900 x 900 mm 20,0 kW / Gas 5.335,00

GASFRITEUSE

MODELL . | KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT | PREIS €
FG9217T 133873 2x171 300x300x120mm | 800x900 x 900 mm 33,0 kW / Gas 6.126,00
FG9821P 122502 2x211 300x410x120mm | 800 x 900 x 900 mm 40,0 kW / Gas 7.862,00
GASFRITEUSE MIT MELTING CONTROL
MODELL KAPAZITAT | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT | PREIS €
FGI217MT | 133874 2x171 300x300x120mm | 800 x900 x 900 mm 33,0 kW / Gas 7.779,00
FGI82IMP | 122504 2x211 300x410x120mm | 800 x 900 x 900 mm 40,0 kW / Gas 9.355,00
* %
QUALITY ’;
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

UNIKA 900 BAIN MARIE

ELEKTRO BAINMARIE
AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 » Indirekt beheiztes Becken
» Behdlter mit abgerundeten Ecken zur » Hygienisches, tiefgezogenes Kochfeld
Aufnahme von GN 1/1+ GN 1/3 » Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)
(inkl. Zwischenstege) » Temperaturregelung von 30° - 90°C
» Befillung und Ablauf Giber Kugelventil » Unterbau mit hohenverstellbaren Fiiften
ELEKTRO BAINMARIE
MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
BMS20E 122488 GN1/1+CGN1/3 400 x 900 x 300 mm 1,65 kW / 230V 2.756,00
ELEKTRO BAINMARIE

MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
BM3940E 122490 CN2/1+2xGN1/3 ‘ 800 x 300 x 3900 mm 33kw/230V ‘ 3.739,00

* %
QUALITY *
MADE IN N
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 900 NEUTRALELEMENTE

NEUTRALELEMENTE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Offener Unterbau mit
hohenverstellbaren FiilRen

NEUTRALELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU

MASSE (BXTXH)

PREIS €

200x900x900 mm

400 x 3800 x 300 mm
600 x 900 x 900 mm
800 x 900 x 300 mm

MASSE (BXTXH)
400 x 900 x 900 mm
600 x 900 x 900 mm

3 MODELL
8 ENS10G 139288
S
E EN920G 122535
” EN930G 139289
EN940G 122536
NEUTRALELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU / MIT SCHUBLADE
o » Schublade GN 1/1150 mm bzw. GN 2/1150 mm
% MODELL
£ EN92CG 122537
EN93CG 139290
EN34CG 122538

Listenpreis exkl. MWSt. D

800 x 300 x 800 mm

* %
QUALITY ’;
MADE IN
EUROPE *

905,00
1.227,00
1.368,00
1.612,00

PREIS €
1.591,00

1.882,00

2.116,00



Kochsysteme

UNIKA 900 TOP ELEKTRO- UND GASHERDE

TOP ELEKTRO- UND GASHERDE

AUSFUHRUNG ELEKTRO AUSFUHRUNG GAS
» Gehduse komplett aus » Vgl. Ausfiihrung Elektro
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Hygienisch gestaltete, tiefgezogene Koch-
» Gusskochplatten 270 x 270 mm, quadr. mulden erméglichen einfache Reinigung
» Hygienisch gestaltetes, tiefgezogenes » Hochleistungsbrenner aus Messing mit 6
Kochfeld mit Uberfallrand oder 10 kW, nach Wunsch konfigurierbar
» Edelstahlknebel (6-Takt-Schalter) » Pilotflamme mit Ziindsicherung

» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar)

Achtung: Bei Bestellung von
Casgeraten bitte Gasart festlegen

GASHERD

» 2 Brenner (1x6,0 kW /1x10,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CGe20T 123931 400x 900 x 307 mm 16,0 kW / Gas 1.872,00

GASHERD

» 4 Brenner (2x 6,0 kW /2 x10,0 kW)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CG940T 123932 800 x 300 x 307 mm 32,0 kW / Gas 2.850,00

GASHERD

» 6 Brenner (3x6,0 kW /3x10,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CGs60T 123933 1200 x 300 x 307 mm 48,0 kW / Gas 3.947,00

ELEKTROHERD

» 2 Gusskochplatten, quadratisch (2 x 4,0 kW)

MODELL MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CES20T 123934 400x 900 x 307 mm 8,0 kW / 400V 2.569,00

ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, quadratisch (4 x 4,0 kW)

MODELL ART. NR. MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
CE94QT 123935 800 x 900 x 307 mm 16,0 kW / 400 V \ 4.571,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

UNIKA 900 TOP ELEKTRO- UND GASGRILLPLATTEN

AUSFUHRUNG ELEKTRO
» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301 VERSION TX
» Kompakte Leistungselektronik »  Grillflache aus Spezialstahl in die
» Einfache Bedienung Oberplatte eingeschweillt
» Hygienische, tiefgezogene Kochmulden
» Hohe Warmespeicherkapazitat VERSION GCR
» Temperaturregelung von 100° bis 360°C »  Crillflache aus Spezialstahl
» Edelstahlknebel (stufenlos regulierbar) hartverchromt
» Unterbau mit hohenverstellbaren
FiRen Achtung: Bei Bestellung von
» Ablauféffnung fur Fettreste Casgeraten bitte Gasart festlegen

» Ausziehbare Fettlade

AUSFUHRUNG GAS

» Vgl. Ausfiihrung Elektro

» Zundflammenbrenner aus Edelstahl mit
piezoelektrischer Ziindung

ELEKTROGRILLPLATTE

MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLES2TCRX 144270 glatt 400x 900 x 307 mm 8,0 kW / 400V 3.146,00
FRES2TCRX 144271 gerillt 400 x 900 x 307 mm 8,0 kW / 400V 3.432,00
ELEKTROGRILLPLATTE

MODELL . | GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLES41TCRX 144272 glatt 800 x 300 x 307 mm 16,0 kW / 400 V 4.815,00
FMES41TCRX 144274 glatt/gerillt 800 x 300 x 307 mm 16,0 kW / 400 V 5.143,00

GASGRILLPLATTE

MODELL GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
FLGY2TCRX 144275 glatt 400 x 900 x 307 mm 9,0 kW / Gas 3.068,00
FRGI2TCRX 144276 gerillt 400 x 900 x 307 mm 9,0 kW / Gas 3.364,00

GASGRILLPLATTE
MODELL ART.NR. | GRILLFLACHE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €

FLGIMTCRX 144277 glatt 800 x 900 x 307 mm 18,0 kW / Gas 4.555,00
FMGY41TCRX 144278 glatt/gerillt 800 x 900 x 307 mm 18,0 kW / Gas 4.987,00
LR
QUALITY ’;
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

ZUBEHOR GI060 / UNIKA 700 / UNIKA 900

FRITEUSENKORBE GIO60 / UNIKA 700 / UNIKA 900

MODELL ART. NR. PASSEND ZU SERIE MASSE (BXTXH) KAPAZITAT m

2004579
2003002
2003003
2013949
2014725
2003002
2003003
2012892
2012893
2012895
2012896
2012898

124006
124008
124008
124010
1240M
124008
124008
124025
124026
124027
124024
124028

Gl1060
Gl060
Gl060
G060
Gl060
UNIKA 700
UNIKA 700
UNIKA 700 / 300
UNIKA 700 / 9300
UNIKA 700 / 900
UNIKA 700 / 300
UNIKA 700 / 900

PASTAKOCHER KORBE UNIKA 700 / UNIKA 900

MODELL ART. NR. PASSEND ZU SERIE MASSE (BXTXH) KAPAZITAT m

180 x 270 x 120 mm
120 x 285 x 120 mm
240 x 285 x120 mm
230 x 290 x 100 mm
10 x 290 x 100 mm
120 x 285 x 120 mm
240 x 285x 120 mm
113 x 315 x 120 mm

230 x 315x120 mm
146 x 315 x 120 mm
300 x315x120 mm
130 x 315 x 120 mm

1/281
81
81

1/281

1/2151

151

1/2131

131

1/2171
171
71

104,00
85,00
116,00
113,00
107,00
85,00
116,00
93,00
112,00
107,00
124,00
93,00

2003045 124016 G1060 / UNIKA 700 / 500 163 x 143 x 230 mm GN1/6 (dx) 146,00
2003047 122640 GIO60 / UNIKA 700 / 300 163 x 143 x 230 mm GN 1/6 (sx) 146,00
2003080 124018 GI060 / UNIKA 700 / 500 152 x 230 mm GN1/6 (R) 146,00
2003046 124013 Gl060 / UNIKA 700 / 500 160 x 298 x 215 mm GN1/3 (A) 215,00
2003077 124015 GI060 / UNIKA 700 / 300 296 x143 x 230 mm GN1/3 (B) 215,00
2003074 124021 UNIKA S00 295 x 242 x 230 mm CGN1/2 267,00
2003075 124012 Gl060 / UNIKA 700 / 500 298 x 334 x 230 mm GN 2/3 283,00
2101603 124020 UNIKA S00 300 x 486 x 230 mm GN1/1 354,00
Kombinationsbeispiele
Serie UNIKA 700 / GIO60
Kombinationsbeispiele
Serie UNIKA 900 / GI060
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 650

EINBAU-SYSTEM 650

Die ASM Drop-in Serie bietet individuelle, ef-
fiziente Losungen fiir jeden Kichenmeister
und alle kochtechnischen Anforderungen.

Die vielseitige Produktlinie stellt eine breite
Palette an verschiedensten Kochgeraten fiir
den einfachen und sicheren Einbau in Ar-
beitsoberflachen zur Verfiigung.

Alle Einbaugerdte werden komplett in rost-
freier Ausfiihrung Edelstahl 1.4301 mit samt-
lichen zugehérigen Komponenten inklusive
Schaltknebel geliefert.

EINBAU ELEKTROHERD

» 2 Gusskochplatten, rund g 180 mm (2 x 2,0 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPEG421D 124084 400 x 557 mm 4,0kW / 230V 790,00
EINBAU ELEKTROHERD

» 4 Gusskochplatten, rund g 180 mm (4 x 2,0 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT m
LPE4843D 124085 600 x 557 mm 8,0 kW / 400V ‘ 1.196,00
EINBAU ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 2 Kochzonen, rund (1x1,8 kW / 1x 2,5 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPV6421D 124091 400 x 557 mm 43 kW /230V 1.570,00
EINBAU ELEKTROHERD

» Ceranfeld, 4 Kochzonen, rund (1x 1,8 kW / 1x 1,2 kW / 2 x 2,5 kW)
MODELL ART. NR. MASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LPV6861D 124092 600 x 557 mm 8,0 kw / 400V 2.184,00
EINBAU ELEKTRO GRILLPLATTE

» 1Heizzone, Spritzschutz, Duplex (DX) oder hartverchromt (D)

MODELL BRATFLACHE (BXT) MASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT PREIS €
/ I LGE4803DX 139536 330x470 mm / glatt 388 x 516 mm 3,6 kW / 400V 1.394,00

@ LGE4833D 125016 330 x470 mm / glatt 388 x 516 mm 3,6 kW / 400 V 1.643,00

EINBAU ELEKTRO GRILLPLATTE
» 2 Heizzonen, Spritzschutz, Duplex (DX) oder hartverchromt (D)

MODELL BRATFLACHE (BXT) | MASSE (BXT) | ANSCHLUSSWERT |  PREIS €
\ LGE6803DX 139537 | 330x470 mm/glatt | 588 x 516 mm 72 kW / 400V 2.075,00
@ LGE6833D* 124099 | 330x470 mm/glatt | 588 x 516 mm 7.2 kW / 400V 2.428,00
* ¥
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 650

EINBAU ELEKTRO BAINMARIE

MODELL
LBE4811D 124100
LBE6811D 124101

MODELL
LCPE813D

ART. NR.
124103

EINBAU ELEKTRO FRITTENWANNE

MODELL
LSE4811D

ART. NR.
124102

EINBAU ELEKTRO FRITEUSE

MODELL
LFE4850D

ART. NR.
124104

EINBAU ELEKTRO FRITEUSE

MODELL
LFE6850D

ART. NR.
124105

EINBAU ELEKTRO FRITEUSE

MODELL
LFE4883D

ART. NR.
12415

EINBAU ELEKTRO FRITEUSE

MODELL
LFE6883D

ART. NR.
124116

EINBAU GASHERD

MODELL ART. NR.
LPG4820D 139543
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

EINBAU ELEKTRO NUDELKOCHER

MASSE (BXT)

FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €

400 x 557 mm GN1/2 +GN 1/4 14kW / 230V 941,00
600 x 557 mm GN1/1+2xGN1/4 | 2,8kW/230V 1.087,00
MASSE (BXT) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €
600 x 557 mm 261 5,5 kW /400 V 2.730,00
MASSE (BXT) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €
400 x 557 mm GN2/3 14 kW /230 V 806,00
MASSE (BXT) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €
400 x 557 mm 6l 33KkW/230V 1.227,00
MASSE (BXT) FASSUNG ANSCHLUSSWERT m
600 x 557 mm 2x61 2x13MN/BDV‘ 2.163,00

MASSE (BXT) FASSUNG ANSCHLUSSWERT m
400 x 557 mm 81 6,3 kW / 400V ‘ 1.586,00
MASSE (BXT) FASSUNG ANSCHLUSSWERT PREIS €
600 x 557 mm 2x81 12,6 kW / 400V 2.839,00
MASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT PREIS €
400 x 557 mm 9,5 kW / Gas 1.123,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 700 FRITEUSEN

EINBAU-ELEKTRO-FRITEUSE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301

» Tiefgezogenes Becken komplett aus
Edelstahl 1.4301

» Reinigungsfreundliche Verarbeitung mit
allseits abgerundeten Kanten

» GroRziigige Kaltdlzone

» Integrierter Olablauf

» Heizelemente im Becken liegend, um 90°
drehbar fir einfache Reinigung

» Thermostatische Temperaturregelung
von 100°C bis 185°C

» Sicherheitsthermostat

» Betriebskontrollleuchte

» Inkl. Bedienblende
» Inkl. TKorb und 1 Filtersieb

» Einbaurahmen bitte separat bestellen! DPFET5
EINBAU-ELEKTRO-FRITEUSEN
MODELL . FASSUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DPFE10 144440 10 Liter 400 x 751x 433 mm 9,0 kw / 400V 2.311,00
DPFE15 142567 15 Liter 400 x 751x 550 mm 12,0 kW / 400 V 2.793,00

EINBAURAHMEN

Variante A 400 1443903 Aufgesetzt 400 mm DPFE10 145,00
Variante B 400 144906 Flachenbiindig 400 mm DPFE15 184,00

AUSSCHNITTMASSE

MODELL . BEDIENBLENDE (BXT) VARIANTE A (BXT) VARIANTE B (BXT)
DPFE10 144429 265 x 128 mm 390 x 615 mm 404 x 629 mm
DPFE1S 142567 265 x 128 mm 390 x 615 mm 404 x 629 mm
* ¥
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 700 BAINMARIE

EINBAU-ELEKTRO-BAINMARIE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301

» Tiefgezogenes Becken komplett aus
Edelstahl 1.4301

» Reinigungsfreundliche Verarbeitung mit
allseits abgerundeten Kanten

» Fassungsvermdgen GN1/1150 mm

» Integrierter Wasserzu- und Ablauf

» Gekapselte Heizelemente unter dem
Becken

» Thermostatische Temperaturregelung
von 30°C bis 30°C

» Sicherheitsthermostat

» Betriebskontrollleuchte

» Inkl. Bedienblende

» Einbaurahmen bitte separat bestellen! DPME40

EINBAU-BAINMARIE

MODELL FASSUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT

DPME40 144433 GN 1/1150 mm 400 x 751x 268 mm 1,8 kW / 230V ‘ 1.818,00
EINBAURAHMEN

MODELL AUSFUHRUNG PASSEND ZU

Variante A 400 1443803 Aufgesetzt 400 mm DPME40 145,00
Variante B 400 1443906 Flachenbtindig 400 mm DPME40 184,00

AUSSCHNITTMASSE

MODELL . BEDIENBLENDE (BXT) VARIANTE A (BXT) VARIANTE B (BXT)
DPME40 144433 265 x128 mm 390 x 615 mm 404 x 629 mm
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 700 GASHERDE

EINBAU-GASHERD

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Kochflachen
komplett aus Edelstahl 1.4301

» Hygienische, tiefgezogene Kochmulden

» Stufenlos regulierbare Brennerleistung
von 1,6 kW - 6,0 kW

» Brenner mit Pilot-Sparziindern (170W)

» Inkl. Bedienblende

» Inkl. sdure-, laugen- und feuerbestandige
emaillierte Gusseisenroste

» Produkte werkseitig auf Erdgas einge-
stellt, Umristsatz fur Flissiggas im
Lieferumfang enthalten

» Einbaurahmen bitte separat bestellen!

DPCG2F

EINBAU-GASHERDE

MODELL c BRENNER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DPCG2F 144429 2x6,0 kW 400 x 740 x280 mm 12,0 kW / Gas 1.860,00
DPCG4F 144430 4 x6,0 kW 800 x 740 x 290 mm 24,0 kW / Gas 2.904,00

EINBAURAHMEN

MODELL . AUSFUHRUNG PASSEND ZU PREIS €
Variante A 400 144903 Aufgesetzt 400 mm DPCG2F 145,00
Variante A 800 144905 Aufgesetzt 800 mm DPCG4F 151,00
Variante B 400 1443906 Flachenbiindig 400 mm DPCG2F 184,00
Variante B 800 144908 Flachenbiindig 800 mm DPCG4F 193,00

AUSSCHNITTMASSE

MODELL . BEDIENBLENDE (BXT) VARIANTE A (BXT) VARIANTE B (BXT)
DPCG2F 144429 265x128 mm 390 x 615 mm 404 x 628 mm
DPCG4F 144430 2x265x128 mm 790 x 615 mm 804 x 628 mm
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 700 GRILLPLATTEN

EINBAU-ELEKTRO-GRILLPLATTE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301

» Hartverchromte Crillflache in glatter Aus-
fihrung (Gerillt auf Anfrage erhaltlich)

» Crillflache satiniert, 4 cm abgesenkt,
dicht verschweil}t

» 6,5 cm Kaltélzone an der Plattenvorder-
seite mit rundem Fettablass

» Gekapselte Incoloy-Heizelemente

» Temperatur einstellbar 110°C - 280°C

» Sicherheitsthermostat

» Betriebskontrollleuchte

» Inkl. Bedienblende

» Einbaurahmen bitte separat bestellen!

DPBEGOLC

EINBAU-ELEKTRO-GRILLPLATTEN

MODELL HEIZZONEN GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DPBE40OLC 142562 1 335x530 mm 400 x 751x 274 mm 54 kw / 400V 2.396,00
DPBEGOLC 142563 1 535x 530 mm 600 x 751 x 274 mm 75 kW /400 V 2.836,00
DPBESOLC 142564 2 735x 530 mm 800 x 751x 275 mm 10,8 kW / 400V 3.673,00

EINBAURAHMEN

Variante A 400 144903 Aufgesetzt 400 mm DPBE40LC 145,00
Variante A 600 144904 Aufgesetzt 600 mm DPBEGOLC 148,00
Variante A 800 144905 Aufgesetzt 800 mm DPBESOLC 151,00
Variante B 400 144906 Flachenbiindig 400 mm DPBE40OLC 184,00
Variante B 600 144907 Flachenbiindig 600 mm DPBEGOLC 190,00
Variante B 800 144908 Flachenbiindig 800 mm DPBE8OLC 193,00

AUSSCHNITTMASSE

MODELL o BEDIENBLENDE (BXT) VARIANTE A (BXT) VARIANTE B (BXT)
DPBE40LC 142562 265x128 mm 390 x 615 mm 404 x 629 mm
DPBEGOLC 142563 375x128 mm 530 x 615 mm 604 x 629 mm
DPBE8OLC 142564 375x128 mm 790 x 615 mm 804 x 629 mm
* x
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 700 MULTIBRATER

EINBAU-ELEKTRO-MULTIBRATER

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301

»  Crillflache aus Edelstahl in
glatter Ausfiihrung (Tiefe 100 mm)

» Gekapselte Incoloy-Heizelemente

» Thermostatische Temperaturregelung
von 50°C-300° C

» Sicherheitsthermostat

» Betriebskontrollleuchte

» Inkl. Bedienblende

» Einbaurahmen bitte separat bestellen!

DPCME0
EINBAU-ELEKTRO-MULTIBRATER
MODELL HEIZZONEN GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DPCM40 142565 1 320 x480 mm 400 x751x 322 mm 4,0 kW / 400V 3.053,00
DPCME0 142566 2 520 x 480 mm 600 x 751x 322 mm 81kW / 400V 3.890,00

EINBAURAHMEN

MODELL o AUSFUHRUNG PASSEND ZU PREIS €
Variante A 400 144903 Aufgesetzt 400 mm DPCM40 145,00
Variante A 600 144904 Aufgesetzt 600 mm DPCMGB0 148,00
Variante B 400 1443906 Flachenbiindig 400 mm DPCM40 184,00
Variante B 600 144907 Flachenbiindig 600 mm DPCM60 190,00

AUSSCHNITTMASSE

MODELL BEDIENBLENDE (BXT) VARIANTE A (BXT) VARIANTE B (BXT)
DPCMA40 142565 265x128 mm 390 x 615 mm 404 x 628 mm
DPCME0 142566 375x128 mm 530 x 615 mm 604 x 628 mm
* x
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 700 GRILLS

EINBAU-ELEKTRO-GRILL

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Grillflache
komplett aus Edelstahl 1.4301

» Hygienische, tiefgezogene Auffangwanne
unterhalb der Grillflache

» Gekapselte Incoloy-Heizelemente, kippbar
zur einfachen Reinigung

» Thermostatische Temperaturregelung von
50° - 400°C

» Sicherheitsthermostat

» Betriebskontrollleuchte

» Inkl. Bedienblende

» Einbaurahmen bitte separat bestellen!

DPGE40
EINBAU-ELEKTRO-GRILLS
MODELL HEIZZONEN GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DPGE40 144431 1 270 x 430 mm 400 x751x 322 mm 4,8 kW / 400V 2.984,00
DPGES8O 144432 2 545 x 430 mm 800 x 751 x 322 mm 8,2 kW / 400V 4.717,00

EINBAURAHMEN

MODELL a AUSFUHRUNG PASSEND ZU PREIS €
Variante A 400 144903 Aufgesetzt 400 mm DPGE40 145,00
Variante A 800 144905 Aufgesetzt 800 mm DPGESO 151,00
Variante B 400 144906 Flachenbiindig 400 mm DPCE40 184,00
Variante B 800 144908 Flachenbiindig 800 mm DPGESO 193,00

AUSSCHNITTMASSE

MODELL . BEDIENBLENDE (BXT) VARIANTE A (BXT) VARIANTE B (BXT)
DPGE40 144431 265x128 mm 390 x 615 mm 404 x 629 mm
DPGES8O 144432 375 x128 mm 790 x 615 mm 804 x 629 mm
*
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM 700 PASTAKOCHER

EINBAU-ELEKTRO-PASTAKOCHER

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301

» Tiefgezogene Oberplatte mit Uberlaufrin-
ne und grofRziigiger Schaumzone

» Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl

» Reinigungsfreundliche Verarbeitung mit
allseits abgerundeten Kanten

» Integrierter Wasserzu- und Ablauf
(Aktivierung tiber Bedienblende)

» Heizelemente im Becken liegend, gekap-
selt und kippbar fir einfache Reinigung

» Trockenlaufschutz

» Thermostatische Temperaturregelung

» Sicherheitsthermostat

» Betriebskontrollleuchte

» Inkl. Bedienblende DPDE42

» Korbe / Deckel bitte separat bestellen!

» Einbaurahmen bitte separat bestellen!

EINBAU-ELEKTRO-PASTAKOCHER

MODELL FASSUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DPDE28 142568 28 Liter 400 x 751x 560 mm 5,7 kW / 400V 3.535,00
DPDE42 142569 42 Liter 600 x 751x 560 mm 9,0 kW / 400V 4.118,00

EINBAURAHMEN

MODELL o AUSFUHRUNG PASSEND ZU PREIS €
Variante A 400 144903 Aufgesetzt 400 mm DPCM40 145,00
Variante A 600 144904 Aufgesetzt 600 mm DPCMB0 148,00
Variante B 400 1443906 Flachenbiindig 400 mm DPCM40 184,00
Variante B 600 144907 Flachenbiindig 600 mm DPCM60 190,00

AUSSCHNITTMASSE

MODELL BEDIENBLENDE (BXT) VARIANTE A (BXT) VARIANTE B (BXT)
DPDE28 142568 375 x128 mm 390 x 615 mm 404 x 628 mm
DPDE42 1425689 375x128 mm 590 x 615 mm 604 x 629 mm
* 3
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM INDUKTION

INDUKTION /1 KOCHSTELLE / PUNKTSTAR / RUND

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT)
BITEGS3,5 126435 400 x 400 mm 350 x 350 mm
BI1EGSS,0 136924 400 x 400 mm 350 x 350 mm

INDUKTION /1KOCHSTELLE / PUNKTSTAR / QUADRATISCH

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT)
BIEC3,5 17286 400 x 400 mm 350 x 350 mm
BITEGS 120062 400 x 400 mm 350 x 350 mm

INDUKTION / 1 KOCHSTELLE / FLACHENSTAR

MODELL MASSE (BXT)

CERANFLACHE (BXT)

SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT |  PREIS €
2230 mm 3,5kW /230 V 2.190,00
2230 mm 5,0 kW / 400V 2.490,00

SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT |  PREIS €

270x270mm | 3.5kW/230V 2.690,00

270x270 mm | 50kW/400V | 2.890,00

=

SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €

BITEGGF5 125038 400 x 400 mm

388 x388 mm

INDUKTION / 2 KOCHSTELLEN / PUNKTSTAR / RUND

300 x 300 mm 5,0 kW / 400V 3.290,00

®

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT)
BI2EG7 120064 400 x700 mm 350 x 650 mm
BI2EG10 109826 400 x 700 mm 350 x 650 mm

INDUKTION / 2 KOCHSTELLEN / FLACHENSTAR

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT)
BI2ECF14K 120065 400 x 650 mm 350 x 605 mm
BI2EGAF10 14767 420 x 770 mm 370 x 720 mm
BI2ECAF14 1514 420 x 770 mm 370 x720 mm

INDUKTION / 4 KOCHSTELLEN / PUNKTSTAR / RUND

SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT |  PREIS €
2x@260mm | 70kW/400V 4.390,00
2x2260mm | 10,0kw/400V | 4.890,00
=
SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT | PREIS €
280x280mm | 140kW/400V | 6.390,00
300x300mm | 10,0kW/400V | 6.290,00
300x300mm | 140kw/400V | 6.290,00

®

SPULE (BXT)

ANSCHLUSSWERT PREIS €

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT)
BI4EC14 115358 700 x 700 mm 650 x 650 mm
BI4EG20 118786 700 x 700 mm 650 x 650 mm

INDUKTION / 4 KOCHSTELLEN / FLACHENSTAR

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT)
BI4ECAF20 114766 750 x 770 mm 700 x720 mm
BI4ECAF28 115145 750 x 770 mm 700 x 720 mm

INDUKTION /1 KOCHSTELLE / WOK / PUNKTSTAR / RUND

4 x 260 mm 14,0 kw / 400V 8.990,00
4 x @260 mm 20,0 kW / 400 V 9.390,00
SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
300x300mm | 20,0kW/400V 11.990,00
300x300mm | 28,0kW /400V 11.990,00

©)

MODELL MASSE (BXT) | CERANFLACHE (BXT)
BWEB3,5 115246 | 400 x 400 mm 300 mm
BWEBS 112108 | 400 x 400 mm 300 mm
BWEB7 121541 400 x 400 mm %300 mm
* %

QUALITY *;

MADE IN

EUROPE *

SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
? 300 mm 3,5kw/230V 2.990,00
2300 mm 5,0 kW / 400V 3.290,00
2300 mm 70 kW / 400V 3.490,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM STRAHLHEIZKORPER

STRAHLHEIZKORPER /1 KOCHSTELLE / RUND

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT) | SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BSTPEG 130234 400 x 400 mm 350 x 350 mm ¢ 230 mm 3,0kwWw /230V 990,00
BSTCEGA * 130235 400 x 400 mm 350 x 350 mm 9230 mm 3,5kW/230V 1.490,00
STRAHLHEIZKORPER / 1 KOCHSTELLE / QUADRATISCH
MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT) | SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BSTPEGQ 130236 400 x 400 mm 350 x 350 mm 240 x 240 mm 3,0kW /230V 1.190,00
BS1QECG 120066 440 x 440 mm 388 x 388 mm 270 x 270 mm 4,0 kW / 400V 1.590,00
STRAHLHEIZKORPER / 2 KOCHSTELLEN / RUND @
MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT) | SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BS2CES 130238 400 x700 mm 350 x 650 mm ¢ 230 mm 6,0 kW / 400V 1.990,00
BS2CERA * 130239 400 x 700 mm 350 x 650 mm @ 270 mm 8,0 kW / 400V 2.690,00
STRAHLHEIZKORPER / 2 KOCHSTELLEN / QUADRATISCH
MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT) | SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BS2CESS 120330 400 x700 mm 350 x 650 mm 240 x 240 mm 6,0 kW / 400V 2.190,00
BS2CEP 120067 400 x 700 mm 350 x 650 mm 270 x 270 mm

8,0 kW / 400V 2.590,00

STRAHLHEIZKORPER / 4 KOCHSTELLEN / RUND

©)

MODELL MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT) | SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €

BS4CES 118396 700 x 700 mm 650 x 650 mm 2230 mm 12,0 kW / 400V 2.890,00

BS4CERA * 130240 700 x700 mm 650 x 650 mm @270 mm 16,0 kW / 400 V 4.090,00
STRAHLHEIZKORPER / 4 KOCHSTELLEN / QUADRATISCH

MODELL

MASSE (BXT) CERANFLACHE (BXT)

BS4CESS 122196 700 x700 mm 650 x 650 mm

BS4CEGG 120068

SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT W

240 x 240 mm 12,0 kW / 400V 3.090,00

700 x 700 mm 650 x 650 mm 270 x 270 mm 16,0 kW / 400 V 4.390,00

* MODELLE SPEEDSTAR

Mit elektronischer Regelung tber
Potentiometer: noch leistungs-
starker und bis zu 30 % schneller

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *
Listenpreis exkl. MWSt. C



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM GRILLPLATTEN

HOCHLEISTUNGS-GRILLPLATTEN

» Leistungsstarke Grillplatten, ausgefiihrt
in formschoner, kompakter Bauweise

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Heizelemente in Aluminium-Bldcke
gegossen: Gewdhrleistung von optimaler
Warmespeicherkapazitat und gleichma-

Riger Hitzeverteilung auf der Crillflache
» Temperaturbereich 60° - 300°C
» Grillplattenstarke 15 mm
» Modelle BGE:
Grillflache aus Edelstahl hartplattiert
» Modelle BGEC:
Grillflache hartverchromt mit Antihaft-

» Abwurfschacht und ausziehbare Fettlade

» Inklusive abnehmbarem Spritzschutz, Spezial-
spachtel und Edelstahl-Reinigungsschwamm,
exkl. Teflonstopfen

» Modelle Speed mit thermostatisch geregel-
ter Hochleistungsheizung fiir extra kurze
Aufheizzeit (5 Min 20° - 200°C)

wirkung

GRILLFLACHE EDELSTAHL HARTPLATTIERT

MODELL

BGE40
BGE40 Speed

MODELL

ART. NR. | ZONEN MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
114077 1 400x 660 x120mm | 320x 520 mm / glatt 45kW / 400V 3.190,00
140450 1 400 x 660 x 120 mm 320 x 520 mm / glatt 5,6 kW / 400V 4.090,00

MASSE (BXTXH)

BRATFLACHE (BXT)

ANSCHLUSSWERT | PREIS €

BGESO
BGES0 Speed

MODELL

132131
144246

500 x 660 x120 mm

500 x 660 x 120 mm

420 x 520 mm / glatt
420 x 520 mm / glatt

6,0 kw / 400V
76 kW / 400V

3.790,00
4.790,00

BGEGO
BGEGO Speed

MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT | PREIS €
14937 2 600 x 660 x 120 mm | 520 x 520 mm / glatt 75 kW / 400V 3.990,00
145620 2 600 x 660 x 120 mm | 520 x 520 mm / glatt 9,4 kw / 400V 5.090,00

MODELL

BGESO
BGE8O Speed

GRILLFLACHE HARTVERCHROMT

MODELL
BGE40C
BGE40C Speed

MODELL
BGES0C
BGESO0 Speed

MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT | PREIS €

115100 2 800 x 660 x120 mm | 720 x 520 mm / glatt 10,5 kW / 400V 5.190,00
145621 2 800 x 660 x 120 mm | 720 x 520 mm / glatt 134 kW / 400 V 6.490,00
ART.NR. | ZONEN | MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT | PREIS €
145623 1 400x660x120 mm | 320 x520 mm / glatt 4,5kw / 400V 2.690,00
145624 1 400x 660 x120 mm | 320 x 520 mm / glatt 5,6 kW / 400V 3.590,00
ART.NR. | ZONEN | MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT | PREIS €
145625 1 500 x 660 x 120 mm | 420 x 520 mm / glatt 6,0 kW / 400V 3.290,00
145626 1 500 x 660 x 120 mm | 420 x 520 mm / glatt 76 kW / 400V 4.290,00

MODELL

BGE6OC
BGE6OCSpeed

MODELL

MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
145627 2 600 x 660 x120 mm | 520 x 520 mm / glatt 75 kW / 400V 3.590,00
145628 2 600 x 660 x 120 mm | 520 x 520 mm / glatt 9,4 kW / 400V 4.690,00

MASSE (BXTXH)

BRATFLACHE (BXT)

ANSCHLUSSWERT | PREIS €

BGE8OC

BGE8OC Speed

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

145629
145630

800 x 660 x 120 mm

800 x 660 x 120 mm

720 x 520 mm / glatt
720 x 520 mm / glatt

10,5 kW / 400V
134 kW / 400V

4.690,00
5.990,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

HOCHLEISTUNGS-MULTIBRATER

Leistungsstarke Multibrater, ausgefiihrt
in formschéner, kompakter Bauweise
Zum Kochen und Braten geeignet
Gehduse komplett aus

rostfreiem Edelstahl 1.4301
Heizelemente in Aluminium-Blocke
gegossen: Gewdhrleistung von optimaler
Warmespeicherkapazitat und gleichma-
Riger Hitzeverteilung auf der Crillflache

INBAU-SYSTEM MULTIBRATER

Ceringe Abstrahlwdrme
Temperaturbereich 60° - 300°C
Grillplattenstdrke 15 mm, fugenlos an
Rahmen angeschweiRt

Grillflache aus Edelstahl hartplattiert
Ablauf g 55 mm mit 2" Kugelhahn
Inklusive abnehmbarem Deckel, Spezi-
alspachtel und Edelstahl-Reinigungs-
schwamm, Ablaufstopfen

»

Modelle Speed mit thermostatisch geregel-

ter Hochleistungsheizung fiir extra kurze
Aufheizzeit (5 Min 20° - 200°C)

MULTIBRATER / 1 HEIZZONE

MODELL ART.NR. | ZONEN | MASSE (BXTXH)

BRATFLACHE (BXT)

ANSCHLUSSWERT | PREIS €

BBE1100 116137 1 370 x 570 x 210 mm 305x 510 mm 4,5kW / 400V 4.090,00
BBE1100 Speed 146275 1 370 x 570 x 210 mm 305 x 510 mm 5,6 kW / 400V 4.990,00
BBE1200 118913 1 370 x 570 x 310 mm 305x 510 mm 4,5kw / 400V 4.390,00
BBE1200 Speed | 146276 1 370 x 570 x 310 mm 305 x 510 mm 5,6 kW / 400V 5.290,00

MULTIBRATER / 2 HEIZZONEN

MODELL MASSE (BXTXH) | BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT | PREIS €
BBE2 100 117443 2 | 690x570x 210 mm 630 x 510 mm 9,0 kW /400V | 5.390,00
BBE1100 Speed | 146278 2 | 690x570x 210 mm 630 x 510 mm 16,8 kW / 400V | 6.490,00
BBE2 200 120889 2 | 690x570x 210 mm 630 x 510 mm 9,0 kW /400V | 5.790,00
BBE1200 Speed | 146280 2 | 690570 x 210 mm 630 x 510 mm 16,8 kW / 400V | 6.890,00
* x

QUALITY *

MADE IN

EUROPE

Listenpreis exkl. MWSt.  C



Kochsysteme

EINBAU-SYSTEM FRITEUSEN

EINBAUBRITEUSEN

» Gehduse komplett aus Edelstahl 1.4301

» Tiefgezogenes Becken komplett aus
Edelstahl 1.4301

» Reinigungsfreundliche Verarbeitung
mit allseits abgerundeten Kanten

» GroRziigige Kaltélzone

» Integrierter Olablauf

» Ausschwenkbares Heizelement zur
leichten Reinigung des Beckens.

» Thermostatische Temperaturregelung
von 100°C bis 185°C

» Sicherheitsthermostat

» Betriebskontrollleuchte

» Inklusive Korb, Grobsieb tber der
Heizung und Deckel

EINBECKENFRITEUSE

MODELL INHALT KORBMASS MASSE (BXTXH) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BFE30 120594 101 230x280x100 mm 300 x 600 mm 8 kw / 400V 2.490,00
BFES30 148727 101 230 x 280 %100 mm 300 x 600 mm 10 kW / 400 V 2.590,00
BFE40/1 130116 1251 280 x 280 x100 mm 400 x 600 mm 16,5 kw /400 V 2.890,00

DOPPELBECKENFRITEUSE

MODELL ART. NR. INHALT KORBMASS MASSE (BXTXH) | ANSCHLUSSWERT m

BFE40/2 148728 2x75| 120 x 280 x 100 mm 400 x 600 mm 12 kW / 400 V 3.490,00
BFES40/2 148729 2x75]1 120 x 280 x 100 mm 400 x 600 mm 16 kW / 400 V 3.690,00
BFES0/2 1445M 2x9,0]I 160 x 280 x 100 mm 500 x 600 mm 14 kKW / 400 V 3.590,00
BFES50/2 148730 2x9,01 160 x 280 x 100 mm 500 x 600 mm 18 kW / 400 V 3.790,00
BFE6O 148731 2x101 230 x 280 x 100 mm 600 x 600 mm 16 kW / 400 V 3.690,00
BFES60 129359 2x101 230 x 280 x 100 mm 600 x 600 mm 20 kW / 400 V 3.890,00
ZUBEHOR FRITEUSENKORBE
MODELL PASSEND ZU MOD. MASSE (BXTXH) PREIS €
BFKS 148732 BFE40/2 120x280x100 89,00
BFKC 148733 BFES0/2 160x280x100 99,00
BFK 148734 BFE30 / BFEGO 230x280x100 98,00
BFKB 141673 BFE40/1 280x280x100 155,00
* x

QUALITY ’;

MADE IN

EUROPE *

C Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

INDUKTIONSHERDE

INDUKTIONSHERD MINI

» Gehduse komplett Edelstahl 1.4301

» Schott-Ceranglas

» Stufenloser Leistungsregler

» Digitale Anzeige unter Glas

» Integrierte Pfannen Qualitats-Anzeige PQC
» Steckerfertig

CERANGLAS

MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT

PREIS €

MODELL

BM 3,5 17445 2 210 mm
BM 5,0 148682 2 210 mm
BM2K3.5 148683 29210 mm
BM20Q3.5 148685 29210 mm

INDUKTIONSHERD SYSTEM 45

» Gehduse komplett Edelstahl 1.4301

» Schott-Ceranglas

» Stufenloser Leistungsregler

» Digitale Anzeige unter Glas

» Integrierte Pfannen Qualitats-Anzeige PQC
» Steckerfertig

290x 290 x4 mm
290x290x4 mm
540x290 x4 mm
540 x 290 x4 mm

340 x405x 110 mm

340 x 405 x 110 mm
340 x 585 x 110 mm
600 x 380 x 110 mm

3,5kw/230V
5,0 kW / 400V
3,5kwW/ 230V
3,5kW /230V

1.490,00
1.990,00
1.790,00
1.950,00

MODELL ART. NR. SPULE CERANGLAS MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

BITKS3.5 129395 2230 mm
BITKS5 129541 2230 mm
BI2K7 100050 29230 mm
BI2K10 100053 2@ 230 mm
BI2KQ7 100054 29230 mm
BI2KO10 100055 29230 mm

Listenpreis exkl. MWSt. C

350x350 x4 mm
350x 350 x4 mm
350 x 560 x 6 mm
350 x 560 x 6 mm
650 x 350 x 6 mm
650 x 350 x 6 mm

400 x 455 x120 mm
400 x 455 x 120 mm
400 x 665 x 120 mm
400 x 665 x 120 mm
700 x 455 x 120 mm
700 x 455 x 120 mm

3,5kW/230V
5,0 kW / 400V
70 kW / 400V
10,0 kW / 400V
70 kW / 400V
10,0 kw / 400 V

* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

2.150,00
2.390,00
4.290,00
4.590,00
4.490,00
4.990,00



Kochsysteme

INDUKTIONSWOKS

INDUKTIONSWOK MINI

» Gehduse komplett Edelstahl 1.4301

» Ceranglasschale g 300 mm

» Stufenloser Leistungsregler

» Digitale Anzeige unter Glas

» Integrierte Pfannen Qualitats-Anzeige PQC
» Steckerfertig

MODELL CUVETTE

MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT PREIS €

BWM3.5 125366 2 300 mm 330x380x 175 mm
INDUKTIONSWOK SYSTEM 45

» Gehduse komplett Edelstahl 1.4301

» Ceranglasschale g 300 mm

» Stufenloser Leistungsregler

» Digitale Anzeige unter Clas

» Integrierte Pfannen Qualitats-Anzeige PQC
» Steckerfertig

MODELL o CUVETTE

3,5kW/230V 1.850,00

MASSE (BXTXH)

BWK3.5 100097 7300 mm 400 x 455 x180 mm
BWK5 100098 2300 mm 400 x 455 x 180 mm
BWK7 120058 g 300 mm 400 x 455 x180 mm
WOKPFANNE

» Material Edelstahl
» Perfekte Induktionsleistungsiibertragung

» Leichtes Handling

ANSCHLUSSWERT PREIS €
3,5kw/230V 2.590,00
50kW /230V 3.090,00
7,0 kW / 230V 3.390,00

MODELL . MATERIAL BESCHICHTUNG INHALT
WPR1 101569 CNS - 4ltr
WPL1 135393 CNS - 4 ltr
WPA1 132008 CNS antihaftbeschichtet 4 Itr
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

MASSE (BXTXH) PREIS €
2390 mm 219,00
9360 mm 170,00
2390 mm 229,00

C  Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

HOCHLEISTUNGSGRILLPLATTEN

HOCHLEISTUNGSGRILLPLATTEN

» Leistungsstarke Grillplatten, ausgefihrt
in formschéner, kompakter Bauweise

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Heizelemente in Aluminium-Bldocke
gegossen: Gewdhrleistung von optimaler
Warmespeicherkapazitat und gleichma-
Riger Hitzeverteilung auf der Crillflache

Alublock Speichertechnik » Temperaturbereich 60° - 300°C

» Grillplattenstadrke 15 mm

»  Grillflache aus Edelstahl hartverchromt
mit Antihaftwirkung (3 mm Plattenst.)

» Abwurfschacht und ausziehbare Fettlade

» Inklusive abnehmbarem Spritzschutz,
Spezialspachtel und Edelstahl-Reini-
gungsschwamm, exkl. Teflonstopen

» Modelle Speed mit thermostatisch
geregelter Hochleistungsheizung fiir extra
kurze Aufheizzeit (6 Min auf 200°C)*

GRILLPLATTEN MIT 1HEIZZONE

MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BCA40S 13734 400 x 660 x 120 mm 320 x 520 mm / glatt 4,5kwW / 400V 3.390,00
BGA40S Speed 139310 400 x 660 x 120 mm 320 x 520 mm / glatt 5,6 kW / 400V 4.290,00

GRILLPLATTEN MIT 2 HEIZZONEN

MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BCAGO 100045 600 x 660 x 120 mm 520 x 520 mm / glatt 75kw / 400V 4.690,00
BGAGO Speed 13931 600 x 660 x 120 mm 520 x 520 mm / glatt 94 kw / 400V 5.790,00

GRILLPLATTEN MIT 2 HEIZZONEN

MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BCA80 123108 800 x 660 x 120 mm 720 x 520 mm / glatt 10,5 kW / 400 V 5.590,00
BCA8O Speed 139312 800 x 660 x 120 mm 720 x 520 mm / glatt 13,4 kW / 400 V 6.890,00

GRILLPLATTEN MIT 2 HEIZZONEN

MODELL MASSE (BXTXH) BRATFLACHE (BXT) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
BCAT00 14314 1000 x 660 x 120 mm 920 x 520 mm / glatt 10,5 kW / 400V 5.990,00
BGA100 Speed 139313 1000 x 660 x 120 mm 920 x 520 mm / glatt 174 kW / 400 V 7.490,00

ZUBEHOR
MODELL o PREIS €
Teflonstopfen TAS fir Ablauf 13017 155,00
Spezialspachtel WS 130983 34,00
Reinigungsset RSE, 2 Edelstahlschwamme 130984 6,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

Listenpreis exkl. MWSt.  C



Kochsysteme

STANDHERDE STRAHLHEIZKORPER

STANDHERDE STRAHLHEIZKORPER

» Robuste, formschéner Standbauweise »
» Gehduse komplett aus CNS 1.4301 »
» Offener Unterschrank

» Rickseitige Aufkantung 20 mm »
» Kompakte Leistungselektronik

» Einfache Bedienung

» Betriebskontrollleuchte

STANDHERDE STRAHLHEIZKORPER

MODELL KOCH-
STELLEN

Modelle BSH..DB:

Speed Star elektronische Regelung tiber
Potentiometer schnell und leistungsstark
Topferkennung

CERANFLACHE MASSE

(BXT) (BXTXH)

* MODELLE SPEEDSTAR

Mit elektronischer Regelung tber
Potentiometer: noch leistungs-
starker und bis zu 30 % schneller

BSH2KTD 130241 2 23230 mm 350 x 605 x 6 mm
BSHEKTD 130242 4 49230 mm 650 x 605 x 6 mm
BSH6EKTD 148691 6 62230 mm 950 x 605 x 6 mm

STANDHERDE STRAHLHEIZKORPER SPEEDSTAR / TOPFERKENNUNG

MODELL KOCH-
STELLEN

CERANFLACHE MASSE

(BXT) (BXTXH)

400 x 700 x 850 mm
700 x 700 x 850 mm
1000x700x850 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
6,0 kw / 400V 3.790,00
12,0 kW / 400 V 4.990,00
18,0 kw / 400V 6.490,00

BSH2KTDB | 148692 2 29230 mm 350 x 605 x 6 mm
BSH4KTDB | 148693 4 49230 mm 650 x 605 x 6 mm
BSHEKTDB | 148694 6 69230 mm 950 x 605 x 6 mm
* %
QUALITY *;
MADE IN
EUROPE *

400 x 700 x 850 mm
700 x 700 x 850 mm
1000x700x850 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
70 kW / 400V 4.790,00
14,0 kW / 400 V 6.690,00
21,0 kw / 400V 8.590,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

STANDHERDE INDUKTION

» Leistungsstarke Induktionsherde, ausge- » Betriebskontrollleuchte PUNKTSTAR
flihrt in formschoner Standbauweise » Elektronische Uberwachung Runde Induktionsspule (1)
» Gehduse komplett aus der Energiezufuhr mit Topferkennung in der
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » PQR - Pan Quality Control Mitte der Kochflache
» Offener Unterschrank » Optional: ITC - Regelung mit
» Rickseitige Aufkantung 20 mm Temperatursteuerung FLACHENSTAR
» Kompakte Leistungselektronik Quadrat. Induktionsspulen (2) IEI
» Einfache Bedienung mit Topferkennung auf der
» Schnelle Ankochzeit, geringer Energiever- gesamten Kochflache E

brauch und niedrige Warmeentwicklung
» Stufenlos regulierbar

STANDHERDE INDUKTION

MODELL ART. NR. KOCH MASSE CERANFLACHE SPULE SPULE (BXT) | ANSCHLUSSWERT
STELLEN (BXTXH) (BXT)

BIH2KTD7 1200589 400 x 700 x 850 mm 350 x 605 mm Punkt g 260 mm 70 kW / 400V 6.390,00
BIH2KTD10 120060 2 400 x 700 x 850 mm 350 x 605 mm Punkt ¢ 260 mm 10,0 kW / 400 V 6.790,00
BIH2KTDF10 120061 2 400 x 700 x 850 mm 350 x 605 mm Flache 280 x 280 mm 10,0 kw / 400V 7.690,00
BIH4KTD14 14121 4 700 x 700 x 850 mm 650 x 605 mm Punkt 2230 mm 14,0 kW / 400 V 10.390,00
BIH4KTD20 120480 4 700 x 700 x 850 mm 650 x 605 mm Punkt 2 260 mm 20,0 kW / 400V 10.990,00
BIH4KTDF20 118926 4 700 x 700 x 850 mm 650 x 605 mm Flache 280 x 280 mm 20,0 kW / 400 V 13.990,00
BIHEKTD21 148635 6 1000 x 700 x 850 mm 950 x 605 mm Punkt 2 260 mm 21,0 kW / 400V 14.690,00
BIHEKTD30 148696 6 1000 x 700 x 850 mm 950 x 605 mm Punkt 2 260 mm 30,0 kW / 400 V 15.990,00
BIH6EKTDF30 148697 6 1000 x 700 x 850 mm 950 x 605 mm Flache 280 x280 mm 30,0 kW / 400V 17.990,00

MODELL ART. NR.

Warmhaltefunktion / Aufpreis pro Kachstelle 220,00
ITC - Regelung mit Temperatursteuerung / Aufpreis fiir 2 Kochstellen 800,00
ITC - Regelung mit Temperatursteuerung / Aufpreis fir 4 Kochstellen 1.600,00
ITC - Regelung mit Temperatursteuerung / Aufpreis fiir 4 Kochstellen 2.400,00
* %
QUALITY *
MADE IN

*
Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Kochsysteme

HEISSLUFTOFEN EASYAIR EME

HEISSLUFTOFEN EME

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Innenraum komplett
aus Edelstahl 1.4301

» Hygiene-Garraum mit runden Ecken zur
leichten Reinigung (HACCP)

» Stufenlose Beschwadungsfunktion

» Garraum-Beleuchtung

» Garraumtiir mit Doppelverglasung zur
reduzierten Wdrmeabstrahlung

» Hochleistungs-Heizkorper aus
INCOLOY 800 Chromnickelstahl

» Aufklappbare Innenscheibe
zur leichten Reinigung

HEISSLUFTOFEN EASYAIR EME

Temperatur
50 -280°C

Zeit
1-120 Min./ ————a
EME 102 Endlos

Beschwadungs-

» Turtropfwanne funktion

» Autoreverse-Funktion flir optimale
Ergebnisse
» Temperaturkontrolle von 50° C - 280°
»  Zeitschaltuhr 120 Minuten / Endlos 2 Liifter-
» 2 Liiftergeschwindigkeiten geschwindigkeiten ———u

» Schienenabstand 74 mm

BETRIEBSARTEN
»  HeiRlumluft mit Beschwadung 50°C - 280°C

MODELL . EINSCHUBE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EME5232X 134942 5xGN2/3 600 x 700 x 660 mm 4,8 kW / 400V 2.970,00
EME52 134944 5x GN 1/1 oder EN 60/40 870 x 750 x 660 mm 6,3 kW / 400 V 3.285,00
EME72 134947 7x GN1/1 oder EN 60/40 870 x 750 x 820 mm 9,6 kW / 400 V 3.425,00
EME102 134949 10 x GN 1/1 oder EN 60/40 870 x 750 x 1020 mm 12,6 kW / 400 V 4.545,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

HEISSLUFTDAMPFER EASYAIR ECE

Heiffumluft
Dampfgaren ————a
Kombigaren

Temperatur
50 -280°C ———n

ECES
Zeit
1-120 Min./ ——=
Endlos
HEISSLUFTDAMPFER ECE
AUSFUHRUNG
» Gehduse und Innenraum komplett » Herausnehmbare Auflageschienen
aus Edelstahl 1.4301 » Hochleistungs-Heizkdrper aus
» Fugenloser Hygiene-Garraum mit INCOLOY 800 Chromnickelstahl Beschwadun:gs—
abgerundeten Ecken zur leichten » Ventilator mit Autoreverse-Funktion fir funktion
Reinigung (HACCP) optimale Ergebnisse
» 35 mm starke Garraumisolierung » Zeitschaltuhr 120 Minuten / Endlos
» Garraum fir Bleche GN 1/1 und » Schnellabkihlung .
2 Liifter-
EN 60x40 verwendbar (600+400 mm) » Stufenlose Beschwadungsfunktion geschwindigkeiten
» Garraumtiir mit Doppelverglasung » 2 Liiftergeschwindigkeiten
zur reduzierten Wirmeabstrahlung » Schienenabstand 74 mm Kerntemperatur
» Garraum-Beleuchtung » Inklusive Kerntemperaturfihler
» Aufklappbare Innenscheibe
zur leichten Reinigung BETRIEBSARTEN
» Tirtropfwanne » HeiBumluft mit Beschwadung 50°C - 280°C
» Kerntemperaturftihler » Dampfgaren 50°C - 130°C
» Aufklappbares Luftleitblech zur » Kombigaren 50° C - 280°C

leichten Reinigung des Ventilator-
bereiches

HEISSLUFTDAMPFER EASYAIR ECE

MODELL EINSCHUBE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ECE52325 134921 5xGN2/3 600 x 700 x 660 mm 33kw/230V 3.445,00
ECE52S 134923 5 x GN 1/1 oder EN 60/40 870 x 750 x 660 mm 6,3 kW / 400 V 5.045,00
ECE725 134925 7x GN1/1 oder EN 60/40 870 x 750 x 820 mm 9,6 kW / 400V 6.345,00
ECE1025 134927 10 x GN 1/1 oder EN 60/40 870 x 750 x 1020 mm 12,6 kW / 400 V 7.345,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kochsysteme

HEISSLUFTDAMPFER MOVAIR

HEISSLUFTDAMPFER MOVAIR

AUSFUHRUNG FUNKTIONSAUSSTATTUNG

» Gehduse und Innenraum komplett aus » 7,0 “ Touch-Screen
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 » Benutzerfreundliche interaktive

» Fugenloser Hygiene-Garraum mit Steuerung mit Rezeptdatenbank
abgerundeten Ecken » Vorinstallierte Rezeptdatenbank mit 200

» Hinterliftete Mehrfachglastiir zur automatischen Garprozessen
reduzierten Wdrmeabstrahlung » Manuelle Programmierung von bis zu 600

» LED-Beleuchtung in der Tire integriert Programmen mit bis zu 9 Garzyklen

» Aufklappbare Innenscheibe zur einfachen » Innovative beliebig adaptierbare One-
Reinigung Touch-Funktion zur Schnellwahl van 9

» 35 mm starke Garraumisolierung Programmen

» Integrierte Turtropfwanne » Recipe Tuner - durch Verschieben ver-

» Herausnehmbare Auflageschienen, schiedener Regler passt das System im
wechselbar, zur Aufnahme von GN 1/1 Bedarfsfall automatisch die Kochprozesse
Hochleistungs-Heizkdrper aus nach lhren Bedrfnissen an (zB. Braunung)
Chromnickelstahl INCOLOY 800 » Rack-Control: Einschub-Uberwachung mit

» KT-Fiihler und USB-Schnittstelle individueller Zeitprogrammierung

» Wahlweise Tiiranschlag Rechts / Steue-
rung Links oder Turanschlag Links / Steue-
rung Rechts

HEISSLUFTDAMPFER MOVEAIR

Touchscreen 7,0 Zoll

Easy-Service: Gleichzeitiges Finishing
verschiedener Produkte / Garprozesse auf
unterschiedlichen Einschub-Ebenen
Manuelle Einstellung (9 Kochzyklen)
Zeitwahl 1-599 Minuten / Endlos
Langzeitgaren mit Delta T Funktion
Automatisches Reinigungssystem fiir
einfache, kostenglinstige Reinigung mit
Fliissigreiniger (4 Programme)

3 Luftergeschwindigkeiten
WIFI-Integration fiir Remote Control

BETRIEBSARTEN

HeiRumluft 50°C - 300°C

Dampfgaren 50°C - 130°C
(Niedertemperatur, atmosphdrisch, forciert)
Kombigaren 50°C - 300°C

Langzeitgaren mit Delta T Funktion
Smoking (Zubehar erforderlich)

MODELL TURANSCHLAG TURANSCHLAG EINSCHUBE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- “
RECHTS | ART. NR. LINKS | ART.NR. WERT
MTES523W 141577 141581 5xGN2/3 637 x 692 x 657 mm 3,3kW /230V 4.945,00
MTESW 141578 141582 5x GN1/1oder EN 60/40 907 x 752 x 657 mm 6,3 kW / 400V 6.480,00
MTE7W 141579 141583 7 xGN1/1oder EN 60/40 907 x 752 x 837 mm 9,6 kW / 400V 7.740,00
MTE10W 141580 141584 10 x GN 1/1 oder EN 60/40 907 x 752 x 897 mm 12,6 kW / 400 V 8.715,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

HEISSLUFTDAMPFER MINITOUCH

HEISSLUFTDAMPFER MINITOUCH

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Innenraum komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Fugenloser Hygiene-Garraum mit
abgerundeten Ecken zur leichten
Reinigung

» Hinterliftete Mehrfachglastiir zur
reduzierten Wdarmeabstrahlung

» LED-Beleuchtung in der Tire integriert

» Aufklappbare Innenscheibe zur einfachen
Reinigung

» 35 mm starke Garraumisolierung

» Integrierte Turtropfwanne

» Herausnehmbare Auflageschienen,
wechselbar, zur Aufnahme von GN 1/1
Hochleistungs-Heizkdrper aus
Chromnickelstahl INCOLOY 800

» Aufklappbares Luftleitblech zur
leichten Reinigung des
Ventilatorbereiches

» Turanschlag wechselbar (ab Werk)

» Kerntemperaturfiihler

HEISSLUFTDAMPFER MINITOUCH

MODELL

EINSCHUBE

FUNKTIONSAUSSTATTUNG

» 5,5 “Touch-Screen

» Benutzerfreundliche interaktive
Steuerung mit Rezeptdatenbank

» Innovative beliebig adaptierbare One-
Touch-Funktion zur Schnellwahl von
9 Programmen

» Recipe Tuner - durch Verschieben verschie-
dener Regler passt das System im
Bedarfsfall automatisch die Kochprozesse
nach lhren Beduirfnissen an (zB. Braunung)

» Rack-Control fir effiziente Misch-
beschickungen mit separater Uber-
wachung der einzelnen Einschiibe

» Manuelle Einstellung (9 Kochzyklen)

» Zeitwahl 1-599 Minuten / Endlos

» Langzeitgaren mit Delta T Funktion

» Automatisches Reinigungssystem fir
einfache, kostengiinstige Reinigung mit
Flissigreiniger (4 Programme)

» 3 Liiftergeschwindigkeiten

MASSE (BXTXH)

Touchscreen 5,5“ Zoll

BETRIEBSARTEN

» HeiRumluft 50°C - 300°C

» Dampfgaren 50°C-130°C
(Niedertemperatur, atmosphaérisch, forciert)

» Kombigaren 50°C - 300°C

» Langzeitgaren mit Delta T Funktion

» Smaking (Zubehor erforderlich)

ANSCHLUSSWERT PREIS €

KMO623W 138029 6xCN2/3 519 x 631x 770 mm 4,7kW / 400V 6.470,00
KMOB1W 138030 6xGN1/1 519 x 806 x 770 mm 6,9 kW /400 V 6.945,00
KM101W 138031 10 xGN1/1 519 x 806 x 1010 mm 13,8 kW / 400V 8.900,00
* %
QUALITY *
MADE IN .
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

HEISSLUFTDAMPFER KORE

HEISSLUFTDAMPFER KORE

AUSFUHRUNG MODELL KI

» Gehduse und Innenraum komplett aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Fugenloser Hygiene-Garraum mit
abgerundeten Ecken zur leichten
Reinigung

» Hinterliftete Mehrfachglastiir zur
reduzierten Wdarmeabstrahlung

» LED-Beleuchtung in der Tire integriert

» Aufklappbare Innenscheibe zur einfachen
Reinigung

» 35 mm starke Garraumisolierung

» Integrierte Turtropfwanne

» Herausnehmbare Auflageschienen,
wechselbar, zur Aufnahme von GN 1/1
Hochleistungs-Heizkdrper aus
Chromnickelstahl INCOLOY 800

» Aufklappbares Luftleitblech zur
leichten Reinigung des
Ventilatorbereiches

» Turanschlag wechselbar (ab Werk)

» Kerntemperaturfiihler

HEISSLUFTDAMPFER KORE

AUSFUHRUNG MODELL KB (ZUSATZLICH)

»

»

Mikroboilersystem
Automatische Boilerentkalkung

FUNKTIONSAUSSTATTUNG

7,0 “ Touch-Screen

Benutzerfreundliche interaktive
Steuerung mit Rezeptdatenbank
Innovative beliebig adaptierbare One-
Touch-Funktion zur Schnellwahl von

9 Programmen

Recipe Tuner - durch Verschieben verschie-
dener Regler passt das Systemim
Bedarfsfall automatisch die Kochprozesse
nach lhren Bediirfnissen an (zB. Braunung)
Rack-Control fiir effiziente Misch-
beschickungen mit separater Uber-
wachung der einzelnen Einschiibe
Manuelle Einstellung (9 Kochzyklen)
Zeitwahl 1-589 Minuten / Endlos
Langzeitgaren mit Delta T Funktion
METEO System zur Feuchtigkeitskontrolle

Touchscreen 7,0“ Zoll (Symbolfoto)

STEAM Tuner zur exakten Regelung der
Dampfqualitat (Menge und Feuchtigkeit)
Automatisches Reinigungssystem fiir
einfache, kostengiinstige Reinigung mit
Flissigreiniger oder TABS (4 Programme)
6 Liiftergeschwindigkeiten

BETRIEBSARTEN

»

»

»

»

HeiBumluft 50°C - 300°C

Dampfgaren 50°C - 130°C
(Niedertemperatur, atmospharisch, forciert)
Kombigaren 50°C - 300°C

Langzeitgaren mit Delta T Funktion
Smoking (Zubehar erforderlich)

MODELL EINSCHUBE BOILER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
KIoB1W 138032 6xGN1/1 519 x 808 x 770 mm 6,9 kW / 400V 8.685,00
KBOGTW 141023 6xGN1/1 . 519 x 808 x 770 mm 79 kW / 400 V 9.725,00
KIno1w 138033 10 x GN1/1 519 x 808 x 1010 mm 13,8 kW / 400 V 10.310,00
KB101W 141031 10xCGN1/1 . 519 x 808 x 1010 mm 14,8 kW / 400 V 11.185,00
* %

QUALITY %

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

ZUBEHOR HEISSLUFTDAMPFER

Symbolfoto
Symbolfoto

o
2
o
=
<]
o
£
>
a

UNTERGESTELL EASYAIR UNTERGESTELL MOVAIR UNTERGESTELL MINITOUCH / KORE
PASSEND ZU PREIS € c PASSEND ZU PREIS € : PASSEND ZU PREIS €
136676 5xGN1/1 719,00 142674 5xGN2/3 719,00 142675 6xGN2/3 569,00
136677 7/10xGN1/1 719,00 142422 5xGN1/1 719,00 136848 6/10xCGN1/1 569,00
142073 7/10xGN1N 719,00

DUNSTABZUGSHAUBE KORE / MINITOUCH DUNSTABZUGSHAUBE MOVEAIR KONDENSATIONSHAUBE KORE / MINITOUCH

ART.NR.| MOD. | ANSCHLUSS | PREIS € ART.NR. | MOD. MASSE* PREIS € ART.NR. | MOD. | ANSCHLUSS | PREIS €

145001 | 7080518 | 0,1kW 230V 1.900,00 144282 | 7080517 | 900x875x230 | 1.830,00 136887 | 7080519 | 0AKW /230V | 3.045,00
*Male BxTxH

MOVAIR
55 55
6-6 7-5 7-5
10-6 77 7-7
10-5 10-5
MOVAIR MOVAIR
2028484 : 2028476
KONDENSATIONSHAUBE MOVEAIR VERBINDUNGSKIT KORE / MINITOUCH VERBINDUNGSKIT MOVAIR / EASYAIR
ART.NR. | MOD. MASSE* PREIS € PASSEND PREIS € PASSEND PREIS €
144283 | 7080560 | 870x950x300 | 3.175,00 a.A. a.A. Kore / Mini a.A. 145002 | 2028484 | Mov - Mov 699,00
“Mafte BxTxH 145003 | 2028476 | Mov - Easy | 1.065,00
KERNTEMPERATURFUHLER SCHLAUCHBRAUSE-SET MIT HALTERUNG GARGERATE- UND DAMPFERREINIGER
ART.NR. | MODELL | PASSEND | PREIS€ ART.NR. | MODELL | LANGE PREIS € MODELL | GEBINDE | PREIS €
141603 | 6000124 | alle Modelle 259,00 100411 | SBS 2,5m 249,00 133447 GDR Kan.10 Kg 71,00

113268 GDRS Kan. 10 Kg 71,00

*
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D/ C EUROPE *



Kochsysteme

HEISSLUFT- UND BACKOFEN

HO434 HO434E HO464E

HEISSLUFT- UND BACKOFEN T04

AUSFUHRUNG
» Gehduse u. Garraum aus Edelstahl 1.4301 » Manueller Timer von 0 - 120 min » Zubehor:
» Hygiene-Garraum mit runden Ecken » Manueller Luftbefeuchter Modelle HO434 / 3 Stiick Bleche
zur leichten Reinigung (HACCP) » Eingebauter Wasseranschluss: 3/4" Modelle HO464 / ohne Bleche
» Garraumtiir mit Doppelverglasung zur » Liftermotor mit Autoreverse-Funktion
reduzierten Warmeabstrahlung » Halogen-Beleuchtung
» Aufklappbare Innenscheibe zur
leichten Reinigung » Modelle E
» 4 Einschubschienen » Digitale Steuerung 2,4" Display
» Schienenabstand 75 mm » 6 Liftergeschwindigkeiten
» Temperatursteuerung von 0 - 280° C » 99 Backprogramme mit 4 Phasen

HEISSLUFTOFEN

MODELL o STEUERUNG EINSCHUBE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
HO434 148714 Mechanisch 4 x 460 x 340 mm 560 x 632 x 530 mm 2,9kw/230V 1.100,00
HO464 148715 Mechanisch 4 x GN 1/1 (EN60/40) 750 x 755 x 553 mm 6,7 kW / 400 V 1.698,00
HO434E 148502 Elektronisch 4 x460x 340 mm 560 x 632 x 530 mm 2,9kw/230V 1.585,00
HO464E 148501 Elektronisch 4 x GN 1/1 (EN60/40) 750 x 755 x 553 mm 6,7 kW / 400V 2.110,00
ZUBEHOR
MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG MASSE (BXTXH) PREIS €
WT 130006 Wassertank 195,00
P3445BP 130865 Backblech Aluminium 460 x 340 mm 26,50
F3445BP 130866 Backblech Aluminium gelocht 460 x 340 mm 28,00
F3445BPT 130830 Backblech Aluminium gelocht Teflon 460 x 340 mm 43,00
PG12 130831 Backofenrost verchromt 460 x 340 mm 31,00
P40060PB 124059 Backblech Aluminium 600 x 400 mm 30,00
F40060BP 124060 Backblech Aluminium gelocht 600 x 400 mm 30,00
P40060PB 130826 Backblech Aluminium Teflon 600 x 400 mm 49,00
F40060BP 124061 Backblech Aluminium Teflon gelocht 600 x 400 mm 49,00
PG10 130827 Backofenrost Edelstahl 600 x 400 mm 48,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

MIKROWELLENHERDE

1000-WATT-KLASSE

Garraum 22 Liter - Standardausfiihrung.
Ideal fiir die kleine bis mittelgroRe Gastrono-
mie. Taut auf, erhitzt und gart im Handum-
drehen.

Einfach in der Anwendung, manuell zu bedie-
nen und programmierbar sind die Gerdte der
1000 Watt-Klasse darauf ausgelegt, den star-
ken Anforderungen des professionellen Ein-
satzes Stand zu halten.

Ob gekiihlte Fertiggerichte oder gefrostete
Snacks erhitzt werden sollen - die Modelle
der 1000 Watt-Klasse decken den Bedarf von
kleineren bis mittleren Gastronomiebetrieben
perfekt ab.

NE-1027 AUF EINEN BLICK

AUSFUHRUNG
» Gehduse und Garraum
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301
» GarraumgroRe 22 Liter
» 1Magnetron
» Leistungsstufen 100 - 1.000 W
» 30-Min-Zeitschaltuhr
» Leistungseinstellung per Drehknopf
» Fehlerdiagnosesystem
» Startautomatik
» Garraum BxTxH: 330 x 330 x 200 mm

MIKROWELLEN

NE-1037 AUF EINEN BLICK

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Garraum
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» GarraumgroRe 22 Liter

» 3 Leistungsstufen von 340 - 1.000 W

» 20 freie Speicherprogramme

» Zwei- und dreistufiger Garvargang
ermoglicht den automatischen Wechsel
der Leistungsstufe wahrend des Garen

» Zuschaltbarer Signalton

» 99-Min-Zeitschaltuhr

» Programmverriegelung ermdglicht die
Bedienung durch einen einzigen Druck auf
ein Programmfeld

» Fehlerdiagnosesystem

» 10 Programmfelder

» Startautomatik

» Garraum BxTxH: 330 x 330 x 200 mm

NE-1027

NE-1037

MODELL MAGNETRONE
NE-1027 100498 1
NE-1037 100501 1

Listenpreis exkl. MWSt. B

SPEICHER LEISTUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
- 1000 W 510 x 360 x 306 mm 1490 W / 230V
20 1000 W 510 x 360 x 306 mm 1430 W / 230V

PREIS €
917,00
1.055,00



Kochsysteme

MIKROWELLENHERDE

KOMPAKTKLASSE

Kompakter Garraum 18 Liter - groRe Leistung!
1bzw. 2 Garraumebenen fir Tellergerichte
sorgen flr groRe Leistung und blitzschnellen
Cenuss.

Diese Modellreihe ist auf die schnelle
Produktion von Einzelportionen ausge-
richtet. Die ideale Losung flr Restaurants,
Fastfood-Gastronomie, Verkaufsstellen und
andere stark besuchte Einrichtungen wie
Conveniencestores,

Lebensmittelstande usw. mit hohem Umsatz.

Wenn der Platz knapp ist, lassen sich die
Gerate optional mit einer Verbindungsplatte NE-1843 EUG
einfach und sicher tibereinander stapeln.

AUSFUHRUNG AUSFUHRUNG
» Gehduse und Garraum » 30 freie Speicherprogramme
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301 » 3 Leistungsstufen: Hoch, Mittel und
» GarraumgroRe 18 Liter Niedrig
» 2 Magnetrone oben und unten sorgen » Manuell wahlbare zwei- und drei-
flr gleichmaRige Erhitzung stufige Erhitzung
» Abgerundeter, leicht zu reinigender » Erhitzung der doppelten oder dreifachen
Garraum mit herausnehmbarem Himmel Menge programmierbar
» Stapelmontage moglich » Programmverriegelung ermdglicht
» LED-Lampe Bedienung uber einen Tastendruck NE-2153 EUG
» Gerdte 2143-2 EUG und 2153-2 EUG » Wiederholfunktion
mit 2 Garraumebenen fiir 2 Tellergerichte (nur fir manuelle Erhitzung)
» Garraum BxTxH: 330 x 310 x 175 mm » Hinweis auf Luftfilterreinigung

» Zuschaltbarer Signalton

MIKROWELLEN

MODELL ART. NR. | MAGNETRONE | SPEICHER LEISTUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
NE 1643 EYG 148198 2 - 1600 W 422 x 508 x 337 mm 2550 W/ 230V 1.643,00
NE 1653 EYG 148199 2 30 1600 W 422 x 508 x 337 mm 2550 W / 230V 1.749,00
NE 1843 EYG 148195 2 - 1800 W 422 x 508 x 337 mm 2830W /230V 1.755,00
NE 2143-2 EYG 148196 2 = 2100 W 422 x 508 x 337 mm 3160 W / 230 V 1.967,00
NE 2153-2 EYG 148197 2 30 2100 W 422 x 508 x 337 mm 3160 W / 230V 2.157,00

B Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

MIKROWELLENHERDE

GOURMETKLASSE

Profi-Gerdte mit grolRem, variablen 44-Liter Garraum
fir alle, die groRe Mengen in kiirzester Zeit servieren
maochten.

Durch ihre robuste Konstruktion verfiigen diese Gerate
Uber eine Leistungsfahigkeit und Kapazitat, die gleich-
malRige Ergebnisse auch dann gewdhrleisten, wenn es
auf Schnelligkeit und groRen Durchsatz ankommt.

Die ideale Losung fir die gastronomische Versorgung
von Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung wie
Krankenhausern, Kantinen, Schulen, oder in groRen
Restaurants, Hotels und Gaststatten mit groRem Bedarf
an Multiportionsgerichten bzw. vielen unterschiedlichen
Einzelportionen.

FEATURES AUF EINEN BLICK

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Garraum
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» GarraumgroRe 44 Liter

» 4 Magnetrons oben und unten sorgen fiir
schnelle und gleichmaRige Erhitzung

» 4 Leistungsstufen: Hoch, Mittel, Niedrig
und Auftauen

» Abgerundeter, leicht zu reinigender Garraum
mit herausnehmbarer Keramikplatte

» Einstellung tiber Drehknopf

» Aufziehbare, nach unten 6ffnende Klapptur

» 2 Garraumebenen GN 2 x 1/1

»  60-Min-Zeitschaltuhr

» Automatisches Fehlerdiagnosesystem

» Garraum BxTxH: 535 x 330 x 250 mm

MIKROWELLEN

NE-1880

NE-1840

MODELL . | MAGNETRONE | SPEICHER LEISTUNG
NE-1840 100503 4 - 1800 W
NE-1880 100499 4 16 1800 W
NE-2140 100504 4 - 2100 W
NE-3240 100505 4 = 3200 W

Listenpreis exkl. MWSt. B

MASSE (BXTXH)
650 x 526 x 471 mm
650 x 526 x 471 mm
650 x 526 x 471 mm
650 x 526 x 471 mm

ANSCHLUSSWERT
3200W / 230V
3200 W/ 230V
3650 W / 400V
4960 W / 400 V

PREIS €
2.910,00
3.244,00
3.170,00
3.790,00



Kochsysteme

MIKROWELLENHERDE

MIKROWELLENHERDE PANASONIC NE-C 1475

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Garraum aus Edelstahl 1.4301

» Kombinationsgerat fiir den Snackbereich

» Funktionen: Mikrowelle, Grill, Umluftgrill,
Auftauen, Regenerieren, Grillen, Backen und Braten

» 5 Leistungsstufen: Hoch, Mittel, 2 Niedrig, Auftauen

» GarraumgroRe 30 Liter

» 2 Magnetrone flr gleichmaRige Erhitzung

» SD Karte mit 16 MB im Lieferumfang

» 99 Programme mit 3 Garphasen

» Programmierung tber MS Excel oder direkt am
Gerat, Ubertragung tiber Email, Speicherung /
Aktualisierung der Programme auf SD Karte

» Perfekte Vernetzungsmaglichkeiten fir Filialsysteme

» Fehlerdiagnose-System

» Garraum BxTxH: 406 x 336 x 217 mm NE-C 1475

Punktgenaues Garen Auftauen

Backen Uberbacken

MIKROWELLEN

MODELL MAGNETRONE SPEICHER LEISTUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
NE-C 1475 15323 2 39 1350 /1840 W | 600 x 484 x383 mm 3300W/ 230V 3.032,00

B Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

MIKROWELLENHERDE

MIKROWELLENHERD RFS 518

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Garraum komplett aus
rosfreiem Edelstahl 1.4301

» Garraumvolumen: 35 Liter

» 2 Ebenen, GN 2/3

» Innenmafle: 359 x 413 x 226 mm

» 2 Magnetrone

» 5 Leistungsstufen

» 10 Speicher Tasten

»  Bis zu 100 Programme bequem speicher- und abrufbar

» Elektronische Steuerung rechts

» LED-Display

MIKROWELLEN

MODELL MAGNETRONE LEISTUNG
RFS 518 TS 145497 2 1800 W

WANDBORDE

GERATE WANDBORD

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung aus Edelstahl 1.4301
» Optimal geeignet flir Mikrowellen
» Maximale Last 50 / 50 / 80 Kg

MASSE (BXTXH)
551x 533 x365 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
2700 W / 230V 1.586,00

GERATEWANDBORDE
MODELL PASSEND ZU
WB 54 18436 1000 W-Klasse
WB 55 18437 Kompaktklasse
WB 65 118438 Kompaktklasse
WB 75 118439 Gourmetklasse

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BXTXH) PREIS €
550 x 400 mm 94,00
550 x 500 mm 109,00
600 x 500 mm 125,00
680 x 500 mm 157,00

* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kochsysteme

HI-LITE SALAMANDER

HI-LITE SALAMANDER

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Hohenverstellbares Heizelement

»  Grillrost verchromt

» Automatische Abschaltung mit
akustischem Signal

» Heizleistung je nach Bedarf wahlbar

» Verbessertes Raumklima dank geringer
Warmeabstrahlung

» Inkl. Wandkonsole

VORTEILE HI-LITE HEIZTECHNIK
» Extra kurze Aufheizzeit:
In 5 Sekunden betriebsbereit
» Kostenvorteil: bis zu 65 %
Energie-Ersparnis
» Optimaler Bedienkomfort ST 30
» Einfache, hygienische Reinigung

MODELL SH31
» Warmhaltefunktion

MODELL ST30

» Digitales HI-TOUCH Ceran-Bedienfeld
zur Schnellwahl von 3 Programmen

»  Warmhaltefunktion

» Memory-Funktion

» Tellererkennung

VERGLEICH VON ENERGIEKOSTEN- UND VERBRAUCH / JAHR
Salamander Standard & Giorik Hi-Lite-Salamander

SH 20
KOSTEN SALAMANDER SALAMANDER | EINSPARUNGSPOTENTIAL
UBERSICHT STANDARD GIORIK HI-LITE JAHRLICH / KWH / €
Verbrauch kWh / Tag 20 kWh 7 kWh 13 kWh
Verbrauch kWh / Jahr 6464 kWh 2240 kWh 4224 k\Wh
€/Tag”™ 6,70 € 3,36 € 6,33 €
€/ )ahr* 2.908,00 € 1.008,- € 1.900,00 €

* Ihr Einsparungspotential betragt 65 % SH 40

(berechnet fiir 300 Arbeitstage / Kosten von 0,45 € pro kWh)

MODELL . GRILLROST MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
SH20 132037 390 x 303 mm 400 x 545 x 515 mm 3,0kwW /230 V 2.549,00
SH 31 132196 560 x 358 mm 570 x 580 x 520 mm 4,5 kW / 400V 3.249,00
ST30 131926 560 x 358 mm 570 x 580 x 520 mm 45kW / 400V 3.598,00
SH 40 132038 725 x 358 mm 735 x 580 x 520 mm 5,3 kW / 400V 3.829,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

SALAMANDER

SALAMANDER SA 40

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Heizwiderstande
komplett aus Edelstahl

» 1Heizzone

» Infrarot-Strahlungsheizkérper “Incoloy”

» Thermost. Temperaturegelung bis 130°C

» Betriebskontrollleuchte

»  Grillrost mit Kippsicherung

SALAMANDER SA 70

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Heizwiderstande
komplett aus Edelstahl

» 2 Heizzonen (getrennt regelbar)

» Infrarot-Strahlungsheizkérper “Incoloy”

» Thermost. Temperaturegelung bis 190°C

» Betriebskontrollleuchte

»  Grillrost mit Kippsicherung

SALAMANDER SA

MODELL . GRILLROST (BXT)
SA 40 128488 445 %330 mm
SA 70 128489 710 x 330 mm
SALAMANDER 0S 200

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung komplett aus Edelstahl
» Oberteil stufenlos verstellbar

» 2 Heizzonen (getrennt regelbar)

»  Grillrost aus Edelstahl

SALAMANDER 05200

MODELL . GRILLROST(BXT)

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
600 x 415 x 360 mm 3,0kW/230V 485,00
800 x 415 x 360 mm 4,5kw / 400V 539,00

0S 200 1125883 510 x 350 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
600 x 580 x 590 mm 3,2kw / 400V 1.435,00
* %
QUALITY ";
MADE IN
EUROPE *



Kochsysteme

LANGZEITGARGERATE

HEISSHALTEGERATE
AUSFUHRUNG
» Ausfihrung komplett aus Edelstahl » Entliiftungssystem in Tire und Rickwand » Turanschlag wechselbar
» Statisches Ringheizsystem fiir perfektes fur optimales Raumklima » Stapelbar
Heifthalten ohne Qualitatsverlust Herausnehmbare Hordengestelle fiir » Version C mit Kerntemperaturfihler

» Hygiene-Garraum mit abgerundeten Ecken
» Elektronische Temperaturkontrolle bis »

120° C

GN-Behalter 1/1

Kostenglinstiger Betrieb dank

geringem Energieverbrauch

MEHR NUTZEN DURCH INNOVATIVE TECHNIK

Elektronische Steuerung
Ubersichtliche, selbsterklirende Be-
dienblende gewdihrleistet einfaches
Arbeiten. Inklusive digitaler Tempe-
raturanzeige.

LANGZEITGARGERATE

MODELL

Hygiene-Innenraum

Die abgerundeten Ecken gewdhrlei-
sten einfache, schnelle Reinigung.
Die Einschubschienen sind ohne
Werkzeug komplett demontierbar.

EINSCHUBE

MASSE (BXTXH)

Praktische Tragegriffe
Kunststoffgriffe an beiden Seiten
bieten gute Transportmaglichkeiten
auch in schwierigen Einsatzgebie-
ten.

KT-FUHLER

Verbindungslésungen
Platzsparend und perfekt fiir den
Betrieb mehrerer Produkte geeignet
- alle Maschinen sind stapelbar.

GMO3ME 128455
GMO3TEC 130497
GMO5TIE 128456
GMOS5TEC 1304398

3xGN1/165 mm 450 x 630 x 420 mm
3 xGN 1/165 mm 450 x 630 x 420 mm .
5xGN1/165 mm 450 x 630 x 570 mm
5xGN1/165 mm 450 x 630 x 570 mm .

* %

QUALITY ’;
MADE IN
EUROPE *

ANSCHLUSSWERT PREIS €
750 W / 230V 2.256,00
750 W/ 230V 2.562,00

1000 W / 230V 2.510,00
1000 W / 230V 2.825,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

NIEDERTEMPERATURGERATE

NIEDERTEMPERATURGERATE

AUSFUHRUNG

» Ausfithrung komplett aus Edelstahl 1.4301

» Statisches Ringheizsystem fiir perfektes
HeiRhalten ohne Qualitatsverlust

» Elektronische Temperaturkontrolle
von 60° bis 30° C

» Entliiftungssystem in Tlre und
Riickwand fir optimales Raumklima

» Kostengiinstiger Betrieb durch
niedrigen Stromverbrauch

» Stapelbar

MEHR NUTZEN DURCH INNOVATIVE TECHNIK

Elektronische Steuerung
Ubersichtliche, selbsterklirende Be-
dienblende gewdhrleistet einfaches

Arbeiten. Inklusive digitaler Tempe-

Statisches Ringheizsystem
Perfektes Heif$halten in den Schub-
laden (geeignet zur Aufnahme

von GN-Behdltern GN 1/1 - 150)

Praktische Tragegriffe
Hilfreiche Kunststoffgriffe an beiden
Seiten vereinfachen den Transport

auch in schwierigen Einsatzgebieten.

Verbindungslosungen
Platzsparend und perfekt fiir den
Betrieb mehrerer Produkte geeignet

- alle Maschinen sind stapelbar.

raturanzeige. mm. ohne Qualitdtsverlust,

NIEDERTEMPERATURGERATE

MODELL EINSCHUBE ANSCHLUSSWERT PREIS €

MASSE (BXTXH)

GMC2E 128457 2 Laden GN 1/1150 mm 650 x 599 x 510 mm 900 W / 230V 3.085,00
GMC3E 128458 3 Laden GN 1/1150 mm 650 x 599 x 720 mm 1000 W / 230V 3.670,00
* %
QUALITY ";
MADE IN
EUROPE *

Listenpreis exkl. MWSt. D



Kochsysteme

FRONTCOOKING CENTER

FRONT COOKING CENTER

AUSFUHRUNG

» Mobile Kochstation mit integrierter Liiftung

» Ausfihrung komplett aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301

» Fahrbares Modul mit 4 Lenkrollen und
Feststellbremse

» Frontseitiger Spritzschutz aus Glas

» Bedienerseitige Einstellnische fiir Aufnahme
van bis zu3 Auftisch-Elektrogeraten vorbereitet

» LED-Beleuchtung mit Ein-/Ausschalter

» Gehduse links u. rechts fir die Aufnahme von
4 Behaltern GN 1/9 100 mm vorbereitet

» Integrierte Wrasen-Absaugung mit
Edelstahl-Fettfiltern

» Geruchsreinigung mit Zeolith- und
Aktivkohlefiltern

» Filtersatz zur leichten Reinigung entnehmbar

» Passend fir marktibliche Auftischgerate Symbolfoto FC3
mit Tiefe 600 mm (z.B. Giorik Serie GIO60;
siehe Produktkatalog Seiten 6 - 11)

Achtung: Lieferung ohne Auftisch-Cerate
Bitte separat bestellen.

FRONTCOOKING CENTER

MODELL EINSTELLNISCHE (BXTXH) MASSE (BXTXH) STECKDOSEN ANSCHLUSSWERT PREIS €
FC2 134800 805 x 605 x 280 mm M5 x 775 x 1265 mm 2x230V/2x400V 16,0 kW / 400V 12.500,00
FC3 136175 1205 x 605 x 280 mm 1515 x 775 x 1265 mm 3x230V/2x400V 21,0 kw / 400V 13.800,00

ZUBEHOR
Coczcmune | ARuR  wsewNG  wassoq | peeisc ]

Arbeitsflache seitlich (CNS) 136176 Edelstahl 14301 350 x 700 mm 689,00

Podest 100 146706 Edelstahl 14301 400 x 595 x 100 mm 229,00

Podest 200 146707 Edelstahl 1.4301 400 x 595 x 200 mm 498,00

Tablettrutsche FC2 146701 Edelstahl 14301 1100 x 340 mm 489,00

Tablettrutsche FC3 136180 Edelstahl 14301 1500 x 340 mm 559,00

Aktivkohlefiltermatte FC2 146183 In FC2 ist eine Filtermatte verbaut 760 x 445 x 10 mm 39,00

Aktivkohlefiltermatte FC3 146710 In FC3 ist eine Filtermatte verbaut 1120 x 445 x 10 mm 42,00

Zeolithfilter 136206 In FC2 sind 2 Zeolithfilter, in FC3 3 Zeolithfilter verbaut 462 x 380 x 16 mm 298,00

* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

TISCH-FRITEUSEN ECO

PEF 10 SA

ELEKTRO TISCH-FRITEUSEN

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Heizwiderstdnde
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Kaltélzone fir wirtschaftliches
Fritieren ohne Geschmacksiber-
tragung und maximale Fettschonung

» Stahlnetz-Drahtkorb mit isolierten
Criffen und Einhangevorrichtung

» Kunststoffknebel

TISCH-FRITEUSEN ELEKTRO / 1 BECKEN

» Behadlter und Heizelement fiir
einfache Reinigung entnehmbar

» Thermostatische Temperatur-
regelung von 60° C - 200 °C

» Kontrollleuchte

» Arbeits- und Sicherheitsthermostat

» Modelle SA: mit Ablaufhahn

PEF 10+10 SA

PEF 8

MODELL KAPAZITAT
PEF 8 127807 81
PEF 8 SA 133783 8|
PEF10 SA 12781 101

TISCH-FRITEUSEN ELEKTRO / 2 BECKEN

ABLAUFHAHN | KORBMASSE (BXTXH)
190 x 220 x 130 mm
. 190 x 220 x 130 mm
. 250 x 240 x130 mm

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
275x 460 x 340 mm 3,5kW /230V 217,00
290 x 460 x 370 mm 4,5 kW / 400 V 485,00
325x490 x 380 mm 8,5 kW / 400V 669,00

ABLAUFHAHN

KORBMASSE (BXTXH)
2x190x 220 x 130 mm
c 2x180x 220 x 130 mm
. 2x240x 240 x130 mm

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
550 x460x340mm | 2x3,5kW/230V 409,00
550 x 460 x 340 mm 2x4,5kW /400V 959,00
650x490x380 mm | 2x8,5kw/400V 1.229,00

MODELL KAPAZITAT
PEF 8+8 127809 2x 8l
PEF 8+8 SA 133784 2x8l
PEF 10+10 SA 127812 2x101

ZUBEHOR

MODELL
Korb 8 Liter 133870
Korb 10 Liter 133869

Listenpreis exkl. MWSt. D

KORBMASSE (BXTXH)
190 x 220 x 130 mm

250 x 240 x 130 mm

PREIS €
58,00
66,00
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kochsysteme

TISCH-FRITEUSEN PRO

ELEKTRO TISCH-FRITEUSEN

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Heizwiderstiande komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Robuste, langlebige Konstruktion in dop-
pelwandiger Ausfiihrung

» Kaltélzone fr wirtschaftliches Frittieren
ohne Geschmacksiibertragung und maxi-
male Fettschonung

» Thermostatische Temperaturregelung
von 55°-180° C

»  Arbeits- und Sicherheitsthermostat

» Einfache Bedienung und Reinigung

» Heizelemente zur einfachen Reinigung
entnehmbar

» Robuster Stahlnetz-Drahtkorb mit Ein-
hangevarrichtung und isolierten Griffen EF8+8B

» Ablaufhahn mit Sicherheitsvorrichtung

» Kunststoffknebel

» Kontrollleuchte

EF208B EF8B

TISCH-FRITEUSEN ELEKTRO / 1 BECKEN

MODELL KAPAZITAT | ABLAUFHAHN | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EF6B 124185 6l . 140 x 200 x 105 mm 290 x 485 x 435 mm 3,0kW /230V 770,00
EF 8B 123610 81 . 190 x 245 x 105 mm 290 x 550 x 435 mm 6,0 kW / 400V 1.055,00
EF12B 1236M 121 . 235x275x105 mm 375 x 655 x 450 mm 9,0 kW / 400V 1.210,00
EF20B 123612 20| . 560 x 275 x 105 mm 750 x 675 x 380 mm 9,0 kW /400 V 1.680,00

TISCH-FRITEUSEN ELEKTRO / 2 BECKEN

MODELL . | KAPAZITAT | ABLAUFHAHN | KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT | PREIS €
EF 6+6 B 124186 2x61 . 2x140x200x105mm | 580x485x435mm | 3,0+3,0kW/230V | 1.480,00
EF 8+8 B 130436 2x81 . 2x190 x 245x105 mm | 580x550x435mm | 6,0+6,0kW /400V  1.905,00
EF12+12B 123613 2x121 . 2x235x275x105mm | 750x665x450 mm | 9,0+9,0kW /400V | 215,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

BACKWARENFRITEUSEN

PEF 16

ELEKTRO BACKWARENFRITEUSE PEF

AUSFUHRUNG

Gehduse und Heizwiderstande komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301
Kaltélzone fiir wirtschaftliches Frittieren

»

ohne Geschmackstibertragung und maxi-
male Fettschonung

Thermostatische Temperaturregelung
von 60° -190° C

Arbeits- und Sicherheitsthermostat
Einfache Bedienung und Reinigung
Behdlter und Heizelement entnehmbar
Stahlnetz-Drahtkorb mit isolierten Griffen
Ablaufhahn mit Sicherheitsvorrichtung
Kunststoffknebel

Kontrollleuchte

TISCH-BACKWARENFRITEUSEN ELEKTRO / GAS

ELEKTRO / GAS BACKWARENFRITEUSE BF

AUSFUHRUNG

Gehduse und Heizwiderstande komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301
Leistungsstarke, gepanzerte Heizwider-

»

stiande aus rostfreiem Edelstahl

GroRe Kaltdlzone fiir wirtschaftliches
Frittieren ohne Geschmacksiibertragung
und maximale Fettschonung

Erhohte Spritzschutzwand
Thermostatische Temperaturregelung
von 90° -195° C

Arbeits- und Sicherheitsthermostat
Einfache Bedienung und Reinigung
Behélter und Heizelement entnehmbar

KORBMASSE (BXTXH)

MASSE (BXTXH)

BF 21

» Stahlnetz-Drahtkorb mit Einhangevorrich-
tung und ergonomischen, isalierten Griffen
Ablaufhahn mit Sicherheitsvorrichtung
Kunststoffknebel

Kontrollleuchte

Achtung: Bei Bestellung von
Casgeraten bitte Gasart festlegen

MODELL KAPAZITAT
PEF 16 127813 16l
PEF 30 128484 301
BF 21 110056 211
BF 35 110057 351
BFG 18 118359 201
ZUBEHOR
MODELL ART. NR.
Korbablage BF 21 120433
Korbablage BF 35 125101
Korb BF 21 123373
Korb BF 35 125102
Korb BFG 18 130530
Korb PEF 16 133881
Korb PEF 30 133882

Listenpreis exkl. MWSt. D

465 x 225 x 105 mm
570 x 410 x 105 mm

530 x 460 x 370 mm
650 x 665 x 370 mm
630 x365x70 mm
970 x 365 x 70 mm
576 x320x70 mm

700 x 580 x 250 mm

700 x 580 x 330 mm

MASSE (BXTXH)
767 x 390 mm
1127 x 390 mm

630 x365x70 mm

970 x 365 x 70 mm

576 x320x70 mm

465 x 225 x 105 mm
570 x 410 x 105 mm

1050 x 580 x 250 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
9,0 kW / 400 V 879,00
15,0 kW / 400 V. 1.349,00
6,8 kW / 400V 2.545,00
10,0 kW / 400 V 3.095,00

12,0 kW / Gas 3.345,00

PREIS €

159,00

215,00

185,00

279,00

175,00

98,00

149,00

* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE *



Kochsysteme

STANDFRITEUSEN

STANDFRITEUSEN NEM

AUSFUHRUNG MODELLE ELEKTRO

» Gehause aus rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Siehe Allgemeine Ausfiihrung
» Tiefgezogene Wanne in Edelstahl » Elektrisches Heizsystem mit

14301 mit grolRer Kaltélzone
» Elektronische (NE, GT) bzw.

Temperaturkontrolle

elektro-mechanische (NEM) Steuerung MODELLE GAS
» Stand-by Temperatur 120°C » Siehe Allgemeine Ausfiihrung
» Anzeige der Oltemperatur » Atmosphdrische Brenner mit doppelter

» Akustischer Alarm beim Erreichen elektrischer Ziindung und doppeltem

der eingestellten Temperatur
Automatische Wannenwaschfunktion
Melting-Funktion
Temperaturregelung mit zwei

Flammensensor flr zuverlassige Ziin-
dung, unabhangig vom Gasdruck
Management der thermischen Leistung
beim Frittieren

Sonden in der Wanne (NE und GT)
» Arbeits- und Sicherheitsthermostat Achtung: Bei Bestellung von
» Schwenkbare gepanzerte Heizelemente
» Olablaufhahn & Olbehalter mit Olsieb

» Robuster Korb aus verchromtem Stahl-

Casgeraten bitte Gasart festlegen,
Einstellung auf Seehéhe notwendig!

draht mit isoliertem Kunststoffgriff
» Unterbau mit Fligeltlre geschlossen
» Hohenverstellbare Fulle

NE12/6

Elektronische Steuerung mit Einstellung der
Betriebstemperatur (Mod. NE, GT)

Elektromechanische Steuerung mit Einstel-
lung der Betriebstemperatur (Mod. NEM)

Schwenkbare, gepanzerte Heizelemente

ELEKTRO FRITEUSEN
MODELL ART. NR. KAPAZITAT KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
NEM 120/6 133876 141 240 x 280 x 120 mm 400 x 700 x 1120 mm 6 kW / 400V 2.515,00
NEM 120/9 133877 141 240 x 280 x120 mm 400 x 700 x 1120 mm 9 kw / 400V 2.699,00
NEM 200/10 133878 201 260 x 280 x150 mm 400 x 700 x 1120 mm 10 kW / 400 V 2.789,00
NEM 200/16 133879 201 260 x 280 x 150 mm 400 x 700 x 1120 mm 16 kW / 400 V 2.930,00
NE12/6 133337 141 240 x 280 x120 mm 400 x 700 x 1120 mm 6 kw / 400V 2.989,00
NE 12/9 133338 141 240 x 280 x 120 mm 400 x 700 x 1120 mm 9 kW / 400V 3.329,00
NE 20/10 133339 201 260 x 280 x 150 mm 400 x 700 x 1120 mm 10 kW / 400 V 3.457,00
NE 20/16 133340 20| 260 x 280 x 150 mm 400 x 700 x 1120 mm 16 kW / 400 V 3.636,00

GAS FRITEUSEN

MODELL

KAPAZITAT

KORBMASSE (BXTXH)

MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT

PREIS €

GT17 145017 171 215 x 120 x 375 mm 400 x 700 x 1100 mm 12 kW / Gas 3.379,00
CT17+17 142338 2x171 2 x 215 x120 x 375 mm 700 x 700 x 1100 mm 24 kW / Gas 5.911,00
* %
QUALITY *
MADE IN N
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

HOCHLEISTUNGS-STANDFRITEUSEN

HOCHLEISTUNGSFRITEUSEN FRIGGY

AUSFUHRUNG MODELLE ELEKTRO

» Gehduse und Heizwiderstande komplett » Elektrisches Heizsystem mit Temperatur-
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301 kontrolle sowie Leistungsmodulation in

» Nahtlos in die Oberplatte eingeschweil}- der Start- und Annaherungsphase an die
tes, tiefgezogenes Becken Endtemperatur bewirkt héchste Energie-

» Kaltélzone fir wirtschaftliches Frittieren effizienz und reduziert Stromverbrauch
ohne Geschmackstibertragung und maxi- » Klappbares, verstarktes Heizwider-
male Fettschonung standssystem mit autom. Positionsblo-

» Infrarottechnologie mit dynamischer Tem- ckierung ermoglicht einfache Reinigung
peraturkontrolle, verringerter Temperatur- des Produkts
abfall in den Standby-Phasen - ermoglicht
perfekte Energieeffizienz und langere MODELLE GAS
Verwendung des Ols » Vorbrennungssystem passt die Ausga-

» Olbehalter mit herausnehmbarem Olfilter beleistung des Gerdtes optimal an die
- auf Rollen, ermdglicht einfache und Menge der zu verarbeitenden Giter an und
sichere Entleerung reduziert dadurch Gasverbrauch

» Arbeits- und Sicherheitsthermostat » Klappbares, verstarktes Heizwider-

» Elektronische Steuerung , Easy Touch” mit standssystem mit autom. Positionsblo-
LCD-Panel und 12 individuell speicherbaren ckierung ermaglicht einfache Reinigung EEP 25
Programmen, autom. Fettschmelzzyklus, des Produkts
energiesparende Leistungsmodulierung,

Auto-Reinigungszyklus sowie Auto-Diag- AUSFUHRUNG AC
nosesystem » Modelle mit automatischem Korhblift

» Einfachste Bedienung und Reinigung

» Heizelement entnehmbar Achtung: Bei Bestellung von

» Nachhaltig 6kologisches Produkt ohne Casgeraten bitte Gasart festlegen
Verwendung von schadlichem Isalierma- Einstellung auf Seehthe notwendig!
terial, mit ausgezeichnetem Ertragsver-
hdltnis zwischen Stromverbrauch und
Warmeleistung Elektronische Steuerung ,Easy Touch®

» Energiesparpotenzial von 40 % gegeniiber mit LCD Panel fiir einfachste Bedienung

herkdmmlichen gewerblichen Modellen
» Inkl. 2 robuste Stahlnetz-Drahtkorbe mit
Einhangevorrichtung und isolierten Criffen

ELEKTRO FRITEUSEN

MODELL c KAPAZITAT KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EFP 25 128384 271 2x140x365x130 mm 400 x 800 x 1120 mm 20,0 kw / 400V 5.595,00
EFU 25 128389 271 2 x140 x 365 x 130 mm 400 x 900 x 1120 mm 20,0 kW / 400V 5.884,00
EFP 25 AC 133348 271 2x140x365x130 mm 400 x 800 x 1120 mm 20,0 kw / 400V 7.408,00
EFU 25 AC 1333483 271 2 x140 x 365 x130 mm 400 x 900 x 1120 mm 20,0 kW / 400V 7.703,00

GAS FRITEUSEN

MODELL . KAPAZITAT KORBMASSE (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
GFP 25 128390 271 2x140 x 365 x 130 mm 400 x 800 x 1120 mm 25,0 kW / Gas 6.548,00
GFU 25 128391 271 2x140 x 365 x 130 mm 400 x 300 x 1120 mm 25,0 kW / Gas 6.932,00
GFP 25 AC 133350 271 2 x140 x 365 x 130 mm 400 x 800 x 1120 mm 25,0 kW / Gas 8.365,00
GFU 25 AC 133351 271 2 X140 x 365 x 130 mm 400 x 300 x 1120 mm 25,0 kW / Gas 8.758,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

HOCKERKOCHER

EHK

ELEKTRO HOCKERKOCHER

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301
» Robuste, kompakte Bauweise
» Gusskochplatte 440 mm
» Einfache Bedienung und Reinigung
» Uberhitzungsschutz
» Kunststoffknebel und Kontroll-Leuchte
» Fahrbares Modell inklusive 4 Rollen
(2 feststellbar)

NGETL GHK14

GAS HOCKERKOCHER

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl
» Robuste, kompakte Bauweise
» Gussrippenrahmen 500 x 500 mm
» Hochleistungsschlitzbrenner
» Pilotflamme, manuelle Ziindung
» Einfache Bedienung und Reinigung
» Uberhitzungsschutz
» Kunststoffknebel
» Gasanschluss 3/4"

» Hohenverstellbare FiiRe Achtung: Bei Bestellung von

Gasgeraten bitte Gasart festlegen

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
540 x 580 x 375 mm 6,0 kW / 400V 1.270,00
540 x 580 x 435 mm 6,0 kW / 400V 1.362,00

ELEKTRO HOCKERKOCHER
MODELL
EHK 112844
EHK fahrbar 131883
GAS HOCKERKOCHER
MODELL
NGETL 5-50 128519
GHK 14 142183
GHK 20 142184
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
500 x 500 x 450 mm 13,0 kW / Gas 880,00
600 x 600 x 500 mm 14,0 kW / Gas 1.372,00
600 x 600 x 500 mm 20,0 kW / Gas 1.790,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

WOK STANDHERDE

GAS-WOK STANDHERD

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung komplett aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301

» Hochleistungs-Vertikalbrenner (hohe
Effizienz) mit Messingkappe abnehmbar
fiir leichte Reinigung und Wartung

» Gas-Sicherheitsventile mit Thermo-
elementen

» Gashahn mit Pilotflamme

» Auffangwanne, Ablauf und Uberlauf

» Wok-Aufnahme aus Gusseisen

» Panel abnehmbar fir leichte Reinigung

» Hohenverstellbare FiiRe aus Edelstahl

» Ab Werk auf Erdgas eingestellt

» Umrlstsatz fir Flissiggas liegt bei

MODELL ART. NR. BEDIENUNG
DG102 144873 Einseitig
DG104 144875 Einseitig
DG106 144876 Einseitig
DG1102P 144881 Beidseitig
DG1104P 144882 Beidseitig
DG1106P 144883 Beidseitig
GAS-WOK STANDHERD

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung komplett aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301

» Hochleistungs-Vertikalbrenner (hohe
Effizienz) mit Messingkappe abnehmbar
fir leichte Reinigung und Wartung

» Gas-Sicherheitsventile mit Thermo-
elementen

» Gashahn mit Pilotflamme

» Auffangwanne, Ablauf und Uberlauf

» Wok-Aufnahme aus Gusseisen

» Panel abnehmbar fir leichte Reinigung

» Hohenverstellbare FiiRe aus Edelstahl

» Ab Werk auf Erdgas eingestellt

» Umristsatz fur Flissiggas liegt bei

BRENNER
2x12,0 kW
4 x12,0 kW
6x12,0 kW
2x12,0 kW
4 x12,0 kW
6x12,0 kW

MASSE (BXTXH)
550 x 1100 x 300 mm
1100 x 1100 x 900 mm
1650 x 1100 x 800 mm
550 x 1100 x 300 mm
1100 x 1100 x 900 mm
1650 x 1100 x 900 mm

ANSCHLUSSWERT

24 kW / Gas
48 kW / Gas
72 kW / Gas
24 kW / Gas
48 kW / Gas
72 kW / Gas

PREIS €
3.900,00
6.125,00
8.325,00
3.930,00
6.150,00
8.345,00

MODELL . BEDIENUNG BRENNER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DG702 144878 Einseitig 2x12,0 kW 1100 x 700 x 900 mm 24 kW / Gas 3.755,00
DG703 144879 Einseitig 3 x12,0 kW 1650 x 700 x 900 mm 36 kW / Gas 5.100,00
DC704 144880 Einseitig 4x12,0 kW 2200 x 700 x 900 mm 48 kW / Gas 7.500,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Kochsysteme

HAHNCHEN-GRILLGERATE

HAHNCHEN-GRILLGERATE SERIE E

AUSFUHRUNG » Einfache und schnelle Reinigung

» Gehduse und Innenraum » Gute Sichtbarkeit und optimale
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301 Prasentation von Hahnchen, usw.

» Durchgehende Hahnchen-Stundenleistung wahrend des Crillens

»  Grillmoglichkeiten mit Teilladungen und » Halogen Innenbeleuchtung

reduziertem Verbrauch

E12P

HAHNCHEN-GRILLGERATE SERIE E

E6P 116417 2 6 Hahnchen (6 Kg) 700 x 360 x 530 mm 2,8 kW /230V 2.345,00
E8PS2 100132 2 8 Hahnchen (8 Kg) 880 x430x 530 mm 3,5kw/230V 2.895,00
E12PS3 100131 3 12 Hahnchen (12 Kg) 880 x 430 x 710 mm 5,0 kW / 400V 3.495,00
E20P S5 125371 5 20 Hahnchen (20 Kg) 880 x 450 x 1250 mm 10,7 kW / 400 V 5.190,00

ZUBEHOR HAHNCHENGRILLER

PASSEND ZU GRILLSPIESS MIT KLAMMERN SPIESSKORB FLACHKORB
E6P €109,00 €239,00 €209,00
128433 128496 128493
E8P €135,00 € 279,00 €229,00
128494 128497 128498
E12P €135,00 € 279,00 €229,00
128494 128497 128498

HOT-DOG GERATE

HOT-DOG-GERATE

AUSFUHRUNG

» Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Hot-Dog-SpieRe mit Teflonbeschichtung
fiir optimale Antihaftwirkung

» Einfache Bedienung und Reinigung

» Jeweils 2 Spielle getrennt schaltbar

» Ein-Aus Schalter und Kontrollleuchte

TP 4

MODELL . SPIESSE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
P2 100047 2 220 x 220 x 270 mm 70 W /230 V 408,00
TP4 100048 4 220 x 220 x 270 mm 340W/ 230V 548,00
TP6 100049 6 220 x 340 x 270 mm 510W /230 V 718,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

BAIN MARIES
anmarE

BAIN MARIE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Einfache Bedienung und Reinigung

» Thermostatische Temperaturregelung
von 30° - 90° C (stufenlos)

» Ein-Aus Schalter mit Kontrolleuchte

» Ablaufhahn (Modelle 200 mm)

ABLAUFHAHN

BMT 1-1-200

ANSCHLUSSWERT

PREIS €

MODELL - KAPAZITAT
BM 1/1-150 128622 GN1/1150 mm
BMT 1/1-200 1284380 GN1/1200 mm
BMT 2/1-200 128491 2xGN1/1200 mm

WURSTELKOCHER

WURSTELKOCHER

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Aufklappbarer, abnehmbarer Deckel

» Einfache Bedienung und Reinigung

» Thermostatische Temperaturregelung
von 30° - 90° C (stufenlos)

» Ablaufhahn

» Ein-Aus Schalter

» Kontrolleuchte

MASSE (BXTXH)
330 x 570 x 260 mm
340 x 590 x 300 mm
660 x 530 x 310 mm

1.5kW /230V
15 kw / 230V
3,0kw /230V

235,00
335,00
645,00

MODELL : KAPAZITAT
SC12 127814 GN1/2150 mm
SC 212 127815 2xGN1/2150 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

ABLAUFHAHN

MASSE (BXTXH)
265 x 330 x 260 mm
530 x 330 x 260 mm

ANSCHLUSSWERT
1,0 kw / 230V
2,0kW /230 V

* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

PREIS €
245,00
439,00



Kochsysteme

INDUKTIONSHERD

INDUKTIONSHERD

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Kompakte Leistungselektronik

» Einfache Bedienung und Reinigung

» LED-Display

» Kurze Aufheizzeit, geringe Abstrahl-
wadrme, energiesparender Betrieb

» Temperatur einstellbar von 60° - 240° C
(in 20° C Schritten)

» Spule rund @ 220 mm

» Leistung wahlbar von 500 W - 3500 W
(in 200 W Schritten) RIB3535ET

» Zeitschaltuhr 0 - 180 Min.

» 2-fache Ventilation

» Kontrollleuchte

» Auto-Off

INDUKTIONSHERD

MODELL c MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
RIB3535ET 135509 330 x425x100 mm 3,5kw/230V 335,00

TISCHKOCHER

TISCHKOCHER

AUSFUHRUNG ELEKTRO
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301
» Gusskochplatte g 230 mm
» Kontrollleuchte
» Kunststoffknebel (Stufenschalter)

AUSFUHRUNG GAS

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Gussrippenrahmen

» Kunststoffknebel (stufenlos regulierbar)

» Flammenabdeckung und Edelstahlwanne ELR 2 GST7
zur einfachen Reinigung abnehmbar

TISCHKOCHER

MODELL . KOCHZONEN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
GST7 145526 7 kw 370 x 510 x 195 mm 70 kW / Gas 575,00
GST 12 129921 7+5 kW 690 x 510 x 195 mm 12,0 kW / Gas 914,00
ELR?2 129923 2 kw 350 x 400 x 155 mm 2,0kw /230V 381,00
ELR 4 129924 2+ 2 kW 600 x 400 x 155 mm 4,0 kW / 400 V 658,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

GRILLPLATTEN

EGP400

ELEKTRO-GRILLPLATTE

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Robuste, kompakte Bauweise

» Grillplatte aus rostfreiem Edelstahl

» Heizelemente aus rostfreiem Edelstahl

» Thermostatische Temperaturregelung
von 50° - 300° C

» Einfache Bedienung und Reinigung

» Ausziehbare Fettlade

» Uberhitzungsschutz

» Kunststoffknebel

» Kontrollleuchten

EGP600

MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT

PREIS €

MODELL HEIZZONEN GRILLFLACHE (BXT)
EGP 400 139119 1 395x 400 mm
EGP 600 139120 2 535 x 400 mm
EGP 500 139121 3 835x400 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

400 x 500 x 200 mm 3,0kw /230V
600 x 500 x 200 mm 6,0 kW / 400 V
840 x 500 x 200 mm 9,0 kW /400 V
* %

QUALITY *

MADE IN
EUROPE

550,00
865,00
1.095,00



Kochsysteme

ELEKTRO-GRILLPLATTEN

» Gehduse komplett aus » Einfache Bedienung und Reinigung
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Ausziehbare Fettlade

» Robuste, kompakte Bauweise » Uberhitzungsschutz

» Grillplatte Stahl emailliert (10 mm) » Kunststoffknebel

» Heizelemente aus rostfreiem Edelstahl » Kontrollleuchten

» Thermostatische Temperaturregelung
von 50°-300° C

ELEKTRO-GRILLPLATTE EMAILLIERT

MODELL . HEIZZONEN GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PSR 400 EE 130707 1 400x 400 mm 400 x475x 230 mm 3,0kwW /230V 654,00
PSR 600 EE 130708 2 600 x 400 mm 600 x 475 x 230 mm 6,0 kw / 400V 948,00
PSR 900 EE 130709 3 300 x 400 mm 900 x 475 x 230 mm 9,0 kW / 400V 1.230,00
» Gehduse komplett aus » Einfache Bedienung und Reinigung
rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Ausziehbare Fettlade
» Robuste, kompakte Bauweise » Uberhitzungsschutz
» Grillplatte Edelstahl (10 mm) » Kunststoffknebel
» Heizelemente aus rostfreiem Edelstahl » Kaontrollleuchten

» Thermostatische Temperaturregelung
von 50° - 300° C

ELEKTRO-GRILLPLATTE EDELSTAHL

MODELL . HEIZZONEN | GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PSR 400 EI 148308 1 400 x 400 mm 400 x 475 x 230 mm 3,0kw/230V 810,00
PSR 600 El 146038 2 600 x 400 mm 600 x 475 x 230 mm 6,0 kW / 400 V 1.136,00
PSR 900 E| 148309 3 900 x 400 mm 900 x 475 x 230 mm 9,0 kW / 400 V 1.497,00
* K
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Kochsysteme

GAS-GRILLPLATTEN

GAS GRILLPLATTE

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Robuste, kompakte Bauweise

» Grillplatte Stahl emailliert (10 mm)

» Hochleistungsbrenner

» Thermostatische Temperaturregelung
von 50°-300°C

GAS-GRILLPLATTE EMAILLIERT

Ventilregler, Sicherheitsthermoelement
und elektrische Piezoziindung.
Einfache Bedienung und Reinigung
Ausziehbare Fettlade
Uberhitzungsschutz

Kunststoffknebel

MODELL HEIZZONEN
PSR 400 GE 148716 1

PSR 600 GE 148717 2

PSR 900 GE 148718 3

GAS GRILLPLATTE

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Robuste, kompakte Bauweise

» Grillplatte Stahl emailliert (10 mm)

» Hochleistungsbrenner

» Thermostatische Temperaturregelung
von 50°-300°C

GAS-GRILLPLATTE EDELSTAHL

»

»

»

»

»

»

GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
400 x 400 mm 400 x475x 230 mm 3,2 kW /Gas
600 x 400 mm 600 x 475 x 230 mm 6,6 kW /Gas
900 x 400 mm 900 x 475 x 230 mm 9,6 kW /Gas

Ventilregler, Sicherheitsthermoelement
und elektrische Piezoziindung.
Einfache Bedienung und Reinigung
Ausziehbare Fettlade
Uberhitzungsschutz

Kunststoffknebel

Kontrollleuchten

GRILLFLACHE (BXT)

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT

PREIS €
676,00
985,00

1.295,00

PREIS €

MODELL HEIZZONEN
PSR 400 Gl 148719 1
PSR 600 Gl 148720 2
PSR 900 Gl 148721 3

Listenpreis exkl. MWSt. D

400 x 400 mm 400 x 475 x 230 mm 3,2 kW /Gas
600 x 400 mm 600 x 475 x 230 mm 6,6 kW /Gas
900 x 400 mm 900 x 475 x 230 mm 9,6 kW /Gas
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

855,00
1.250,00
1.635,00



Kochsysteme

KONTAKTGRILLER

ELEKTRO KONTAKTGRILLER

» Optimal geeignet fir die Zubereitung von
Hamburger, Toast, Steak, etc.

AUSFUHRUNG

» Elektro-Kontakterill aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

»  Grillflache aus Duplex-Edelstahl
bzw. Ceranglas

» Kurze Aufheizzeit, gleichmaRige Warme-
verteilung, konstante Arbeitstemperatur

» Obere Grillplatte gerillt

» Untere Grillplatte glatt

» Balancierte Oberhitze, klappbar, mit
massiven isolierten Griffen flir maximalen
Arbeitskomfort und optimale Ergonomie

» Ausziehbare Fettauffangschale

» Thermostatische Temperatur-
regelung bis 250° C

» Einfache Reinigung

» Sicherheitsthermostat

CGC 60 Duplex
MODELLE DUPLEX (Symbolfoto)
» Energieeinsparung von ca. 40 % im
Vergleich zu herkémmlichen Cerdten
» Elektronische Steuerung und digitale Tem-
peraturanzeige
CG 80 Ceran CG 60 Ceran
(Symbolfoto) (Symbolfoto)

KONTAKTGRILLER DUPLEX EDELSTAHL

MODELL . HEIZZONEN GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CG 60 Duplex 147365 1 370 x 250 mm 470 x 445 x 245 mm 3,0kW /230V 1.045,00

KONTAKTGRILLER CERAN

MODELL . HEIZZONEN GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
(G 60 Ceran 132906 1 370 x 250 mm 470 x 445 x 245 mm 3,0kW/230V 810,00
CG 80 Ceran 132907 2 2x 250 x 250 mm 640 x 445 x 245 mm 34 kW / 230V 1.205,00
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

KONTAKTGRILLER

ELEKTRO KONTAKTGRILLER

» Optimal geeignet fiir die Zubereitung von
Hamburger, Toast, Steak, etc.

AUSFUHRUNG

» Elektro-Kontakterill aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

»  Grillflache aus emailliertem Stahl gewahr-
leistet optimale Wdrmespeicherung- und
Verteilung, sowie rasche Aufheizzeit

» Untere Grillplatte glatt
Obere Grillplatte gerillt

» Balancierte Oberhitze, klappbar, mit
massiven isolierten Griffen fiir maximalen
Arbeitskomfort und optimale Ergonomie

» Abnehmbare Fettauffangschale

» Thermostatische Temperatur-
regelung bis 300°C

» Einfache Reinigung

» Weitere Versionen mit unterschiedlichen

Grillplatten (glatt/gerillt) auf Anfrage
Panini L

Majestic L (Symbolfoto) Doppel Panini XL (Symbolfoto)

KONTAKTGRILLER EMAILLIERT

MODELL . m GRILLFLACHE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
1

Panini L 139417 360 x 240 mm 430 x 385 x 220 mm 3,0kW /230V 808,00
Majestic L 139418 2 535 x 240 mm 600 x 385 x 220 mm 4,0 kW / 400V 1.066,00
Doppel Panini XL 139419 2 2 %360 x 240 mm 835 x385x 220 mm 6,0 kW / 400V 1.560,00
* %
QUALITY %
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

DURCHLAUFTOSTER

DURCHLAUFTOASTER

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Starke Heizleistung und kurze Aufheizzeit
dank Infrarot-Quarzstrahler

» Einfache Bedienung und Reinigung

» Gerduscharmer Betrieb dank
kugelgelagerter Achse

» Regulierung der Backzeit mittels CT 3000B CT540B
variabler Geschwindigkeit

» Kontrollleuchte

» Kunststoffknebel (stufenslos einstellbar)

MODELL HEIZZONE MASSE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CT540B 132310 300 x335mm 450 x 530 x 345 mm 23kw/230V 1.795,00
CT 3000B 133354 300 x 370 mm 720 x 470 x 385 mm 3,0kW /230V 1.995,00

EIERKOCHER

EIERKOCHER

AUSFUHRUNG

» Gehause aus rostfreiem Edelstahl 1.4301
und hochwertigem Kunststoff

» Einfache Bedienung und Reinigung

» Thermostatische Temperaturregelung

» Ein-Aus Schalter

» Kontrolleuchte

» Inkl. Deckel und 6 nummerierten Eierkorb-

chen aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

EIERKOCHER
MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
C060 17674 10 Eier (GN 1/3) 215 x 430 x 255 mm 1,2kW / 230V 444,00
ZUBEHOR
MODELL AUSFUHRUNG PREIS €
Eierkorbchen 111046 Hochwertiges Eierkérbchen mit Einhangevorrichtung, aus rostfreiem Edelstahl 37,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

SALAMANDER-TOASTER

BAR 1000 TS5 3270

» ldeal geeignet zum Toasten, Crillen,

Braunen oder Auftauen
AUSFUHRUNG BAR / TOAST AUSFUHRUNG TS
» Gehduse komplett aus » Gehduse komplett aus

rostfreiem Edelstahl 1.4301 rostfreiem Edelstahl 1.4301 TOAST 3
» Starke Heizleistung und kurze Aufheizzeit » 2 Einschubroste GN1/1

dank Infrarot-Quarzstrahler » Oberteil optional geschlossen fur kiirzere
» Ober- und Unterhitze getrennt schaltbar Backzeiten (abnehmbar)

(BAR) » Starke Heizleistung und kurze Aufheizzeit
» Zeitschaltuhr 15 Min. (BAR) dank Infrarot-Quarzstrahler
» Einfache Bedienung und Reinigung » Ober- und Unterhitze getrennt schaltbar
» Kontrollleuchte » Zeitschaltuhr 15 Min.
» Kunststoffknebel (stufenslos) » Einfache Bedienung und Reinigung

» Kontrollleuchte

» Kunststoffknebel (stufenslos)

SALAMANDER-TOASTER
MODELL o ROST MASSE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
TOAST 3 132941 370 x 240 mm 525 x 305 x 305 mm 1,8 kW / 230V 233,00
TOAST 6 133332 2x370 x 240 mm 525x 305 x 405 mm 2,7 kW / 230V 290,00
BAR 1000 100549 350 x 240 mm 450 x 285 x 305 mm 2,0kw /230V 336,00
BAR 2000 100546 2 x 350 x 240 mm 450 x 285 x 420 mm 3,0 kW / 230V 510,00
TS 3270 18184 2x530x325mm 640 x 380 x 475 mm 4,0kW / 400V 869,00
ZUBEHOR
MODELL . AUSFUHRUNG PREIS €
Toastzange 108200 Hochwertige Toastzange aus rostfreiem Edelstahl 19,00
* x
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kochsysteme

CREPES GERATE

CREPES GERAT

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Gusskochplatte 400 mm

» Thermostatische Temperaturregelung
0° bis 300° C

» Kontrollleuchte

» Kunststoffknebel (stufenslos einstellbar)

CSE 400 CFE 400
Achtung: Bei Bestellung von
Casgeraten bitte Gasart festlegen

MODELL ART. NR. KOCHPLATTE m MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

CFE 400 129918 Rund 2 400 x 200 mm 3,6 kW /230V 496,00
CSE 400 129914 Rund 1 450 x 500 x 240 mm 3,6 kW / 230V 780,00
CDE 400 129915 Rund 2 860 x 500 x 240 mm 72 kW / 400V 1.385,00
CFG 400 129919 Quadratisch 1 2400 x 200 mm 3,6 kW / Gas 553,00
CSG 400 129916 Quadratisch 1 450 x 500 x 240 mm 3,2 kW / Gas 930,00
CDG 400 129917 Quadratisch 2 860 x 500 x 240 mm 6,4 kW / Gas 1.510,00

RECHAUD BATTERIEN

RECHAUD BATTERIE

AUSFUHRUNG
» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301
» Heizwiderstande aus rostfreiem Edelstahl
» Wadrmeplatten aus Aluminium
» Thermostatische Temperaturregelung
0° bis180° C
» Kontrollleuchte
» Kunststoffknebel (stufenslos einstellbar)

DW 106 DW 110

MODELL .NR. KAPAZITAT PLATTENMASSE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DW 106 100591 6 Platten 270 x 150 mm 400 x 215 x 335 mm 650 W / 230V 698,00
DW 110 100590 10 Platten 270 x 150 mm 400 x 215 x 475 mm 1300 W / 230V 1.118,00
*
QUALITY ";
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kochsysteme

PIZZA-OFEN PZ

PIZZAOFEN PZ 30

» Leistungsstarker Pizzaofen fur Klein-
gastronomie, Imbiss, Cafeteria und
Bistro

AUSFUHRUNG
» Ausfihrung aus rostfreiem Edelstahl
» Heizelemente aus Edelstahl
» Kurze Aufheizzeiten
) Pz 30

» Thermostatische Temperatur-

einstellung von 0° bis 330 ° C
» Herausnehmbarer Rost mit

hitzebestandigem Griff

MODELL PIZZEN ROSTMASSE (BXT) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PZ 30 112875 1x@30cm 400 x 360 mm 550 x 430 x 200 mm 1.6 kW /230V 469,00

PIZZAOFEN PZ 135 / 235 / 425 / 825 N

» Leistungsstarker Pizzaofen fur
Kleingastronomie, Imbiss, Cafeteria
und Bistro

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung aus rostfreiem Edelstahl

» Heizelemente aus Edelstahl PZ 135

» Kurze Aufheizzeiten

» Thermostatische Temperatur-
regelung von 0° - 330°C

» Zeitschaltuhr

» Wadrmeisolierte Backkammer

» Schamottstein

» Stapelbar

» Modelle PZ 425 und 825 mit
Sichtfenster und Innenbeleuchtung

PZ 425 PZ 825 N

MODELL . PIZZEN BACKKAMMER (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
PZ135 112402 1% @35 cm 410 x 360 x 90 mm 550 x 430 x 245 mm 1,6 kW /230 V 519,00
PZ 235 112874 2x@35cm 2x 410 x 360 x 90 mm 550 x 430 x 375 mm 24KW /230 V 749,00
PZ 425 125947 4x025cm 510 x 510 x 110 mm 710 x 590 x 300 mm 3,0kwW/230V 1.155,00
PZ 825N 125948 8x@25cm 2x510 x 510 X 110 mm 710 x 590 x 450 mm 4,5 kW / 400V 1.560,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kochsysteme

PIZZA-OFEN TIZIANO

PIZZAOFEN TIZIANO

AUSFUHRUNG
» Pizzaéfen mit 1 oder 2 Backkammern
» Gehduse aus lackiertem Stahl
» Frontblende (Sichtseite) sowie Tiiren aus Edelstahl
» Mechanische Steuerung
» Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
» Temperaturbereich 0° - 450°C
» Tir(en) mit Sichtfenster
» Innenbeleuchtung
» Boden aus feuerfestem
Spezialmaterial (Schamott)

PIZZAGFEN MIT 1 BACKKAMMER

MODELL PIZZEN BACKKAMMER (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
TZ 4251M 124502 4 Pizzen @ 25cm 520 x 520 x 140 mm 800 x 660 x 390 mm 3,8 kW / 400V 1.472,00
TZ 430 1M 126633 4 Pizzen @ 30 cm 620 x 620 x 140 mm 900 x 760 x 390 mm 4,6 kW / 400V 1.600,00
TZ 4351M 134176 4 Pizzen @ 35cm 720 x 720 x 140 mm 1000 x 860 x 390 mm 5,2 kW / 400V 1.771,00

PIZZAGFEN MIT 2 BACKKAMMERN (GETRENNT SCHALTBAR)

MODELL . PIZZEN BACKKAMMER (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
TZ 425 2M 125546 8 Pizzen @ 25 cm 2% 520 x 520 x 140 mm 800 x 660 x 630 mm 7.6 kW / 400 V 2.578,00
TZ 430 2M 124907 8 Pizzen @ 30 cm 2% 620 x 620 X 140 mm 900 x 760 x 630 mm 9,2 kW / 400 V. 2.922,00
TZ 435 2M 124780 8 Pizzen @ 35 cm 2x720x720 x 140 mm 1000 x 860 x 690 mm 10,4 kW / 400 V 3.265,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Kochsysteme

PIZZA-OFEN DONATELLO

PIZZAOFEN DONATELLO

AUSFUHRUNG

» Pizzadfen mit 1 oder 2 Backkammern

» Gehdause (Sichtseiten) und Backkammer
aus rostfreiem Edelstahl

» Digitale Temperatursteuerung fir Ober- und
Unterhitze, Heizleistung getrennt regelbar

» Warmerilckgewinnung in die Backkammer

» Backflache aus Cordierit-Steinen

» Akustisches Signal bei Garzeitende

» Dampfablass

» Innenbeleuchtung (Halogenlampe)

Version CD:
» digitale Temperaturregelung der Backkammer und
der Ober- und Unterhitze (min - max)

Version D:
» Digitale Temperaturregelung der Backkammer und
der Ober- und Unterhitze (0 - 100 %)

Version CD Version D
PIZZAOFEN MIT 1 BACKKAMMER
MODELL ART. NR. PIZZEN BACKKAMMER (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DN4351CD 130130 4x@35cm 720x720 X140 mm 1150 x 1060 x 430 mm 5.8 kW /400 V 2.809,00
DN435 1D 130846 4x{@35cm 720x720 140 mm 1150 x 1060 x 430 mm 5,8 kW / 400 V 3.750,00
DN6351CD 130131 6 x @35 cm 720x1080 X140 mm 1150 x 1420 x 430 mm 8,4 kW / 400V 4.005,00
DN635 1D 130847 6x @35 cm 720x1080 X140 mm 1150 x 1420 x 430 mm 8,4 kW / 400 V 4.892,00
DNG35L1CD | 130132 6x @35 cm 1080 x720 X140 mm 1510 x 1060 x 430 mm 8,6 kw / 400 V 4.369,00
DN635 L1D 130848 6x @ 35cm 1080x720 X140 mm 1510 x 1060 x 430 mm 8,6 kW / 400V 5.254,00
PIZZAGFEN MIT 2 BACKKAMMERN (GETRENNT SCHALTBAR)
MODELL ART. NR. PIZZEN BACKKAMMER (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DN435 2CD 130134 8x@35cm 2x 720720140 mm 1150 x 1060 x 780 mm 1,6 kW / 400 V 5.023,00
DN435 2D 130850 8 x @35 cm 2x 720720140 mm 1150 x 1060 x 780 mm 11,6 KW / 400 V 6.945,00
DN635 2CD 130135 12x@35cm 2x 720x1080x 140 mm 1150 x 1420 x 780 mm 16,8 kW / 400 V 6.728,00
DN635 2D 130851 12 x @35 cm 2x 720x1080x 140 mm 1150 x 1420 x 780 mm 16,8 kW / 400 V 8.670,00
DN635L2CD 130136 12 x @35 cm 2x 1080720 140 mm 1510 x 1060 x 780 mm 17,2 kW / 400 V 7.473,00
DN635 L2D 130852 12 x @35 cm 2x 7201080 x 140 mm 1510 x 1060 x 780 mm 172 KW / 400 V 9.416,00
* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kochsysteme

PIZZA-OFEN MICHELANGELO

PIZZAOFEN MICHELANGELO

AUSFUHRUNG

» Pizzadfen mit 1 Backkammer

» Gehduse (Sichtseiten) und Backkammer
aus rostfreiem Edelstahl

» Digitale Temperatursteuerung fir Ober- und

Unterhitze, Heizleistung getrennt regelbar

Einschaltautomatik mit Rickwartstimer

¥

» Wadrmerilckgewinnung in die Backkammer
Backflache aus Cordierit-Steinen

¥

¥

Akustisches Signal bei Garzeitende
» Dampfablass

¥

Doppelte Innenbeleuchtung (Halogenlampe)

¥

Abzugshauben und Untergestelle auf Anfrage

Version CD:
» Digitale Temperaturregelung der Backkammer und
der Ober- und Unterhitze (min - max)

Version TS:

» Touchscreen Steuerung

» Ober- und Unterhitze jeweils von 0 - 100 % regelbar
» Erhebliche Energieeinsparung

» Programmierung der Backzeit

Programmierung Standby und Pyrolyse
Schnellaufheizfunktion

PIZZAGFEN MIT 1 BACKKAMMER

MODELL ART. NR. PIZZEN BACKKAMMER (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ML4351CD 145652 4x@35cm 720 x 720 x 140mm 1190 x 100 x 440 mm 5,8 kW / 400V 4.545,00
ML4351TS 145653 4x@35cm 720 x 720 x 140 mm 1190 x 100 x 440 mm 5,8 kW / 400V 5.645,00
ML6351CD 145654 6x@35cm 720 x 1080 x 140 mm 1190 x 1460 x 440 mm 84 kW / 400V 6.113,00
ML6351TS 145655 6x@35cm 720 x 1080 x 140 mm 1190 x 1460 x 440 mm 8,4 kW / 400V 7.260,00
ML635 L1CD 145656 6x@35cm 1080 x 720 x 140 mm 1550 x 100 x 440 mm 8,6 kW / 400V 6.395,00
MLB35 L1TS 145657 6x@35cm 1080 x 720 x 140 mm 1550 x 1100 x 440 mm 8,6 kW / 400V 7.549,00
PIZZAGFEN MIT 2 BACKKAMMERN (GETRENNT SCHALTBAR)
MODELL ART. NR. PIZZEN BACKKAMMER (BXTXH) MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ML435 2CD 145658 8x@35cm 2x 720 x 720 x 150 mm 1180 x 1100 x 780 mm 1,6 kW / 400V 7.141,00
ML435 2TS 145659 8x@35cm 2x 720 x 720 x 150 mm 1190 x 100 x 780 mm 11,6 kW / 400 V 9.282,00
ML635 2CD 145660 12x@35cm 2x 720 x 1080 x150 mm 190 x 1460 x 780 mm 16,4 kw / 400V 9.825,00
MLB35 2TS 145661 12x@35cm 2x 720 x 1080 x 150 mm 190 x 1460 x 780 mm 16,4 kW / 400 V 12.044,00
ML635L2CD 145662 12x@35cm 2x 1080 x 720 x 150 mm 1550 x 100 x 780 mm 17,2 kW / 400 V 10.834,00
ML635 L2TS 145663 12x@35cm 2x 1080 x 720 x 150 mm 1550 x 100 x 780 mm 172 kW / 400 V 13.085,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.







Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN BASIC

SCHRAGSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Aus Aluminium eloxiert

» Riemenantrieb

» Handschutz fiir max. Arbeitssicherheit

» Restehalter

» Feststehender Messer-Schutzring gewahr-
leistet maximalen Unfallschutz

» Schnittbreite stufenlos von
0 bis 15 mm einstellbar

» Aufsetzbarer Schleifapparat im Liefer-
umfang enthalten

» Aufgesetzter Schleifapparat (AS 2505)

ANWENDUNG
» Wurst, Fleisch

AS 250 S

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL o MESSER @ SC_ITINITT SCH!\IITT— STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
AS 195 100070 195 mm 135 mm 140 mm 255 x 350 x 315 mm 120W / 230V 525,00
AS 220 S 100071 220 mm 210 mm 155 mm 280 x 415 x 340 mm 150 W / 230V 599,00
AS 195 Rot 13814 195 mm 135 mm 140 mm 255x350x 315 mm 120W /230V 628,00
AS 220 Rot 122699 220 mm 210 mm 155 mm 280 x 415 x 340 mm 150 W / 230V 709,00
AS 250 S 100074 250 mm 220 mm 190 mm 290 x 440 x 380 mm 150 W / 230V 759,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN PRO

SCHRAGSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Aus Aluminium eloxiert

» Riemenantrieb

» Leistungsstarker, langlebiger Ventilator-
motor fir Langzeitbetrieb geeignet

» Gewerbe CE-Ausfiihrung fir
maximale Betriebssicherheit

» Handschutz fir max. Arbeitssicherheit

» Restehalter

» Aufgesetzter Schleifapparat

» Feststehender Messer-Schutzring gewahr-
leistet maximalen Unfallschutz

» Abnehmbarer Schlitten gewahrleistet
komfortable und schnelle Reinigung

» Verriegelung der Anschlagplatte bei abge-
nommenem Schlitten

»  Schnittbreite stufenlos von
0 bis 16 mm einstellbar

ANWENDUNG
» Wurst, Fleisch

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL MESSER 0@ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
AS 220 PRO 15194 220 mm 210 mm 160 mm 280 x 415 x 400 mm 185 W / 230 V 775,00
AS 250 PRO 115195 250 mm 220 mm 190 mm 340 x 465 x 440 mm 230 W/ 230V 930,00
AS 300 PRO 15196 300 mm 260 mm 220 mm 340 x 465 x 460 mm 260 W / 230V 1.440,00
AS 330 PRO 116545 330 mm 285 mm 250 mm 410 x 530 x 460 mm 370 W / 230V 1.835,00
AS 350 PRO 116546 350 mm 325 mm 260 mm 415 x 580 x 500 mm 370 W/ 230V 2.138,00
* %
QUALITY *

MADE IN N
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN VSG

VERTIKALSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Robuste Spezial Alu-Legierung, eloxiert

» Schlitten, Messerabdeckplatte und Abstreifer
abnehmbar zur einfachen Reinigung

» Leichtgdngiger Kippschlitten fir sicheres und
effizientes Arbeiten in optimaler
Ergonomie (Modelle KS)

» Luftgekiihlter wartungsfreier Motor mit
Getriebeantrieb fiir Dauerbetrieb

»  Schlitten mit grofer Schneidgutauflageflache

» Abnehmbarer Schlitten gewahrleistet komfor-
table und schnelle Reinigung

» Verriegelung der Anschlagplatte bei abgenom-
menem Schlitten

» Hartverchromtes Messer aus Spezialstahl
flir ein sauberes Schnittbild

» Schnittstarkeneinstellung stufenlos 0-15 mm

» Clatte Oberflachen fiir mihelose Reinigung

» Wasserdichte, hinterleuchtete Edelstahl-
Schalter (Schutzart IP 67)

ANWENDUNG
» Waurst, Fleisch

Aufgesetzter Schleifapparat fiir raschen und Leichtgingiger, abnehmbarer und kippbarer Prézise stufenlose Schnittstdrkeneinstellung
sauberen Messerschliff Schlitten (Modelle KS) von 0-15 Millimeter

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL . MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
VSG 2510 134696 250 mm 220 mm 180 mm 550 x 520 x 450 mm 330 W/ 230V 2.540,00
VSG 2510 KS 134697 250 mm 220 mm 180 mm 550 x 520 x 450 mm 330 W /230V 2.750,00
VSG 3010 134698 300 mm 250 mm 220 mm 550 x 590 x 500 mm 330 W/ 230V 2.800,00
VSG 3010 KS 134699 300 mm 250 mm 220 mm 550 x 590 x 500 mm 330 W/ 230V 3.010,00
* K
QUALITY *

MADE IN N
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN GSB

SCHRAGSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Premium Schragschneidemaschine
fur Kiche und Verkaufstheke

» Hygiene-Design mit groRen Radien
fir schnelle und einfache Reinigung

» Kippbarer Schlitten fiir komfortable
und schnelle Reinigung

» Sehr leistungsstarker Antrieb fiir leisen,
energieeffizienten Betrieb

» Hartverchromtes Hochleistungsmesser

» Durchsichtiger Handschutz fir tibersichtli-
che Bedienung

» Restehalter mit abnehmbarer Platte fir
leichte Reinigung

» Integrierter Schleifapparat

» Feststehender Messer-Schutzring gewahr-
leistet maximalen Unfallschutz

» Wasserdichter Piezo-Schalter Schutzart IP 69

» Prazise stufenlose Schnittstarken-Einstel-
lung von 0 bis 15 mm

GSB 350 Plus » Verlangerter Schlitten (GSB PLUS)
» Schneidgutfixierung (GSB PLUS)

ANWENDUNG
» Waurst, Fleisch, Kase

GSB 300 Wasserdicher Piezoschalter Kippbarer Schlitten fiir komfortable Abnehmbarer Restehalter aus
Schutzart IP69 und einfache Reinigung bruchfestem Kunststoff

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL . MESSER 0@ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- m
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
GSB300 145988 300 mm 220 mm 200 mm 535 x 612 x 416 mm 270 W / 230V 2.165,00
GSB300Plus | 145989 300 mm 220 mm 200 mm 535 x 612 x 534 mm 270W /230 V 2.295,00
GSB 350 145991 350 mm 260 mm 220 mm 610 x 797 x 514 mm 370 W/ 230V 2.935,00
GSB350Plus | 145992 350 mm 260 mm 220 mm 610 x 797 x 614 mm 370 W / 230V 3.220,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN ESSENTIA

SCHRAGSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Robuste Spezial Alu-Legierung, eloxiert

» Riemenantrieb (BEG300G Getriebeantrieb)

» Leistungsstarker, langlebiger Ventilatormo-
tor fiir Dauerbetrieb geeignet

» Gewerbe CE-Ausfiihrung fir
maximale Betriebssicherheit

» Handschutz fur max. Arbeitssicherheit

» Restehalter

» Aufgesetzter Schleifapparat

» Feststehender Messer-Schutzring gewdhr-
leistet maximalen Unfallschutz

» Abnehmbarer Schlitten gewdhrleistet
komfortable und schnelle Reinigung

» Verriegelung der Anschlagplatte bei abge-
nommenem Schlitten

»  Schnittbreite stufenlos von
0 bis 15 mm einstellbar

ANWENDUNG
» Wurst, Fleisch

MASSE BXTXH

BEG 300 B | 740 x 750 x 500 mm
BEG 350 B | 800 x 800 x 540 mm
BEG 370 B| 800 x 830 x 540 mm

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL c MESSER @ SC_I_-INITT SCH_!\IITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT

BEG 300 B 133596 300 mm 240 mm 200 mm 420 x 510 x 500 mm 250 W/ 230V 2.100,00

BEG 350 B 133597 350 mm 275 mm 255 mm 4390 x 600 x 540 mm 250 W / 230V 2.589,00

BEG370B 136413 370 mm 290 mm 265 mm 430 x 600 x 540 mm 250 W / 230V 2.806,00

AUFSCHNITTMASCHINEN GETRIEBE

MODELL MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
BEG 300G 144304 300 mm 240 mm 200 mm 420 x 510 x 500 mm 250 W / 230V 2.316,00
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN GERMAN

AUFSCHNITTMASCHINEN GETRIEBE

VERTIKALSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Robuste Spezial Alu-Legierung, eloxiert

» Leistungsstarker, langlebiger Ventilatormo-
tor mit Getriebe fiir Dauerbetrieb geeignet

» Gewerbe CE-Ausfihrung fir
maximale Betriebssicherheit

» Handschutz fiir max. Arbeitssicherheit

» Restehalter

» Aufgesetzter Schleifapparat

» Feststehender Messer-Schutzring gewdhr-
leistet maximalen Unfallschutz

» Abnehmbarer Schlitten gewahrleistet
komfortable und schnelle Reinigung

» Verriegelung der Anschlagplatte bei abge-
nommenem Schlitten

» Schnittbreite stufenlos von
0 bis 15 mm einstellbar

ANWENDUNG
» Wurst, Fleisch

MASSE BXTXH

GM 25| 510 x 740 x 550 mm
GM 30570 x 820 x 570 mm

MODELL MESSER @ SCHNITT SCHNITT-
LANGE HOHE

GM 25 145301 250 mm 230 mm 180 mm

GM 30 145300 300 mm 260 mm 230 mm

Listenpreis exkl. MWSt. C

STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) WERT
350 x 440 x 550 mm 300W /230V 2.148,00
400 x 520 x 570 mm 300 W /230 V 2.360,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN SUPREMA

SCHRAGSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Robuste Spezial Alu-Legierung, eloxiert

» Luftgekiihlter, wartungsfreier
Getriebemotor fiir Dauerbetrieb

» Gewerbe CE-Ausfiihrung fir
maximale Betriebssicherheit

» Innovatives Design, abgerundete Kanten,
weiche und ergonomische Form

» Schneidgutplatte um 38° geneigt fiir einfa-
ches Auf- und Abladen des Produktes

» GrofRe Schneidkapazitat

»  Aluminiumknopf mit millimetergenauer
und stufenloser Einstellung 0-14 mm

» Fule aus Edelstahl mit rutschfestem
Gummi

» Wasserdichte Edelstahlschalter

» Abnehmbarer Schlitten gewdhrleistet
komfortable und schnelle Reinigung

» Verriegelung der Anschlagplatte bei abge-
nommenem Schlitten

» Abnehmbarer Restehalter aus Edelstahl

»  Schleifscheibe und Kappe herausziehbar fir
einfache Reinigung

ANWENDUNG
» Wurst, Fleisch, Kase

MASSE BXTXH

PEG 315 G | 740 x 750 x 500 mm
PEG 350 G | 800 x 800 x 540 mm
PEG 370 G | 800 x 890 x 540 mm

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL o MESSER @ SC_I_-INITT SCH_!\IITT- STELLFLACHE (BXT) ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE WERT
PEG 315G 136408 313 mm 255 mm 160 mm 525 x 420 x 500 mm 390 W/ 230V 3.810,00
PEG 350 G 136409 350 mm 300 mm 195 mm 615 x 4390 x 540 mm 350 W / 230V 4.058,00
PEG 370 G 136410 370 mm 300 mm 210 mm 615 x 490 x 540 mm 350 W/ 230V 4.437,00
* %
QUALITY *

MADE IN N
EUROPE C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

AUFSCHNITTMASCHINEN SUPREMA

VERTIKALSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Robuste Spezial Alu-Legierung, eloxiert

» Getriebeantrieb

» Leistungsstarker, langlebiger Ventilatormo-
tor fiir Dauerbetrieb geeignet

» Gewerbe CE-Ausfihrung fir
maximale Betriebssicherheit

» Superglide® Ausfiihrung fir hochste
Schnittqualitat und Schnittgutfihrung
ohne Widerstand

» Handschutz fiir max. Arbeitssicherheit

» Restehalter

» Aufgesetzter Schleifapparat

» Feststehender Messer-Schutzring gewahr-
leistet maximalen Unfallschutz

» Abnehmbarer Schlitten gewahrleistet
komfortable und schnelle Reinigung

» Verriegelung der Anschlagplatte bei abge-
nommenem Schlitten

» Fettabstreifer komplett wegklappbar -
erleichtert Reinigung und Pflege

» Schnittbreite stufenlos von
0 bis 16 mm einstellbar

ANWENDUNG
» Wurst, Fleisch, Kase

MASSE BXTXH

PED 315 | 610 x 860 x 560 mm
PED 350 | 705 x 910 x 680 mm

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL . MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
PED 315 136411 315 mm 250 mm 230 mm 465 x 575 x 560 mm 350 W / 230V 3.610,00
PED 350 133640 350 mm 270 mm 250 mm 490 x 600 x 560 mm 350 W/ 230V 4.211,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

AUTOMATISCHE SCHNEIDEMASCHINEN GSB-MATIC

SCHWERKRAFTSCHNEIDER

AUSFUHRUNG

» Vollautomatischer Schwerkraftschneider

» Ausfuhrung aus Aluminium eloxiert

» Hygiene-Design mit groRen Radien
fur schnelle und einfache Reinigung

» Kippbarer Schlitten fir komfortable
und schnelle Reinigung

» Sehr leistungsstarker Antrieb fiir leisen,
energieeffizienten Betrieb

» Hartverchromtes Hochleistungsmesser

» Restehalter mit abnehmbarer Platte fir
leichte Reinigung

» Integrierter Schleifapparat

» Feststehender Messer-Schutzring gewdhr-
leistet maximalen Unfallschutz

» Wasserdichter Piezo-Schalter Schutzart IP 69

» Prazise stufenlose Schnittstarken-Einstel-
lung von O bis 15 mm

ANWENDUNG
» Waurst, Fleisch, Kase

MASSE BXTXH

GSB-Matic 300 | 630 x 668 x 623 mm
GSB-Matic 350 | 662 x 797 x 712 mm

Wasserdicher Piezoschalter Kippbarer Schlitten fiir komfortable Abnehmbarer Restehalter aus
Schutzart IP69 und einfache Reinigung bruchfestem Kunststoff

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
CSB-Matic300 | 145990 300 mm 220 mm 200 mm 630 x 668 x 629 mm 270 W / 230V 4.150,00
GSB-Matic 350 146715 350 mm 260 mm 220 mm 662 x 797 x 712 mm 370W /230 V 5.390,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

AUTOMATISCHE SCHNEIDEMASCHINEN PRO LINE

SCHWERKRAFTSCHNEIDER
AUSFUHRUNG
» Vollautomatischer Schwerkraftschneider » Aufgesetzter Schleifapparat
» Ausfihrung aus Aluminium eloxiert » Abnehmbarer Schlitten
» Gerduscharmer Riemenantrieb fiir » Schutzart IP 55

Dauerbetrieb

» Gewerbe CE-Ausfiihrung fir MASSE BXTXH
maximale Betriebssicherheit GL30AUTO | 550 x 610 x 480 mm

» Messerrotation von 350 bis 550 U/min
einstellbar OPTION

» Schlittenhub 100 - 250 mm einstellbar Schlitten BC2 mit 2 Restehaltern zum

» Feststehender Messer-Schutzring ge- Einspannen des Schnittgutes mit
wahrleistet maximalen Unfallschutz Verstellmoglichkeit der Schnittgutbreite.

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
GL30 AUTO 126405 300 mm 210 mm 220 mm 350 x 450 mm 330W/230V 4.433,00
Schlitten mit 2 verstellbaren Restehaltern BC2 fiir Serie GL 880,00
AUSFUHRUNG MASSE BXTXH
» Vollautomatischer Schwerkraft- SLCX Matic 35| 630 x 720 x 660 mm
schneider aus Aluminium eloxiert
» Getriebeantrieb fiir Dauerbetrieb OPTION
»  Schnittbreite 0-15 mm stufenlos Schlitten BC2 mit 2 Restehaltern zum
einstellbar Einspannen des Schnittgutes mit
» Aufgesetzter Schleifapparat Verstellmoglichkeit der Schnittgutbreite.

» Schnittgeschwindigkeit von
45-100 Schnitte pro Minute
stufenlos regelbar

» Messerschutzring

» Abnehmbarer Schlitten

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE (BXT) ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE WERT
SLCX Matic 35 126403 350 mm 250 mm 260 mm 430 x 570 mm 450 W / 230V 6.635,00
Schlitten mit 2 verstellbaren Restehaltern BC2 fiir Serie SLCX 880,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE *



Vorbereitung

AUTOMATISCHE SCHNEIDEMASCHINEN VA

Stapeln
VA 802 H
AUSFUHRUNG
» CGlatte, Uberall frei zugangliche Oberflachen » Einfache Reinigung durch einen Rundablage
mit hochwertiger Cera-3-Beschichtung abklappbaren Schlitten sowie allseits glatte,
» Leistungsstarker Motor mit Kiihlsystem und leicht zugangliche Oberflachen
doppelt gelagertem Getriebe (500 W) » Freiregulierbare Schlittenhubzahl passend
» Cerabeschichtetes Spezial-Hochleistungs- fir jedes Schneidgut von 30-70 Hiben/min.
messer 300 mm @ (Antihaftwirkung) je nach Modell
» Ubersichtliches, leicht erreichbares Bedien-
terminal mit tropfwassergeschiitzter SERIENAUSSTATTUNG
Folientastatur » Abnehmbarer 2-Stufen-Messerscharfer
» Ruhig laufender Schlitten mit motorischer » Robuste Reinigungsbiirste
Schneidgutzufiihrung » Graef Spezialdl zum Schmieren
» Stufenlose Schlittenstarkeneinstellung
von 0,5-10 mm VA 802 H: Automat mit Halbautomatenfunktion
» Festlegung eines Startprogramms per (servounterstiitzter Schlitten). Sorgt fiir einen Einfache Bedienung
Knopfdruck miuhlelosen Lauf des Schlittens ohne zusatzlichen

» Variieren des Ablagebildes tiber Meniifunktion Kraftaufwand bei Handbetrieb

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL . | MESSER@ SCHNITT STELLFLACHE MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE (BXT) (BXTXH) WERT
VA 802 117680 300 mm 230 mm 540 x 440 mm 700 x 900 x 640 mm 500 W/ 230V 12.600,00
VA 802 H 122720 300 mm 230 mm 540 x 440 mm 700 x 900 x 640 mm 500W / 230V 12.900,00
VA 804 118385 300 mm 420 mm 540 x 440 mm 700 x 1100 x 640 mm 500 W/ 230V 13.200,00
VA 806 118386 300 mm 600 mm 540 x 440 mm 700x1280x 640 mm | 500W / 230V 13.860,00
* ¥
QUALITY *

MADE IN N
EUROPE AO Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

AUTOMATISCHE SCHNEIDEMASCHINEN HA

HALBAUTOMATISCHE SCHNEIDEMASCHINE HA 800

AUSFUHRUNG

» Glatte, tberall frei zugangliche Oberflachen
mit hochwertiger Cera-3-Beschichtung

» Leistungsstarker Motor mit Kiihlsystem und
doppelt gelagertem Getriebe (500 W)

» Cerabeschichtetes Spezial-Hochleistungs-
messer 300 mm @

» Ubersichtliches, leicht erreichbares Bedien-
terminal mit tropfwassergeschitzter
Folientastatur

» Servounterstiitzter Schlitten fiir ein
miheloses Arbeiten

» Stufenlose Schlittenstarkeneinstellung
von 0,5-10 mm

» Festlegung eines Startprogramms per
Knopfdruck

AUFSCHNITTMASCHINEN

SCHNITT

LANGE

Féchern

HA 800

» Variieren des Ablagebildes auf dem
Tablett tiber Meniifunktion
» Einfache Reinigung durch einen

Transport

abnehmbaren Schlitten sowie allseits glatte,
leicht zugangliche Oberflachen

SERIENAUSSTATTUNG

» Abnehmbarer 2-Stufen-Messerscharfer
» Robuste Reinigungsbiirste

» Graef Spezialol zum Schmieren

HAB810VS: inkl. Vario-Silce-Schlitten und

Schnittstellenerkennung

STELLFLACHE MASSE

Einfache Bedienung

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

MODELL MESSER @
HA 800 18375 300 mm
HA 810 VS 118384 300 mm

Listenpreis exkl. MWSt. AO

250 mm
250 mm

(BXT)
540 x 440 mm
540 x 440 mm

(BXTXH)
700 x 850 x 570 mm
700 x 850 x 570 mm

500 W /230V
500 W / 230V

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

11.300,00
11.910,00




Vorbereitung

SCHWUNGRADMASCHINEN BERKEL

SCHWUNGRADMASCHINEN

PERFORMANCE

» 300 mm 100cré Messer aus verchromtem
Stahl mit professionellem Profil: Reduziert
Abfall und sorgt fir perfekten Schnitt

» Schnelles Vor- und Riicklaufsystem fiir
Schneidgutplatte kombiniert mit einem
manuellen Millimeterknopf Reglerknopf fir
die Schnittdicke fir eine perfekte Produkt-
positionierung

» Schleifvorrichtung, der in einem Betriebs-
system mit zwei getrennten Bewegungen
enthalten ist, um die Prazision des Schar-
fens zu erhéhen

»  Schnittstdrkenregulierung von O mm bis 1,5 mm

» Restehalter mit erleichterter Kupplung fur
eine bessere Scheibenentfernung

» NFCTAG, das als Echtheitszertifikat in den
Maschinenkérper eingegossen wurde

REINIGUNG & HYGIENE

» Schneidgutplatte aus Edelstahl mit
abnehmbarem System fiir eine einfache
Maschinenreinigung

» Assistierter Produktpressenhalter fiir eine
vollstandige Verriegelung des Produkts

» Grofler Raum fir schnelle und einfache
Reinigung

» Schnelles System zum Entfernen von
Scheibenabweiserblocken fiir eine einfache
Reinigung der Maschine

» Abnehmbare Ablageplatte aus Edelstahl,
spilmaschinenfest

SICHERHEIT

» Sicherheitsring (Messerschutz) mit manuel-
lem Offnungssystem fir beste Sicherheit

» Hintere Sicherheitsring verriegelt

» Ergonomische Bedienelemente in bequemer

Position

AUFSCHNITTMASCHINEN
MODELL . MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE MASSE PREIS €
LANGE HOHE (BXT) (BXTXH)
TRIBUTE Rot 146043 300 mm 270 mm 210 mm 415 x 470 mm 670 x 805 x 700 mm 6.557,00
TRIBUTE Schwarz 146044 300 mm 270 mm 210 mm 415 x 470 mm 670 x 805 x 700 mm 6.557,00
ZUBEHOR
MODELL AUSFUHRUNG PREIS €
Tisch Rot / Schwarz a.A. Formschoner Tisch in massiver Guss-Ausfiihrung, mit Maschinenverankerung 1.311,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * B Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

SCHWUNGRADMASCHINEN BERKEL

SCHWUNGRADMASCHINEN

PERFORMANCE

» 320 mm 100cr6 Messer aus verchromtem
Stahl mit professionellem Profil: Reduziert
Abfall und sorgt fir perfekten Schnitt

» Schnelles Vor- und Riicklaufsystem fiir
Schneidgutplatte kombiniert mit einem
manuellen Millimeterknopf Reglerknopf fir
die Schnittdicke fir eine perfekte Produkt-
positionierung

» Schleifvorrichtung, der in einem Betriebs-
system mit zwei getrennten Bewegungen
enthalten ist, um die Prazision des Schdr-
fens zu erhéhen

»  Schnittstdrkenregulierung von 0 mm bis 1,5 mm

» Restehalter mit erleichterter Kupplung fr
eine bessere Scheibenentfernung

» NFC-TAG, das als Echtheitszertifikat in den
Maschinenkorper eingegossen wurde

REINIGUNG & HYGIENE

» Schneidgutplatte aus Edelstahl mit
abnehmbarem System fiir eine einfache
Maschinenreinigung

» Assistierter Produktpressenhalter fiir eine
vollstandige Verriegelung des Produkts

» GrofRer Raum fir schnelle und einfache
Reinigung

» Schnelles System zum Entfernen von
Scheibenabweiserblécken fiir eine einfache
Reinigung der Maschine

» Abnehmbare Ablageplatte aus Edelstahl,
spilmaschinenfest

SICHERHEIT

» Sicherheitsring (Messerschutz) mit manuel-
lem Offnungssystem fiir beste Sicherheit

» Hintere Sicherheitsring verriegelt

» Ergonomische Bedienelemente in bequemer
Position

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE MASSE PREIS €
LANGE HOHE BXT (BXTXH)
B114 Rot 140606 320 mm 280 mm 215 mm 415 x 470 mm 670 x 825 x 700 mm 7.237,00
B114 Schwarz 146042 320 mm 280 mm 215 mm 415 x 470 mm 670 x 825 x 700 mm 7.237,00
ZUBEHOR
MODELL AUSFUHRUNG PREIS €
Tisch Rot / Schwarz a.A. Formschoner Tisch in massiver Guss-Ausfihrung, mit Maschinenverankerung 1.311,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. B EUROPE



Vorbereitung

SCHWUNGRADMASCHINEN VOLANTICA

SCHWUNGRADMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Manuelle Schwungrad-Schneidemaschine
im Retro-Design fir prazisen Schnitt und
besonderes Frischeerlebnis an der Theke

» Edle Anmutung mit blumenférmigem
Schwungrad zur perfektem Prasentation

» Manueller Schwungrad-Antrieb

» Automatischer Vorschub am Schlitten

» Verchromtes Qualitatsmesser

» Ausfihrung aus Aluminiumguss

» Alle Teile, die mit dem Schnittgut in
Kontakt kommen, sind aus rostfreiem
Edelstahl gefertigt

» Wegklappbarer Fettabstreifer

» Abnehmbares Schlittenoberteil und
abnehmbare Anschlagplatte ermoglichen

o
o
o
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AUFSCHNITTMASCHINEN

einfache Reinigung und Pflege

» Schleifapparat aufgesetzt

» Farbe dunkelrot (RAL3003)

» Weitere Farben und Ausfiihrungen
auf Anfrage erhaltlich

ANWENDUNG
» Prosciutto, Wurst, Fleisch, Kase

MODELL MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE MASSE PREIS €
LANGE HOHE (BXT) (BXTXH)
VOLANTICA 300 137710 300 mm 230 mm 180 mm 330 x 420 mm 545x 750 x 720 mm 5.450,00
VOLANTICA 350 137711 350 mm 270 mm 240 mm 400 x 520 mm 640 x 930 x 760 mm 7.100,00
ZUBEHOR
MODELL AUSFUHRUNG PREIS €
Tisch fur VOLANTICA 300 140602 Formschoner Tisch in massiver Guss-Ausfiihrung, mit Maschinenverankerung 1.279,00
Tisch fiir VOLANTICA 350 137862 Formschoner Tisch in massiver Guss-Ausfihrung, mit Maschinenverankerung 1.279,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

BROTSCHNEIDEMASCHINEN PRIMA

BROTSCHNEIDEMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Brotschneidemaschine aus hochwertigem
Aluminium, eloxiert

» Leistungsstarker Riemenantrieb fiir Dauerbetrieb

» Langlebiger Multigrip-Antriebsriemen

» Motor rechts unter Schlitten angeordnet
fir freien Austritt des Schnittguts

» Auflegepodest fur einfaches Handling
beim Brotschneiden

» Grofle Ablageflache fir lange Brotscheiben

» Rundmesser mit speziellem Stufenwellschliff

» Titanverstdrkte QuanTanium®-Antihaft-
beschichtung auf den Nutzteilen

»  Schnittstarke von 0-15 mm stufenlos einstellbar

ANWENDUNG
» Brotwaren, Geback

Rechts-angebauter Motor und grofSziigige
Ablagefiche ermoglichen das optimale
Schneiden aller Brotwaren

AUFSCHNITTMASCHINEN

MODELL . MESSER @ SCHNITT SCHNITT- STELLFLACHE X HOHE ANSCHLUSS- PREIS €
LANGE HOHE (BXTXH) WERT
Prima 250 11218 250 mm 215 mm 175 mm 540 x 430 x 370 mm 180 W /230V 1.645,00
Prima 300 111219 300 mm 245 mm 200 mm 625 x 430 x 415 mm 220 W / 230V 2.040,00
Prima 350 136853 350 mm 290 mm 225 mm 700 x 540 x 500 mm 250 W/ 230V 3.445,00
* x
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Vorbereitung

KREISMESSER

KREISMESSER GLATT

AUSFUHRUNG
» Qualitdtsmesser aus Werkstoff 1.0503

M195 104548 185 mm 30 mm
M220 104549 220 mm 40 mm
M250 13461 250 mm 40 mm
M251 112302 250 mm 40 mm
M300 126451 300 mm 40 mm
M300S 106362 300 mm 40 mm
M300A 106368 300 mm 40 mm
M315 134086 315 mm 57 mm
M330 135066 330 mm 57 mm
M350 118645 350 mm 57 mm
M350 144926 350 mm 57 mm
M370 134100 370 mm 57 mm

KREISMESSER VERZAHNT / TEFLON

AUSFUHRUNG
» Qualitdtsmesser aus Werkstoff 1.0503
» Verzahnt und Teflonbeschichtet

AS195
AS220S / AS220PRO
AS250S / AS250PRO
GM25 / VSG2510
AS300S / AS300PRO
VSG3010 / GM30 / GLM30E / BEG300B / GSB300
VSG3010 / GM30 / GLM30E / BEG300B / GSB300
PEG315 / PED315
AS330PRO
BEG350B / PED350 / PEG350 / GSB350
AS350PRO
PEG370GC / BEG370B

PASSEND ZU

54,00

58,00

64,00
155,00
165,00
195,00
252,00
285,00
285,00
290,00
290,00
350,00

PREIS €

MODELL MESSER @ | INNEN@
M250VT 137123 250 mm 40 mm
M300VT 137124 300 mm 40 mm
M350VT 137298 350 mm 40 mm
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

Prima 250
Prima 300
Prima 350

275,00
325,00
375,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

FLEISCHWOLFE

GEWERBEFLEISCHWOLF

AUSFUHRUNG

» Gewerbefleischwolf mit Getriebemotor

» Hohe Produktivitat und schonende Rohstoff-
behandlung

» Schneckengehduse zur leichten und
hygienischen Reinigung abnehmbar

» Motorgehduse aus Aluminium eloxiert

» Schnecke, Einfulltasse sowie Auffangtasse
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Vorwdrtsgang - Stop - Rickwadrtsgang

» Uberlastschutz

» Schneidsatz: System ENTERPRISE mit

Messer und 4,5 mm Lochscheibe TL1ZE

FLEISCHWOLFE

MODELL . SCHNEIDSATZ STUNDEN- ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG WERT
TSS8E 100477 62 mm Enterprise ca.70 - 80 kg 178 x 350 x 380 mm 500 W/ 230V 1.204,00
TS8E 100478 62 mm Enterprise ca. 70 - 80 kg 178 x 350 x 380 mm 600 W / 400V 1.204,00
TL12E 100475 70 mm Enterprise ca.100 - 120 kg 210 x 360 x 380 mm 600 W / 400V 1.343,00
TL22E 100476 82 mm Enterprise ca. 200 kg 240 x 685 x 430 mm 1450 W / 400 V 1.922,00
GEWERBEFLEISCHWOLF
AUSFUHRUNG

» Gewerbefleischwolf mit Getriebemotor

» Hohe Produktivitat und schonende
Rohstoffbehandlung

» Schneckengehduse zur leichten und
hygienischen Reinigung abnehmbar

» Motorgehduse aus Aluminium eloxiert

» Schneckengehduse, Schnecke, Einfilltasse, u.
Auffangtasse aus rostfr. Edelstahl CNS 14301

» Vorwdrtsgang - Stop - Ruckwdrtsgang

» Uberlastschutz

» Beliifteter Motor fiir Dauerbetrieb

» Schneidsatz: System UNGER S3 mit

Vorschneider, Messer und 4,5 mm Lochscheibe
TS22E

FLEISCHWOLFE

MODELL - SCHNEIDSATZ STUNDEN- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG (BXTXH) WERT
TS12E 113396 70 mm Unger ca. 150 - 170 kg 220 x490 x 430 mm 750 W / 230V 1.806,00
TS12E 100480 70 mm Unger ca. 150 - 170 kg 220 x 490 x 430 mm 1450 W / 400 V 1.806,00
TS22E 114930 82 mm Unger ca. 250 - 280 kg 240 x 670 x 450 mm 1450 W / 400V 2.606,00
TS32E 113399 98 mm Unger ca. 500 kg 370 x 500 x 590 mm 3000 W / 400V 4.423,00
LR
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

FLEISCHWOLFE

GEWERBEFLEISCHWOLF FWE

AUSFUHRUNG

» Gewerbefleischwolf mit Getriebemotor

» 2 teiliger selbstschleifender
Enterprise-Schneidsatz aus rostfreiem
Edelstahl

» Motor- und Schneckengehduse aus Aluminium

» Schnecke und Einfiilltasse aus rostfreiem
Edelstahl
» Uberlastungsschutz
FWE 12 » Inkl. 8 mm Scheibe

MODELL . SCHNEIDSATZ STUNDEN- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG (BXTXH) WERT

FWE 12 136387 70 mm Enterprise ca. 200 kg 220 x 370 x 440 mm 750 W / 230V 1.055,00

FWE 12 400 V 136389 70 mm Enterprise ca. 200 kg 220 x 370 x 440 mm 750 W / 400V 1.010,00

FWE 22 136388 82 mm Enterprise ca. 300 kg 240 x 440 x 510 mm MO0OW / 230V 1.565,00

FWE 22 400 V 136390 82 mm Enterprise ca. 300 kg 240 x 440 x 510 mm 1100 W / 400 V 1.480,00

GEWERBEFLEISCHWOLF FWU

AUSFUHRUNG

» Gewerbefleischwolf mit Getriebemotor

» 3-teiliger Unger-Schneidsatz aus rostfreiem
Edelstahl

» Gehduse aus Aluminium

» Schneckengehduse, Schnecke und
Einfiillschale aus rostfreiem Edelstahl

» Vor- und Ricklauf

» Uberlastungsschutz

» Inkl. Vorschneider und 6 mm Lochscheibe

FWU 12

MODELL . SCHNEIDSATZ STUNDEN- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG (BXTXH) WERT
FWU 12 136541 70 mm Unger ca. 200 kg 240 x 460 x 510 mm 1M00W / 230V 1.475,00
FWU 12 400 V 136539 70 mm Unger ca. 200 kg 240 x 460 x 510 mm 1100 W / 400 V 1.436,00
FWU 22 136542 82 mm Unger ca. 300 kg 240 x 470 x 510 mm 100W / 230V 1.722,00
FWU 22 400 V 136540 82 mm Unger ca. 300 kg 240 x 470 x 510 mm 1100 W / 400 V 1.673,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

FLEISCHWOLFE

GEWERBEFLEISCHWOLF A/E

AUSFUHRUNG

» Gewerbefleischwolf mit Getriebemotor

» Hohe Produktivitat und schonende
Rohstoffbehandlung

» Schneckengehduse zur leichten und
hygienischen Reinigung abnehmbar

» Motorgehduse, Schneckengehduse, Schnecke und
Einfllltasse aus rostfreiem Edelstahl CNS 14301

» Vor- und Riicklauf (A/E22+A/E32)

» Uberlastungsschutz

» Ohne Auffangtasse

» Schneidsatz: System Unger S3 / Enterprise
A/ET2

mit Vorschneider und 4 mm Lochscheibe

MODELL . SCHNEIDSATZ STUNDEN- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG (BXTXH) WERT

A/E12 E 146454 70 mm Enterprise ca. 150 kg 235 x 410 x 510 mm 750 W / 230V 1.655,00

A/E22 E 146148 82 mm Enterprise ca. 280 kg 305 x 455 x 545 mm 125 W / 400V 2.195,00

A/E22U 118388 82 mm Unger S3 ca. 280 kg 305 x 455 x 545 mm 1125 W / 400V 2.535,00

A/E32E 135069 98 mm Enterprise ca. 600 kg 325 x 536 x 587 mm 2250 W / 400V 3.540,00

A/E32U 18389 98 mm Unger S5 ca. 600 kg 325x 536 x 587 mm 2250 W / 400V 4.375,00

GEWERBE-STANDFLEISCHWOLF C/E

AUSFUHRUNG

» Gewerbefleischwolf mit Getriebemotor

» Hohe Produktivitat und schonende
Rohstoffbehandlung

» Schneckengehduse sowie Einfilltasse zur leich-
ten und hygienischen Reinigung abnehmbar

» Unterbau, Motorgehduse, Schneckengehduse,
Schnecke und Einflltasse aus rostfreiem Edel-
stahl CNS 1.4301

» Industrie-Luftermotor

» Vor- und Ricklauf

» Uberlastungsschutz

» Einfacher Transport - auf Rollen gelagert

» Schneidsatz: System Enterprise

» Inkl. 4 mm Lochscheibe

C/E 800

MODELL . SCHNEIDSATZ STUNDEN- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG (BXTXH) WERT
C/E 800 144889 98 mm Enterprise ca. 1.500 kg 755 x 900 x 1285 mm 5,2 kW / 400V 9.400,00
C/E 242X 144890 114 mm Enterprise ca. 1980 Kg 620 x 1340 x 1075 mm 5,2kW / 400V 9.100,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Vorbereitung

FLEISCHWOLFE GEKUHLT

GEWERBEFLEISCHWOLF C/ER

AUSFUHRUNG

» Gekiihlter Ladenfleischwolf mit Getriebemo-
tor, Ausfiihrung komplett Edelstahl

» Eingebautes Kuhlsystem fir konstant
niedrige Fleischtemperaturen und
hygienisch einwandfreies Schnittgut durch
minimale Erwarmung (HACCP-konform)

» Motorgehduse, Schneckengehduse, Schnecke,
Einfulltasse aus Edelstahl CNS 1.4301

» Hohe Forderleistung, perfektes Schnittbild

» Schneckengehduse zur leichten und
hygienischen Reinigung abnehmbar

» Thermostatische Temperaturregelung,
einstellbar von 0° - 8°C

» Einfullwanne 5-seitig gekihlt

» Kaltemittel R 134a

» Schneidsatz: System Unger
mit Vorschneider und 4,5 mm Lochscheibe

FLEISCHWOLFE C/ER
MODELL

SCHNEIDSATZ

GEWERBEFLEISCHWOLF A/ER

AUSFUHRUNG

» Gekiihlter Ladenfleischwolf mit Getriebemo-
tor, Ausfiihrung komplett Edelstahl

» Eingebautes Kihlsystem fiir konstant
niedrige Fleischtemperaturen und
hygienisch einwandfreies Schnittgut durch
minimale Erwarmung (HACCP-konform)

» Motorgehduse, Schneckengehduse, Schnecke,
Einfllltasse aus Edelstahl CNS 1.4301

» Hohe Forderleistung, perfektes Schnittbild

» Schneckengehduse zur leichten und
hygienischen Reinigung abnehmbar

» Thermostatische Temperaturregelung,
einstellbar von 0° - 8°C

» Einfullwanne 5-seitig gekihlt

» Kaltemittel R 134a

» Schneidsatz: System Unger
mit Vorschneider und 4,5 mm Lochscheibe

C/ER22
C/ER32

113838
125701

82 mm Unger S3
98 mm Unger S5

FLEISCHWOLFE A/ER

MODELL

SCHNEIDSATZ

STUNDEN- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG (BXTXH) WERT

ca. 300 kg 380 x 516 x 516 mm 100 W / 400V 4.800,00
ca. 500 kg 368 x 655 x 556 mm 2200 W / 400 V 6.650,00

A/E 22R 113839 82 mm Unger S3
A/E 32R 127847 98 mm Unger S5
* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

STUNDEN- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
LEISTUNG (BXTXH) WERT

ca. 300 kg 310 x 438 x 490 mm 1100W / 400V 4.365,00
ca. 500 kg 325 x 530 x 553 mm 2200 W / 400V 5.640,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

HAMBURGER-FORMMASCHINE

HAMBURGER-FORMMASCHINE

AUSFUHRUNG

» Tragkonstruktion aus rostfreiem Edelstahl und
eloxiertemn Aluminium.

» Walzen fir verschiedene Pattygréfie aus Delrin®

» Walzen bitte separat bestellen

» Leichte Einstellung der Portionsstdrke.

» Konstantes Gewicht der Portionen.

» Codierte Sicherheits-Magnetschalter und physi-
kalische Schutzvorrichtungen zur Unterbindung
des Zugriffs auf bewegliche Teile.

» Einfache Demontage fir Reinigungs- und
Wartungsarbeiten an Wanne, Mischschaufel,
Formwalze, Forderer

»  Schutzdeckel aus durchsichtigem Kunststoff

» Schutzklasse IP 55

HAMBURGER-FORMMASCHINE

MODELL TRICHTER KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
C/E 65218 146149 181 1.000 Stk / h 395 x 555 x 600 mm 300W/230V 6.675,00
C/E 652 23 146150 231 2100 Stk. / h 625 x 555 x 650 mm 750 W / 230V 9.145,00
FORMWALZEN
MODELL PREIS €
CYL-S 146157 Formwalze fuir Hamburger @ 100 oder 110 oder 120 mm 1.328,00
CYL-P 146158 Formwalze fiir Hamburger 2 x @ 36 mm 1.940,00
CYL-P 146159 Formwalze fiir Hamburger Sonderformen 2.925,00
KUTTER
AUSFUHRUNG

» Hochwertiger Kutter zur Verarbeitung aller
Fleisch- und Fischarten sowie fiir Gemise fir
optimale Zerkleinerung und Durchmischung

» Gehduse komplett aus rostfreiem Edelstahl
1.4301

» Kutterschiissel und -deckel sowie 3-Klingen-
Messer aus rostfreiem Edelstahl, leicht
abnehmbar und spiilmaschinensicher

» Hochste Maschinensicherheit, automatische
Abschaltung mittels Magnetschalter an Schis-
sel bzw. Deckel

» Autom. Messerbremsung bei Deckeloffnung

» Hochwertiger Industrie-Liftermotor

» 1Geschwindigkeit (Messer1.400 U/Min bzw.
Kutterschiissel 20 U/Min)

» Schwingungsdampfende StellfiiRe

KUTTER
MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CTE6 144891 6 Liter 1400 U / Min. 633 x 562 x 390 mm 370 W/ 230V 5.375,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Vorbereitung

ZUBEHOR FLEISCHWOLFE ENTERPRISE

LOCHSCHEIBEN ENTERPRISE

o
g
S
» Passend zu allen bei Sautner erhdltlichen bzw. €
£
marktiblichen Modellen, in bester Qualitat n
ENTERPRISE 8/62 ENTERPRISE 12/70 ENTERPRISE 22/82
» Mod. TS8 E - H60K, Aufsatz FW » Mod. TL12E - FWE12 - A/E12 E - G12SH » Mod. TL22E - FWE22 - A/JE 22 E
2 133255 31,00 2 133725 40,00 3 108307 47,00
3 108308 31,00 4 133694 39,00 4,5 108319 39,00
4,5 108309 26,00 3 108315 39,00 5 111828 39,00
6 108310 26,00 4,5 108316 36,00 6 133256 39,00
8 10831 26,00 5 133695 36,00 8 m827 39,00
10 108305 26,00 6 108317 36,00 10 108303 39,00
12 112142 26,00 8 108318 36,00 14 111825 39,00
14 108320 26,00 10 108312 36,00
12 108313 36,00
14 108314 36,00
MESSER ENTERPRISE S
o
I
» Passend zu allen bei Sautner erhdltlichen bzw. £
marktiblichen Modellen, in bester Qualitat <
ENTERPRISE 8/62 ENTERPRISE 12/70 ENTERPRISE 22/82
» Mod. TS8 E - H60K, Aufsatz FW » Mod. TL12E - FWE12 - A/E12 E » Mod. TL22E - FWE22 - AJE 22 E
MODELL PREIS € MODELL PREIS € MODELL PREIS €
Enterprise 8/62 108321 18,00 Enterprise 12/70 108325 25,00 Enterprise 22/82 108324 29,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

ZUBEHOR FLEISCHWOLFE UNGER

o
%
» Passend zu allen bei Sautner erhdltlichen bzw. E
marktiblichen Modellen, in bester Qualitat o
UNGER R70 UNGER H82 UNGER B98
» Mod. TS12E - FWU12 » Mod. TS22E - A/E22U - A/E22R -C/E R22 - FWU22 » Mod. TS32E - A/E32U - A/E32R - C/ER32
MM ART. NR. PREIS € MM ART. NR. PREIS € MM ART. NR. PREIS €
2 16600 47,90 2 116608 53,40 2 16616 60,00
3 116601 38,00 3 116609 42,40 3 16617 49,00
4 16602 35,80 4 16610 40,20 4 116618 45,70
5 116603 35,80 4,5 124285 40,20 4,5 131356 45,70
6 116604 35,80 5 116e6M 40,20 5 16619 45,70
8 116605 35,80 6 16612 40,20 6 116620 45,70
10 116606 35,80 8 16613 40,20 8 16621 45,70
13 16607 35,80 10 116614 40,20 10 116622 45,70
13 116615 40,20 13 116623 45,70
» Passend zu allen bei Sautner erhdltlichen bzw. 3
marktiblichen Modellen, in bester Qualitat %
UNGER R70 UNGER H82 UNGER B98
» Mod. TS12E - FWU12 » Mod. TS22E - AJE22U - AJE22R-C/ER22-FWU22 ~ » Mod. TS32E - A/E 32U - A/E 32R - C/E R32

MODELL PREIS € MODELL PREIS € MODELL PREIS €
Vorschneider 116596 43,00 Vorschneider 116597 48,00 Vorschneider 116598 55,00
]
[MESSERUNGER | e E
= 8
g 2
» Passend zu allen bei Sautner erhdltlichen bzw. g g

marktiblichen Modellen, in bester Qualitat

UNGER R70 UNGER H82 UNGER B98
» Mod. TS12E - FWU12 » Mod. TS22E - A/JE22U - A/E22R-C/ER22-FWU22  » Mod. TS32E - A/E 32U - A/E 32R - C/E R32
MODELL . PREIS € MODELL . PREIS € MODELL . PREIS €
Klingen Lico 106053 14,00 Klingen Lico 106052 16,10 Klingen Lico 106050 18,20
Messer Lico 106083 51,50 Messer Lico 106082 56,70 Messer Lico 106081 70,20
Messer Compact 111824 33,80 Messer Compact 116599 39,00 Messer Compact 108322 45,20
* x
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Vorbereitung

FLEISCHMURBER / STREIFENSCHNEIDER

FLEISCHMURBER

AUSFUHRUNG
» Zum Mdrben von Fleisch
» Ausfihrung aus Aluminiumguss eloxiert
» Komplette Schneidegruppe aus rostfreiem Edelstahl
» Motor mit wartungsfreiem
Spezialgetriebe
» Einflll6ffnung 160 x 30 mm

STREIFENSCHNEIDER

AUSFUHRUNG
» Zum Schneiden von Salat, Wurst, Kase, etc.
» Ausfihrung aus Aluminiumguss eloxiert
» Komplette Schneidegruppe aus rostfreiem Edelstahl
» Motor mit wartungsfreiem
Spezialgetriebe
» Einsatz 4 mm im Lieferumfang enthalten
» Einfulloffnung 160 x 30 mm

FLEISCHMURBER

MODELL c MASSE (BxTxH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
INTSO E 100487 200 x 450 x 510 mm 400W / 230V 3.253,00
INT S0 E 100488 200x 450 x 510 mm 500 W / 400V 3.253,00

STREIFENSCHNEIDER

MODELL c SCHNITTSTARKE MASSE (BxTxH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
TAGC94 E 100489 4mm 200 x 450 x 510 mm 400W /230V 3.103,00
TAG 94 E 113012 4 mm 200 x 450 x 510 mm 500 W / 400V 3.103,00

ZUBEHOR STREIFENSCHNEIDER ZU MODELLEN INT / TAG

MODELL SCHNITTSTARKE PREIS €
CC 6870 107216 4 mm 1.093,00
CC 6872 107286 6 mm 1.093,00
CC 6871 117499 8 mm 1.093,00
CC 6873 115629 12 mm 1.093,00
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

FLEISCHMURBER / STREIFENSCHNEIDER

TSC300

FLEISCHMURBER

AUSFUHRUNG
» Gehause aus rostfreiem Edelstahl
» Motor mit wartungsfreiem Spezialgetriebe
» Inklusive Steakereinsatz
» Breite und praktische Zufiihrung
des Produktes
» Einfache Reinigung
» Optional Edelstahlbehalter

TSC500L

FLEISCHMURBER - STREIFENSCHNEIDER

AUSFUHRUNG

»

»

»

»

»

»

»

Gehause aus rostfreiem Edelstahl Steakereinsatz

Motor mit wartungsfreiem Spezialgetriebe

Breite und praktische Zuftihrung
des Produktes

Einfache Reinigung dank leicht und
schnell wechselbaren Einsdtzen
Einsdtze bitte separat bestellen

Becken mit Sicherheitssensor
Optional Edelstahlbehadlter

Streifenschneideinsatz

EINFULLOFF-
NUNG

MASSE (BxTxH)

ANSCHLUSSWERT PREIS €

MOTORBLOCK

MODELL AUSFUHRUNG
TSC 300 141369 komplett
TSC500 L 136520 Motorblock
TSC600L 148244 Motorblock
ZUBEHOR

30x170 mm 235x 447 x 525 mm 180W /230V 2.750,00
30 x170 mm 235 x 447 x 525 mm 370W / 230V 2.200,00
30 x 250 mm 235x 447 x 525 mm 550 W/ 230V 2.390,00

Steakereinsatz INT 500 L
Steakereinsatz INT 600 L
Streifeneinsatz STR/C5 - 5 mm
Streifeneinsatz STR/C10 - 10 mm
Streifeneinsatz STR/C15 - 15 mm
Streifeneinsatz STR/V5 - 5 mm
Streifeneinsatz STR/V10 - 10 mm
Streifeneinsatz STR/V15 - 15 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

136521 TSC 500 1.100,00
148272 TSC 600 L 1.210,00
148266 TSC 600 L 1.470,00
148267 TSC 600 L 1.176,00
148268 TSC 600 L 1.040,00
148269 TSC 600 L 1.100,00
148270 TSC 600 L 920,00
148271 TSC 600 L 855,00
* x

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *



Vorbereitung

BANDSAGEN

BANDSAGEN

AUSFUHRUNG

» Komplett aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Langlebiger, leistungsstarker Ventilator-Motor

» Notstopp-Taste und Motorbremse fiir
zuverldssigen Sdgeschnellstopp

» Handschutz

» Spritzwasserschutz IP 56 AE 155

» Sicherheitssystem beim Offnen der Tiire

» Knochenandriickhebel und Portionierer

» Leichte Reinigung - allseits glatte Oberflachen

» Abnehmbare Abfallwanne

BANDSAGEN
MODELL . BANDLANGE SCHNITTHOHE X MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
SCHNITTLANGE (BxTxH) WERT

AE155 123967 1550 mm 215x 182 mm 400 x 425 x 835 mm 750 W / 400V 3.140,00
CE165 123968 1650 mm 240 x 190 mm 480 x 470 x 912 mm 1100 W / 400 V 3.980,00
AE182 123969 1820 mm 249 x190 mm 480 x 470 x 958 mm 750 W / 400V 3.720,00
CE182 123970 1820 mm 300 x 190 mm 400 x 425 x 997 mm 1100 W / 400 V 4.535,00
Mehrpreis 230 V 205,00
FLEISCHMISCHER

AUSFUHRUNG

» Komplett aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Wanne zum Entleeren der Masse kippbar

» Meng-Schaufeln zur leichten Reinigung
abnehmbar

» Deckel in zwei Positionen hochklappbar mit
Sicherheits-Mikroschalter

» Luftermotor fir Dauerbetrieb

» Vorwdrts- und Rickwdrtsgang

» Schutzart IP 56 CC MBS0

FLEISCHMISCHER

MODELL ART. NR. m MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

CE MM 30 128910 30 Liter 305 x 800 x 790 mm 750 W /230 V 4.100,00
CE MM 50 128911 50 Liter 400 x 785 x 1190 mm 1500 W /230 V. 5.385,00
CE MB 50 128912 50 Liter 500 x 815 x 1190 mm 1850 W / 230 V 7.385,00
CE MB 90 128913 90 Liter 500 x 1185 x 1190 mm 1850 W / 230V 7.975,00
CE MB 120 128914 120 Liter 555 x 1100 x 1250 mm 1850 W / 230V 8.800,00
CE MB 180 128915 180 Liter 555 x 1440 x 1250 mm 1850 W / 230V 10.600,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

WURSTFULLMASCHINEN

WURSTFULLMASCHINEN MANUELL

AUSFUHRUNG

» Gehduse, Behdlter und Bodenplatte komplett
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Vier Flltrichter @10, 20, 30, 40 mm

» Platzsparende stehende Ausfiihrung

» Kolben aus Moplen mit Silikondichtung und
Auslassventil

» Aluminium-Getriebe mit selbstschmierenden
Buchsen, Zahnstange aus Edelstahl

» Doppelte Kolbengeschwindigkeit ermdglicht
besseres Nachladen

WURSTFULLMASCHINEN MANUELL

FULLMENGE

5V DL

MODELL AUSFUHRUNG
5V DL 127833 Edelstahl
70V DL 100101 Edelstahl
10V /DL 127834 Edelstahl
15V /DL 127835 Edelstahl

WURSTFULLMASCHINEN HYDRAULISCH

AUSFUHRUNG

» Hydraulischer Kolben-Wurstfiller fir Anwen-
dung in allen fleischverarbeitenden Betrieben,
Metzgereien, Supermadrkten, etc.

» Gehduse und Deckel aus Edelstahl CNS 1.4301

» Kolben aus Edelstahl CNS 1.4301

»  Schneller Kolbenriicklauf

» Reinigungsfreundlicher, abnehmbarer Zylinder
aus Edelstahl

» Hydraulikanlage mit prazisem Durchflussregler

» Einfache ergonomische Bedienung mit Automa-
tik-Start und Stopp mit Knieschalter

» Einfacher Transport - auf Rollen gelagert

» Ausstattung mit drei Edelstahltrichtern:
14,22 und 30 mm

WURSTFULLMASCHINEN HYDRAULISCH

5 Liter

7 Liter
10 Liter
15 Liter

C/E VINS22

MASSE (BxTxH) PREIS €
290 x 250 x 580 mm 655,00
320 x 380 x 630 mm 850,00
320 x 280 x 755 mm 915,00
340 x 380 x 830 mm 1.300,00

MODELL FASSUNG
C/E VINS22 141914 22 Liter
C/E VINS32 141915 32 Liter
C/E VINS45 141916 45 Liter
FuRpedal

Mehrpeis 230 V

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BxTxH)
518 x 568 x 1188 mm
518 x 568 x 1188 mm

518 x 568 x 1264 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
520 W / 400V 6.835,00
520 W / 400V 7.745,00
520 W / 400V 8.540,00

699,00
460,00
* x
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Vorbereitung

VAKUUM-VERPACKUNGSMASCHINEN

VAKKUM-VERPACKUNGSMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Robuste und hygienische Ausfiihrung
komplett aus Edelstahl CNS 1.4301

» Gewdlbter Deckel aus Acrylglas

» Tiefgezogene Kammer

» SchweiBleiste mit Hubkolben ermdglicht einfa-
che, rasche Reinigung

» Doppelte SchweiRnaht

» Einfache Bedienung, elektronische
Steuerung, Programmspeicher (10 Programme)

» Softair: automatische progressive Bellftung

» Inkl. Einlegeplatten

OPTIONEN

» Schrdgeinsatz

» External Vac (Vakuumieren in ext. Behélter)

» Schutzgaseinrichtung: speziell fiir weiche
Speisen wie Pasteten, Kuchen etc.

Achtung: Bitte gewiinschtes Zubehor bei
Bestellung bekannt geben. Produkt kann nicht
nachgeristet werden!

Ecovac 270

-©—6 -©—=e

Optionale Schweillleisten Anordnungen

VAKUUM-VERPACKUNGSMASCHINEN ECOVAC

MODELL ART. NR. MASSE MASSE KAMMER SCHWEISS- PUMPE ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) (BXTXH) LEISTE WERT

Ecovac 270 138993 355x 445 x420 mm 280 x 330 x 155 mm 270 mm 6m?3 250 W/ 230V 2.600,00
Ecovac 310 138994 395 x 445 x 450 mm 320 x 350 x 175 mm 310 mm 8 m? 250 W/ 230V 2.810,00
Ecovac 350 138995 435 x 520 x 450 mm 360 x 405 x 175 mm 350 mm 12m? 450 W / 230V 3.290,00
Ecovac 410 138997 510 x 570 x 525 mm 435 x 455 x 175 mm 410 mm 20 m? 750 W /230 V 3.845,00
Ecovac 460 138998 545 X 655 x 540 mm 470 x 530 x 210 mm 460 mm 20m? 750 W / 230V 4.155,00
Ecovac 520 138999 605 x 655 x 525 mm 530 x 530 x 210 mm 520 mm 20 m? 750 W /230 V 4.445,00
ZUBEHOR

MODELL PASSEND ZU AUFPREIS €
External Vac (Vakuumieren in externen Behdlter) alle Modelle 380,00
Zusatz-Schweilleiste (pro Stiick) 410 / 460 / 520 760,00
Schutzgas-Einrichtung 270 /310 / 350 398,00
Schutzgas-Einrichtung 410 / 460 / 520 605,00

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

VAKUUM-VERPACKUNGSMASCHINEN

VAKKUM-VERPACKUNGSMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Robuste und hygienische Ausfiihrung
komplett aus Edelstahl CNS 1.4301

» Gewodlbter Deckel aus Acrylglas

» Tiefgezogene Kammer

» SchweiBleiste mit Hubkolben ermoglicht
einfache, rasche Reinigung

» Doppelte SchweiRlnaht

» Einfache Bedienung, elektronische
Steuerung, Programmspeicher (10 Programme)

» Softair: automatische progressive Beltiftung

» Inkl. Einlegeplatten

OPTIONEN

» Schrdgeinsatz

» External Vac (Vakuumieren in ext. Behalter)

» Schutzgaseinrichtung: speziell fir weiche
Speisen wie Pasteten, Kuchen etc.

» BUSCH Vakuumpumpen

» Mehrseitige Schweilileisten

Achtung: Bitte gewiinschtes Zubehor bei
Bestellung bekannt geben. Produkt kann nicht
nachgeristet werden!

Ecovac 600C o—9o ‘o—=o

Optionale Schweilileisten Anordnungen

VAKUUM-VERPACKUNGSMASCHINEN ECOVAC

MODELL MASSE MASSE KAMMER SCHWEISS- ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) (BXTXH) LEISTE WERT
Ecovac 520 C 139000 | 605x655x1050 mm | 530 x530x 210 mm 520 mm 25m? 300 W / 400V 5.685,00
Ecovac 600 C 144307 725 x 710 x 1100 mm 610 x 515 x 215 mm 600 mm 40 m? 1100 W / 400 V 8.697,00
Ecovac 750 C 144308 875 x 810 x 1100 mm 760 x 615 x 220 mm 750 mm 60 m? 1500 W / 400V 9.475,00
Ecovac 960 C 144309 | 1085x 910 x 1100 mm | 970 x 715 x 220 mm 960 mm 100 m? 2200 W / 400V 12.585,00
ZUBEHOR
MODELL PASSEND ZU AUFPREIS €
External Vac (Vakuumieren in Externen Behdlter) alle Modelle 380,00
BUSCH Pumpe 40 m? 520C/600C 780,00
BUSCH Pumpe 63 m* 600C/750C 1.160,00
BUSCH Pumpe 100 m? 960 C 1.540,00
Zusatz-Schweilleiste (pro Stiick) 520C 760,00
Zusatz-Schweilleiste (pro Stiick) 600C/750C/960C 1.030,00
Schutzgas-Einrichtung 520C/600C/750C/960C auf Anfrage
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

PLANETENRUHRMASCHINEN

PLANETENRUHRMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Zum Kneten aller Arten von Back-
und Nudelteigen, zum Mengen von
Hackfleisch, Riihren von Saucen und
Schlagen von Cremes

» Ausfiihrung aus massivem
Aluminium-Druckguss

» Getriebeantrieb mit
3 Geschwindigkeitsstufen

» 30 Minuten Timer

» Kesselschutz aus bruchsicherem
Kunststoff

» Kessel aus rostfreiem Edelstahl

SERIENAUSSTATTUNG

» Kessel, Schneebesen,
Bischof, Knethaken

» Zubehor siehe Seite 142-143

VBM 7 Symbolfoto

MODELL VBM 7 UND VBM10
» Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung

innerhalb der Getriebestufe (0-520 U/Min.)
VERARBEITUNGS-KAPAZITATEN

MODELL INHALT | KNETHAKEN FLACHRUHRER SCHLAGBESEN

KG KG EIWEISS

VBM 7 7 Liter 2 2 21 Knethaken: Teig mit 60% Feuchtigkeitsanteil

VBM 10 10 Liter 55 5 30 Flachriihrer: Kartoffeln fir Puree

BM 12 12 Liter 6.6 6 36 Schlagbesen: Maximale Anzahl Eiweil}

PLANETENRUHRMASCHINEN

MODELL GEDECKE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
VBM 7 139110 10-80 300 x 460 x 520 mm 250 W/ 230V 1.585,00
VBM 10 130534 10-100 340 x 485 x 545 mm 650 W / 230V 2.475,00
BM 12 115667 10-100 350 x499 x 630 mm 373W/ 230V 3.063,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

PLANETENRUHRMASCHINEN

PLANETENRUHRMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Planetenriihrwerk zum Kneten aller Arten
von Back- und Nudelteigen, zum Mengen von
Hackfleisch, Riihren von Saucen und Schlagen
von Cremes

» Ausfiihrung aus massivem
Aluminium-Druckguss

» Getriebeantrieb mit 3 Geschwindigkeitsstufen

» Abschaltautomatik

» Kessel u. Kesselschutz aus rostfreiem Edelstahl

» Kessel-Hebevorrichtung manuell

» 30 Minuten Timer

» Ansteckkupplung fir Zusatzgerate

SERIENAUSSTATTUNG

» Kessel, Schneebesen,
Bischof, Knethaken

» Zubehor siehe Seite 142-143

VERARBEITUNGS-KAPAZITATEN

MODELL INHALT KNETHAKEN FLACHRUHRER
KG

BM 20 A 20 Liter 7 10

BM30A 30 Liter 8 12

BM 40 A 40 Liter 10 20

PLANETENRUHRMASCHINEN

MODELL GEDECKE KESSEL

SCHLAGBESEN

EIWEISS
32
50
70

BM20 Symbolfoto
BM20 A

Knethaken: Teig mit 60% Feuchtigkeitsanteil
Flachriihrer: Kartoffeln fiir Piree
Schlagbesen: Maximale Anzahl Eiweil}

BM20 A 12148 100 - 150 201
BM30A 113645 100 - 200 301
BM 40 A 13647 100 - 400 401

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BXTXH)
470 x 640 x 340 mm
560 x 735 x 1180 mm
650 x 806 x 1284 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
560 W / 400V 3.493,00
560 W / 400V 5.713,00
1125W / 400V 7.367,00



Vorbereitung

PLANETENRUHRMASCHINEN VBM

PLANETENRUHRMASCHINEN

AUSFUHRUNG

» Planetenriihrwerk zum Kneten aller Arten
von Back- und Nudelteigen, zum Mengen von
Hackfleisch, Rihren von Saucen und Schlagen
von Cremes

» Ausfiihrung aus massivem
Aluminium-Druckguss

» Getriebeantrieb mit 3 Geschwindigkeitsstufen

» Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung inner-
halb der Getriebestufe (50-550 U/min)

» Abschaltautomatik

» Kessel u. Kesselschutz aus rostfreiem Edelstahl

» Kessel-Hebevorrichtung manuell

» 30 Minuten Timer

» Modell A: Ansteckkupplung fir Zusatzgerate

SERIENAUSSTATTUNG
» Kessel, Schneebesen,

Bischof, Knethaken
» Zubehor siehe Seite 142-143

VBM 20

VERARBEITUNGS-KAPAZITATEN

MODELL INHALT KNETHAKEN FLACHRUHRER | SCHLAGBESEN

KG EIWEISS

Knethaken: Teig mit 60% Feuchtigkeitsanteil

VBM 20 A 23 Liter 7 10 32
- — g 5 - Flachriihrer: Kartoffeln fiir Piree

Iter Schlagbesen: Maximale Anzahl Eiweil}
VBM 40 40 Liter 10 20 70

PLANETENRUHRMASCHINEN

MODELL GEDECKE KESSEL (I:)I(-\-I-SXS:) ANSCHLUSSWERT PREIS €
VBM 20 A 127557 100 - 150 231 470 x 640 x 340 mm 560 W/ 400V 3.853,00
VBM 30 144744 100 - 200 301 560 x735x 1180 mm 560 W / 400V 5.947,00
VBM 40 119159 100 - 400 401 650 x 806 x 1284 mm N25W / 400V 8.056,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

TEIG-KNETMASCHINEN

TEIGKNETMASCHINE

AUSFUHRUNG

» Spiralknetmaschinen fir Pizzeria,
Backerei, Direktvermarkter, uvm.

» Gehduse aus Stahl lackiert

» Kessel, Spirale, Zentralachse und
Schutzgitter aus rostfreiem Edelstahl

» Kugelgelagerter Kettenantrieb

» 20 Minuten Timer

» Fahrbar auf Rollen

Modelle IF:
Ausfihrung mit fixem Kessel.

Modelle IR:
Ausfihrung mit klappbarem Oberteil und
abnehmbarem Kessel.

SERIENAUSSTATTUNG
» Kessel, Knethaken

TEIGKNETMASCHINEN / FIXER KESSEL

MODELL

KESSEL

MASSE (BXTXH)

IR 22

ANSCHLUSSWERT

PREIS €

IF17 125837 12 kg 171 350 x 660 x 630 mm 735W / 400V
IF 22 125838 18 kg 221 400 x 690 x 630 mm 735W / 400V
IF33 125839 25kg 331 440 x 830 x 720 mm 1470 W / 400V
IF 42 125840 38 kg 421 470 x 850 x 720 mm 1470 W / 400 V

Aufpreis variable Geschwindigkeit (230 V Version)

TEIGKNETMASCHINEN / ABNEHMBARER KESSEL

1.939,00
1.998,00
2.298,00
2.569,00

295,00

MODELL FASSUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
IR 22 125842 18 kg 221 420 x 720 x 640 mm 735W / 400V
IR 33 125843 25 kg g5 460 x 840 x 730 mm 1470 W / 400 V
IR 42 125844 38 kg 421 490 x 860 x 730 mm 1470 W / 400 V
Aufpreis variable Geschwindigkeit (230 V Version)
* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE

PREIS €
2.598,00
3.149,00
3.398,00

295,00



Vorbereitung

RUHRMASCHINEN

PLANETENRUHRMASCHINE DMIX

AUSFUHRUNG

» Abnehmbare, transparente Schutz-
blende ohne Werkzeug zu demontieren
(Clip-System)

» Kesselerkennung - Starten der Rithrmaschine
erst moglich, wenn Kessel und Schutzschirm
richtig positioniert sind

» Ansteckkupplung K fiir Zusatzgerate

» 5,5 Liter Kessel rostfrei CNS 1.4301 mit Griffen

» Schneebesen, Bischof und Knethaken aus
rostfreiem CNS 1.4301

» Stufenlose elektronische Drehzahlregelung

» Kesselschutz aus bruchsicherem Kunststoff

» Werkzeuge, Kessel und Kesselschutz
spulmaschinensicher

» Erhéltlich in WeiR / Schwarz

SERIENAUSSTATTUNG

» Kessel, Schneebesen, Bischof,
Knethaken

» Zubehor siehe Seite 142 - 143

VERARBEITUNGS-KAPAZITATEN

10-fache elektronische
Drehzahlregelung

Abnehmbare, transparente
Schutzblende ohne Werkzeug
demontierbar

DMIX

5,5-Liter Edelstahlkessel mit
2 seitlichen Griffen

Spiilmaschinen
SICHER

SCHLAGBESEN FLACHRUHRER
Eiweil}: 350 g Konditorcreme: 500 g Pulver
Biskuitkuchen: 400 g Brandteig: 600 g Mehl
Schlagsahne: 1L Mirbeteig: 500 g Mehl
Mehl: 800 g SulRes Gebdck: 500 g Mehl

PLANETENRUHRMASCHINEN DMIX

KNETHAKEN
Croissant: 750 g Mehl
Brotteig: 750 g Mehl

Pizza: 400 g Mehl
Hackfleisch: 1 kg Brat

MODELL KESSEL
DMIX Weilt 133107 55|
DMIX Schwarz 148439 551
*
QUALITY ’;
MADE IN
EUROPE *

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
312 x 410 x 434 mm 500W/ 230V 998,00
312 x 410 x 434 mm 500 W/ 230V 1.028,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

RUHRMASCHINEN

PLANETENRUHRMASCHINEN DBE 5 / DBE 8

AUSFUHRUNG

» Haupteinsatzbereiche: Restaurants, Catering-
Betrieben, Bdckereien, Konditoreien

» Intensiver und professioneller Einsatz,
vielseitig fur kleine bis mittlere Kiiche

» Hauptanwendung: Kneten, Rithren, Schlagen

» Leistungsstarker Industriemotor

» Intensiver Kneteinsatz moglich

» Kesselerkennung - Starten der Rithrmaschine
erst moglich, wenn Kessel und Schutzschirm
richtig positioniert sind

» Abnehmbare Schutzblende (spiilmaschinenfest)

» Kessel aus rostfreiem CNS 1.4301 mit Griffen

» Ergonomische Form mit abgerundeten Kanten
und Ecken fir schnelle und leichte Reinigung

» Stufenlose elektronische Drehzahlregelung

» Modelle A mit Aufsteckkupplung K

» Werkzeuge, Kessel und Kesselschutz
spiilmaschinensicher

SERIENAUSSTATTUNG

» Kessel, Schneebesen, Bischof,
Knethaken

» Zubehor siehe Seite 142 - 143

VERARBEITUNGS-KAPAZITATEN

MODELL INHALT KNETHAKEN FLACHRUHRER SCHLAGBESEN
KG KG EIWEISS

DBES 5 Liter 15 2,0 10

DBES8 8 Liter 2,5 3,2 14

PLANETENRUHRMASCHINEN DBE 5 / DBE 8

Einfaches Bewegen der
Schutzblende aktiviert das Heben
& Senken des Kessels

Leichtes Abnehmen der
Schutzblende durch
Klick“-System ohne Schrauben

DBES8

Spiilmaschinen
SICHER

Knethaken: Teig mit 60% Feuchtigkeitsanteil
Flachriihrer: Kartoffeln fur Puree
Schlagbesen: Maximale Anzahl Eiweil}

MODELL KESSEL MASSE (BXTXH)

DBES ohne Aufstecknabe 133454 51 260 x 416 x 487 mm
DBESA mit Aufstecknabe K 133455 51 260 x 416 x 487 mm
DBES8 ohne Aufstecknabe 133456 81 292 x 416 x 527 mm
DBE8A mit Aufstecknabe K 133457 81 292 x 416 x 527 mm

Listenpreis exkl. MWSt. C

ANSCHLUSSWERT PREIS €
450W / 230V 1.692,00
450 W /230 V 1.798,00
600 W / 230V 2.098,00
600 W /230 V 2.198,00

*
QUALITY ’;
MADE IN
EUROPE *



Vorbereitung

RUHRMASCHINEN

PLANETENRUHRMASCHINEN DXBEF

AUSFUHRUNG

» Zum Kneten aller Arten von Back-
und Nudelteigen, zum Mengen von
Hackfleisch, Riihren von Saucen und
Schlagen von Cremes

» Haupteinsatzbereiche: Restaurants,
Hotels, mittelgroRe Catering-Betriebe

» Hauptanwendung: Rihren, Kneten, Schla-
gen und Emulgieren

» Leistungsstarker, langlebiger
Industriemotor

» Kesselerkennung fir alle Modelle - Starten
der Rithrmaschine erst moglich, wenn Kes-
sel und Schutzschirm richtig positioniert

» Dual-Schutzschirmsystem (abnehmbare
Citterkonstruktion mit BPA-freier
Kunststoff-Abdeckung und Beigabe-
Rutsche - ohne Werkzeug demontierbar, It.
EU-Richtlinie) (ausgen. DXBE 10 B)

Spiilmaschinen
SICHER

VERARBEITUNGS-KAPAZITATEN

» Gestell aus unlackiertem,
eloxiertem Aluminium fir héchste
Hygieneanspriiche

» Kessel rostfrei CNS 1.4301 mit Griffen

» Werkzeuge, Kessel und Kesselschutz
spllmaschinensicher

» Stufenlose elektronische Drehzahlregelung
» Spritzwassergeschiitztes Planetensystem

erleichtert die Reinigung (IPX 5)

» Ausfiihrungen A mit Ansteckkupplung H

» Zeitschaltuhr 0-59 Minuten

» Optional: Gehduse Edelstahl CNS 1.4301

(Modelle DXBE 20 XB / DXBE 20 AXB)

SERIENAUSSTATTUNG

» Kessel, Schneebesen, Bischof,
Knethaken

» Zubehor siehe Seite 142 - 143

DXBEF 30

MODELL INHALT KNETHAKEN FLACHRUHRER SCHLAGBESEN

okl Knethaken: Teig mit 60% Feuchtigkeitsanteil
DXBE10 10 Liter 35 4.5 18 Flachriihrer: Kartoffeln fur Piree
DXBE20 20 Liter 6 8 32 Schlagbesen: Maximale Anzahl Eiweil}
DXBE30 30 Liter 7 9 50
PLANETENRUHRMASCHINEN
MODELL ART. NR. KESSEL GEDECKE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DXBE 10 B 133459 10l 10-100 454 x 606 x 700 mm 750 W / 230V 3.298,00
DXBE 20 TB 133461 201 100 - 150 532 x 685 x 980 mm 1010 W / 230V 4.978,00
DXBE 20 ATB 133462 201 100 -150 532 x 685 x 980 mm 1010 W/ 230V 5.456,00
DXBE 20 XB CNS 133463 20| 100 - 150 532 x 685 x 1208 mm 1010 W / 230 V 6.827,00
DXBE 20 AXB CNS 133464 201 100 -150 532 x 685 x 1208 mm 1010 W / 230V 7.162,00
DXBE 30 B 133465 301 100 - 300 532 x 685 x 1208 mm NooOW / 230V 6.555,00
DXBE 30 AB 133466 301 100 - 300 532 x 685 x 1208 mm Nnoow / 230V 7.055,00

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

RUHRMASCHINEN

PLANETENRUHRMASCHINEN DMBE / DXBE

AUSFUHRUNG

» Fr alle Arten von Verarbeitungsprozessen:
Rihren, Kneten, Schlagen und Emulgieren

» Haupteinsatzbereiche: Restaurants, Catering,
Zentralkichen, Bdckereien, Konditoreien

» Leistungsstarker, langlebiger
Industriemotor

» Motorische Hebe- und Senkvorrichtung
(ausgenommen Modelle B)

» Kessel rostfrei CNS 14301 mit Criffen

»  Zeitschaltuhr O - 59 Min.

» Kesselerkennung fir alle Modelle - Starten der
Rihrmaschine erst moglich, wenn Kessel und
Schutzschirm richtig positioniert

» Dual-Schutzschirmsystem (abnehmbare
Gitterkonstruktion mit BPA-freier
Kunststoff-Abdeckung und Beigabe-Rutsche -
ohne Werkzeug demontierbar, It. EU-Richtlinie)

» Stufenlose elektronische Drehzahlregelung

» Kesselbeleuchtung

» Kessel und Kesselschutz
spulmaschinensicher

» Spritzwassergeschutztes Planetensystem DMBE40 DXBEGO AS
erleichtert die Reinigung (IPX 5)

» Modell 40 / 80 Liter mit elektronischer Ge-
schwindigkeitsregelung (OMBE / DXBE)

» Modell 60 Liter erhaltlich mit mechanischer VERARBEITUNGS-KAPAZITATEN

(DBMX) oder elektronischer Geschwindigkeits-

regelung (DXBE) MODELL INHALT KNETHAKEN FLACHRUHRER SCHLAGBESEN
» Ausfiihrungen A mit Ansteckkupplung H KG KG EIWEISS
» Option: Kesselwagen (DXBE8O = Serie) DMBE40 40 Liter 15 20 70
DXBEG0 60 Liter 20 26 100
SERIENAUSSTATTUNG DXBESO 80 Liter 25 32 120
» Kessel, Schneebesen, Bischof,
Knethaken Knethaken: Teig mit 60% Feuchtigkeitsanteil

»  Zubehér siehe Seite 142 - 143 Flachriihrer: Kartoffeln fiir Piiree ?rz-";;;ine"

Schlagbesen: Maximale Anzahl Eiweil}

PLANETENRUHRMASCHINEN

MODELL . KESSEL GEDECKE MASSE (BXTXH) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
DMBE 40 B3 133467 401 100 - 400 655 x 850 x 1370 mm 2,2 kW / 400V 10.398,00
DMBE 40 AB 133468 401 100 - 400 655 x 850 x 1370 mm 2.2kW /230 V 10.798,00
DBMX 60 B3 134026 601 400 - 800 685x1087x 1445 mm | 15kW /400V 16.788,00
DXBE 60 B3 133469 601 400 - 800 685x1050 x 1445 mm | 4,0 kW / 400 V 19.988,00
DXBE 80 B3 133474 801 400 - 800 685x1050 x 1445 mm | 4,0 kW / 400V 22121,00
LR
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

RUHRMASCHINEN-ZUBEHOR

Symbolfotos

Kessel Schneebesen Bischof Knethaken

ZUBEHOR WERKZEUGE / DITO SAMA

MODELL INHALT KESSEL SCHNEEBESEN BISCHOF KNETHAKEN | REDUZIERGARNITUR *
PREIS € / ART.NR. | PREIS € / ART.NR. | PREIS€/ART.NR. | PREIS€/ART.NR. | PREIS € / ART.NR.
DMIX 551 85,00 91,00 75,00 63,00
133994 128229 128227 133993
DBE S 5l 119,00 91,00 75,00 74,00
128226 128229 128227 128228
DBE 8 8l 143,00 126,00 103,00 103,00
128230 128233 128231 128232
DXBE 10 101 241,00 179,00 145,00 163,00
103228 103295 128745 122808
DXBE 20 201 453,00 239,00 145,00 145,00 101/ 891,00
134780 103236 128751 128752 103278
DXBE 30 301 655,00 292,00 223,00 292,00 201/ 965,00
103254 103289 103239 128753 120796
DMBE 40 401 872,00 405,00 284,00 324,00 201/1.297,00
128744 128746 128747 128748 120518
DXBE 60 60 1.767,00 574,00 508,00 1.029,00 401/1.919,00
128754 128755 128757 128768 114536
DXBE 80 80| 2.189,00 1.011,00 477,00 1.011,00 601/ 3.275,00
128769 128770 128771 128772 128774
ZUBEHOR WERKZEUGE / ASM
MODELL INHALT KESSEL SCHNEEBESEN BISCHOF KNETHAKEN | REDUZIERGARNITUR *
PREIS € / ART.NR. | PREIS € / ART.NR. | PREIS € / ART.NR. | PREIS € / ART.NR. | PREIS € / ART.NR.
VBM 7 187,00 100,00 88,00 88,00
114485 114890 114889 114891
VBM 10 101 326,00 243,00 175,00 175,00
113767 130891 130892 130893
BM 12 121 355,00 248,00 186,00 186,00
118902 17786 119036 17787
VBM 20 A 231 360,00 280,00 233,00 233,00 101/ 917,00
14086 124363 114083 114084 114552
VBM 30 301 663,00 359,00 301,00 301,00 101/ 917,00
120601 120602 120604 120603 114552
VBM 40 401 743,00 418,00 388,00 388,00 201/1.103,00
119871 119872 124035 124034 114554
VBM 60 601 931,00 587,00 442,00 442,00 301/1.625,00
141434 141436 141438 141440 144980
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * Reduziergarnitur inkl. Kessel, Schneebesen, Bischof, Knethaken C/D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

RUHRMASCHINEN-ZUBEHOR

EX

MMH ux X2 P200H

AUFSATZGERATE / DITO SAMA DXBE

MODELL ART. NR. BEZEICHNUNG SCHNEIDSATZ m

MMH70S-EX 127914 Edelstahl-Fleischwolf , 3 Lochscheiben 100 kg/h @ 70 mm Enterprise 931,00
MMH70S-UX 127629 Edelstahl-Fleischwolf , 3 Lochscheiben 100 kg/h 70 mm 1/2 Unger 1.202,00
MMH82S-EX 128367 Edelstahl-Fleischwolf , 3 Lochscheiben 150 kg/h @ 82 mm Enterprise 1.101,00
MMH82S-UX 128368 Edelstahl-Fleischwolf , 3 Lochscheiben 150 kg/h 82 mm1/2 Unger 1.409,00
s | e e st g s L mte | g
P 200 H 103273 Passiergerate inklusive 3 Passierscheiben (1,5+3+6 mm) fiir 10-80 Liter-Rithrwerke 1.789,00

AUFSATZGERATE / DITO SAMA DMIX / BESA / BESA HE0K PKLTT

MODELL o BEZEICHNUNG PREIS €

HB0K 112556 Fleischwolf 60 mm fiir Aufstecknabe K (12 mm) und 1 Scheibe (4,5 mm) 299,00

PKSPAC 150 123974 Nudelschneidaufsatz fir Spaghetti 112,00

PKLTT 150 123975 Pastaset mit Teigrollenaufsatz und 2 Schneidaufsatze fiir Bandnudeln 307,00
G12SH

AUFSATZGERATE / ASM VBM

MODELL . BEZEICHNUNG PREIS €
G12SH (Enterprise 70 mm) 112163 Aufsteckfleischwolf inkl. 2 Lochscheiben 6 + 8 mm (weitere Mod. siehe Seite 126 - 127) 746,00

ZUBEHOR / MASCHINENTISCH

MODELL . MASSE (BXTXH) PREIS €
Untertisch MT-550 (CNS 1.4301) 128703 500 x 500 x 500 mm 481,00
Untertisch MT-760 (CNS 1.4301) 103327 700 x 600 x 500 mm 493,00
Radersatz RS; 4 St. Lenkrollen (2 mit Feststellbremse) 122647 209,00
* %
QUALITY %
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

GEMUSESCHNEIDER VC

GEMUSESCHNEIDER VC

AUSFUHRUNG

» Gehduse aus massivem Aluminiumguss

» Schneidaufsatz aus rostfreiem Edelstahl,
Kammer, Stopfen und Auswurfscheibe aus
Kunststoff

» Einfach und ohne Werkzeug demontierbar und zu
100 % spiilmaschinensicher

» Asynchroner gekiihlter Industriemotor

» Fiilltrichter 83 x 160 mm

» Vielfaltige Auswahl an Standardscheiben
gewahrleistet maximale Flexibilitat

» Betriebskontroll- und Warnleuchte

» Ein/Aus-Schalter, sowie praktische Pulsfunktion

» Einfaches Befillen und Entnehmen des Schnittgutes

» Einfache Demontage und Reinigung des Produktes

» Maximale Arbeitssicherheit entsprechend eu-
ropdischer CE-Richtlinien

OPTIONAL

» Vielseitige Auswahl an Scheiben fiir unter-
schiedlichste Anwendungsbereiche
(siehe Seite 145 / 149)

* Achtung: Lieferung ohne Scheiben
Bitte separat bestellen (siehe Seite 149)

Spiilmaschinen
SICHER

MODELL . GESCHWINDIGKEIT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
V(600 136110 280 U./Min. 280 x 490 x 530 mm 580w/ 230V 1.785,00
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

MODELL | ART.NR.
SCHNEIDSCHEIBEN
; S1 138925
Modelle S mit
Sichelmesser 52 138926
E2 138917
E3 138918
E4 138919
ES 138920
E6 138921
E8 138922
E10 138923
E14 138924

REIBSCHEIBEN MODELL

Modelle V fur 72 138931

Hartkdse 73 138932
74 138933
77 138934
\ 138935

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (MM)

1

o oo v M W NN

MASSE (MM)

3
4
7

PREIS €
72,00
72,00
72,00
72,00
72,00
72,00
72,00
72,00
72,00
72,00

PREIS €
83,00
83,00
83,00
83,00
83,00

STREIFEN-
SCHEIBEN
(JULIENNE)

WURFELGATTER
zur Verwendung mit
Schneidscheiben E
(bitte separat be-
stellen)

POMMES-FRITES-
SCHEIBEN

zur Verwendung mit
Schneidscheiben E
(bitte separat be-
stellen)

MODELL
H4

H6

H8

H10

MODELL
D08

D10

D12

D16

D20

MODELL
B6

B8

B10

MASSE (MM)
138927 4x4
138928 6x6
138929 8x8
138930 10x10

MASSE (MM)
141928 8x8
141930 10x10
141927 12x12
138942 16 x 16
141929 20x20

MASSE (MM)
139386 6
139387 8
139388 10
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

PREIS €
107,00
107,00
107,00
107,00

Symbolfoto

PREIS €
149,00
149,00
149,00
149,00
149,00

PREIS €
132,00
132,00
132,00



Vorbereitung

GEMUSESCHNEIDER DTRS

UNIVERSAL-GESCHMUSESCHNEIDER TRS

AUSFUHRUNG

» Hochwertige Qualitdt und Spitzenleistung

» Dieideale Losung zum Scheibenschneiden, Wiirfeln,
Zerkleinern, Reiben, Raspeln und vielem mehr

» GroRe Auswahl an Scheiben mit mehr als 70
verschiedenen Schnittarten ermoglicht eine schnelle
und einfache Gemuseverarbeitung individuell nach
Ihren Bedirfnissen und Anforderungen

» Gehduse aus Aluminium

» Asynchroner Industriemotor

» Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden
Teile sind aus Edelstahl oder Kunststoff gefertigt
und 100 % spiilmaschinensicher

» Kompakt, leistungsstark und mit Winkelbasis (20°)

» Maximale Reinigungsfreundlichkeit dank des
ergonomischen Designs mit gerundeter Form

» Komplette Schneidkammer, Edelstahlhebel, sowie
Edelstahlscheiben 100 % spiilmaschinensicher

» Schnelles Befillen und Entladen

» Fiilltrichter aus Edelstahl (215 cm?) garantiert beste
Ausstolleistung und ermdglicht die Verarbeitung
von Gemiise in groRen Stiicken und untiblichen Formen

»  DTRSVV1 mit variabler Geschwindigkeit

von 140 bis 750 U./Min. Spiilmaschinen
SICHER

* Achtung: Lieferung ohne Scheiben
Bitte separat bestellen (siehe Seite 149)

Einfache Offnung und Demontage Runder Edelstahlfiilltrichter (215 cm®) Langer Gemiisefilltrichter (0 60 mm)

Ohne Werkzeug zerlegbar, einfache Flache, wasserdichte Bedienblende (IP55) Impulsfunktion fiir genaues Schneiden
Reinigung der Teile in der Spiillmaschine

MODELL : GESCHWINDIGKEIT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DTRSY1VS01 136277 340 U./Min. 252 x 500 x 502 mm 500 W / 230V 2.118,00
DTRSY1V503 117644 340 U./Min. 252 x 500 x 502 mm 500 W / 400V 2.118,00
DTRS2YV753 136279 340/ 680 U./Min. 252500 x 502 mm 750 W / 400 V 2.478,00
DTRSYVV1 125995 140 bis 750 U./Min. 252 x 500 x 502 mm 500 W /230 V 2.478,00
* x
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

GEMUSESCHNEIDER DTR 210

HOCHLEISTUNGS-GESCHMUSESCHNEIDER DTR 210

AUSFUHRUNG

» Hochwertige Qualitdt und Spitzenleistung

» Die ideale Losung zum Scheibenschneiden, Wirfeln,
Zerkleinern, Reiben, Raspeln und vielem mehr

» GroRe Scheibenauswahl (siehe Modelle DTRS)

» Fir Gastronomie, GroRkiiche, Catering

» Asynchroner Industriemotor

» Gehduse aus Aluminium

» Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden
Teile sind aus Edelstahl oder Kunststoff gefertigt
und 100 % spiilmaschinensicher

» Automatiktrichter fiir groRe Verarbeitungsmengen
an Gemuise und Obst

» Maximale Reinigungsfreundlichkeit dank des
ergonomischen Designs mit gerundeter Form

» Komplette Schneidkammer, Edelstahlhebel, sowie
Edelstahlscheiben 100 % spiilmaschinensicher

» 100 - 800 Mahlzeiten am Tag

» Max. Verarbeitungskapazitdt 2.100 kg/h

» DTR210YTL komplett mit Automatiktrichter, Stan-
dardtrichter mit Druckhebel und Edelstahlwagen

ZUBEHOR

» Edelstahlwagen: Bietet maximale
Flexibilitat bei grofRter Arbeitsergonomie

» Trichter mit Druckhebel

» Langgemisetrichter

Zubehor: Edelstahlwagen & Langgemiisetrichter

GEMUSESCHNEIDER

Spiilmaschinen
SICHER

* Achtung: Lieferung ohne Scheiben
Bitte separat bestellen (siehe Seite 149)

ANSCHLUSSWERT PREIS €
500W /230V 3.758,00
500 W/ 230V 5.678,00

MODELL GESCHWINDIGKEIT FULLKAPAZITAT MASSE (BXTXH)
DTR210YVV 133091 variabel 5-6kg 416 x 490 x 692 mm
DTR210YTL 148442 variabel 5-6kg 630 x 770 x 1250 mm
ZUBEHOR

MODELL

Manueller Standardtrichter mit Druckhebel (vgl. Modelle DTRS) 133094

Langgemiisetrichter mit 4 Zufiihr-Réhren und Stopfer 133093

Edelstahlwagen fiir sicheren Stand (inkl. GN2/1 Behalter) 133120

Listenpreis exkl. MWSt. C

PREIS €
638,00
765,00
1.282,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Vorbereitung

GEMUSESCHNEIDER / KUTTER DTRK

KOMBIGERAT KUTTER / GEMUSESCHNEIDER

AUSFUHRUNG

»

»

Hochwertige Qualitat & Spitzenleistung

Zwei in Eins! Mit dem TRK kennt lhre kulinarische
Kreativitat keine Grenzen mehr. Eine vielseitige
Maschine, mit der Sie ein komplettes Menu

vor- bzw. zubereiten kénnen.

Gehduse aus Aluminium

Einfaches Wechseln vom Gemiiseschneider zu
einer Universalmaschine in wenigen Sekunden
GroRe Scheibenauswahl (siehe Modelle DTRS)
Neigungs-System zum Beibehalten der Basis

in schrager Position bei Einsatz des Gemiise-
schneid-Aufsatzes

Maximale Reinigungsfreundlichkeit dank des
ergonomischen Designs mit gerundeter Form
Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden
Teile sind aus Edelstahl oder Kunststoff gefertigt
und 100 % spiilmaschinensicher

Variable Geschwindigkeit und Impulsfunktion
Effizienter Schaber fiir leichte Reinigung des
Kutteraufsatzes

Lieferung inklusive Kutter-Schiissel und
Gemtuseschneider aus Edelstahl

Spiilmaschinen
SICHER

Runder Edelstahlfilltrichter (215 cm®)  Durchsichtiger Deckel mit Schaber

fiir besseres Homogenisieren

GEMUSESCHNEIDER / KUTTER

GESCHWINDIGKEIT

Langer Gemiisefiilltrichter (& 60 mm) Impulsfunktion fiir prizises Schneiden

* Achtung: Lieferung ohne Scheiben
Bitte separat bestellen (siehe Seite 149)

MODELL : KUTTER
DTRK45Y 136281 45|
DTRKS5Y 136282 55|
DTRK70Y 136283 701
*

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

300 - 3700 U./Min.
300 - 3700 U./Min.
300 - 3700 U./Min.

MASSE (BXTXH)
252 x 485 x 505 mm
252 x 485 x 505 mm

252 x 485 x 505 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
1000W / 230V 3.798,00
1300 W / 230V 3.998,00
1500 W / 230V 4.198,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

DTRS / DTRK / DTR SCHEIBEN

Spiilmaschinen

SICHER
[MoELL | ART NR. | W (]
SCHNEIDSCHEIBEN 134814 06 162,00 STREIFENSCHEI-
rostfreier Edelstahl BEN (JULIENNE)
Q1S 134815 ! 162,00 rostfreier Edelstahl
Mit Druckbalken fir ~ C25% 134876 2 162,00
die Verwendung C3sX 134817 3 162,00  AS2X8 und AX2X10
mit Gatter C45X 134819 4 162,00  speziell fiir Wok-
55X 134820 5 162,00 Cemuse geeignet.
65X 134821 6 162,00 Home2zmm
85X 134822 8 162,00
105X 134823 10 162,00
125X 134824 12 162,00
(135X 134825 13 162,00

Spiilmaschinen
SICHER

MODELL MASSE (MM) | PREIS €

WELLENSCHNITT 173,00

SCHEIBEN

134826 POMMES-FRITES-

C3WX 134827 173,00 GATTER
rostfreier Edelstahl ¢y 134828 173,00  rostfreier Edelstahl
mit Druckbalken .
C8WX 134829 173,00 Spezialkunststoff
C1owx 134830 173,00
Spiilmaschinen
SICHER
MODELL ART. NR. | MASSE (MM) | PREIS€
12X 128122 2 104,00 WURFELGATTER
REIBSCHEIBEN rostfreier Edelstahl
, 13X 128123 3 104,00 ,
rostfreier Edelstahl Spezialkunststoff,
Jax 128124 4 104,00 nur verwendbar mit
KX = fur Knadel J7X 128125 7 104,00  schneidscheiben
PX = fiir Hartkase J9X 128126 9 104,00
KX 128127 Knodel 104,00
PX 128128 Hartkise | 104,00 SPEZIAL

SCHNEIDSCHEIBEN
zur Verwendung mit
Wiirfelgatter fir
optimale Ergebnisse
(zB.: fiir Tomaten
oder Zwiebeln)

Listenpreis exkl. MWSt. C

Spiilmaschinen

SICHER
CvoneLL | wisseoo | mese]
AS2XX 134831 2x2 248,00
AS3XX 134834 3x3 242,00
AS4AXX 134835 4x4 242,00
ASBXX 134836 6Xx6 242,00
AS8XX 134837 8x8 242,00
AST10XX 134838 10x10 242,00
AS2X8X 134832 2x8 242,00
AS2X10X 134833 2x10 242,00

Spiilmaschinen
SICHER

MODELL MASSE (MM) | PREIS€
FT06 118872 6x6 198,00
FTO8 119191 8x8 198,00
FT10 119192 10%10 198,00
SICHER
MODELL | ART.NR. | MASSE(MM) | PREIS€
MTOST 119109 5x5 241,00
MTO8T 17906 8x8 198,00
MT10T 117907 10%10 198,00
MT12T 19110 12x12 198,00
MT20T 17913 20% 20 198,00
Cooeiy | A, | asse | prasc|
8 mm 143123 8x8 160,00
10 mm 142588 10x10 160,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *



Vorbereitung

GEMUSESCHNEIDER TR 260

GEMUSESCHNEIDER TR 260

AUSFUHRUNG
» Universalschneidemaschine mit vielfaltigem
Zubehor fir alle Arten von Gemdise
» Schneiden, Reiben, Wiirfeln aller Arten von Obst und
Gemiise fiir GroRverbraucher (GV, Zentralkiichen,
kleinere Lebensmittelindustrie)
» Einsatzbereich: 300 - 1.000 Gedecke
» Stundenleistung: bis zu 600 kg / h
» Leistungsstarker Industriemotor
» langsame Rotation der Scheiben fir perfektes
Schneiden TR 260
» 2 Geschwindigkeiten: 325 U/Min. oder 660 U/Min. mit Zubehaor
» Benutzerfreundliche, wasserdichte Bedienblende
(IPX5) mit AN/AUS bzw. Impuls-Taste
» GroRe Auswahl von Flltrichtern und Zubehor fir
alle Anforderungen der GroRRkiiche

* Achtung: Lieferung ohne Zubehor
Bitte separat bestellen (siehe unten bzw. Seite 151)

MODELL ART. NR. GESCHWINDIGKEIT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
TR 260 124144 325/ 660 U./Min. 750 x 380 x 460 mm 2000W / 400V 5.375,00

MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG m

Automatik-Flltrichter - Verarbeitung von 6 kg
AH 260 123382 in einem Arbeitsablauf (Kapazitat bis zu 2.500 kg / h) 3.367,00
Falltrichter mit Druckhebel,
LH 260 123983 senkrechte Hebelbewegung fiir optimale Ergonomie 3.573,00
Rohraufsatz fir Langgemise
LVALH 260 123385 fir den Aufsatz mit Hebelarm 633,00
CABH 260 123986 Kohlkopf-Fulltrichter - max. 250 mm 5.238,00
Fahrbares Untergestell aus Edelstahl.
MSX 123987 Optional: Edelstahlablage siehe unten 1165,00
DRX 125991 Edelstahl-Ablage fir 6 Scheiben 359,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

TR260 SCHEIBEN

MODELL | ART.NR.
SCHNEIDSCHEIBEN 37 125957
€302 125958
€303 125959
€305 125960
C306 125961
C308 125962
€310 125963
€316 125964

MODELL

SCHNEIDSCHEIBE C302W 125969
MIT GEWELLTER C303W 125970
SCHNEIDE C306W | 125971
MODELL ART. NR.
STREIFENSCHEIBEN 7302 125972
(JULIENNE) A303 125973
Modelle AF fiir Pom- A304 125974
mes Frites geeignet. AF306 125975
AF308 125976
AF310 125977

Listenpreis exkl. MWSt. C

MASSE (MM)

1

o oo U1 W N

MASSE (MM)

MASSE (MM)

2x2
3x3
4x4
6x6
8x8
10 x10

PREIS €

382,00
382,00
382,00
382,00
382,00
382,00
382,00
382,00

PREIS €
444,00
444,00
444,00

PREIS €

511,00
511,00
511,00
511,00
511,00
511,00

REIBSCHEIBEN

SCHNEIDSCHEIBEN
FUR KOHL

WURFELGATTER

MODELL | ART.NR. | MASSE (MM)
J302N 125978 2
J303N 125979 3

J304 N 125880 4
J307N 125981 7

P 300 125982 Hartkase
K'300 125983 Knodel

MODELL MASSE (MM)
D 607 125965 1
D 602 125966 2
D 603 125967 3
NDJ 607 125968 7
MODELL | ART.NR. | MASSE
(MM)
MT310 125984 10
MT312 125985 12
MT316 125986 16
MT320 125987 20
MT325 125988 25
MT332 125989 32
* x

QUALITY *

MADE IN

EUROPE

PREIS €
440,00
440,00
440,00
440,00
465,00
465,00

PREIS €
511,00
511,00
511,00
568,00

PREIS €

1.024,00
1.024,00
1.024,00
1.024,00
1.024,00
1.024,00



Vorbereitung

GEMUSESCHNEIDER PREP4YOU

GEMUSESCHNEIDER

AUSFUHRUNG

» Hochwertige Qualitdt und Spitzenleistung

» Dieideale Losung zum Scheibenschneiden, Wiirfeln,
Zerkleinern, Reiben, Raspeln und vielem mehr

» GroRe Auswahl an Scheiben, individuell nach thren
Bedurfnissen und Anforderungen wahlbar

» Kompaktes Design mit Gehduse aus hochwertigem
BPA-freien Kunststoff

» Perfekte Hygiene: Alle mit Lebensmitteln in Kontakt
kommendenTeile sind 100 % spiilmaschinensicher
und rasch ohne Werkzeug demontierbar

» Asynchroner birstenloser Industriemotor

» Patentiertes Druckhebelsystem garantiert durch-
gdngig gleichbleibende Schnittergebnisse, gleicher-
malien geeignet fir Links- und Rechtshander

» Motorstop bei Anheben des Druckhebels

» GroRziigiger Halbmondtrichter mit
Ladekapazitat bis zu 1,25 Litern gewadhrleistet
schnelles Beftillen und Entladen

» 2runde Langgemiisetrichter 25 mm / 55 mm er-
moglichen prazisen Schnitt fir lange Gemiisesorten

» Volle Prozesskontrolle dank transparentem Trichter

» Maximale Reinigungsfreundlichkeit dank des
ergonomischen Designs mit gerundeter Form

» Hoher Auswurfschacht ermoglicht das Produzieren " .
Spiilmaschinen
in Behalter (GN) bis zu 200 mm Hahe SICHER

» Plusfunktion fir schnellen, prazisen Schnitt
» Wasserdichtes Touchpanel (IP55), leicht zu reinigen
» Modelle VS mit variabler Geschwindigkeit

* Achtung: Lieferung ohne Scheiben

Bitte separat bestellen (siehe Seite 155)

GEMUSESCHNEIDER
MODELL VARIANTE GESCHWINDIGKEIT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DVS 146160 Gemiuseschneider 1.500 U. / Min. 348 x 328 x 630 mm 750 W / 230V 1.218,00
DVSVS 146161 Gemiiseschneider 500 - 1.200 U. / Min 348 x 328 x 630 mm 750 W /230 V 1.682,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

GEMUSESCHNEIDER / KUTTER PREP4YOQU

KOMBIGERAT KUTTER / GEMUSESCHNEIDER

AUSFUHRUNG

» Hochwertige Qualitdt und Spitzenleistung

» Die ideale Losung zum Scheibenschneiden, Wiirfeln,
Zerkleinern, Reiben, Raspeln und vielem mehr

» GroRe Auswahl an Scheiben, individuell nach Ihren
Bedirfnissen und Anforderungen wahlbar

» Kompaktes Design mit Gehduse aus hochwertigem
BPA-freien Kunststoff

» Perfekte Hygiene: Alle mit Lebensmitteln in Kontakt
kommendenTeile sind 100 % spiilmaschinensicher
und rasch ohne Werkzeug demontierbar

» Asynchroner birstenloser Industriemotor

» Patentiertes Druckhebelsystem garantiert durch-
gdngig gleichbleibende Schnittergebnisse, gleicher-
malen geeignet fur Links- und Rechtshander

» Motorstop bei Anheben des Druckhebels

» GroRziigiger Halbmondtrichter mit
Ladekapazitat bis zu 1,25 Litern gewadhrleistet
schnelles Beftillen und Entladen

» 2 runde Langgemiisetrichter 25 mm / 55 mm er-
moglichen prazisen Schnitt fir lange Gemiisesorten

» Volle Prozesskontrolle dank transparentem Trichter

» Maximale Reinigungsfreundlichkeit dank des
ergonomischen Designs mit gerundeter Form

» Hoher Auswurfschacht erméglicht das Produzieren " :
Spiilmaschinen

in Behalter (GN) bis zu 200 mm Héhe SICHER

»  Plusfunktion fir schnellen, prazisen Schnitt

» Wasserdichtes Touchpanel (IP55), leicht zu reinigen

» Kutterschissel aus oder Edelstahl mit praktischem
Abstreifer

» Modelle G mit variabler Geschwindigkeit

* Achtung: Lieferung ohne Scheiben
Bitte separat bestellen (siehe Seite 155)

GEMUSESCHNEIDER / KUTTER

MODELL o VARIANTE GESCHWINDIGKEIT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DCOM26 146372 Gemuseschn. / Kutter 1.500 U. / Min. 348 x 328 x 630 mm 750 W/ 230V 2.039,00
DCOM26G 146373 Gemdseschn. / Kutter 500 - 3.600 U. / Min. | 348 x 328 x 630 mm 750 W / 230V 2.264,00
DCOM36 146374 Gemduseschn. / Kutter 1.500 U. / Min. 348 x 328 x 630 mm 750 W/ 230V 1.900,00
DCOM36G 146375 Gemuseschn. / Kutter | 500 -3.600U. / Min. | 348 x 328 x 630 mm 750 W / 230V 2.364,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

KUTTER PREP4YOU
lwrer

KUTTER

AUSFUHRUNG

Hochwertige Qualitdt und Spitzenleistung
Anwendung: Hacken, Zerkleinern, Mixen, Emulgieren
Kompaktes Design mit Gehduse aus hochwertigem
BPA-freien Kunststoff

Perfekte Hygiene: Alle mit Lebensmitteln in Kontakt
kommendenTeile sind 100 % spiilmaschinensicher
und rasch ohne Werkzeug demontierbar
Asynchroner birstenloser Industriemotor
GleichmaRige Verarbeitungsqualitat

GroRziigiger Halbmondtrichter mit

Ladekapazitat bis zu 1,25 Litern gewahrleistet
schnelles Beftillen und Entladen

Transparenter Deckel mit trichterférmigem Loch
ermdglicht die Uberwachung des Betriebs sowie
Beimengung von Zutaten bei laufender Maschine
Kutterschiissel aus Edelstahl (ausgn. Mod. P = Kut-
terschiissel aus Kunststoff)

Mikroverzahnte Klingen aus CNS (AIS1420)
Maximale Reinigungsfreundlichkeit dank des
ergonomischen Designs mit gerundeter Form
Plusfunktion zum schnellen, groben Hacken
Wasserdichtes Touchpanel (IP55), leicht zu reinigen
Modelle VS mit variabler Geschwindigkeit

KUTTER
MODELL VARIANTE
DK26P 146368 Kutter
DK26 146369 Kutter
DK26VS 146370 Kutter
DK36 146376 Kutter
DK36VS 146371 Kutter
* x

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

GESCHWINDIGKEIT
1.500 U. / Min.
1.500 U. / Min.

500 -3.600 U. / Min.

1.500 U. / Min.

500 -3.600 U. / Min.

MASSE (BXTXH)

247 x 328 x 456 mm
247 x 328 x 456 mm
247 x 328 x 456 mm
252 x 334 x 476 mm
252 x 334 x476 mm

Spiilmaschinen
SICHER

ANSCHLUSSWERT PREIS €
500W/230V 1.168,00
500 W/ 230V 1.168,00
500w/ 230V 1.778,00
500 W/ 230V 1.444,00
500 W/ 230V 1.878,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

PREP4YOU SCHEIBEN

SCHNEIDSCHEIBEN
rostfreier Edelstahl
(ausgn. C17X8/
(17X10 = Aluminium,
nicht spilmaschi-
nensicher)

WELLENSCHNITT
SCHEIBEN
rostfreier Edelstahl
mit Druckbalken

REIBSCHEIBEN
rostfreier Edelstahl

J17P = fur Hartkase

MODELL
a17x1
C17X2
C17X3
C17Xx4
C17X5
C17X6
178
C1710

MODELL
C17XW3
C17XW5

MODELL
1172
1173
1174
1177
Ji7P

Listenpreis exkl. MWSt. C

ART. NR.

146385
146386
146387
146388
146389
146390
146393
146394

146391
146392

146377
146378
146378
146380
146381

Spiilmaschinen
SICHER

MASSE (MM) | PREIS €

1 88,00
88,00
88,00
88,00
88,00
88,00
88,00
10 88,00

co oo U1 A~ W N

Spiilmaschinen
SICHER

MASSE (MM) | PREIS €
3 92,00
5 92,00

Spiilmaschinen
SICHER

MASSE (MM) | PREIS €
2 77,00

3 77,00

4 77,00

7 77,00
Hartkdse 90,00

STREIFEN-
SCHEIBEN
(JULIENNE)
rostfreier Edelstahl

WURFELGATTER
rostfreier Edelstahl
Spezialkunststoff,
nur verwendbar mit
Schneidscheiben

MODELL
AS172
AS174
AS178

MODELL
MTO8
MT10

MASSE (MM)
146382 2x2
146383 4x4
146384 8x8

MASSE (MM)

1463395
146396

*

Spiilmaschinen
SICHER

PREIS €
101,00
101,00
101,00

Spiilmaschinen
SICHER

8x8
10 x10

*
QUALITY -

MADE IN

EUROPE *

PREIS €
159,00
159,00



Vorbereitung

KUTTER DK 45 / DK 55 / DK 70

AUSFUHRUNG

» Anwendung: Hacken, Zerkleinern, Mixen, Emulgieren

» Einsatzbereiche: mittelgroRRe bis groRRe
Gastronomie (50 - 150 Gedecke)

» Kapazitat: 2Kg (4,51)/2,5Kg (551) /3,5Kg(71)

» Zwei Geschwindigkeitsstufen 1500 u.
3000 U. / Min., Impulsschaltung (1500 U / Min.)

» Ausfiihrung VV: Perfektes Emulsionsergebnis
dank variabler Geschwindigkeit von 300 bis
3700 U/min.

» Asynchronmotor luftgekiihlt, langlebig, gerduscharm

» Konisch gewdlbter Schiisselboden
und schragstehende Kuttermesser fiir
homogene Vermischung

» Schissel aus rostfreiem Edelstahl 18/8

» Leichte Reinigung, da nur glatte Oberflachen

» Samtliche Arbeiten kénnen durch einen
Klarsichtdeckel beobachtet werden

» Die Einfuilloffnung im Deckel erlaubt die Eingabe
von Zutaten bei laufender Maschine

» Stabile, rutschfeste FuRkonstruktion

» Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden
Teile sind 100 % spiilmaschinengeeignet

SERIENAUSSTATTUNG DK 45Y2V
» Rotor mit mikroverzahnten Messern
» Schaber

OPTIONAL

» Rotor mit gekerbten Messern

» Rotor mit glatten, waagerechten Messern

» Rotor mit mikroverzahnten abgesetzten Messern
zum Emulgieren

Tasten-Bedienfeld Tranparenter Deckel mit Schaber Impulsfunktion Bis zu 75 % nutzbare Kapazitit
| MODELL | ART.NR_|__ GEDECKE | INHALT | MASSE(BXTXH) _ ANSCHLUSSWERT ___PREIS€|
DK45Y2V 136291 50-100 451 256 x 415 x 470 mm 0,9 kW / 400V 2.278,00
DK45YVV 118308 50 -100 45| 256 x 415 x 470 mm 1,0 kw /230 V 2.498,00
DK55Y2V 136292 50-100 551 256 x 415 x 470 mm 1,0 kW / 400V 2.478,00
DK55YVV 136295 50-100 551 256 x 415 x 470 mm 1,3 kW / 230V 2.698,00
DK70Y2V 136293 50 -150 701 256 x 422 x 510 mm 1,2 kW / 400V 2.778,00
DK70YVV 136296 50 -150 701 256 x422 x 510 mm 1,5kW / 230V 2.898,00

* x
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

KUTTER DK 120 / DK 180

AUSFUHRUNG

» Anwendung: Hacken, Zerkleinern, Mixen, Emulgieren

» Einsatzbereiche: GroRe Gastronomie, Gemeinschafts-
verpflegung, Catering, etc. (100 - 300 Gedecke)

» Kapazitat: 6 Kg (1,5 1) bzw. 8 Kg (17,5 1)

» Zwei Geschwindigkeitsstufen 1500 u. 3000 U. /
Min., Impulsschaltung (1500 U. / Min.)

»  Ausfiihrung DKE: Variable Geschwindigkeit von
300 bis 3.500 U/min.

» Asynchronmotor luftgekiihlt, langlebig, gerduscharm

» Konisch gewdlbter Schiisselboden und schrdgste-
hende Kuttermesser fiir homogene Vermischung

» Schissel aus rostfreiem Edelstahl 18/8

» Leichte Reinigung, da allseits glatte Oberflachen

» Sdmtliche Arbeiten kénnen durch einen
Klarsichtdeckel beobachtet werden

» Die Einfiill6ffnung im Deckel erlaubt die Eingabe
von Zutaten bei laufender Maschine

» Stabile, rutschfeste Gummifilte

» Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden
Teile sind spiilmaschinengeeignet

SERIENAUSSTATTUNG
» Rotor mit gezahnten Messern
» Schaber

OPTIONAL

» Rotor mit gekerbten Messern DK180°S
» Rotor mit glatten, waagerechten Messern

» Rotor mit mikroverzahnten abgesetzten Messern

zum Emulgieren

Tasten-Bedienfeld Tranparenter Deckel mit Schaber Glattes Messer Bis zu 75 % nutzbare Kapazitdt

MODELL . GESCHWINDIGKEIT INHALT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DKE120S 123988 300 - 3500 U./min 151 416 x 680 x 517 mm 2.2kw / 230V 6.682,00
DKE1805 123989 300 - 3000 U./min 1751 416 x 680 x 603 mm 3,0 kW /400 V 8.987,00
* x
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

COOKING KUTTER ROBOT COOK

ROBOT COOK

AUSFUHRUNG

»

Innovativer Kutter/Emulgator/Mixer in
einem Gerit - ideal fiir qualitativ hochwer-
tige traditionelle Gastronomie
Funktionen: Emulgieren, Zermahlen,
Piirieren,

Hacken, Vermischen, Kneten, Warmhal-
ten.

Schiissel aus rostfreiem Edelstahl CNS
1.4301

mit groRem Fassungsvermagen (3,7 Liter)
ermoglicht Verarbeitung grolRer Mengen fir
professionellen Bedarf

Extra tiefliegendes Prazisionsmesser mit
Mikrozahnung

Gradgenaue Einstellung der Heizkraft bis
140°C

Einfache Bedienung mit stufenloser Dreh-
zahlregelung von 100 bis 3.500 U/Min
Genau abgestimmte und schnelle Verarbei-
tung im Turbo-Betrieb mit einer Drehzahl
von bis zu 4.500 U/Min

Besonders genaue Verarbeitung dank prazi-
sem Moment-Betrieb

Emulgieren Hacken

ROBOT COOK

MODELL o GESCHWINDIGKEIT

Robot Cook 132751 100 bis 3500 U/Min. 2,51 3,71 226 x338x522mm | 1800 W / 400V 3.355,00
ZUBEHOR
MODELL PREIS €
Zusatzschiissel / Messer 137765 1.017,00
Messer Glatt 143738 161,00
Messer Gekerbt 144902 161,00
* x

QUALITY *

MADE IN .

EUROPE C Listenpreis exkl. MWSt.

R-Mix-Funktion: Vermischen empfindlicher
Zutaten ohne Schneiden durch umgekehrte
Drehrichtung des Messers.
Warmhaltefunktion im Intervall-Betrieb
Programmierfunktion von 9 Rezepten
Besonders robuster Hochleistungs-Asyn-
chronmotor

Abnehmbarer Abwischer erspart manuelles
Eingreifen und gewahrleistet gleichmaRige
Konsistenz

Deckelwischer fiir Uberwachung der
Verarbeitung

Deckel6ffnung fiir Hinzuftigen von Zutaten
wahrend des laufenden Programmes
Sicheres Ausleeren des Verarbeitungsgutes
durch neuen Messer-Ruickhaltemechanis-
mus

Einfache Reinigung: Alle mit Lebensmit-
telnin

Kontakt kommenden Teile einfach heraus-
nehmbar und spiilmaschinenfest.

Vermischen

KAPAZITAT
SCHUSSEL

KAPAZITAT
FIUSSIGKEITEN

Kneten

ANSCHLUSS- PREIS €




Vorbereitung

PASSIERGERATE

€80

PASSIERGERAT

AUSFUHRUNG

» Kompaktes Passiergerdt als Tisch- oder
Standmodell zur optimalen Zubereitung
von Coulis und Fruchtfleisch, Obstmus,
Cemtusecremes, Saucenfonds, Fisch- oder
Krustentiersuppen, Marmeladen, Frucht-
saften, Gelee, etc.

» Kerne, Steine, Fasern, Schalen oder Grdten
werden im Verarbeitungsprozess heraus-
gefiltert

» Schonende Rohstoffbehandlung ermég-
licht beste Endproduktqualitat - keine
Bitterstoffe - Steine, Kerne, etc. werden
nicht zerkleinert

PASSIERGERATE

»

»

»

»

»

»

(120

Ausfiihrung komplett aus CNS 1.4301
Asynchroner birstenloser Industriemotor
Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kom-
menden Teile kdnnen leicht ausgebaut
und in der Spiilmaschine gereinigt werden
Mod. €120/ C200 fur Dauerbetrieb geeignet
Durchgdngige Befiillung maglich, zuge-
flihrte Produkte missen weder entstielt
noch entsteint werden

Einflllwanne mit Trichter

Auslaufrinne fir Endprodukt, Rickstande
werden tber Auswurféffnung ausgeworfen
Inkl. Trommelsieb (siehe Tabelle)

C200

ANWENDUNGSBEREICHE
» Restaurants

» Delikatessengeschafte
» Direktvermarkter

» Fischverarbeiter

» Eisdielen

» o uvm.

ZUBEHOR
» Trommelsiebe in verschiedenen Lochgréfien
0,5 - 5 mm kénnen nachgeriistet werden

MODELL DREHZAHL U / MIN
C8o 127352 1.500/1.800
C120 127351 1.500 /1.800
C200 14972 1.500/1.800

TROMMELSIEBE (NACHRUSTBAR)

MODELL ART. NR.
8005 146743
C120/200 0,5 146750
801 146757
C120/2001 146758
C120/2001,5 146751
(120/200 2 146752
803 146753
C120/200 3 146754
805 146755
C120/200 5 146756

Listenpreis exkl. MWSt. C

DURCHSATZ | TROMMELSIEB | MASSE (BXTXH) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
60Kg/h Tmm 610 x 360 x 540 mm 650 W / 230V 3.040,00
120Kg / h 1 mm 1030 x 400 x 860 mm | 900 W / 400 V 5.540,00
150Kg / h 1+3mm 1030 x 400 x 860 mm | 1800 W / 400V 7.315,00

LOCHGROSSE PASSEND ZU MOD. PREIS €

0,5mm 80 338,00
0,5 mm (120 / C200 429,00
Tmm 80 264,00
1 mm (120 / C200 387,00
1,5 mm (120 / C200 387,00
2mm (120 / C200 387,00
3mm 80 338,00
3mm (120 / C200 387,00
5mm 80 416,00
5 mm (120 / C200 387,00

* x
QUALITY :
MADE IN
EUROPE *



Vorbereitung

STABMIXER BERMIXER PRO

AUSFUHRUNG

» Leistungsstarker, langlebiger Stabmixer

» Hocheffiziente Motorkiihlung fiir groRRe » Uberlastungsschutz und Anzeige
Beanspruchung in der Gastronomie » 9 Geschwindigkeitsstufen, Drehzahl-

» Praktisches Bajonett-System: Wechseln dnderung wdhrend des Betriebs moglich
von Besen und Mixstab ohne Werkzeug » Schalterschutzart IP65

» Edelstahl-Mixstab »  Griff in ergonomischer Passform fiir

» Mixstab-Montage selbstsichernd in komfortables Arbeiten
Messer-Drehrichtung verhindert zu » Gewicht unter 4 Kg!
starke Beanspruchung der Kupplung » Mixer komplett demontierbar und
beim Verarbeiten vaon festen Produkten spllmaschinengeeignet

» \Vlerstdrkte, langlebige Komponenten zur » Motorblécke und Mixstdbe B3000
Vermeidung von Kupplungs-Defekten ab BJ 2010 sind kompatibel

» Optimale Konstruktion von Mixglockeund  » Inkl. serienméaRiger Wandhalterung
Messer fiir hochste Verabeitungs-
qualitat und -Geschwindigkeit nach OPTIONAL
internationalen Sicherheitsrichtlinien » Ruhrbesen, Kesselhalterung

Spiilmaschinen

SICHER
STABMIXER
(MODELL | ARTNR_| MXSTABLANGE | LESTUNG | U/MN. | ANSCHLUSSWERT | pRise
DBP 3535 133432 353 mm 301 9.000 350 W/ 230V 628,00
DBP 3545 133435 453 mm 50| 9.000 350 W / 230V 668,00
DBP 4545 133436 453 mm 1001 9.000 450 W / 230V 742,00
DBP 5555 Turbo 133438 553 mm 1701 10.000 550 W / 230V 910,00
DBP 6555 Turbo 133439 553 mm 2201 10.000 650 W/ 230V 1.016,00
DBP 6565 Turbo 133440 653 mm 2401 10.000 650 W / 230V 1.048,00
DBP 7555 Turbo 133441 554 mm 2701 10.000 750 W/ 230V 1.130,00
DBP 7565 Turbo 133442 654 mm 290 10.000 750 W / 230V 1.153,00
ZUBEHOR
I B 7
DBPU 350 133443 Motorblock 350 W 444,00
DBPU 450 133444 Motorblock 450 W 521,00
DBPU 550 Turbo 133445 Motorblock 550 W 659,00
DBPU 650 Turbo 133446 Motorblock 650 W 781,00
DBPU 750 Turbo 133448 Motorblock 750 W 895,00
BMX RWSK 139095 Rihrbesen 254,00
BXLT 35 133450 Edelstahl-Mixstab 353 mm 206,00
BXLT T45 133451 Edelstahl-Mixstab 453 mm 227,00
BXLT T55 133452 Edelstahl-Mixstab 553 mm 257,00
BXLT T65 133453 Edelstahl-Mixstab 653 mm 278,00
B2SUP 101599 Kesselhalterung 229,00
B2Rail 125474 Regulierbare Schiene fiir Kesselhalterung B2SUP / 375 - 550 mm Spannweite 189,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

STABMIXER MP

MICROMIX

AUSFUHRUNG

» Messer, Mischkopf und Stab aus Edelstahl,
zur einfachen Reinigung abnehmbar

» Widerstandsfahiges Gehduse

» Ideal geeignet fiir die Zubereitung von
Saucen, Suppen aller Art in kleinen Mengen,
vor allem zur Produktion von Emulsionen

» Aeromix: Patentiertes Werkzeug zum
schnellen Zubereiten besonders luftiger
Emulsionen mit hoher Standfestigkeit

» Leicht bedienbare, stufenlose Drehzahlre-
gelung von 1500 - 14000 U./Min.

» Dehnbares Spiralkabel gewdhrleistet erhoh-
te Arbeitsergonomie

» Inklusive Kunststoff-Wandhalterung

AUSFUHRUNG

» Messer, Mischkopf und Stab aus Edelstahl,
zur einfachen Reinigung abnehmbar

» Leistungsstarker Industrie-Motor

» Ideal geeignet fiir die Zubereitung von
Saucen, Suppen, Cremes, Purees, etc. kalt
oder warm in mittelgroRen Mengen

» Aeromix: Patentiertes Werkzeug zum
schnellen Zubereiten besonders luftiger
Emulsionen mit hoher Standfestigkeit

» Leicht bedienbare, stufenlose Drehzahlrege-
lung von 2000 - 12500 U./Min.

» Veredeltes Edelstahlmesser gewdhrleistet
hochste Hygiene und Verarbeitungsleistung

MP ULTRA

AUSFUHRUNG

» Stab, Mischkopf und Messer aus Edelstahl,
zur einfachen Reinigung abnehmbar

» Hochleistungsmotor erméglicht das Ver-
arbeiten groRer Mengen aller Art und garan-
tiert einwandfreie Endproduktqualitat

» Patentiertes System zur erleichterten Rei-
nigung und Wartung: Stab und Messer sind
vollstandig zerlegbar, HACCP-konform

» Veredeltes Edelstahlmesser gewdhrleistet
hochste Hygiene und Verarbeitungsleistung

» Ergonomisch gestalteter Haken am Motor-
block dient als Aufsatz- und Drehpunkt am
Topfrand und erleichtert das Arbeiten

» Stromkabel-Aufroll-System garantiert die
saubere, geordnete Lagerung des Cerdts
wadahrend der Arbeitspausen

» Patentiertes Easy-Plug-System fiir ein
leichtes Auswechseln des Stromkabels

» Drehzahl: 9500 U. / Min. (Modelle mit varia-
bler Geschwindigkeit auf Anfrage erhaltlich)

STABMIXER
UODELLARLNR | MYSTABLANGE | LETUNC UJMN. | MASSE(AD  ASCHUSSWERT PR
Micromix 132364 165 mm unter 50| 1500 - 14000 430 x 6T mm 220W / 230V 260,00
Mini MP 240 VV 121398 240 mm unter 50 | 2000 - 12500 535x78 mm 290 W / 230V 475,00
MP 350 Ultra 132362 350 mm 501 9500 725x125 mm 440W / 230V 695,00
MP 450 Ultra 120933 450 mm 1001 9500 825 x 125 mm 500 W / 230V 795,00
MP 550 Ultra 120298 550 mm 2001 9000 925 x 125 mm 750 W / 230V 1.140,00
MP 600 Ultra 119559 600 mm 3001 9000 980 x 125 mm 750 W / 230V 1.325,00
* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE *




Vorbereitung

STABMIXER SMX

STABMIXER SMX

AUSFUHRUNG

» Leistungsstarker, langlebiger Stabmixer

» Industrie-Motorkiihlung und hochwertige
Komponenten, optimiert fiir den Gebrauch in
der Profi-Gastronomie

» Einfache, benutzerfreundliche Bedienung

» Ergonomisch geformter Griff ermaglicht
komfortables Arbeiten

» 9 Geschwindigkeitsstufen
(2.000 - 11.000 bzw. Puls 17.000 U/min.)

» Drehzahldnderung wahrend des Betriebs

» Einfache Reinigung: Mixstab bzw. Messer
ohne Werkzeug demontierbar

» Edelstahl-Mixstab mit performanter Mix-
glocke und Edelstahl-Messer

» Uberlastungsschutz

» Schutzart IP65

OPTIONAL
» Ruhrbesen
» Emulsions-Mixstab

» Kesselhalterung

STABMIXER

MODELL . MIXSTABLANGE LEISTUNG . ANSCHLUSSWERT PREIS €
SMX450VV / 400 138950 400 mm 801 17.000 450 W / 230V 727,00
SMX450VV / 500 138951 500 mm 1201 17.000 450 W / 230V 758,00
SMX450VV / 600 138952 600 mm 1201 17.000 450 W/ 230V 778,00
SMX650VV / 500 138953 500 mm 2201 13.000 650 W /230 V 908,00
SMX650VV / 600 138954 600 mm 2401 13.000 650 W / 230V 928,00
ZUBEHOR

MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG PREIS €
MOT350 138034 Motorblock 350 W 439,00
MOT450 138035 Motorblock 450 W 529,00
MOT550 138036 Motorblock 550 W 600,00
MOT650 138037 Motorblock 650 W 679,00
MIX300 138038 Mixstab 300 mm 179,00
MIX400 138039 Mixstab 400 mm 198,00
MIX500 138040 Mixstab 500 mm 229,00
MIX600 138041 Mixstab 600 mm 249,00
Rihrbesen 138955 Rihrbesen 259,00
Kesselhalterung 138956 Kesselhalterung fiir Stabmixer 269,00

* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

STABMIXER SMX

STABMIXER SMX

AUSFUHRUNG

» Leistungsstarker, langlebiger Handmixer
zum Pdrieren, Emulgieren, Mixen von kalten
oder warmen Speisen

» Flexible Einsatzbereiche: Saucen, Cremes,
Puree, Suppen, Schokoladenmousse etc.

» Robuste Ausfiihrung bei gleichzeitig ein-
fachem Handling (Gewicht unter 1,5 Kg!)

» Gehduse aus Kunststoff, Mixstab aus Edel-
stahl

» Einfache Bedienung, Reinigung und Pflege

» Praktisches Bajonett-System: Mixstab bzw.
Messer chne Werkzeug demontierbar

» Elektronische Drehzahlregulierung SMX Mini SMXL

» 9 Geschwindigkeitsstufen bzw. variable
Geschwindigkeit (bis 15.000 U./min.)

» Uberlastungsschutz

OPTIONAL
» Rihrbesen
» Emulsions-Mixstab

STABMIXER SMX L

MODELL MIXSTABLANGE LEISTUNG . MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
SMXL300VV 141959 300 mm 301 15.000 10 x 100 x 650 mm 300W/230V 512,00
SMXL400VV 141960 400 mm 801 15.000 110 x 100 x 750 mm 400 W / 230V 610,00
SMXL500VV 141961 500 mm 150 | 15.000 110 x 100 x 850 mm 500 W /230V 677,00

STABMIXER SMX MINI

MODELL c MIXSTABLANGE LEISTUNG c MASSE (BXTXH) | ANSCHLUSSWERT PREIS €
SMX250VF 138023 250 mm 101 15.000 10 x75x 535 mm 250 W/ 230V 370,00
SMX250VV 138024 250 mm 101 15.000 var. 110 x 75 x 535 mm 250 W / 230V 420,00
ZUBEHOR
MODELL ART.NR. | ANWENDUNG PASSEND ZU PREIS €
Rithrbesen 138025 Rithrbesen (verwendbar mit Mod. V) SMX Mini VV 191,00
Riihrbesen 142490 Riihrbesen (verwendbar mit Mod. VV) SMXL 212,00
Emulsions-Mixstab 138026 Emulgierstab 250 mm SMX Mini 172,00
MIX300L 144899 Mixstab 300 mm SMXL 176,00
MIX400L 144300 Mixstab 400 mm SMXL 198,00
MIX500L 144901 Mixstab 500 mm SMXL 225,00
Wandhalterung Single 142550 Wandhalterung fiir 1 Stabmixer SMX / SMXL 34,00
Wandhalterung Combi 145082 Wandhalterung fir bis zu 3 Stabmixer SMX / SMXL 47,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Vorbereitung

SCHALMASCHINEN

SCHALMASCHINE DT 5 S

AUSFUHRUNG

» Anwendung: Schilen von Gemiise (oder Waschen,
Reinigen, Trocknen von Gemiise und Muscheln)

» Fiir Restaurant, Catering, Feinkost, etc.

(50 -250 Portionen / max. 80 Kg / h)

» Einsatz in der Ndhe von Spiilbecken, Ablauf im Boden

» Ausfiihrung aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Schalzeitautomatik

» Transparenter, abnehmbarer Deckel

» Abnehmbare Drehscheibe

» Garantierte Sicherheit durch konstantes
Drucksystem fir einfaches Entladen des Gemdiises
bei Turoffnung

» Drehgeschwindigkeit: 350 U/Min.

» Maximale Hygiene - alle Teile kénnen zur Reinigung
schnell und leicht ohne Werkzeug entnommen
werden

» Inkl. abrasive Schalscheibe (Carborundum)

OPTIONAL
» Sockel + Kunststoff-Filterkorb
» Diverse Scheiben fir unterschiedliche Anwendungen

DT5S mit Sockel
und Filterkorb

Ergonomischer Griff

SCHALMASCHINEN
MODELL . KAPAZITAT

Transparenter Deckel

GEDECKE MASSE (BXTXH)

Abrasive Scheibe und Zylinder Zeitschaltuhr

ANSCHLUSSWERT PREIS €

314 x 485 x 450 mm 120w/ 230V 2.564,00

DT5S 100167 5 kg

ZUBEHOR

MODELL

AP5S 124065

KPSS 100174

WP5S 126292

FTSMAVP 103245

* %

QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

BESCHREIBUNG PREIS €

Abrasive Schalscheibe (Carborundum) 191,00
Messerscheibe 382,00
Waschscheibe 382,00
CNS-Sockel und Kunststoff-Filterkorb 1.282,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

SCHALMASCHINEN

SCHALMASCHINE DT 10 / DT 15 / DT 25

AUSFUHRUNG OPTIONAL

» Anwendung: Schilen von Gemiise (oder Waschen, » Sockel + Kunststoff-Filterkorb
Reinigen, Trocknen von Gemiise und Muscheln) (bei Mod. DTI 25 F35 inkludiert)

» Fiir Restaurant, Catering, Feinkost, etc. » Diverse Scheiben fiir

» (300 bis 500 Portionen / max. 160 Kg / h) unterschiedliche Anwendungen

» Einsatz in der Nahe von Spiilbecken, Ablauf im Boden

» Ausfiihrung aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Schdlzeitautomatik

» Transparenter Deckel mit Mikroschalter

» Garantierte Sicherheit durch konstantes Druck-
system fiir einfaches Entladen des Gemiises bei
Turoffnung

» Drehgeschwindigkeit: 300 U/Min.

» Abnehmbare Schlauchbrause zur Handreinigung

» Maximale Hygiene - alle Teile kénnen zur Reinigung
schnell u. leicht ohne Werkzeug entnommen werden

» Motor nach Spritzwasserschutz IP55 geschiitzt

» Ergonomische, flache Bedienblende mit
Bertihrungstasten, wassergeschiitzt IP55 inkl.

abrasive Schalscheibe (Carborundum) DT 10 K mit Sockel
und Filterkorb

Abrasive Scheibe und Zylinder Durchsichtiger Deckel mit GrofSe Offnung fiir Flache, wasserdichte Bedien-
Modell DTI 25 F35 abnehmbarer Spriihpistole leichtes Entleeren blende mit programmierbarer
Zeitschaltuhr (IP55)

SCHALMASCHINEN

MODELL KAPAZITAT GEDECKE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DT10K 100166 10 kg 100 - 200 440 x 690 x 680 mm 370 W/ 400V 3.521,00
DT 15 E324 100159 15 kg 100 - 300 440 x 690 x 750 mm 370 W / 400V 4.058,00
DTI 25 F35 143953 25 kg 300 -1.000 565x 880 x 1425 mm 900 W / 400V 9.399,00
ZUBEHOR
oor | amen | oesomemnc | mssowm  emese
AP 15 103247 Abrasive Schélscheibe (Carborundum) DT10/15 427,00
APO 15 100247 Abrasive Schélschreibe (fiir Schalotten, Knoblauch) DT10/15 536,00
APLO15 102797 Abrasive Schalscheibe (fiir groRe Zwiebel) DT10/15 541,00
KP15 100164 Messerschdlscheibe DT10/15 683,00
WP 15 109949 Waschscheibe DT10/15 541,00
DB 10 100151 Gemuseschleuderkorb DT10 400,00
DB15 126304 Gemiseschleuderkorb DT15 416,00
AP 25 124064 Abrasive Schalscheibe (Carborundum) DTI25 953,00
FTSMAVP 103245 CNS-Sockel / Kunststoff-Filterkorb (bei Mod. DTI 25 inkludiert) DTI25 1.282,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Vorbereitung

GEMUSE-WASCHMASCHINEN

GEMUSE-WASCHMASCHINE DLVA

AUSFUHRUNG
» Anwendung: Waschen und Schleudern von Gemiise
» Einsatzbereiche: Restaurant, Catering, etc.
(bis 200 Gedecke)
» Konstruktion und herausnehmbarer Trockenkorb
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
» Korbhalterung aus korrosionsbestandigem Aluminium
» Waschen und Schleudern von verschiedenem Blatt-
gemluse, Krduter, Spinat, Lauch, etc.
» Waschen und Schleudern in einer Maschine
» 3 voreingestellte Programme (nach Verschmutzung)
» 2 Rotationsgeschwindigkeiten (60/270 U/min.)
» Trockenschleuderzyklus
» Hohenverstellbare FiiRe
» Automatische Abschaltung bei Offnung des Deckels
» Wirksames und leicht zu reinigendes Filtersystem
» Magnetventil im Ablass und Einlass
» Wasserdichtes Tastenbedienfeld (IPX5)

MODELL KAPAZITAT KORBINHALT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DLVA 100 B 115081 2-6kg 301 700 x 700 x 1000 mm 500 W/ 230V 9.161,00

GEMUSE-SCHLEUDERN

GEMUSE-SCHLEUDERN DEL / DELX

AUSFUHRUNG

» Anwendung: Schleudern von Gemiise

» Einsatzbereiche: Restaurant, Catering,
Gemeinschaftsverpflegung, etc. (bis 500 Gedecke)

» Konstruktion aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Deckel und Trockenkorb aus hochwertigem Kunst-
stoff, optional Edelstahl CNS 1.4301

» Trockenschleudern aller Arten Blattgemdise,
Krauter, Spinat, Lauch etc. (Trockenzeit ca. 2 Min.)

» Ergonomische und einfache Bedienung

» Korbdrehgeschwindigkeit ist ideal zum Trocknen
empfindlicher Produkte (330 U./Min.
bei DELX65 470 U./Min. bei DEL40)

» Abflussrohr fiir Restwasser

» Motorbremse (DELX65)

» Wasserdichtes Tastenbedienfeld (IPX5)

» Zwei Stufen fir alle Gemisearten: automatisch

(75 Sekunden) oder manuell mit flexibler
Zeiteinstellung (0 - 59 Minuten)

DEL 40

MODELL . | KAPAZITAT | KORBINHALT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
DEL40F 109941 5kg 321 460 x 540 x 800 mm 370 W/ 230V 2.527,00
DELX 65 F5 109945 10kg 65| 578 x 639 x 1005 mm 750 W / 400 V 4.414,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

DOSENOFFNER

DOSENOFFNER CLOU 30 DOSENOFFNER DO 5
» Kopf, Kurbel und Messerhalter aus » Ausfihrung Edelstahl, Kunststoff
Druckguss, hellgrau lackiert » Zum Offnen von kleinen und
00 » Stange, Messer und Transportrad groflen, runden oder ovalen Dosen
aus Edelstahl » Handbedienung mit Kurbel
» Handbedienung mit Kurbel
DOSENOFFNER CLOU 50 DOSENOFFNER DO 101
» Alle Teile aus rostfreiem Edelstahl » Zum Offnen von runden, ovalen oder
» Handbedienung mit Kurbel eckigen Dosen, leicht auswechsel-
bares Messer, ratierende Tellerplatte
» Handbedienung mit Kurbel
MODELL . AUSFUHRUNG DOSENHOHE PREIS €
Clou 30 100028 | Druckguss / Edelstahl bis 55 cm 163,00
Clou 40 147521 Druckguss / Edelstahl bis 55 cm 168,00
D05 100029 Edelstahl rostfrei - 145,00
DO10TH 100030 Edelstahl rostfrei bis 40 cm 719,00
Clou 30 DO 101 B
HACKSTOCK HBH
» Hackblock aus Holz 250 mm
» Untergestell aus Holz
HACKSTOCK HBK
» Hackblock aus Kunststoff 100 mm
» Untergestell aus rostfreiem
Edelstahl (héhenverstellbar)
HBH HBK
HACKSTOCKE
MODELL ART.NR. MASSE (BXTXH) T preise]|
HBH 44 128546 400x400x 900 mm 640,00
HBH 55 128547 500 x 500 x 900 mm 755,00
HBH 74 128548 700 x 400 x 300 mm 850,00
HBK 44 128545 400 x 400 x 880 mm 590,00
HBK 55 118403 500 x 500 x 880 mm 670,00
HBK 75 118405 700 x 500 x 880 mm 840,00
D
* 3
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. B /D EUROPE



Vorbereitung

KOMPAKTWAAGEN

BS 100

KOMPAKTWAAGE BS 100

AUSFUHRUNG

» Eichfahige Mehrbereichswaage

» Gehduse aus stabilem ABS-Kunststoff

» Plattform aus rostfreiem Edelstahl

» GrofRes hinterleuchtetes LCD-Display
(Ziffernhohe: 25 mm)

» Zweitanzeige an der Waagenriickseite

» Checkweighing: innovatives \Wdgen
mit Toleranzbereich. Die Farbe des Displays
wechselt je nach Wdgeergebnis

» Platzsparend - kompakte Bauweise

» Wahlweise Netz- oder Akkubetrieb

» (Akkulaufzeit bis 50 h)

WAGEFUNKTIONEN

» Wadgen / Tarieren

» Automatische Nullstellung

» Wagen mit Toleranzbereich (Checkweighing)
» Energiesparmodus

MaRe BxTxH: 280 x 310x 130 mm
PlattformmaRe BxT: 260 x 200 mm

M & @

KOMPAKTWAAGEN EICHFAHIG

BSS 200

KOMPAKTWAAGE BSS 200

AUSFUHRUNG

»

»

»

»

»

»

»

»

»

Eichfdhige Mehrbereichswaage
Gehduse aus rostfreiem Edelstahl
Plattform aus rostfreiem Edelstahl
Staub- und Spritzwasserschutz IP65
CrofRes hinterleuchtetes LCD-Display
(Ziffernhohe: 25 mm)

Zweitanzeige an der Waagenriickseite
Leichte, einfache Reinigung
HACCP-konform

Platzsparend - kompakte Bauweise
Wahlweise Netz- oder Akkubetrieb
(Akkulaufzeit bis 50 h)

WAGEFUNKTIONEN

»

»

»

Wadgen / Tarieren
Automatische Nullstellung
Energiesparmodus

MaRe BxTxH: 240 x 300 x 130 mm
PlattformmaRe BxT: 230 x 190 mm

4 Mam

Eichfdhig

BS 300

KOMPAKTWAAGE BS 300

AUSFUHRUNG

» Eichfdhige Mehrbereichswaage

» Gehduse aus stabilem ABS-Kunststoff

» Plattform aus rostfreiem Edelstahl

» GrofRes hinterleuchtetes LCD-Display
(Ziffernhohe: 24 mm)

» Zweitanzeige an der Waagenriickseite

» Checkweighing: innovatives Wdgen
mit Toleranzbereich. Die Farbe des
Displays wechselt je nach Wdgeergebnis

» Platzsparend - kompakte Bauweise

» Wahlweise Netz- oder Akkubetrieb
(Akkulaufzeit bis 90 h)

WAGEFUNKTIONEN

» Wadgen / Tarieren

» Automatische Nullstellung

» Wagen mit Toleranzbereich (Checkweighing)
Summieren

» Energiesparmodus

MaRe BxTxH: 320 x 330 x 215 mm
PlattformmaRe BxT: 295 x 225 mm

M & o

MODELL ART. NR. m WAGEBEREICH KG TEILUNG G PLATTFORM (BXT) m

BS 100 133021 Kunststoff / Edelstahl 3/6 1/2 260 x 200 mm 325,00
BS100 133022 Kunststoff / Edelstahl 6/15 2/5 260 %200 mm 325,00
BS 100 133023 Kunststoff / Edelstahl 15/ 30 5/10 260 x 200 mm 325,00
BSS 200 133024 Edelstahl / Edelstahl 3/6 1/2 230x190 mm 370,00
BSS 200 133025 Edelstahl / Edelstahl 6/15 2/5 230x190 mm 370,00
BSS 200 133026 Edelstahl / Edelstahl 15/ 25 5/10 230 x 180 mm 370,00
BS 300 133785 Kunststoff / Edelstahl 3/6 1/2 295x225mm 310,00
BS 300 133786 Kunststoff / Edelstahl 6 /15 2/5 295 x 225 mm 310,00
BS 300 133787 Kunststoff / Edelstahl 15/ 30 5/10 295x 225 mm 310,00
Ersteichung 118739 Nettopreis a.A.

C Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

TISCHWAAGEN 906X

KOMPAKTWAAGE 906X

» Extra flache Edelstahlplattform

» Separates Anzeigegerdt - das Wagegut
verdeckt nicht die Anzeige

» GroRes LC-Display, Ziffernhghe: 25 mm

» 5-Tasten-Bedienung

» Integrierte USB-Schnittstelle Typ B

» Batteriebetrieb oder optionaler Akkubetrieb
mit Akku-Pack und Ladeschaltung (Akku-
laufzeit ca. 50 Std., einstellungsabhangig)

» mit einstellbarem Timer von 1-30 Minuten
oder Dauerbetrieb

» Netzteilbetrieb: 100 - 240V / 50 - 60 Hz

» UK oder US-Wechseladapter

» Interne Benutzerkalibrierung

» Umschaltung Gewichtseinheit von kg auf Ib

» Wageplattform: Edelstahl rostfrei 1.4301

» Unterkonstruktion: Lackiert oder Stahlblech
verzinkt

» Schutzart IP 42

» Nennbetriebstemperatur: -10 °C bis 40 °C

WAGEFUNKTIONEN

» Wiegen

» Tarieren, 9065 9965
»  Plus-/Minus-Verwiegung

» Zuwiegen

[
(1]
TISCHWAAGEN 906X
S
KONSTRUKTION
5065.01.001 148057 verzinkt 310 x 275 mm 250,00
9065.02.001 148058 verzinkt = 30 10 310 x 275 mm 250,00
9065.03.001 148059 verzinkt - 60 20 310 x 275 mm 250,00
9066.02.001 148060 lackiert = 30 10 520 x 400 mm 475,00
9066.03.001 148061 lackiert - 60 20 520x400 mm 475,00
9066.04.001 148062 lackiert = 150 50 520 x 400 mm 475,00
9067.04.001 148063 lackiert - 150 50 660 x 545 mm 795,00
9067.05.001 148064 lackiert = 200 100 660 x 545 mm 795,00
9965.01.001 148065 verzinkt . 15 5 310 x 275 mm 355,00
9965.02.001 148066 verzinkt . 30 10 310 x 275 mm 355,00
9965.03.001 148067 verzinkt . 60 20 310 x 275 mm 355,00

Listenpreis exkl. MWSt. AO



Vorbereitung

KOMPAKTWAAGEN 915X

KOMPAKTWAAGE 915X

» Hochauflésende Einbereichswaage, nicht
eichfahig

» Schnelles und stabiles Stillstandsverhalten

» 5-Tasten-Bedienung mit frei belegbarer
F-Taste

» GroRes LC-Display (ohne Hinterleuchtung),

» Ziffernhéhe: 25 mm

» Flexibler Einsatz an verschiedenen Orten
durch Batterie- oder optionalen Akkube-
trieb und extra flache Bauweise

» Ausziehbares Terminal bis zu 30 mm.
Vorteile: Mehr Wiegeflache ohne Abde-
ckung des Terminals, besserer Zugriff auf
Steckverbindungen

» Integrierte USB-Schnittstelle Typ B

» Schneller Anschluss der Spannungsversor-
gung und USB Schnittstelle,

» Interne Benutzerkalibrierung

» Wageplattform: Edelstahl rostfrei 14301,

» Unterkonstruktion: Pulverbeschichteter

Stahl » Energieeffizient durch integrierte Au- WAGEFUNKTIONEN

» Terminalgehduse: Kunststoff to-Off-Funktion mit einstellbarem Timer » Wiegen

» Netzteilbetrieb: 100 - 240V / 50 - 60 Hz von 1- 30 Minuten » Tarieren,

» UK oder US-Wechseladapter, siehe Zubehtr » Furden mobilen Einsatz »  Plus-/Minus-Verwiegung

» Batteriebetrieb (6x AA-Batterien) oder » Waagen-Nivellierung bis zu 10 mm » Zuwiegen
optionaler Akkubetrieb mit Akku-Pack und » Schutzart IP 42 » Hold, Benutzerfiltereinstellung,Print/EDV
Ladeschaltung (Akkulaufzeit ca. 50 Std., » Nennbetriebstemperatur: -10 °C bis 40 °C mit variabler Druckbildgestaltung,
einstellungsabhangig) » Auto-Tara

o -
KOMPAKTWAAGEN 915X
MODELL . UNTERKONSTRUKTION WAGEBEREICH KG TEILUNG G PLATTFORM (BXT) PREIS €
9160.01.040 147978 pulverbeschichtet 3 01 310 x 275 mm 420,00
9160.02.040 147980 pulverbeschichtet 6 0,2 310 x 275 mm 420,00
9160.03.040 147981 pulverbeschichtet 15 0,5 310 x 275 mm 420,00
9161.04.040 147982 pulverbeschichtet 32 1,0 310 x 275 mm 420,00
9161.02.040 147986 pulverbeschichtet 6 0,2 400 x 300 mm 475,00
9161.03.040 147987 pulverbeschichtet 15 0,5 400 x 300 mm 475,00
9151.04.040 147988 pulverbeschichtet 32 1 400 x 300 mm 475,00
9151.05.040 147989 pulverbeschichtet 60 2 400 x 300 mm 475,00
9162.04.040 148007 pulverbeschichtet 32 1 520 x 400 mm 545,00
9162.05.040 148008 pulverbeschichtet 60 2 520 x 400 mm 545,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * AOQ Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

KOMPAKTWAAGEN 717X

KOMPAKTWAAGE 717X

»  Eichfahige Zwei- oder Dreibereichswaage
(Genauigkeitsklasse I1)

» 10-Tasten Bedienung mit frei belegbarer
Funktionstaste

» Hinterleuchtetes LC-Display, 25 mm

» Flexibler Einsatz durch optionalen
Akkubetrieb und extra flache Bauweise

» Integrierte USB-Schnittstelle Typ B

» Schneller Anschluss der Spannungsversor-
gung und USB Schnittstelle,

» Bei nichteichfahiger Ausfiihrung: Interne
Benutzerkalibrierung zur Standortanpas-
sung und Umschaltung der Gewichtseinheit
von kg auf Ib

» Wageplattform: Edelstahl rostfrei 14301,

» Unterkonstruktion: pulverbeschichtet

» Terminalgehduse: Kunststoff

» Netzteilbetrieb: 100-240V/50-60 Hz

» UK oder US-Wechseladapter, siehe Zubehor

Eichfdahig

Empfohlenes kleinstes Referenzgewicht fr
Zahlteile: 3 Ziffernschritte
Gut-Schlecht-Kontrollfunktion mit Piepser
und optischer Anzeige Optional: externe
Kontrollampel (Bestell-Nr.: 2551.04.001 oder
2551.50.002)

Optional: Preisrechnungssoftware fir
Preisauszeichnung

Echtzeit-Uhr mit Datum

M= &

» Batteriebetrieb (6x AA-Batterien) WAGEFUNKTIONEN
» Akku-Pack und Ladeschaltung, Laufzeit » Wiegen, Tarieren, »
ca. 50 Std., » Plus-/Minus-Verwiegung, Zahlen (mit
» Weitere Steckplatze fir optionale Schnitt- » Referenzgewichtsoptimierung und »
stellen, wie Ethernet, WLAN / Bluetooth® Add-Mode), Stiickkontrolle, Kontrollieren,
mit Antenne, USB - Schnittstelle fur Summieren/Kommissionieren, Prozentver-
» Tastatureinschleifung, RS232 - Drucker | wiegung, Zuwiegen,
EDV | GroR-/Zweitanzeige » Neutrales Messen, Hold, Auto-Tara, Benut- »
» Waagen-Nivellierung bis zu 10 mm zerfiltereinstellung, Print/EDV
» Schutzart IP 42 » mit variabler Druckbildgestaltung, GLP-Pro- »
» Betriebstemperatur: -10 °C bis 40 °C tokoll
KOMPAKTWAAGEN 717X
MODELL . UNTERKONSTRUKTION WAGEBEREICH KG TEILUNG G
7170.01.010 148013 pulverbeschichtet 15/3 0,5/1
7170.02.010 148014 pulverbeschichtet 3/6 1/2
7170.03.010 148015 pulverbeschichtet 6/15 2/5
7170.03.020 148016 pulverbeschichtet 3/6/15 1/2/5
7170.04.010 148017 pulverbeschichtet 20/ 35 5/10
7170.04.020 148018 pulverbeschichtet 3/6/15 1/2/5
7171.02.010 148031 pulverbeschichtet 3/6 1/2
7171.03.010 148032 pulverbeschichtet 6/15 2/5
7171.04.010 148033 pulverbeschichtet 20/35 5/10
7171.04.020 148034 pulverbeschichtet 3/6/15 1/2/5
7171.05.010 148035 pulverbeschichtet 30/ 60 10/ 20
7172.04.010 148045 pulverbeschichtet 15/30 5/10
7172.05.010 148046 pulverbeschichtet 30/60 10/ 20

Listenpreis exkl. MWSt. AO

PLATTFORM (BXT) PREIS €
310 x 275 mm 690,00
310 x 275 mm 690,00
310 x 275 mm 690,00
310 x 275 mm 1.040,00
310 x 275 mm 690,00
310 x 275 mm 1.040,00
400 x300 mm 750,00
400 x300 mm 750,00
400 x300 mm 750,00
400 x 300 mm 1.100,00
520 x 400 mm 750,00
520 x 400 mm 815,00
520 x 400 mm 815,00
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Vorbereitung

KOMPAKTWAAGEN 717X Eichfdhig

KOMPAKTWAAGE 717X

»  Eichfahige Zwei- oder Dreibereichswaage
(Genauigkeitsklasse I11)

» 10-Tasten Bedienung mit frei belegbarer
Funktionstaste

» Hinterleuchtetes LC-Display, 25 mm

» Flexibler Einsatz durch optionalen
Akkubetrieb und extra flache Bauweise

» Integrierte USB-Schnittstelle Typ B

» Schneller Anschluss der Spannungsversor-
gung und USB Schnittstelle,

» Bei nichteichfahiger Ausfiihrung: Interne
Benutzerkalibrierung zur Standortanpas-
sung und Umschaltung der Gewichtseinheit
von kg auf Ib

» Wageplattform: Edelstahl rostfrei 14301,

» Unterkonstruktion: Edelstahl rostfrei

» Terminalgehduse: Kunststoff

» Netzteilbetrieb: 100-240V/50-60 Hz

» UK oder US-Wechseladapter, siehe Zubehtr

» Batteriebetrieb (6x AA-Batterien) WAGEFUNKTIONEN

» Akku-Pack und Ladeschaltung, Laufzeit » Wiegen, Tarieren, » Empfohlenes kleinstes Referenzgewicht fir
ca. 50 Std. » Plus-/Minus-Verwiegung, Zghlen (mit Zahlteile: 3 Ziffernschritte
» Weitere Steckplatze fr optionale Schnitt- » Referenzgewichtsoptimierung und »  Gut-Schlecht-Kontrollfunktion mit Piepser

stellen, wie Ethernet, WLAN / Bluetooth®
mit Antenne, USB - Schnittstelle fiir
» Tastatureinschleifung, R5232 - Drucker |

Add-Mode), Stiickkontrolle, Kontrollieren,
Summieren/Kommissionieren, Prozentver-

und optischer Anzeige Optional: externe
Kontrollampel (Bestell-Nr.: 2551.04.001 oder

wiegung, Zuwiegen, 2551.50.002)

EDV | GroRk-/Zweitanzeige » Neutrales Messen, Hold, Auto-Tara, Benut- » Optional: Preisrechnungssoftware fir
» Waagen-Nivellierung bis zu 10 mm zerfiltereinstellung, Print/EDV Preisauszeichnung
» Schutzart IP 65/67 » mit variabler Druckbildgestaltung, GLP-Pro- » Echtzeit-Uhr mit Datum
» Betriebstemperatur: -10 °C bis 40 °C tokoll

[ RS 232 230V ]
M ik
KOMPAKTWAAGEN 717X

MODELL UNTERKONSTRUKTION WAGEBEREICH KG TEILUNG G

PLATTFORM (BXT)

PREIS €

71701110 148025 Edelstahl rostfrei 15/3 05/1 310 x 275 mm 1.085,00
7170.12.110 148026 Edelstahl rostfrei 3/6 1/2 310 x 275 mm 1.085,00
7170.13.110 148027 Edelstahl rostfrei 6/15 2/5 310 x 275 mm 1.085,00
717013120 148028 Edelstahl rostfrei 3/6/15 1/2/5 310 x 275 mm 1.140,00
717014110 148029 Edelstahl rostfrei 15/30 5/10 310 x 275 mm 1.085,00
7170.14.120 148030 Edelstahl rostfrei 6/15/30 2/5/10 310 x 275 mm 1.435,00
717112110 148041 Edelstahl rostfrei 3/6 1/2 400 x 300 mm 1.195,00
717113.110 148042 Edelstahl rostfrei 6/15 2/5 400 x 300 mm 1.195,00
717114110 148043 Edelstahl rostfrei 15/30 5/10 400 x 300 mm 1.195,00
717114120 148044 Edelstahl rostfrei 6/15/30 2/5/10 400 x 300 mm 1.545,00
717214110 148049 Edelstahl rostfrei 15/30 5/10 520x 400 mm 1.465,00
717215110 148050 Edelstahl rostfrei 30/60 10/ 20 520 x 400 mm 1.465,00
717215120 148051 Edelstahl rostfrei 15/30/60 5/10/20 520 x 400 mm 1.520,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE

A0 Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

TISCHWAAGEN

TISCHWAAGE 9330

» Eichfdhige Zweibereichswaage

» Plattform aus Edelstahl 1.4301

» Gehduse aus lebensmittelechtem
Kunststoff ABS

» LC-Anzeige mit 50 mm Ziffernhohe

MODELL

PLATTFORM (BXT)

MASSE (BXTXH)

WAGEBEREICH KG

WAGEFUNKTIONEN

» Wdgen / Tarieren

» Umschalter kg/Ib

» Netz- oder Batteriebetrieb (100 h)
(inkl. Netzteil, ohne Batterien)

» Schutzart IP 65

Mm

9330.00.002 127712 360 x 240 mm 370 x 360 x 130 mm 3/6
5330.00.003 127713 360 x 240 mm 370 x 360 x 130 mm 6/15
TISCHWAAGE 9115

» Einbereichstischwaage, nicht eichfahig

» Plattform aus Edelstahl 1.4301

» Gehduse aus lebensmittelechtem
Kunststoff ABS

» LCD-Anzeige mit 20 mm Ziffernhohe

TEILUNG G PREIS €
1/2 340,00
2/5 340,00

WAGEFUNKTIONEN

» Wdgen / Tarieren

» Umschalter kg/Ib

» Netz- oder Batteriebetrieb
(inkl. Netzteil, ohne Batterien)

» Schutzart IP 65

L pss QN ot J 2s0v

o e

MODELL PLATTFORM (BXT) MASSE (BXTXH) WAGEBEREICH KG TEILUNG G PREIS €

9115.06.001 116299 295x 210 mm 305x285x 60 mm 6 1 420,00

9115.12.001 116300 295 x 210 mm 305x295x 60 mm 12 2 420,00

9115.30.001 116301 285x210 mm 305x285x 60 mm 30 5 420,00
TISCHWAAGE 9241

» Einbereichstischwaage, nicht eichfahig

» Gehause aus ABS-Kunststoff mit
Plattform aus Edelstahl 14301
Hinterleuchtete LCD-Anzeige
(Ziffernhéhe: 24 mm)

» Netz- oder Akkubetrieb
(im Lieferumfang enthalten)

WAGEFUNKTIONEN

» Wargen, Tarieren, Nullstellen

» Summieren, Zahlen, Kontrollieren

» Prozentwiegung

» Integrierter Akku mit Steckernetzteil
(Betriebsdauer: 90 h Ladedauer: 12 h)

» Schutzart IP54

Y

MODELL PLATTFORM (BXT) MASSE (BXTXH) WAGEBEREICH KG TEILUNG G PREIS €
9241.02.001 128347 300 x 225 mm 320320 x 120 mm 3 01 230,00
9241.03.001 127965 300 x 225 mm 320 x 320 x 120 mm 15 05 230,00
9241.04.001 116306 300 x 225 mm 320320120 mm 30 1 230,00
* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. AO EUROPE



Vorbereitung

TISCH- UND BODENWAAGE 7390-93 Eichfdhig

TISCH- UND BODENWAAGE

AUSFUHRUNG

» Anzeigegerdt 3010 mit Edelstahlgehduse

» Hinterleuchtete, grofle LCD-Anzeige

» Ziffernhéhe 20 mm

» Staub- und Strahlwasserschutz IP 65

» Messkabel zur Anzeige 2 m

» Stromversorgung iiber Steckernetzteil

» Wadgeplattform: Edelstahl CNS 1.4301

» Unterkonstruktion: pulverbeschichteter
Stahl

OPTIONAL

» Netzteil mit Akku fiir Serie 739x
(bis zu 120 Betriebsstunden)

» Datenschnittstelle RS232

» Stativ

Symbolfoto

'm'@ M
TISCH- UND BODENWAAGEN EICHFAHIG

MODELL ART. NR. PLATTFORM (BXTXH) WAGEBEREICH KG TEILUNG G m

7390.01.10 130943 310 x 275 x 70 mm 15/3 0,5/1 815,00
7390.02.110 130944 310 x 275 x 70 mm 3/6 1/2 815,00
7390.03.110 130945 310 x 275 x 70 mm 6/15 2/5 815,00
7390.04.110 130946 310 x 275 x 70 mm 6/15/35 5/10 815,00
7391.02.110 130947 400 x 300 x 75 mm 3/6 1/2 875,00
7391.03.10 130948 400 x 300 % 75 mm 6/15 2/5 875,00
7391.04.110 130949 400 x 300 x 75 mm 20/ 35 5/10 875,00
7391.05.110 130950 400 x 300 x 75 mm 30/60 10/ 20 875,00
7392.04M0 130951 520 x 400 x 75 mm 15/ 30 5/10 940,00
7392.05.110 130952 520 x 400 X 75 mm 30/ 60 10/ 20 940,00
7392.06.110 130953 520 x 400 x 75 mm 60 /150 20/ 50 940,00
7393.05.110 130954 660 x 550 X 105 mm 30/ 60 10/ 20 1.380,00
7393.06.110 130955 660 x 550 x 105 mm 60 /150 20/ 50 1.380,00
* x
QUALITY *
MADE IN
EUROPE AO Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

WAGEPLATTFORMEN

WAGEBRUCKEN FUR TISCH- UND BODENWAAGEN

AUSFUHRUNG

» Zwei- oder Dreibereichswaagen in
vier verschiedenen GréRen

» geeignet zum Wiegen, Zdhlen
und Kontrollieren

» Anzeigegerdte: siehe Seite 180 - 181

WAGEPLATTFORMEN EDELSTAHL / UNTERBAU PULVERBESCHICHTETER STAHL

Eichfdhig

Symbolfoto

oM

MODELL ART. NR. PLATTFORM (BXTXH) WAGEBEREICH KG TEILUNG G m

2890.01.010 128403 310x 275 x 70 mm 15/3 0,5/1 390,00
2890.02.010 128404 310 x 275 x 70 mm 3/6 1/2 390,00
2890.03.020 128406 310 x 275 x 70 mm 3/6/15 1/2/5 740,00
2890.04.020 128407 310 x 275 x 70 mm 6/15/30 2/5/10 740,00
2891.02.010 128408 400 x 300 x 75 mm 3/6 1/2 450,00
2891.03.010 128409 400 x 300 x 75 mm 6/15 2/5 450,00
2891.04.020 128410 400 x300x 75 mm 6/15/30 2/5/10 800,00
2891.05.010 128412 400 x 300 x 75 mm 30/60 10/ 20 450,00
2892.04.010 128413 520 x 400 x 75 mm 15 /30 5/10 515,00
2892.05.010 128414 520 x 400 x 75 mm 30/ 60 10/ 20 515,00
2892.06.010 128415 520 x 400 x 75 mm 60 /150 20/50 515,00
2893.05.020 128416 660 x 550 x 105 mm 15/30/ 60 5/10/20 1.305,00
2893.06.020 128417 660 x 550 x 105 mm 30/60/150 10/20/50 1.305,00
2894.06.010 115590 800 x 600 x 125 mm 60 /150 20/ 50 1.010,00
2894.07.010 101302 800 x 600 x 125 mm 150 / 300 50/100 1.070,00
WAGEPLATTFORMEN UND UNTERBAU / EDELSTAHL Q M
MODELL ART. NR. PLATTFORM (BXTXH) WAGEBEREICH KG TEILUNG G PREIS €
2890.11.010 128418 310 x 275 x 70 mm 15/3 0,5/1 725,00
2890.12.010 128419 310 x 275 x 70 mm 3/6 1/2 725,00
2890.13.020 128420 310x 275 x 70 mm 3/6/15 1/2/5 780,00
2890.14.020 128421 310 x 275 x 70 mm 6/15/30 2/5 /10 1.075,00
289112.010 128422 400 x300x 75 mm 3/6 1/2 835,00
289113.010 128423 400 x 300 x 75 mm 6/15 2/5 835,00
289114.020 128424 400 x300 x 75 mm 6/15/30 2/5/10 1.185,00
2892.14.010 128425 520 x 400 x 100 mm 15 /30 5/10 1.105,00
2892.15.020 128426 520 x 400 x 100 mm 15/30/ 60 5/10/20 1.160,00
2892.16.020 128427 520 x 400 x 100 mm 30/60 /150 10 /20 / 50 1.160,00
2893.15.020 128428 660 x 550 x 105 mm 15/30/ 60 5/10/20 1.670,00
2893.16.020 128429 660 x 550 x 105 mm 30/ 60 /150 10/20 /50 1.670,00
* %

QUALITY *;

MADE IN

EUROPE

Listenpreis exkl. MWSt. AO



Vorbereitung

BODENWAAGEN 7766 / 7783 / 2823 Eichfdhig

BODENWAAGEN 7766 / 7783

» Wadgebriicke 2823

» Eichfdhig Klasse Il

» Wadgebriicke aus lackiertem Stahl

» Verschraubte Briickenplatte

» Wadgezelle aus vernickeltem Stahl,
Schutzart IP 67

» Anschlusskasten aus rostfreiem Stahl,
Schutzart IP 65

» Geeignet zum bodenebenen Einbau oder
zum freien Aufstellen

» Messkabelldnge 6 m

» Mit allen eichfahigen Soehnle Professional
Terminals kombinierbar

» Terminals

» Kompaktes Gehduse aus Edelstahl 14301,
Schutzart IP 67

» Integriertes Netzteil 100-240 V, 50 / 60 Hz

» Optional: Wand-/Stativhalter 2503.30.003,
Tischhalter 2503.30.004

» Basisterminal 3010.02.002 » Terminal 3025.01.001
» Hinterleuchtetes LC-Display, Ziffernhéhe » Cut ablesbares 3,5 TFT Farbdisplay (QVCA » 4 Organisationsdatenspeicher z.B. fr
16 mm 320 x 240 Pixel) Artikel-, Kunden- oder Lieferscheinnr.
» Drei LED rot / gelb / griin als Kon- » Einstellbare Hintergrundfarbe, dimmbar » Barcodemanagement mit Filterung und
troll-Leuchten » Kontrollfunktion als Ampel Multiscanfunktion
» Einfache Bedienung tiber 10 Tasten » GrofRe Gewichtsanzeige mit 20 mm Hohe » RS232-Schnittstelle serienmafig
» Funktionen: Wiegen und Tarieren, Zahlen, » Komfortable Bedienung tber Folientasta- » Intern vorbereitet zum Anschluss USB,
Summieren, Kommissionieren, tur mit 10er Tastatur fir alphanumerische Ethernet-Schnittstelle und zwei
» Entnahmeverwiegung, Dynamisches Schal- Tasteneingabe, z.B. Tarahand » weitere serielle Steckpldtze
ten, Kontrollieren, Stiickkontrolle, Dosieren » 5 Anwenderprogramme: Wiegen und
» Bis zu 3 Schnittstellensteckplatze fir Opti- Tarieren, Summieren und Kommissionieren,
onen wie R5232, USB, Ethernet. Zahlen und Stiickkontrolle, Kontrollieren,
» Steckplatz fur Profibus oder Profinet und Dynamisches Schalten
|/0-Karte
M L P67 N RS 232 |
BODENWAAGE Q
(MODELL — ARTNR_|TERMINAL | PLATIFORMGROSSE | WAGEBEREICHKG | TELUNGG | PReise
7766.22.001 140652 3010 1500 x 1250 x 80 mm 300/ 600 100/ 200 1.800,00
7766.23.001 148659 3010 1500 x 1250 x 80 mm 600 /1500 200 / 500 1.800,00
7766.24.001 148660 3010 1500 x 1250 x 80 mm 1500 / 3000 500 /1000 1.895,00
7783.22.001 148661 3025 1500 x 1250 x 80 mm 300/ 600 100 / 200 2.025,00
7783.23.001 148662 3025 1500 x 1250 x 80 mm 600 /1500 200 /500 2.025,00
7783.24.001 148663 3025 1500 x 1250 x 80 mm 1500 / 3000 500 /1000 2.120,00
2823.22.001 148664 Wdgebriicke 1500 x 1250 x 80 mm 300 /600 100/ 200 1.395,00
2823.23.001 148665 Wagebriicke 1500 x 1250 x 80 mm 600 /1500 200 / 500 1.395,00
2823.24.001 148666 Wagebricke 1500 x 1250 x 80 mm 1500 / 3000 500 /1000 1.490,00
* x
QUALITY *
MADE IN

*
EUROPE A0 Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

BODENWAAGEN 7787 / 2817

BODENWAAGEN 7787/ 2817

» Wadgebriicke 2823

» Eichfahig Klasse Il

» Wadgebriicke aus lackiertem Stahl

» Verschraubte Briickenplatte

» Wagezelle aus vernickeltem Stahl,
Schutzart IP 67

» Anschlusskasten aus rostfreiem Stahl,
Schutzart IP 65

» Geeignet zum bodenebenen Einbau oder
zum freien Aufstellen

» Messkabelldnge 6 m

» Mit allen eichfdhigen Soehnle Professional
Terminals kombinierbar

» Terminal 3025.01.001

» Cut ablesbares 3,5" TFT Farbdisplay (QVGA
320 x 240 Pixel)

» Einstellbare Hintergrundfarbe, dimmbar

» Kontrollfunktion als Ampel

» Grofle Gewichtsanzeige mit 20 mm Hohe

» Komfortable Bedienung liber Folientasta-
tur mit 10er Tastatur fir alphanumerische
Tasteneingabe, z.B. Tarahand

» 5 Anwenderprogramme: Wiegen und
Tarieren, Summieren und Kommissionieren,
Zahlen und Sttickkontrolle, Kontrollieren,
Dynamisches Schalten

» 4 Organisationsdatenspeicher z.B. fir
Artikel-, Kunden- oder Lieferscheinnr.

» Barcodemanagement mit Filterung und
Multiscanfunktion

» RS232-Schnittstelle serienmalig

» Intern vorbereitet zum Anschluss USB,
Ethernet-Schnittstelle und zwei

» weitere serielle Steckpldatze

BODENWAAGE

Eichfdhig

e T
Q =3

MODELL ART. NR. TERMINAL PLATTFORMGROSSE WAGEBEREICH KG TEILUNG G m

7787.01.001 148668 3025 1000 x 800 x 80 mm
7787.02.001 148669 3025 1000 x 800 x 80 mm
778712.001 145009 3025 1250 x 1000 x 80 mm
778713.001 1454693 3025 1250 x 1000 x 80 mm
778714.001 145470 3025 1250 x 1000 x 80 mm
7787.22.001 145153 3025 1500 x 1250 x 80 mm
7787.23.001 145471 3025 1500 x 1250 x 80 mm
7787.24.001 145472 3025 1500 x 1250 x 80 mm

Listenpreis exkl. MWSt. AO

150 /300
300 /600
300/ 600
600 /1500
1500 / 3000
300 /600
600 /1500
1500 / 3000

50 /100
100 / 200
100/ 200
200 /500
500 /1000
100 / 200
200 /500
500 /1000

* %
QUALITY *;
MADE IN
EUROPE *

3.475,00
3.475,00
4.315,00
4.315,00
4.315,00
4.550,00
4.745,00
4.905,00




Vorbereitung

BODENWAAGEN 7788/ 2818 Eichfahig

BODENWAAGEN 7788/ 2818

» Eichfahig Klasse Il

» Wagebriicke aus Edelstahl rostfrei 1.4301,
aufklappbar

» Wagezellen aus rostfreiem Stahl, Schutzart
IP 68

» Anschlusskasten aus rostfreiem Stahl

» Anschlusskasten Schutzart IP 65
(Schutzarterhéhung bei vergossenem

» Reinigungsfreundliche Konstruktion

» Gasdruckfeder in Edelstahl rostfrei 1.4301

» Edelstahl, aufklappbar, eichfahig, fir be-
sondere Hygieneanforderungen

» Lastannahme entsprechend DIN 8119-4,
Regellast 3

» Hohe Uberlastsicherung und wartungsfreie
Konstruktion

» Geeignet zum bodenebenen Einbau oder
zum freien Aufstellen

» Messkabelldnge 6 m

» Optional mit Steckverbindung zum Terminal

» Mit allen eichfahigen Soehnle Professional
Terminals kombinierbar

» Terminal 3025.01.001

» Gut ablesbares 3,5 TFT Farbdisplay (QVCA Artikel-, Kunden- oder Lieferscheinnr.
320 x 240 Pixel) » Barcodemanagement mit Filterung und
» Einstellbare Hintergrundfarbe, dimmbar Multiscanfunktion
»  Kontrollfunktion als Ampel » RS232-Schnittstelle serienmalig
» GroRe Gewichtsanzeige mit 20 mm Hohe » Intern vorbereitet zum Anschluss USB,
» Komfortable Bedienung tber Folientasta- Ethernet-Schnittstelle und zwei
tur mit 10er Tastatur fir alphanumerische » weitere serielle Steckplatze

Tasteneingabe, z.B. Tarahand

» 5 Anwenderprogramme: Wiegen und
Tarieren, Summieren und Kommissionieren,
Zahlen und Sttickkontrolle, Kontrollieren,
Dynamisches Schalten

» 4 Organisationsdatenspeicher z.B. fiir

L Rs 232 |
M O
BODENWAAGE
e e | | s | e | |
7788.01.001 148673 Mit 3025 1000 x 800 x 80 mm 150 / 300 50/100 3.755,00
7788.02.001 148674 Mit 3025 1000 x 800 x 80 mm 300/ 600 100 / 200 3.890,00
7788.12.001 146039 Mit 3025 1250 x 1000 x 80 mm 300/ 600 100 / 200 4.575,00
7788.13.001 148675 Mit 3025 1250 x 1000 x 80 mm 600 /1500 200 /500 4.730,00
7788.14.001 148676 Mit 3025 1250 x 1000 x 80 mm 1500 / 3000 500 /1000 4.870,00
7788.22.001 148677 Mit 3025 1500 x 1250 x 80 mm 300/ 600 100 / 200 4.925,00
7788.23.001 148678 Mit 3025 1500 x 1250 x 80 mm 600 /1500 200/ 500 5.160,00
7788.24.001 148679 Mit 3025 1500 x 1250 x 80 mm 1500 / 3000 500 /1000 5.390,00

* %
QUALITY *
MADE IN *
EUROPE AO Listenpreis exkl. MWSLt.



Vorbereitung

WANDWAAGEN 762X

WANDWAAGE 7624 / 7625

» Wandwaage 7624 fiir trockene und nasse
Arbeitsumgebungen in Gastronomie,
Hotellerie Und In GroRkiichen

»  Aluminium Wadgezelle, Schutzart IP 65

» Hochklappbare Wageplatte Aus Edelstahl
Rostfrei 14301

» Drei Led Rot / Gelb / Griin Als Kont-
roll-Leuchten

» Einfache Bedienung Uber 10 Tasten

» Funktionen: Wiegen Und Tarieren, Zahlen,
Summieren, Kommissionieren, Entnahme
verwiegung, Dynamisches Schalten, Kont-
rollieren, Stiickkontrolle, Dosieren

» Bis zu 3 Schnittstellensteckplatze fir Opti-
onen wie R5232, USB, Ethernet

» Steckplatz fur Profibus oder Profinet und
|/0-Karte

» \Wandwaage 7625

» Senkrecht hoch klappbare Wagebriicke
aus rostfreiem Edelstahl

» Im Edelstahlgehduse gekapselte
Wagezelle Schutzart IP 68

» Einfache Installation und Reinigung

» Hochdruckreiniger geeignet

» Optional: Fleischgalgen 2505.01.001

WANDWAAGEN

7625.10.001

Eichfdhig

7624.22.001

7624.22.001
mit Fleischgalgen
2509.01.001

IF (1] |_Rs 232 |
M

MODELL ART. NR. W PLATTFORM BXT WAGEBEREICH KG TEILUNG G m

7624.22.001 123162 Mit 3010
7624.23.001 121826 Mit 3010
7625.40.001 134108 Mit 3010
7625.41.001 134109 Mit 3010
2509.01.001 109152 Passend zu 7624
Eichung netto 134156

Listenpreis exkl. MWSt. A0

500 x 400 mm
500 x 400 mm
500 x 400 mm

500 x 400 mm

150
60

150

2.235,00

50 2.235,00
20 2.140,00
50 2.140,00
- 193,00
a.A.

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Vorbereitung

ANZEIGE-GERATE

TERMINAL STANDARD 3810

» USB-Schnittstelle fir Tastatureinschleifung

» Nicht eichfahig, Auflésung bis 32.000 d, » Netzteilbetrieb: 100-240V /50-60 Hz
» schnelles und stabiles Stillstandverhalten » f Batteriebetrieb (6x AA-Batterien) oder
» Schutzart IP 42 oder IP 67 » optionaler Akkubetrieb mit Akku-Pack und
» Hinterleuchtetes LC-Display, 25 mm Ladenetzteil
» 5-Tasten-Bedienung
» Interne Benutzerkalibrierung WAGEFUNKTIONEN
» Einheitenin g, kg oder Ib » Wiegen, Tarieren
» Integrierte USB-Schnittstelle Typ B »  Stiickkontrolle (Kontrollieren& Zahlen)
» Weitere Steckplatze fir optionale » Plus/Minus-Wiegen, Zuwiegen
Schnittstellen, wie WLAN / Bluetooth® mit » Auto-Tara
interner Antenne [ s 232 L2500 )
i
MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG MASSE (BXTXH) PREIS €
3800.01.001 148641 Terminal, Tisch- u. Wandausfihrung, IP 42 303 x95x 57 mm 165,00
3810.01.001 148642 Terminal, Tisch- u. Wandausfahrung, IP 67 303 x 95 x 57 mm 185,00
AUSFUHRUNG WAGEFUNKTIONEN
» Eichfdhig Klasse Il bis 10.000 e » Wiegen, Tarieren
» Schutzart IP 65 » Plus/Minus-Wiegen, Zuwiegen
» GrolRe, hinterleuchtete LCD-Anzeige, » Kontrollieren, Rezeptieren, Summieren
Ziffernhohe 16 mm » Kommisionieren, Zahlen, Sttickkontrolle,
» 12-Tastenbedienung mit frei belegbarer neutrales Messen, Dosieren
Funktions-Taste » Prozentwiegung, Preisrechnung
» Integrierte RS 232-Schnittstelle und » 100 PLU-Speicherplatze (Kontrolle) e
Druckfunktion » GLP/GMP-Protokoll M _alk
» Netzteilbetrieb: 100-240 V/ 50-60 Hz
» Inklusive Wand-/Stativhalter
MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG MASSE (BXTXH) PREIS €
3820.01.001 148242 Terminal, Tisch- u. Wandausfihrung, IP 40 303 x95x 57 mm 320,00
3820.01.101 148243 Terminal, Tisch- u. Wandausfihrung, IP 67 303 x 95 x 57 mm 370,00
AUSFUHRUNG WAGEFUNKTIONEN
» Anzeigeterminal als Tisch- und » Wiegen und Tarieren
Wandausfiihrung (Wandhalterung bitte » Summieren und Kommissionieren
separat bestellen), Eichfahig Klasse Il » Zahlen, Kontrollieren, Dosieren
» Edelstahlgehduse fir nasse, aggressive- » Fahrzeugverwiegung, Prozentwdgung
Umgebungsbedingungen » Holdfunktion
(Schutzart IP40 oder IP 67)
Hinterleuchtete LCD-Anzeige
(16 mm Ziffernhohe) M Iﬂ@ﬂ ﬂ“
MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG MASSE (BXTXH) PREIS €
3010.02.001 135866 Terminal, Tisch- u. Wandausfthrung, IP 40 200 x150 x 57 mm 385,00
3010.02.002 135867 Terminal, Tisch- u. Wandausfihrung, IP 67 200 x 150 x 57 mm 435,00
3010.32.001 135868 Terminal fir Schaltschrankeinbau, IP 65 200 x150 x 57 mm 430,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * AQ Listenpreis exkl. MWSt.



Vorbereitung

ANZEIGE-GERAT

TERMINAL STANDARD 3025

AUSFUHRUNG

Eichfahig Klasse Il bis 10.000 e
Wadgebereich von 0,1kg bis 120 t

Gehduse aus Edelstahl

Schutzart IP 67

Integriertes Netzteil 230 V

Cut ablesbares 3,5" TFT Farbdisplay
grolle Gewichtsanzeige mit 20 mm Hohe
4 Organisationsspeicher bspw. fr Artikel-
Kunden- oder Lieferscheinnummer, 6-zeilig
mit je 35 Zeichen

Druckausgleich durch gasdurchldssige
Membran gegen Kondensfeuchtigkeit
Hinterleuchtung einstellbar

TERMINAL STANDARD 3020

OPTIONAL

» GrolRes Zubehor-Angebot auf Anfrage

» bis zu 2 analoge / digitale Mess-Stellen
intern anschlieRbar (optional)

WAGEFUNKTIONEN

» Summieren

» Kommissionieren

» Zahlen

» Wiegen

» Tarieren

» Stickkontrolle

» Dynamisches Schalten

Eichfihig

MODELL BESCHREIBUNG MASSE (BXTXH) PREIS €
3025.01.001 139501 Terminal, 1 Mess-Stelle, RS232 200 x 150 x 57 mm 660,00
3025.01.002 139502 Terminal, 1 Mess-Stelle, USB 200 x 150 x 57 mm 660,00

Eichfdhig

AUSFUHRUNG

Eichfahig Klasse Ill

Wadgebereich von 0,1kg bis 120 t
Gehduse aus Edelstahl

Schutzart IP 67

Integriertes Netzteil 230 V

4 Organisationsdatenspeicher

10 Anwenderprogramme

6 Funktionstasten

TFT-Farbdisplay 5,7°

Druckausgleich durch gasdurchldssige-
Membran gegen Kondensfeuchtigkeit
Hinterleuchtung mehrfarbig einstellbar

PROGRAMM-TERMINAL 3020
MODELL

3035.01.001 133005
3035.01.002 134012

Listenpreis exkl. MWSt. AO

WAGEFUNKTIONEN

» Wiegen und Tarieren
» Summieren und Kommissionieren
» Zahlen

» Kontrollieren

» Klassifizieren

» Rezeptieren

» Neutrales Messen

» Fahrzeugverwiegung
» Dynamisches Schalten
» Prozentwdgung

OPTIONAL

» groRes Zubehor-Angebot auf Anfrage

» bis zu 3 analoge / digitale Messstellen
intern anschlieRbar (optional)

BESCHREIBUNG

Terminal, 1 Mess-Stelle, RS232

Terminal, 1 Mess-Stelle, USB

MASSE (BXTXH)
319x 72,6 x180 mm
319x 72,6 x180 mm

PREIS €
1.060,00
1.060,00

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Vorbereitung

PREISRECHENWAAGEN

PREISRECHNENDE AKKUWAGE

AUSFUHRUNG

» Eichfdhige Mehrbereichswaage mit
Preisrechenfunktion

» Gehduse aus stabilem ABS-Kunststoff

» Plattform aus rostfreiem Edelstahl

» Bediener- und kundenseitig 3-fache LCD-
Anzeige fiir Gewicht, Grundpreis und
Gesamtpreis

» Ziffernhéhe 24 mm

Eichfdhig

WAGEFUNKTIONEN

» Wiegen und Tarieren

» Preisrechnen mit Auto-Clear-Funktion
(Grundpreis bei Entlastung léschen

» Automatische Nullstellung

» Energiesparmodus

Abmessungen BxTxH: 320 x 330 x 125 mm
Plattform BxT: 295 x 225 mm

PREISRECHENWAAGEN EICHFAHIG

» 10 PLU-Speicherplitze

» Hohe Mobilitat, kompakte Bauweise,
Akkubetrieb, leicht transportierbar

» Wahlweise Netz- oder Akkubetrieb

M= &

MODELL

PCS 300 133791
PCS 300 133792
PCS 300 133793
Eichung netto 118739

ZAHLWAAGEN

ZAHLWAAGE CBS 300

AUSFUHRUNG

» Eichfdhige Mehrbereichszdhlwaage

» Gehduse aus stabilem ABS-Kunststoff

» Plattform aus rostfreiem Edelstahl

» Platzsparend - kompakte Bauweise

» 3 groflRe hinterleuchtete LCD-Displays
(Ziffernhohe: 24 mm)

» Anzeige von Gewicht, Referenzgewicht
und Gesamtstickzahl

» Wahlweise Netz- oder Akkubetrieb
(Akkulaufzeit bis 90 h)

ZAHLWAAGEN EICHFAHIG

AUSFUHRUNG WAGEBEREICH KG TEILUNG G PREIS €
Kunststoff / Edelstahl 3/6 1/2 360,00
Kunststoff / Edelstahl 6/15 2/5 360,00
Kunststoff / Edelstahl 15/ 30 5/10 360,00

a.A.

Eichfahig

WAGEFUNKTIONEN

» \Wdgen / Tarieren

» Pre-Tare Funktion (Tara Speicher)

» Automatische Nullstellung

» Zahlfunktion - Stiickzahl / Gewicht

» Zielstlickzahl / Zielgewicht
programmierbar

» Zahlsummenspeicher

» Energiesparmodus

MaRe BxTxH: 320 x 330 x 125 mm
PlattformmaRe BxT: 295 x 225 mm

M & m

MODELL AUSFUHRUNG WAGEBEREICH KG TEILUNG G PLATTFORM (BXT) PREIS €
CBS 300 133788 Kunststoff / Edelstahl 3/6 1/2 295 x 225 mm 365,00
CBS 300 133789 Kunststoff / Edelstahl 6/15 2/5 295x225mm 365,00
(BS 300 133790 Kunststoff / Edelstahl 15/30 5/10 295x225mm 365,00
Ersteichung 118739 Nettopreis a.A.

C Listenpreis exkl. MWSt.






Spiilsysteme

GLASERSPULER

AUSFUHRUNG

» Einwandige, verstarkte Konstruktion
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Doppelwandige Tiir

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel-Dosiergerit

» Thermostopp-Funktion

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fur kiirzere Spiilzeiten
und schnellere Trocknung des Spilguts

WASCHTANK

MANUELLE STEUERUNG
» mit 2 Programmen
90 und 120 Sekunden

LAUGENFILTERSYSTEM EDS

» 2-stufiges Filtersystem flr reduziert den
Wasser- und Reinigerverbrauch um bis zu
30 %

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

Energiesparender Wasch- und
Klarspiilarm aus hochwertigem

Komposit-Material

SERIENAUSSTATTUNG

» 2 Gldserkorbe 350 x 350 mm
» 1Besteckkdcher

» Schlduche werkseitig montiert

WASSERENTHARTER D (OPTIONAL)
» Wasserenthdrtung

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB
CLS 134 135087 161
GLS134D 135089 161
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE

EINSCHUB- | ENTHARTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- PREIS €

HOHE WERT
71 250 mm 400x490x595mm | 3,5kW /230V 1.675,00
71 250 mm c 400x 490 x585mm | 3,5kW /230V 1.875,00

E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

GLASERSPULER

AUSFUHRUNG

» Einwandige, verstarkte Konstruktion aus
Edelstahl CNS 1.4301 mit Luftspaltisolierung

» Doppelwandige Tiir

» Tiefgezogene Korbfiihrung

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdtisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel-Dosiergerat

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Kunststoff

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fir kiirzere Spilzeiten
und schnellere Trocknung des Spilguts

WASCHTANK

ELEKTRONISCHE STEUERUNG
»  mit 3 Programmen
90 /120 / 150 Sekunden

LAUGENFILTERSYSTEM EDS

» 2-stufiges Filtersystem fir reduziert den
Wasser- und Reinigerverbrauch um bis zu
30 %

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

EINSCHUB- | ENTHARTER

HOHE

Energiesparender Wasch- und
Klarspiilarm, sowie Tankfilter aus

hochwertigem Komposit-Matrial

ECC Konstruktion
Tiefgezogene Korbfiithrungen
fur einfache Reinigung

SERIENAUSSTATTUNG

» 2 Cldserkorbe 385 x 385 mm
» 1Besteckkdcher

» Schlduche werkseitig montiert

WASSERENTHARTER D (OPTIONAL)
» Wasserenthdrtung

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

MASSE (BXTXH)

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB

CLS 144 135090 161

GLS144 D 135091 161

Listenpreis exkl. MWSt. E

8| 300 mm 436x535x670 mm | 3,5kW/ 230V 1.727,00
8| 300 mm . 436x535x670 mm | 3,5kW/230V | 2.003,00
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Spiilsysteme

GESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Einwandige, verstarkte Konstruktion
ECC aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 mit
Luftspaltisolierung

» Doppelwandige Tiir

» Tiefgezogene Korbfiihrung

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel-Dosiergerdt

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Kunststoff

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fir kiirzere Spiilzeiten
und schnellere Trocknung des Spilguts

WASCHTANK

ELEKTRONISCHE STEUERUNG
» mit 3 Programmen
60 /90 /180 Sekunden

LAUGENFILTERSYSTEM EDS

» 2-stufiges Filtersystem reduziert den
Wasser- und Reinigerverbrauch um bis zu
30 %

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

EINSCHUB- | ENTHARTER
HOHE

MASSE (BXTXH)

Energiesparender Wasch- und
Klarspiilarm aus hochwertigem

Komposit-Material

SERIENAUSSTATTUNG

» 1Glaserkorb 500 x 500 mm

» 1Universalkorb 500 x 500 mm
» 1Besteckkdcher

» Schlduche werkseitig montiert

WASSERENTHARTER D (OPTIONAL)
» Wasserenthdrtung

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB
0SS 164 135092 211
0SS 164D 135093 211
* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

201 365 mm
20| 365 mm .

575 x 605 x 820 mm
575 x605x 820 mm

3,5kW/230V
3,5kW /230V

2.722,00
2.975,00

E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

DURCHSCHUBSPULER

AUSFUHRUNG

» Einwandige, verstarkte Konstruktion ECC
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Doppelwandige Haube

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdtlsen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Tiefgezogener Waschtank

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerdt EDD (HGS 185)

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Komposit-Material

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fir kiirzere Spilzeiten
und schnellere Trocknung des Spilguts

WASCHTANK

ELEKTRONISCHE STEUERUNG
» mit 3 Programmen
60 /120 /150 Sekunden

LAUGENFILTERSYSTEM EDS

» 2-stufiges Filtersystem fir reduziert den
Wasser- und Reinigerverbrauch um bis zu
30 %

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

EINSCHUB- | ENTHARTER
HOHE

MASSE (BXTXH)

Energiesparender Wasch- und
Klarspiilarm sowie Tankflichensiebe

aus hochwertigem Komposit-Material

SERIENAUSSTATTUNG

» 1Tellerkorb 500 x 500 mm

» 1Universalkorb 500 x 500 mm
» 1Besteckkdcher

» Schlduche werkseitig montiert

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB

HGS 184 135094 211

HGS 185 144387 211

Listenpreis exkl. MWSt. E

221 465 mm 721x 836 x1565 mm | 8,7kW / 400V 5.038,00
221 465 mm 721x 836 x 1565 mm | 8,7 kW / 400V 5.207,00
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Spiilsysteme

ASM SERIEN 4200 / 5100

LANGJAHRIGE ERFAHRUNG

Unsere professionellen ASM-Spiilmaschinen sind das Ergebnis einer langjdhrigen
Erfahrung im Vertrieb von Spilmaschinen. Sie werden zur Ganze in Europa hergestellt
und sind fir alle Bereiche der Gastronomie geeignet. Kombiniert mit formschénem
Design ermoglichen die Maschinen mit ihrem hochtechnologischen Spiilsystem perfekte
Waschergebnisse, eine Senkung des Wasser- und Reinigerverbrauchs und maximale

Hygiene fir lhren Betrieb.

* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

DOPPELWAND.KONSTRUKTION

Alle Maschinen sind in doppelwan-
diger  Konstruktion, komplett aus
rostfreiem Edelstahl (CNS 1.4301) ausge-
fuhrt. Die ausbalancierte Tdr, sowie der
tiefgezogener Hygiene-Waschtank unter-
streichen die Hochwertigkeit der Produk-
te.

WATER LEVEL CHECK SYSTEM

Das Water Level Check System (WLC)
garantiert einen gleichmalligen Wasser-
fluss zu den Disen und den optimalen
Betrieb der Pumpe. Der Wasserstand
im Spulbecken wird so stets kontrol-
liert. Damit werden Kravitationserschei-
nungen vermieden und ein gerduscharmer
Betrieb sowie eine hohe Qualitat der
Ergebnisse gewdhrleistet.

*
QUALITY *;
MADE IN
EUROPE *

MAXIMALE HYGIENE

Die Wasch- und Klarspilarme sind aus
rostfreiem Edelstahl CNS 14301 herge-
stellt. Der Teilwasserwechsel mit serien-
maRiger Ablaufpumpe, die automa-
tische Selbstreinigung und die Rick-
fluss-Sicherung garantieren maximale Hy-
giene und sauberstes Spiilergebnis.

3-STUFIGES FILTERSYSTEM

Das dreistufige
tem gewadhrleistet das Filtern von
grofReren  Rickstanden  in einem
zentralen Filterkorb. Dieser kann einfach
und jederzeit ohne Werkzeug entnommen
undgeleertwerden.DaspatentierteSystem
mit Ablaufpumpe reduziert den Reiniger-
verbrauch um bis zu 30 Prozent.

Oko-Filytersys-

EINFACHES, INTUITIVES BEDIENFELD

Spitzenergebnisse beim Spilen, robuste Konstruktion sowie einfache Bedienung: Die
ASM-Spulmaschinen sind die optimale Lésung fur alle jene, die auf der Suche nach der
besten Kombination zwischen Funktionalitat und Einfachheit sind.

Uber das intuitiv bedienbare 5-Tasten-Steuerfeld mit groRziigiger Anzei-
ge konnen die gewiinschten Spulfunktionen jederzeit einfach und rasch gewahlt
werden. Sie haben die Wahl zwischen 3 Standard-Spilprogrammen, 2 Kristallgldser-
Programmen und einem Desinfektions-Spulprogramm.

Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

GLASERSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Wasch- und Klarspularme aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Ausbalancierte Tar

» Selbstdiagnosesystem

» Infrarotschnittstelle

» Sicherheitsstandard IPX4

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank

» Waschpumpe mit Sanftanlauf

DREISTUFIGES OKO-FILTER-SYSTEM
» (Patent) mit Ablaufpumpe reduziert den
Reinigerverbrauch bis zu 30 Prozent

GARANTIERTE HYGIENE

» Teilwasserwechsel mit serienmaRiger
Ablaufpumpe fiir maximale Hygiene

»  Automatische Selbstreinigung

» Rickflusssicherung

WATER LEVEL CHECK SYSTEM
» garantiert gleichmaRigen Wasserfluss und
kontrolliert den Wasserstand im Tank.

EINFACHES, INTUITIVES BEDIENFELD

» zur Steuerung von 6 Spilprogrammen:
90/150/240 sec. + Kristallglaser-
Programme 60/120 sec. + Desinfektions-
Spllprogramm

Patentiertes dreistufiges Filtersystem
mit Ablaufpumpe

Spiilarme und Tankfilter
aus rostfreiem Edelstahl

Doppelwandige Konstruktion aus rostfreiem
Edelstahl (CNS 1.4301)

AUSFUHRUNG D - WASSERENTHARTUNG
» regeneriert parallel zum Waschprogramm
ohne Programmgzeit-Verldngerung

VOLLAUSSTATTUNG

» Reinigerdosiergerdt, Klarspllerdosiergerat
» Laugenpumpe

» 1CGlaserkorb 400 x 400 mm Kunststoff

» 1GCldserkorb 400 x 400 mm Draht

» 1Besteckkacher Kunststoff

MODELLE 4210
» mit HTR-System (druckloser Boiler fiir
konstanten Nachspuldruck- und

-Temperatur)

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB

GLS 4200 140300 2,31

GLS 4200D 140852 2,31

GLS 4210 HTR 141482 2,31

GLS 4210D HTR | 141483 2,31

Listenpreis exkl. MWSt. E

EINSCHUB- | ENTHARTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- PREIS €
HOHE WERT
71 315 mm 460 x 600 x 715 mm 31kW /230V 3.449,00
71 315 mm . 460 x 600 x 715 mm 31kwW / 230V 3.686,00
71 315 mm 460 x 600 x 715 mm 31kW / 230V 4.321,00
71 315 mm . 460 x 600 x 715 mm 31kW /230 V 4.683,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Spiilsysteme

GESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Wasch- und Klarspilarme aus
rostfreiemn Edelstahl (CNS 1.43071)

» Ausbalancierte Tur

» Selbstdiagnosesystem

» Infrarotschnittstelle

» Sicherheitsstandard IPX4

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank

» Waschpumpe mit Sanftanlauf

DREISTUFIGES OKO-FILTERSYSTEM
» (Patent) mit Ablaufpumpe reduziert den
Reinigerverbrauch bis zu 30 Prozent

GARANTIERTE HYGIENE

» Teilwasserwechsel mit serienmaliger
Ablaufpumpe fiir maximale Hygiene

»  Automatische Selbstreinigung

» Ruckflusssicherung

WATER LEVEL CHECK SYSTEM

» garantiert gleichmaRigen Wasserfluss
und kontrolliert den Wasserstand im
Tank, wodurch ein gerduscharmer Betrieb
gewadhrleistet wird

EINFACHES, INTUITIVES BEDIENFELD

» zur Steuerung von 6 Spilprogrammen:
90/150/240 sec. + Kristallglaser-
Programme 60/120 sec. + Desinfektions-

Spulprogramm

Patentiertes dreistufiges Filtersystem
mit Ablaufpumpe

Spiilarme und Tankfilter
aus rostfreiem Edelstahl

Doppelwandige, tiefgezogene Konstruktion
aus rostfreiem Edelstahl (CNS 1.4301)

AUSFUHRUNG D - WASSERENTHARTUNG
» regeneriert parallel zum Waschprogramm
ohne Programmzeit-Verlangerung

VOLLAUSSTATTUNG

» Reinigerdosiergerat, Klarspulerdosiergerdt
» Laugenpumpe

» 1Tellerkorb 500 x 500 mm Kunststoff

» 1Glaserkorb 500 x 500 mm Kunststoff

» 1Besteckeinsatz Kunststoff

MODELLE 5110
» mit HTR-System (druckloser Boiler fiir
konstanten Nachspiildruck- u. -Temperatur)

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

MODELL ; WASSERVER-
BRAUCH KORB
GSS 5100 134055 321
GSS 51000 134056 321
GSS 5110 HTR 134057 321
GSS 510D HTR | 134058 321
* ¥

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

EINS_FHUB- ENTHARTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- PREIS €

HOHE WERT
utl 415mm 600 x 600 x 820 mm 5,2 kw / 400V 4.495,00
1l 415 mm ° 600 x 600 x 820 mm 5,2 kW / 400V 4.767,00
1l 415 mm 600 x 600 x 820 mm 5,7 kW / 400V 5.095,00
11 415 mm c 600 x 600 x 820 mm 5,7 kW / 400 V 5.355,00

E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

HGS 5100 mit Zubehér

DURCHSCHUBSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 mit
Schall- und Warmeisolierung

» Doppelwandige isolierte Haube

» Tiefgezogener Tank mit abgerundeten
Ecken

» Wasch- und Klarspilarme aus rostfreiem
Edelstahl CNS 1.4301

» Haubenstartautomativ

» Spulmittel- und Klarspllmitteldosierung

» Waschpumpe mit Sanftanlauf

» Thermostopp

» Temperaturkontrolle

» Standby-Funktion

» Selbstdiagnose-System

GARANTIERTE HYGIENE

» Frischwassersystem mit dreistufigem
Oko-Filter fir optimale Hygiene

» Teilwasserwechsel mit serienmaliger
Ablaufpumpe fiir maximale Hygiene

» Selbstreinigungsprogramm

SPULPROGRAMME

» Einfaches, innovatives Bedienfeld zur
Steuerung von 6 Spilprogrammen:
90 /150 / 240 sec. + Desinfektions-
Spulprogramm

MODELLE 5110 / 6111

» Mit HTR-System (druckloser Boiler fir
konstanten Nachspuldruck und
-Temperatur)

WASCHTANK | EINSCHUBHOHE

MASSE (BXTXH)

Patentiertes dreistufiges
Filtersystem mit Ablaufpumpe

Spiilarme und Tankfilter
aus rostfreiem Edelstahl

SERIENAUSSTATTUNG 5100 / 5110
» Reinigerdosiergerat, Klarspulerdosiergerat
» 2 Kunststoff-Korbe mit Flachboden
500 x 500 mm
» 1Besteckeinsatz Kunststoff

SERIENAUSSTATTUNG 6111
» Reinigerdosiergerat, Klarspulerdosiergerat
» 2 Kunststoff-Korbe mit Flachboden
600 x 500 mm
» 1Besteckeinsatz Kunststoff

ZUBEHOR
» siehe Seite 206 - 207 / 214 - 219

ANSCHLUSS- PREIS €

WERT

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB

HGS 5100 134059 321

HGS 510 HTR | 134060 3,21

HGS 61T HTR | 134014 3,21

Listenpreis exkl. MWSt. E

171 440 mm 620 x 730 x1520 / 2040 mm 9,7 kW / 400 V 7.255,00
171 440 mm 620 x 730 x1520 / 2040 mm 9,7 kW / 400 V 8.035,00
171 420 mm 730 x 825 x1520 /2040 mm | 10,0 kW / 400V 8.365,00

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Spiilsysteme

ELETTROBAR SPULTECHNIK

KONSTRUKTION ECC

Spezial Konstruktion ECC komplett
aus Edelstahl mit tiefgezogenen Korb-
fihrungen und hygienisch abgerunde-
ten Innenraum-Ecken fir eine einfache
Reinigung.

EDS

ETF

FILTERSYSTEM EDS

Das patentierte Laugenfeinfilter-
system EDS bietet ein hervorra-
gendes Reinigungsergebnis und
eine  Reduktion des Wasser- und
Reinigungsmittelverbrauchs um bis zu 30
% durch verbesserte Filterung des Tank-
Wassers.

EWT

EHW

WASCHSYSTEM EWT

Mit Hilfe des patentierten Waschsystems
EWT wird eine Reduktion des \Wasser-
und Reinigerverbrauchs um bis zu 30
% maoglich. Eine Pumpe mit Doppelzu-
fluss sowie leichte, robuste Spilarme
gewdhrleisten die optimale Umset-
zung der zugefiihrten Energie ohne
Leistungsverlust.

HOTWASH-SYSTEM EHW

Das HotWashSystem funktioniert mit
parallel arbeitetenden Heizelementen
und einer intelligent ausgekligelten
Heizleistungs-Verteilung. Dies garantiert
kirzere Spilzeiten und schnellere Trock-
nung des Spilguts.

3-FACH FILTER ETF

Effektives 3-Stufen-Filtersystem der Mo-
delle River zur permananten Reinigung
der Waschlauge. Die spezielle Pumpfunk-
tion verhindert anhaftende Schmutzpar-
tikel auf Gldasern oder Besteck. Durch die
Verrringerung der Waschlaugen-Wech-
sel-Intervalle  sparsamer Reinigerver-
brauch und geringe Verschmutzung der
Waschdusen.

EHS

BALANCIERTE TUR EHS

Ein sanfter Turmechanismus mit Fe-
derkraftunterstiitzung beim Off-
nen und SchlielRen gewdhrleistet den
niedrigstmoglichen Kraftaufwand
fir den/die Anwender/in. Eine ent-
nehmbare Gummidichtung sowie eine
Labyrinthprdgung verhindern Wasser-
austritt an der Tar.

Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

ELETTROBAR SPULTECHNIK

EDT

FRISCHWASSERSYSTEM EDT

Konventionelle Spilmaschinen verlieren
beim Wasserwechsel unnétig frisches
Wasser. Mit dem Elettrobar-Frisch-
wassersystem EDT wird das schmutzige
Wasser vom Tankboden abgepumpt.
Dadurch wird gewdhrleistet, dass der
Tank sauber bleibt und Reinigungs-
mittel eingespart wird.

HAUBENLIFTSYSTEM ELS

Ergonomisches Haubenliftsystem ELS
garantiert sicheres und schnelles Off-
nen der Haube bei minimalem Kraftauf-
wand und maximale Haubendffnung bis
zu 465 mm.

ERT

NACHSPULSYSTEM ERT

Das Nachspllsystem ERT garantiert
dank eines drucklosen Boilers konstanten
Wasserdruck, konstante \Wassermen-
ge und -Temperatur, im Gegensatz zu
konventionellen Systemen, in denen die
Temperatur um bis zu 20°C abfallen kann.
Eine wesentliche Ersparnis beim Wasser-
und Reinigerverbrauch ist die Folge.

*
QUALITY *

MADE IN ¥
EUROPE *

Listenpreis exkl. MWSt.

EDD

DOSIERSYSTEM EDD

Ausfiihrung EDD ist mit eingebauten Do-
siergeraten fir Reiniger und Klarspuler
ausgestattet.

ECS

WASSERENTHARTER ECS

Das Wasserenthartersystem  schitzt
Ihre Spilmaschine vor Kalkschaden und
sichert eine konstante Wasserqualitat
und damit ein perfektes Spilergebnis
mit River. Die Regeneration erfolgt au-
tomatisch und wird vom Benutzer nicht
bemerkt. Fehlt Salz, wird dies auf dem
Bildschirm angezeigt.



Spiilsysteme

WARMERUCKGEWINNUNGSSYSTEM NRG

NRG

DIGITALE STEUERUNG ELI

-

Formschéne Steuerung von Elettrobar
mit 4 Bedientasten und LED-Anzeige
zur Darstellung von Programmauswahl,

STANDARDPROGRAMME (5)

\

ProSpeed
Kurzspulprogramm fr leicht
verschmutztes Spulgut.

ProFessional
Kurzspulprogramm fr nor-
mal verschmutztes Spilgut.

SPEZIALPROGRAMME (6)

ProEco
Niedriger Energieverbrauch,
Details siehe rechte Seite

ProLong
Verlangerte Spiilzeit, Details
siehe rechte Seite

Pro Glass
Programm fur Gldser jeder
Art, Details siehe rechte Seite

* %

QUALITY *

MADE IN
EUROPE

Temperaturen, Betriebszustand, ausge-
fihrten Zyklen, Fehlermeldungen, sowie
weiteren Benutzerinfos.

@

ProTemp

Langes Splprogramm fiir
stark verschmutztes
Spllgut

ProDrain
Abpumpfunktion.

ProCold
Mit Kaltwasser-Nachspilung,
Details siehe rechte Seite

ProWater
Spezielles Spulprogramm fir
Osmose-Wasser, Details re.

ProPlates
Speziell fir Teller, Details
siehe rechte Seite

sh'm

Dampfkondensationssystem fiir 30 pro-
zentige Energieersparnis der Nachspll-
wasser-Heizenergie und stark reduzierte
Dampffreisetzung fur verbessertes
Arbeitsklima

ProClean
Selbstreinigungszyklus
Tank, Wascharm, Boiler

Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

Die modernste Steuerung ESI aus dem
Hause Elettrobar vereint Vielseitigkeit
und einfachste Bedienung: Neben

5 Standardprogrammen, stehen 10
verschiedenste Spezialprogramme zur
Verfligung und ermdglichen

ESI

dem Benutzer unterschiedlichste Ge-
genstande zu spilen: Von empfindlichen
Gldsern bis hin zu Pfannen und Tépfen
oder Besteck. Die Programmauswahl
kann fur jeden Spulgang geandert wer-
den. 4 Bedientasten mit

grofRziigigem LCD-Display erméglichen
eine einfache und zuverlassige Bedie-
nung. Sowohl Bedientasten, als auch das
gesamte Anzeigefeld andern die Farbe
entsprechend des Betriebszustandes der
Maschine.

STANDARDPROGRAMME (5)

\

ProSpeed
Kurzspilprogramm fir leicht
verschmutztes Spulgut.

ProDrain
Abpumpfunktion.

SPEZIALPROGRAMME (10)

ProEco

Niedriger Energieverbrauch, Wasser- und Ener-
giesparend durch eine verlangerte mechanische
Spllphase.

ProNew

Programm fir schnellen, standigen Wasser-
wechsel bei nacheinander folgenden Wasch-
gdangen und sehr schmutzigem, fettigen Geschirr.

ProLong

Verldngerte Spilzeit, Programm kann jederzeit
durch Driicken der Start-Taste gestoppt werden.
Damit wird die Nachspllphase gestartet.

Pro Class (Spezialglaser)
Programm fiir Glaser jeder Art. Niedrige
Temperaturen im Nachspllgang.

ProCold

Spezielles Programm mit einer nachgeschalteten
Kaltwasser-Nachspulung zur Abkiihlung der
Claser.

Listenpreis exkl. MWSt.

ProFessional

Kurzspulprogramm fir nor-
mal verschmutztes Spulgut.

ProClean

Selbstreinigungszyklus
Tank, Wascharm, Boiler

o

ProTemp

Langes Spulprogramm fiir
stark verschmutztes
Spulgut

ProWater (fiir Osmose-Wasser)
Spulprogramm entwickelt fir die Verwendung
von Osmose-Wasser, fiir optimale \Waschergebnisse

ProActive (Intensiv)

Intensivprogramm fiir stark verschmutztes und
eingetrocknetes Spilgut. Das Programm arbeitet
mit je 2 Wasch- und Spiilzyklen.

ProSteel (Besteck)

Spezialprogramm fiir Besteck mit mehreren Spiil-
phasen und steigender Temperatur 70°C-85°C.
Wasserverbrauch 5,5 | und Spuldauer ca. 6 Min.

Pro San (Thermodesinfektion)

Zur thermischen Desinfektion gem. Norm EN ISO
15833-1. Programm endet, wenn AO-Wert von 30
erreicht ist. Waschtemp. ca. 70°C, Dauer ca. 20 Min.

ProPlates (Teller)

Speziell fur Teller, Nachspiilen wird um 17% redu-
ziert und die Klarspultemperatur auf optimale
78°C gebracht.

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Spiilsysteme

GLASERSPULER

AUSFUHRUNG

» Hygieneoptimierte Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 durch die
Verwendung von tiefgezogenen
Materialien

» Doppelwandige, isolierte, federunter-
stiitzte Tiir mit ergonomischem
Targriff

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen Wasser- und Reinigerverbrauch um bis zu »
zur Vermeidung von Sprithschatten 30 %

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD WASCHSYSTEM EWT

» Thermostopp-Funktion
» Tanksiebe aus Komposit-Material

» HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fir kiirzere Spiilzeiten
und schnellere Trocknung des Spiilguts

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ELI
» mit5 Standardprogrammen und
2 Spezialprogrammen
» Standardprogramme:
90 /120 / 150 Sekunden

LAUGENFILTERSYSTEM EDS

» 2-stufiges Filtersystem fur reduziert den

» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

SERIENAUSSTATTUNG

» 2 Glaserkdrbe 390 x 330 mm

» 1 Besteckkocher

» Schlduche werkseitig montiert

Elektronische Steuerung ELI

Waschsystem EWT

WASSERENTHARTER SD (OPTIONAL)
» Wasserenthdrtung

FRISCHWASSERSYSTEM EDT (MOD. 41 CDE)
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang
fiir einwandfreie Hygiene

NACHSPULSYSTEM ERT (MOD. 41 CDE)
Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

MASSE (BXTXH)

MODELL WASSERVER- EINSCHUB- | ENTHARTER
BRAUCH KORB* HOHE
Ocean 41D 135774 1,6 81 320 mm
Ocean 415D 139021 1,6 8l 320 mm .
Ocean 41CDE 139023 1,6 81 320 mm
* Programmabhdngig bis zu 1,9 Liter
LS

QUALITY *;

MADE IN

EUROPE

436 x535x 670 mm 3,5kwW/230V 2.254,00
436 x 535 x 670 mm 3,5kwW/230V 2.526,00
436 x535x 670 mm 3,5kW/230V 2.928,00

E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

GLASERSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 fir
reduzierte Gerduschemission (59db)

» Doppelwandige, isolierte, federunter-
stiitzte Tiir EHS mit Dichtung und
ergonomischem Targriff

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank
und Korbfiithrung ECC

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Edelstahl

» Ablaufpumpe

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fur kiirzere Spilzeiten
und schnellere Trocknung des Spulguts

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI
» mit 5 Standardprogrammen und
4 Spezialprogrammen
» Standardprogramme:
90 /120 / 150 Sekunden

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdisen

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

EINSCHUB- | ENTHARTER

HOHE

MASSE (BXTXH)

Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdiisen

zur Vermeidung von Spriihschatten

Filtersystem ETF reduziert
Verschmutzung der Waschdiisen und

Reinigerverbrauch

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspildruck und
Temperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG

» 2 Glaserkérbe 400 x 400 mm
» 1 Besteckkocher

» Schlduche werkseitig montiert

WASSERENTHARTER (Modell TDE)

» Permanente Wasserenthdrtung

» regeneriert parallel zum Waschprogramm
ohne Programmzeit-Verldngerung

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB*

River 43 CDE 135518 161

River 43 TDE 135519 161

* Programmabhingig bis zu 1,9 Liter

Listenpreis exkl. MWSt. E

8l 320 mm 466x556x695 mm | 3,5kwW/230V 3.797,00
8l 320 mm . 466 x 556 x 695 mm | 3,5kW /230 V 4.174,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Spiilsysteme

GESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Hygieneoptimierte Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 durch die
Verwendung von tiefgezogenen
Materialien

» Doppelwandige, federunterstiitzte,
isolierte Tiir mit Dichtung und ergono-
mischem Turgriff

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Komposit-Material

» HOTWASH-SYSTEM EHW
Neues Heizsystem fir kiirzere Spiilzeiten
und schnellere Trocknung des Spilgutes

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ELI
» mit5 Standardprogrammen und
3 Spezialprogrammen

LAUGENFILTERSYSTEM EDS

» 2-stufiges Filtersystem reduziert den
Wasser- und Reinigerverbrauch um bis zu
30 %

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

SERIENAUSSTATTUNG

» 1Tellerkorb 500 x 500 mm

» 1 Universalkorb 500 x 500 mm
» 1Besteckkocher

» Schlduche werkseitig montiert

Elektronische Steuerung ELI

Waschsystem EWT

FRISCHWASSERSYSTEM EDT (MOD. 61 CDE)
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang
fiir einwandfreie Hygiene

NACHSPULSYSTEM ERT (MOD. 61 CDE)

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

WASSERENTHARTER S (OPTIONAL)
» Wasserenthdrtung

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB*

Ocean 61D 139025 191

Ocean 615D 139026 19 |

Ocean 61CDE 139029 191

EINSCHUB- ENTHARTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- ﬂ
HOHE WERT
201 365 mm 575x605x820mm | 6,8kW /400V | 3.203,00
201 365 mm O 575x605x820mm | 68kW /400V | 3.498,00
201 365 mm 575x605x820mm | 68kW /400V | 3.845,00

* Programmabhingig bis zu 2,6 Liter
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

GESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 fir
reduzierte Gerduschemission (59db)

» Doppelwandige, isolierte, federunter-
stiitzte Tiir EHS mit Dichtung und ergono-
mischem Targriff

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank
und Korbfiithrung ECC

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Edelstahl

» Ablaufpumpe

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fur kiirzere Spilzeiten
und schnellere Trocknung des Spulguts

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI
» mit 5 Standardprogrammen und
8 Spezialprogrammen
» Thermodesinfektion mit A0O-Wert

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdisen

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

EINSCHUB- | ENTHARTER

HOHE

MASSE (BXTXH)

Selbstreinigende Weitwinkel-
Waschdiisen zur Vermeidung von
Sprithschatten

Filtersystem ETF reduziert
Verschmutzung der Waschdiisen und

Reinigerverbrauch

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspildruck und
Temperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG

» 2 Geschirrkdérbe 500 x 500 mm
» 1 Besteckkocher

» Schlduche werkseitig montiert

WASSERENTHARTER TDE (OPTIONAL)

» Permanente Wasserenthdrtung

» regeneriert parallel zum Waschprogramm
ohne Programmzeit-Verldngerung

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

MODELL WASSERVER-
BRAUCH KORB*

River 63 CDE 135522 181

River 63 TDE 135523 181

* Programmabhdngig bis zu 4,0 Liter

Listenpreis exkl. MWSt. E

151 385 mm 600x600%x 820 mm | 79 kW / 400V 4.939,00
15 385 mm . 600 x600x 820 mm | 7.9 kW /400 V 5.374,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Spiilsysteme

GESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 fir
reduzierte Gerduschemission (59db)

» Doppelwandige, isolierte, federunter-
stutzte Tur EHS mit Dichtung und ergono-
mischem Trgriff

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank
und Korbfiihrung ECC

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Edelstahl

» Ablaufpumpe

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fir kiirzere Spiilzeiten
und schnellere Trocknung des Spiilguts

MODELL BOILER

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI

» 3 Standard- und 15 Spezialprogramme

» USB-Schnittstelle fir Datentbertragung
des HACCP-Protokolls

THERMODESINFEKTION
» Vertifiziert nach UNI' EN IS0 15883-1
» UL Zertifikat nach DIN 10512
» 2 Desinfektionsprogramme
SaniTerm 30 AC= 30
SaniTerm 60 AO= 60

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» Effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch

WASSER- EINSCHUB-
VERBRAUCH HOHE

MASSE (BXTXH)

THERMODESINFEKTION

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fr konstanten Nachspildruck
Nachspultemperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG

» 2 Geschirrkdrbe 500 x 500 mm
» 1Besteckkdcher

» Schlduche werkseitig montiert

WASSERENTHARTER TDE (OPTIONAL)

» Permanente Wasserenthdrtung

» regeneriert parallel zum Waschprogramm
ohne Programmzeit-Verlangerung

ZUBEHOR
» siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

PROTECTA 65 CDE 145897 6l 151 2,21 385 mm 600 x600%x 820 mm | 8,6kW /400V 5.720,00
PROTECTA 65 TDE 1453802 6l 151 2,21 385 mm 600 x 600 x 820 mm | 8,6 kW / 400V 6.122,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

DURCHSCHUBGESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 fir
reduzierte Gerduschemission (59db)

» Doppelwandige, federunterstiitzte, iso-
lierte Haube mit ergonomischem Griff

» Ergonomisches Haubenliftsytstem ELS

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank
und Korbfiithrung ECC

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprithschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Thermostopp-Funktion

» Tanksiebe aus Edelstahl

» Ablaufpumpe

HOTWASH-SYSTEM EHW

» Neues Heizsystem fur kiirzere Spilzeiten
und schnellere Trocknung des Spulguts

MODELL

BOILER | WASCH-

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI

» 3 Standard- und 15 Spezialprogramme

» USB-Schnittstelle fir Datentbertragung
des HACCP-Protokolls

THERMODESINFEKTION
» Vertifiziert nach UNI EN IS0 15883-1
» UL Zertifikat nach DIN 10512
» 2 Desinfektionsprogramme
SaniTerm 30 AO= 30
SaniTerm 60 A= 60

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Splilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» Effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch

WASSER- EINSCHUB-
VERBRAUCH HOHE

MASSE (BXTXH)

THERMODESINFEKTION

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck
und Nachspiltemperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG

» 2 Geschirrkdérbe 500 x 500 mm
» 1 Besteckkocher

» Schlduche werkseitig montiert

WASSERENTHARTER TDE (OPTIONAL)

» Permanente Wasserenthdrtung

» regeneriert parallel zum Waschprogramm
ohne Programmzeit-Verldngerung

ZUBEHOR
» siehe Seite 206 - 207 / 214 - 219

ANSCHLUSS- PREIS €

WERT

PROTECTA 85 CDE 145235 6l

151 221

465 mm

633 x 755 x 1565 mm

10,2 kw / 400V 8.012,00

* %

QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. E EUROPE *



Spiilsysteme

DURCHSCHUBGESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

»

Doppelwandige Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 fiir
reduzierte Gerduschemission (59db)
Doppelwandige, federunterstiitzte, iso-
lierte Haube mit ergonomischem Griff
Ergonomisches Haubenliftsytstem ELS
Tiefgezogener Hygiene-Waschtank

und Korbfiihrung ECC

Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdiisen
zur Vermeidung von Sprithschatten
Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD
Thermostopp-Funktion

Tanksiebe aus Edelstahl

Ablaufpumpe

HOTWASH-SYSTEM EHW

»

Neues Heizsystem fir kiirzere Spiilzeiten
und schnellere Trocknung des Spiilguts

MODELL WASSERVER-

BRAUCH KORB

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI
» mit5 Standardprogrammen und
8 Spezialprogrammen
» Thermodesinfektion mit A0-Wert
» Standardprogramme:
60 /90 /180 Sekunden

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdisen

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

EINSCHUB-
HOHE

MASSE (BXTXH)

Selbstreinigende Weitwinkel-
Waschdiisen zur Vermeidung von

Spriihschatten

Filtersystem ETF reduziert
Verschmutzung der Waschdiisen und

Reinigerverbrauch

NACHSPULSYSTEM ERT

»

Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG

»

»

»

»

1 Tellerkorb 500 x 500 mm

1 Universalkorb 500 x 500 mm
1Besteck-Einsatz

Schlduche werkseitig montiert

ZUBEHOR

»

siehe Seite 206 - 207 / 214 - 219

ANSCHLUSSWERT PREIS €

River 83 CDE 135524 2,01 22| 465 mm 633 x 755 x 1565 mm 10,2 kW / 400V 7.641,00
* Programmabhdngig bis zu 4,2 Liter
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

DURCHSCHUBGESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 fiir
reduzierte Gerduschemission (59db)

» Doppelwandige, federunterstiitzte,
isolierte Haube

» Ergonomisches Haubenliftsytstem ELS

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank ECC

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprihschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerdt EDD

» Thermostopp-Funktion

» Ablaufpumpe

» Tankabdecksieb aus Edelstahl

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fir kiirzere Spilzeiten
und schnellere Trocknung des Spilguts

MODELL WASSERVER-

BRAUCH KORB*

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI

» mit 5 Standardprogrammen und
8 Spezialprogrammen

» Standardprogramme: 90 /120 / 210
Sekunden

» Thermodesinfektion mit AD-Wert

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdusen

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

EINSCHUB-
HOHE

MASSE (BXTXH)

Wirmeriickgewinnung NRG
fiir eine Energieersparnis von
bis zu 30%

Filtersystem ETF reduziert
Verschmutzung der Waschdiisen und

Reinigerverbrauch

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

WARMERUCKGEWINNUNG NRG

» Dampfkondensationssystem fir
30 prozentige Energieersparnis beim
Heizen und Nachspilen

» Stark reduzierte Dampffreisetzung fr
verbessertes Arbeitsklima

SERIENAUSSTATTUNG

» 1Tellerkorb 500 x 500 mm

» 1Universalkorb 500 x 500 mm
» 1Besteck-Einsatz

» Schlduche werkseitig montiert

ZUBEHOR
» siehe Seite 206 - 207/ 214 - 219

ANSCHLUSSWERT PREIS €

River 83 NRG | 135526 2,01 221 465 mm 633 x 755 x 2264 mm 10,2 kW / 400 V 10.259,00
* Programmabhingig zwischen 1,8 und 4,2 Liter
* %
QUALITY *
MADE IN .
Listenpreis exkl. MWSt. E EUROPE



Spiilsysteme

DURCHSCHUBGESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

»

Doppelwandige Konstruktion ECC aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 fiir
reduzierte Gerduschemission (63db)
Doppelwandige, federunterstiitzte,
isolierte Haube

Ergonomisches Haubenliftsytstem ELS
Tiefgezogener Hygiene-Waschtank
und Korbfiihrung ECC

Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdiisen
zur Vermeidung von Sprithschatten
Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD
Thermostopp-Funktion

Ablaufpumpe

Tankabdecksieb aus Edelstahl

HOTWASH-SYSTEM EHW

»

Neues Heizsystem fir kiirzere Spiilzeiten
und schnellere Trocknung des Spiilguts

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI
» mit 5 Standardprogrammen und
4 Spezialprogrammen
» Thermodesinfektion mit A0-Wert
» Standardprogramme:
60 /90 /180 Sekunden

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdisen

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

Selbstreinigende Weitwinkel-
Waschdiisen zur Vermeidung von
Sprithschatten

Filtersystem ETF reduziert
Verschmutzung der Waschdiisen und

Reinigerverbrauch

NACHSPULSYSTEM ERT

»

Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG

»

»

»

»

1 Tellerkorb 600 x 500 mm

1 Universalkorb 600 x 500 mm
1Besteck-Einsatz

Schlduche werkseitig montiert

ZUBEHOR

»

siehe Seite 206 - 207 / 214 - 219

MODELL WASSERVER-

BRAUCH KORB*

EINSCHUB-
HOHE

MASSE (BXTXH)

ANSCHLUSSWERT PREIS €

River 93 CDE 135527 211 301 465 mm 700 x 755 x 1565 mm 12,5 kW / 400V 9.426,00
* Programmabhdngig bis zu 2,6 Liter
* %
QUALITY *
MADE IN .
EUROPE E Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

DURCHSCHUBGESCHIRRSPULER

AUSFUHRUNG

» Doppelwandige Konstruktion ECC
aus rostfreiem CNS 1.4301 fir reduzierte
Gerguschemission (61db)

» Doppelwandige, federunterstiitzte,
isolierte Haube

» Ergonomisches Haubenliftsytstem ELS

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank
und Korbfiihrung ECC

» Selbstreinigende Weitwinkel-Waschdisen
zur Vermeidung von Sprihschatten

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerdt EDD

» Thermostopp-Funktion

» Ablaufpumpe

» Tankabdecksieb aus Edelstahl

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Neues Heizsystem fir kiirzere Spilzeiten
und schnellere Trocknung des Spilguts

MODELL WASSERVER-

BRAUCH KORB*

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI
» mit 5 Standardprogrammen und
4 Spezialprogrammen
» Thermodesinfektion mit AD-Wert
» Standardprogramme: 90 /120 / 210
Sekunden

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spilgang
flr einwandfreie Hygiene

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdusen

WASCHSYSTEM EWT
» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

WASCHTANK | EINSCHUBHGHE

MASSE (BXTXH)

Wirmeriickgewinnung NRG
fiir eine Energieersparnis von
bis zu 30%

Filtersystem ETF reduziert
Verschmutzung der Waschdiisen und

Reinigerverbrauch

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

WARMERUCKGEWINNUNG NRG

» Dampfkondensationssystem fur
30 prozentige Energieersparnis

» Stark reduzierte Dampffreisetzung fur
verbessertes Arbeitsklima

SERIENAUSSTATTUNG

» 1Tellerkorb 600 x 500 mm

» 1Universalkorb 600 x 500 mm
» 1Besteck-Einsatz

» Schlduche werkseitig montiert

ZUBEHOR
» siehe Seite 206 - 207/ 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

River 93 NRC 135529 211

* Programmabhingig bis zu 2,6 Liter

Listenpreis exkl. MWSt. E

301 465 mm

700 x 755 x 2264 mm

12,5 kW / 400V 12.030,00

* %

QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Spiilsysteme

ABLAUFTISCHE

» Ausfiihrung aus CNS 1.4301 zerlegt
» Korbflihrung, Bodenbord

MODELL PASSEND ZU MASSE (BXTXH) PREIS €
P70 119008 rechts oder links Mod. Elettrobar 700 x 575 x 850 mm 497,00
ABLAUFTISCHE

» Ausfiihrung aus CNS 1.4301 zerlegt

» Korbftihrung, Bodenbord, Wandhochzug

MODELL o PASSEND ZU MASSE (BXTXH) PREIS €
PA70 DX 104390 rechts Mod. Elettrobar | 700 x 715 x 850 mm 646,00
PA70 SX 104391 links Mod. Elettrobar 700 x 715 x 850 mm 646,00
WTX5700 R 134362 rechts HGS5100/5110 700 x 710 x 850 mm 646,00
WTX5700 L 134361 links HGS5100/5110 700 x 710 x 850 mm 646,00

» Ausfiihrung aus CNS 1.4301 zerlegt
» Korbftihrung, Bodenbord, Wandhochzug

MODELL PASSEND ZU MASSE (BXTXH) PREIS €
PA120 DX 104388 rechts Mod. Elettrobar | 1200 x 715 x 850 mm 882,00
PA120 SX 104389 links Mod. Elettrobar | 1200 x 715 x 850 mm 882,00
ZULAUFTISCHE MIT BECKEN

» Ausfiihrung aus CNS 14301, zerlegt
» Becken 500 x 400 x 250 mm
» Korbflihrung, Bodenbord, Wandhochzug

MODELL PASSEND ZU MASSE (BXTXH) PREIS €
PAL120 DX 104392 rechts Mod. Elettrobar | 1200 x 715 x 850 mm 1.360,00
PAL120 SX 104397 links Mod. Elettrobar | 1200 x 715 x 850 mm 1.360,00

ZULAUFTISCHE MIT BECKEN / ABWURFSCHACHT

» Ausfiihrung aus CNS 14301, zerlegt

» Becken 500 x 400 x 250 mm

» Korbflihrung, Bodenbord, Wandhochzug
» Abwurfschacht

MODELL . PASSEND ZU MASSE (BXTXH) PREIS €
PALS120 DX 119931 rechts Mod. Elettrobar | 1200 x 715 x 850 mm 1.493,00
PALS120 SX 1043398 links Mod. Elettrobar | 1200 x 715 x 850 mm 1.493,00
WT5120S HR 134363 rechts HGS5100/5110 1200 x 710 x 850 mm 1.493,00
WT5120S HL 134364 links HGS5100/5110 1200 x 710 x 850 mm 1.493,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * E Listenpreis exkl. MWSL.



Spiilsysteme

ABLAUFTISCHE

» Ausfiihrung aus CNS 14301 verschweildt
» Arbeitsplatte aus CNS 1,5 mm

Symbolfoto

» Korbfiihrung, Bodenbord, Wandhochzug
» L =Anbaulinks /R = Anbau rechts

MODELL ART. NR. ANBAU m MASSE (BXTXH) PREIS €

ALTL 708 144690 links Standard 800 x 750 x 900 mm 813,00
ALTL 712 144692 links Standard 1200 x 750 x 800 mm 1.176,00
ALTL 716 144694 links Standard 1600 x 750 x 900 mm 1.397,00
ALTR 708 144697 rechts Standard 800 x 750 x 900 mm 813,00
ALTR 712 144699 rechts Standard 1200 x 750 x 900 mm 1.176,00
ALTR 716 144701 rechts Standard 1600 x 750 x 900 mm 1.397,00

» Ausfiihrung aus CNS 14301 verschweildt
» Arbeitsplatte aus CNS 1,5 mm

» Becken 500 x 400 x 250 mm

» Korbfiihrung, Bodenbord, Wandhochzug
» L =Anbaulinks /R = Anbau rechts

Symbolfoto

MODELL ART. NR. ANBAU PASSEND ZU MASSE (BXTXH) PREIS €
ZLTL 710 144703 links Standard 1000 x 750 x 900 mm 1.444,00
ZLTL 712 144704 links Standard 1200 x 750 x 900 mm 1.559,00
ZLTL 716 144706 links Standard 1600 x 750 x 800 mm 1.780,00
ZLTR 710 14471 rechts Standard 1000 x 750 x 900 mm 1.444,00
ZLTR 712 144712 rechts Standard 1200 x 750 x 900 mm 1.559,00
ZLTR 716 144714 rechts Standard 1600 x 750 x 900 mm 1.780,00

ZULAUFTISCHE MIT BECKEN / ABWURFSCHACHT

» Ausfiihrung aus CNS 14301 verschweildt
» Arbeitsplatte aus CNS 1,5 mm

» Becken 500 x 400 x 250 mm
Korbfiihrung, Bodenbord, Wandhochzug
Abwurfschacht

L = Anbau links / R = Anbau rechts

Symbolfoto

¥

¥

MODELL ART. NR. ANBAU PASSEND ZU MASSE (BXTXH) PREIS €
ZLTLA 712 144707 links Standard 1200 x 750 x 900 mm 1.678,00
ZLTLA 714 144708 links Standard 1400 x 750 x 900 mm 1.838,00
ZLTLA 716 144709 links Standard 1600 x 750 x 900 mm 1.943,00
ZLTRA 712 144715 rechts Standard 1200 x 750 x 300 mm 1.678,00
ZLTRA 714 144716 rechts Standard 1400 x 750 x 900 mm 1.838,00
ZLTRA 716 144717 rechts Standard 1600 x 750 x 900 mm 1.943,00
L
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. E EUROPE



Spiilsysteme

GLASERSPULMASCHINEN

TECHNISCHE DATEN GLS 134 GLS 144 GLS 4200 GLS 4210 HTR m RIVER 43

Mafe BxTxH mm
Korbmale BxT mm

Einschubhohe mm

Konstruktion
Tank tiefgezogen
Steuerung

Anschlusswert

Waschtank / |
Tanksiebe

Wascharme

Spulmitteldosierpumpe
Klarspulmitteldosierpumpe
Ablaufpumpe

Enthdrter

Druckloser Boiler

Wasserverbrauch / Liter *
Teilwasserwechsel

Programme / Spezial

GESCHIRRSPULMASCHINEN

TECHNISCHE DATEN
MaRe BxTxH mm
Korbmale BxT mm

Einschubhohe mm

Konstruktion
Tank tiefgezogen
Steuerung

Anschlusswert

Waschtank / |
Tanksiebe

Wascharme

Spulmitteldosierpumpe
Klarspulmitteldosierpumpe
Ablaufpumpe

Enthdrter

Druckloser Boiler

Wasserverbrauch / Liter *
Teilwasserwechsel

Programme / Spezial

400 x 490 x 595
350 x 350
250

Doppelwandig E
Tasten
3,5kw /230V

7

Kunststoff

Optional

GSS 164
575 x 605 x 820
500 x 500
365

Doppelwandig E
Elektronisch
3,5kW /230V

20
Kunststoff
Kunststoff

Optional

436 x 535 x 670
385 x 385
300

Doppelwandig E
Elektronisch
3,5kw /230V

8
Kunststoff
Kunststoff

Optional

GSS 5100
600 x 600 x 820
500 x 500
415

Doppelwandig E
Elektronisch
5,2 kW / 400V

il
Edelstahl
Edelstahl

Optional

3/3

460 x 600 x 715
400 x 400
315

Doppelwandig P
Elektronisch
31kW /230 V

7
Edelstahl
Edelstahl

Optional

GSS 5110
600 x 600 x 820
500 x 500
415

Doppelwandig P
Elektronisch
5,7 kW / 400V

il
Edelstahl
Edelstahl

Optional

3/3

460 x 600 x 715
400 x 400
315

Doppelwandig P
Elektronisch
3,1kW / 230V

7
Edelstahl
Edelstahl

Optional

OCEAN 61
575x 605 x 820
500 x 500
365

Doppelwandig E
Elektronisch
6,8 kW / 400V

20
Kunststoff
Kunststoff

Optional
Optional

19
Optional
3/7

436 x 535 x 670
390 x 390
320

Doppelwandig E
Elektronisch
3,5kw /230V

8
Kunststoff
Kunststoff

Optional
Optional

1.6
Optional
3/6

RIVER 63
600 x 600 x 820
500 x 500
390

Doppelwandig P
Elektronisch
79 kW / 400V

15
Edelstahl
Kunststoff

Optional

.

18

3/13

466 x 556 x 695
400 x 400
320

Doppelwandig P
Elektronisch
3,5kw /230V

8
Edelstahl
Kunststoff

Optional

PROTECTA 65

600 x 600 x 820
500 x 500
385

Doppelwandig P
Elektronisch
8,6 kW / 400V

15
Edelstahl
Kunststoff

Optional

2,2

3/15

* Wasserverbrauch pro Spilgang / Korb in Litern. Angabe variiert je nach angewandtem Spilprogramm.

Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

DURCHSCHUBSPULMASCHINEN

TECHNISCHEDATEN |  HGS185 | HGSSI0 | HGSSTD | RNERS | RNERS3 | PROTECTASS

Mafe BxTxH mm
Korbmafie BXT mm

Einschubhéhe mm

Konstruktion
Isolierte Haube
Tank tiefgezogen
Steuerung

Anschlusswert

Waschtank / |
Tanksiebe

Wascharme

Spulmitteldosierpumpe
Klarspulmitteldosierpumpe
Ablaufpumpe

Enthdrter

Druckloser Boiler

Wadrmertickgewinnung
Wasserverbrauch / Liter *

Teilwasserwechsel

Programme / Spezial

Listenpreis exkl. MWSt.

721 x 836 x 1565
500 x 500
450

Doppelwandig E

Elektronisch
8,7kW / 400V

22
Kunststoff
Kunststoff

620 x 730 x 1590
500 x 500
440

Doppelwandig P

Elektronisch
9,7 kW / 400V

17
Edelstahl
Edelstahl

620 x 730 x 1590
500 x 500
440

Doppelwandig P

Elektronisch
9,7kW / 400V

17
Edelstahl
Edelstahl

633 x 755 x 1565
500 x 500
465

Doppelwandig P

Elektronisch
10,2 kW / 400V

22
Edelstahl
Kunststoff

Optional

700 x 755 x 1565
600 x 500
465

Doppelwandig P

Elektronisch

11,0 kW / 400V

30
Edelstahl
Kunststoff

Optional

633 x 755 x 1565
500 x 500
465

Doppelwandig P

Elektronisch
10,2 kW / 400V

15
Edelstahl
Kunststoff

Optional

* Wasserverbrauch pro Spiilgang / Korb in Litern. Angabe variiert je nach angewandtem Spulprogramm.

*
QUALITY *

MADE IN ¥
EUROPE *



Spiilsysteme

Niagara 244

UNIVERSALSPULER NIAGARA

AUSFUHRUNG

Universalspilmaschine mit Frontbeladung
Doppelwandige Konstruktion aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
Tiefgezogener Hygiene-Waschtank,
Spulsystem und Tankfilter aus
rostfreiem Edelstahl ECC
Doppelwandige, federunterstitzte Tir,
ergonomischer Tirgriff

Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD
ENERGY-SAVING - Energiesparsystem

WASCHSYSTEM EWT

»

reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

MODELL WASSERVER-

BRAUCH KORB*

Niagara 243D 139210 3,01

Niagara 243DE | 1359213 3,01

Niagara 244D 139214 3,01

Niagara 244DE | 139215 3,01

Programmabhingig zwischen 3,0 und 6,0 Liter

* %

QUALITY *
MADE IN
EUROPE

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ELI

» GroRzugiges LCD-Display zur einfachen
Bedienung und Uberwachung

» 8 Spllprogramme mit einer
Programmldnge von 2-12 Minuten

» Selbstreinigungsprogramm

» Integrierte USB-Schnittstelle

» Selbstdiagnosesystem, Waschdatenerfas-
sung, Zyklenzahler

» EDS - Automatische Teilentleerung redu-
ziert Chemie- und Energieverbrauch

» Thermostopp-Funktion fiir garantierte
Nachspilung mit 85°C

EINSCHUB-
HOHE

KORBMASSE
(BXT)

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

HOTWASH-SYSTEM EHW
» Intelligente Heizleistungsverteilung sichert
bessere Temperaturstabilitat

SERIENAUSSTATTUNG

» 1Edelstahlkorb 560 x 630 mm
» Schlduche werkseitig montiert

» Modelle ,,DE“ mit Ablaufpumpe
» Zubehor siehe Seite 214 - 219

MASSE
(BXTXH)

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

371 650 mm 560 x 630 mm 720 x 820 x 1727 mm 10,5kW / 400V | 6.988,00
371 650 mm 560x 630 mm | 720x820x1727 mm | 10,5kW /400V | 7166,00
371 850 mm 560x630mm | 720x780x1930 mm | 10,5kW /400V | 8.211,00
371 850 mm 560x630mm | 720x780x1930 mm | 10,5kW /400V | 8.384,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

River 346

UNIVERSALSPULER RIVER

AUSFUHRUNG

» Universalspllmaschine mit Frontbeladung

» Doppelwandige Konstruktion aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank,
Spulsystem und Tankfilter aus
rostfreiem Edelstahl ECC

» Doppelwandige, federunterstiitzte Tir,
ergonomischer Turgriff

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Eingebaute Ablaufpumpe

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdisen

MODELL WASSERVER-

BRAUCH KORB*

River 348

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI

» GroRflachiges Display mit Klartext, Symbo-
lik, Statusbalken (Spiilzeit) fur einfachen
Bedienung / Uberwachung

» 8 Spllprogramme mit einer Programmldn-
ge von 2-12 Minuten

» Integrierte USB-Schnittstelle

» Selbstdiagnosesystem, Waschdatenerfas-
sung, Zyklenzahler

WASCHSYSTEM EWT

» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

» ENERGY-SAVING - Energiesparsystem

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang
flr einwandfreie Hygiene

EINSCHUB-
HOHE

KORBMASSE
(BXT)

(BXTXH)

HOTWASH-SYSTEM EHW

» Intelligente Heizleistungsverteilung sichert
bessere Temperaturstabilitat

» Thermostopp-Funktion fiir garantierte
Nachspilung mit 85°C

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG
» 1Edelstahlkorb 560 x 630 mm
(bzw. 700 x 700 mm /1320 x 700 mm)
» Schlduche werkseitig montiert
» Zubehor siehe Seite 214 - 219

MASSE ANSCHLUSS-

WERT

PREIS €

River 345 CDE | 139217 301
River 346 CDE | 139218 3,01
River 347 CDE | 139221 4,01
River 348 CDE | 139223 6,01

* Programm- und Modellabhingig bis zu 6 / 8/ 10 Liter

Listenpreis exkl. MWSt. D

371 650 mm | 560x630mm | 720x780x1727mm | 10,5kW /400V | 8.563,00
371 850mm | 560x630mm | 720x780x1930 mm | 10,5kW /400V | 9.660,00
681 850mm | 700x700mm | 850x850x1930 mm | 18,7 kW /400V | 13.246,00
1311 850 mm | 1310x700 mm | 1465x 850 x1959 mm | 15,9 kW / 400V | 21.268,00
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Spiilsysteme

River 345

UNIVERSALSPULER RIVER NRG

AUSFUHRUNG

» Universalspllmaschine mit Frontbeladung

» Doppelwandige Konstruktion aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank,
Spulsystem und Tankfilter aus
rostfreiem Edelstahl ECC

» Doppelwandige, federunterstiitzte Tir,
ergonomischer Turgriff

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Eingebaute Ablaufpumpe

FILTERSYSTEM ETF

» effektives 3-Stufen Filtersystem zur per-
manenten Reinigung der Waschlauge

» reduziert Reinigerverbrauch und
Verschmutzung der Waschdisen

MODELL

BRAUCH KORB*

WASSERVER-

River 346

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI

» GroRflachiges Display mit Klartext, Symbo-
lik, Statusbalken (Spiilzeit) fur einfachen
Bedienung / Uberwachung

» 8 Spllprogramme mit einer Programm-
lange von 2-12 Minuten

» Integrierte USB-Schnittstelle

» Selbstdiagnosesystem, Waschdatenerfas-
sung, Zyklenzahler

WASCHSYSTEM EWT

» reduziert den Wasser- und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

» ENERGY-SAVING - Energiesparsystem

WARMERUCKGEWINNUNG NRG

» Vorerwarmung des Frischwasserzulaufs zur
Reduktion der Betriebskosten

» Vermeidung von Dampfaustritt beim Off-
nen der Tare flr verbessertes Arbeitsklima

EINSCHUB-
HOHE

KORBMASSE
(BXT)

MASSE
(BXTXH)

River 348

FRISCHWASSERSYSTEM EDT
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang
flir einwandfreie Hygiene

HOTWASH-SYSTEM EHW

» Intelligente Heizleistungsverteilung sichert
bessere Temperaturstabilitat

» Thermostopp-Funktion fiir garantierte
Nachspilung mit 85°C

NACHSPULSYSTEM ERT

» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

SERIENAUSSTATTUNG
» 1Edelstahlkorb 560 x 630 mm
(bzw. 700 x 700 mm /1320 x 700 mm)
» Schlduche werkseitig montiert
» Zubehor siehe Seite 214 - 219

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

River 345 CDE NRG | 139218 301

River 346 CDE NRG | 139220 3,01

River 347 CDE NRG | 139222 4,01

River 348 CDE NRG | 139224 6,01

* Programm- und Modellabhdingig von 3,0 - 10,0 Liter
* %

QUALITY *
MADE IN
EUROPE

371 650 mm 560 x 630 mm | 720 x 780 x 1956 mm | 10,5 kW / 400V 12.091,00
371 850 mm 560 x 630 mm | 720 x 780 x 2156 mm | 10,5 kW / 400 V 13.183,00
681 850 mm 700 x700 mm | 850 x 850 x 2187 mm | 18,7 kW / 400V 16.774,00
1311 850 mm 1310 x 700 mm | 1465 x 850 x 2187 mm | 15,9 kW / 400V | 24.775,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

Mistral 241 LX

UNIVERSALSPULER MISTRAL

AUSFUHRUNG

» Universalspllmaschine mit Frontbeladung

» Doppelwandige Konstruktion aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Tiefgezogener Hygiene-Waschtank,
Spulsystem und Tankfilter aus
rostfreiem Edelstahl ECC

» Doppelwandige, federunterstiitzte Tir,
ergonomischer Turgriff

» Eingebautes Nachspiilmittel- und
Spiilmittel-Dosiergerat EDD

» Eingebaute Ablaufpumpe

ELEKTRONISCHE STEUERUNG ESI

»  GroR¥flachiges Display mit Klartext, Symbo-
lik, Statusbalken (Spiilzeit) fur einfachen
Bedienung / Uberwachung

» 8 Spllprogramme (2-12 Minuten)

» Integrierte USB-Schnittstelle

» Selbstdiagnosesystem, Waschdatenerfas-

sung, Zyklenzahler

Mistral 242 LX

FRISCHWASSERSYSTEM EDT SERIENAUSSTATTUNG
» Teilwasserwechsel bei jedem Spiilgang » 1Edelstahlkorb 500 x 600 mm
fir einwandfreie Hygiene » Schlduche werkseitig montiert

» Zubehor siehe Seite 214 - 219
NACHSPULSYSTEM ERT
» Druckloser Boiler mit Drucksteigerungs-
pumpe fir konstanten Nachspuldruck und
Temperatur von 85° C

WASCHSYSTEM EWT

» reduziert den Wasser - und
Reinigerverbrauch um bis zu 30 %

» ENERGY-SAVING - Energiesparsystem

» EHW - Intelligente Heizleistungsverteilung
flir bessere Temperaturstabilitat

HOTWASH-SYSTEM EHW

» Intelligente Heizleistungsverteilung sichert
bessere Temperaturstabilitat

» Thermostopp-Funktion fiir garantierte
Nachspilung mit 85°C

MODELL WASSER-
VERBRAUCH
KORB*
Mistral 241 LX CDE | 139345 2,51
Mistral 242 LX CDE | 139347 251

* Programmabhingig zwischen 2,5 und 5 Liter

Listenpreis exkl. MWSt.  E

EINSCHUB- | KORBMASSE MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
HOHE (BXT) (BXTXH) WERT
231 405mm | 500x600 mm | 600x700x850 mm | 88kW/400V | 5.649,00
231 405mm | 500x600 mm | 600x700x1290 mm | 88kW /400V | 6.095,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Spiilsysteme

GRUNDKORB FLACH GROBMASCHIG GRUNDKORB FLACH FEINMASCHIG BESTECKKORB FEINMASCHIG
ART.NR. | MAssE (BxTxH) | PREeis€ [l ARTNR.| MAsSE (BxTxH) | PReis€ [l ART.NR.| MASSE (BXTXH) | PREISE |
141535 | 500x500x100 mm | 27,00 104373 | 500x500xT0 | 66,00 141624 | 500x500x100mm | 27,00
GESCHIRKORB TELLER GESCHIRRKORB TELLER /18 TELLER TABLETTKORB / EINSEITIG OFFEN
ART.NR. | MAssE (BxTxH) | PREis€ [l ARTNR. | MASSE (BXTXH) | @ | PREIS€ ART.NR. | MASSE (BXTXH) | PREISE |
141627 | 500x500x100 mm | 29,00 2107 | 500xS00 | 24 | 69,00 141625 | 500x500x100 mm | 29,00
142637 (PVQ)
<O
s
= . . 142638 (CNS)
TASSENKORB / 16 FACHER DECKEL FUR GESCHIRRKORBE TROLLEY 4 LENKROLLEN
ART.NR. | MASSE (BXTXH) | PREIS€ ART.NR. | MASSE (BXTXH) | PREIS€ ART.NR. | MASSE (BXTXH) | PREISE |
142633 | 500 x 500 x100 mm 35,00 142633 500 x 500 mm 22,00 142638 575 x 545 x 920 mm 297,00
142637 | 575x545x210mm | 99,00

* %
QUALITY *
MADE IN N
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

Listenpreis exkl. MWSt.

D

GLASERKORB 9 FACHER / GLAS MAX. @150 mm

MODELL ART. NR. m GLASHGOHE MASSE (BXTXH) m

Grundkorb 141536 151x151T mm 88 mm 500 x 500 x 104 mm 25,00
Grundkorb +1Rack 142612 151x151 mm 130 mm 500 x 500 x 149 mm 36,00
Grundkorb + 2 Rack 142613 151x151 mm 172 mm 500 x 500 x 184 mm 46,00
Grundkorb + 3 Rack 142614 151151 mm 214 mm 500 x 500 x 239 mm 66,00
Grundkorb + 4 Rack 142615 151x151 mm 256 mm 500 x 500 x 284 mm 69,00

GLASERKORB 16 FACHER / GLAS MAX. @115 mm

MODELL ART. NR. m GLASHOHE MASSE (BXTXH) m

Grundkorb 141538 15 x 115 mm 88 mm 500 x 500 x 104 mm 26,00
Grundkorb +1Rack 142616 15 x 115 mm 130 mm 500 x 500 x 149 mm 37,00
Grundkorb + 2 Rack 142617 15 x 115 mm 172 mm 500 x 500 x 194 mm 47,00
Grundkorb + 3 Rack 142618 115 x 115 mm 214 mm 500 x 500 x 239 mm 58,00
Grundkorb + 4 Rack 142619 15 x 115 mm 256 mm 500 x 500 x 284 mm 78,00

GLASERKORB 25 FACHER / GLAS MAX. @ 88 mm

MODELL ART. NR. m GLASHOHE MASSE (BXTXH) m

Grundkorb 141539 88 x 88 mm 88 mm 500 x 500 x 104 mm 25,00
Grundkorb + 1 Rack 142620 88 x 88 mm 130 mm 500 x 500 x 149 mm 37,00
Grundkorb + 2 Rack 142621 88 x 88 mm 172 mm 500 x 500 x 194 mm 47,00
88 x 88 mm 214 mm 500 x 500 x 239 mm 58,00
88 x88 mm 256 mm 500 x 500 x 284 mm 78,00

Grundkorb + 3 Rack 142622
Grundkorb + 4 Rack 142623

GLASERKORB 36 FACHER / GLAS MAX. @72 mm

MODELL ART. NR. m GLASHOHE MASSE (BXTXH) m

Grundkorb 141540 73 x73 mm 88 mm 500 x 500 x 104 mm 28,00
Grundkorb 142624 73 x73 mm 130 mm 500 x 500 x 149 mm 39,00
Grundkorb 142625 73 x73 mm 172 mm 500 x 500 x 194 mm 51,00
Grundkorb 142626 73 x73 mm 214 mm 500 x 500 x 239 mm 61,00
Grundkorb 142627 73 x73 mm 256 mm 500 x 500 x 284 mm 80,00

GLASERKORB 49 FACHER / GLAS MAX. @62 mm

MODELL ART. NR. m GLASHGOHE MASSE (BXTXH) m

Grundkorb 141541 62 x 62 mm 88 mm 500 x 500 x 104 mm 28,00
Grundkorb +1Rack 142628 62 x62 mm 130 mm 500 x 500 x 149 mm 39,00
Grundkorb + 2 Rack 142629 62 x 62 mm 172 mm 500 x 500 x 184 mm 51,00
Grundkorb + 3 Rack 142630 62 x 62 mm 214 mm 500 x 500 x 239 mm 61,00
Grundkorb + 4 Rack 142631 62 x62 mm 256 mm 500 x 500 x 284 mm 80,00

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Spiilsysteme

GRUNDKORB FLACH GRUNDKORB FLACH GRUNDKORB FLACH
ART. NR. MASSE (BXTXH) PREIS € ART.NR. | MASSE (BXTXH) m ART. NR. MASSE (BXTXH) PREIS €
142634 | 400 x 400 x 110 mm 20,00 114310 350 x 350 x 110 41,00 104360 385x385x170 57,00
11431 380 x 380 x150 45,00 104375 400 x 400x 10 64,00
124836 400 x 400 x 150 48,00 104366 400 x 400x170 64,00
983038 983083

(o o
o BUS
o S

GLASERKORB GENEIGT / 4-5 TEILIG

ART. NR. | MASSE (BXTXH)

133406 | 500x500x170 | 110 98,00

GLASERKORB GENEIGT / 4 TEILIG

ART. NR. | MASSE (BXTXH)

GLASERKORB GENEIGT / 3 TEILIG

ART. NR. | MASSE (BXTXH)

104364 385x385x170 | 110 81,00 104365 385x385x170 85 86,00
133406 | 500x500x170 | 110 | 84,00 104356 | 400x400x170 | 85 86,00 144886 | 500x500x170 | 80 | 106,00
TELLERKORB / 14 BZW. 18 TELLER BESTECKKORB FLACH TELLERKORB / 9 TELLER
MASSE (BXTXH) ART. NR. MASSE (BXTXH) m ART.NR. MASSE (BXTXH) 1] P€
104383 | 450x450x200 | 24 72,00 104343 ‘ 500 x 500 x 200 ‘ 133,00 113689 | 500x500x200 | 38 99,00
15118 500 x 500 x 200 | 24/33 | 72,00
* %
QUALITY *
MADE IN
* D Listenpreis exkl. MWSt.

EUROPE



Spiilsysteme

EDELSTAHL-EINSATZ FUR BACKBLECHE

ART.NR. MASSE (BXTXH) KAPAZITAT PREIS €
120652 500 x 500 5 Bleche (max. Tiefe 65 mm) 226,00
103575 500 x 500 8 Bleche (max. Tiefe 40 mm) 264,00

EDELSTAHL-EINSATZ FUR GN-BEHALTER

ART.NR. MASSE (BXTXH) KAPAZITAT PREIS €

144897 530x320 2 GN1/1 Behalter (Tiefe 100 - 200 mm) 175,00
144898 530 x 320 3 GN 1/1 Behalter (Tiefe 100 - 200 mm) 175,00

144898

144388

EDELSTAHL-EINSATZ FUR E2-KISTEN

MASSE (BXTXH) KAPAZITAT PREIS €
144388 Auflagetrager E2 Kiste 1E2-Kiste 60x40 mm 112,00
141174 530 x 320 1E2-Kiste 60x40 mm 125,00

14174

EDELSTAHL MULTIFUNKTIONS-EINSATZ

MODELL MASSE (BXTXH) PREIS €
139207 706128 170 mm 71,00
146585 712017 150 x 150 x 250 mm 96,00
* %
QUALITY ’;
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Spiilsysteme

EDELSTAHLKORB FLACH EDELSTAHLKORB FLACH EDELSTAHLKORB FLACH
» Mistral 241 - 242 » Niagara 243 - 244 » River 347
» River 345 - 346

MASSE (BXTXH) PREIS € MASSE (BXTXH) PREIS € ART. NR. MASSE (BXTXH) PREIS €
125374 600 x 500 mm 290,00 124069 560 x 630 mm 318,00 124070 700 x 700 mm 379,00
104349
142636 134368
EDELSTAHLKORB FLACH
» River 348
UNTERTASSENEINSATZ BESTECKKORB 8 FACHER MIT GRIFFEN
ART. NR. MASSE (BXTXH) PREIS € KAPAZITAT PREIS € ART. NR. MASSE (BXTXH) m
124071 1310 x 700 mm 782,00 134440 9 Untertassen 10,00 142636 425 x 205 x 150 mm 16,00
104349 13 Untertassen 26,00 134368 450 x 212 x 260 mm 30,00
142635 104339
BESTECKKOCHER 6 FACHER BESTECKKORB-EINSATZ
ART. NR. MASSE (BXTXH) m ART. NR. MASSE (BXTXH) PREIS €
142635 110 x 110 x 140 mm 6,00 133263 235x140 x 22 20,00
104339 217 x 217 x 134 mm 29,00

* %
QUALITY *
MADE IN *
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

BAUSATZ ABLAUFPUMPE (LAUGENPUMPE)

Bausatz Cldserspiler GLS134 / GLS144 / Ocean41 | 135808 272,00
Bausatz Geschirrspller GSS164 / Ocean 61 135809 320,00
Bausatz Durchschubgeschirrspiler HGS 185 130245 323,00
Einbau der Ablaufpumpe (Nettopreis®) Alle Modelle 112259 195,00

BAUSATZ REINIGERDOSIERGERAT

MODELL PASSEND ZU . PREIS €
Bausatz Reinigerdosiergerdt CLS 134 / GLS 144 / GSS 164 135807 289,00
Bausatz Reinigerdosiergerdt Ocean 41/ Ocean 61 135807 289,00
Einbau Reinigerdosiergerat (Nettopreis*) Alle Modelle 112530 184,00

BAUSATZ LEERSTANDSANZEIGE

MODELL PASSEND ZU PREIS €
Bausatz Leerstandsanzeige Reiniger & Klarspiler | Elettrobar / GLS 144 / GSS 164 | 141257 106,00
Bausatz Leerstandsanzeige Reiniger & Klarspller GLS 4200 / GSS 5100 140593 125,00

UNTERTISCH EDELSTAHL CNS 1.4301

MODELL MASSE BXTXH PREIS €

Untertisch offen mit Bodenbord 576 x 576 x 374 mm 124893 406,00
fiir Modelle River 53 /63

UNTERSCHRANK EDELSTAHL CNS 1.4301

MODELL MASSE BXTXH PREIS €

Unterschrank 4-seitig geschlossen 600 x 600 x 380 mm 123786 501,00
flr Modelle River 53 / 63

*
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt.  E * Kein Rabatt EUROPE *



Spiilsysteme

UMKEHROSMOSE ROC14

Umkehr-Osmose ist ein System zur Wasserrei-
nigung mittels feiner Membrane. Alle Wasser-
Inhaltsstoffe wie Eisen, Mangan, Salze und
Chlor werden im Filterprozess abgesondert.

DIE VORTEILE

» Perfekte und Glanz- und Hygiene-Ergeb-
nisse bei Glasern und Geschirr

» Ldngere Lebenszeit der Anlagen,
geringere Wartungskasten

» Reduziert den Spulmittelverbrauch

» Reduziert den Energieverbrauch

TECHNISCHE AUSFUHRUNG

» Hochwertiges, lautstarkedampfendes
Cehduse aus Aluminium

» Platzsparendes, kompaktes Design

» Hocheffiziente Filtermembran mit dauer-
haft hoher Permeatausbeute (ca. 50%) und
langer Lebensdauer

» Tausch der Filtermembran einfach und zeit-
sparend ohne Werkzeug durchfiihrbar

» Konstant hohe Effizienz unabhangig vom ROC14 ROC14c
Leitungsdruck

» Steuerung und Uberwachung per App mit ZU- UND ABLAUFE ANWENDUNGSBEREICHE
Smartphone (Android / i0S) via Bluetooth » Speisewasser 3/4" » Kaffeetechnik

» Fehlerprotokoll fiir techn. Gebrechen » Permeat John Guest 8 mm » Kochtechnik

» Integrierte Sensoren fir Flussrate und » Konzentrat John Guest 8 mm » Spultechnik
Druck, Leitfahigkeit In / Out, Temperatur, » Eiswirfelerzeuger
Monitoring aller relevanten Betriebspara- MODELL ROC14C
meter (mithilfe der App am Smartphone) » Optimale Wasseraufbereitung fiir den

» Schutzart IP54 perfekten Kaffee-Genuss

UMKEHROSMOSE
MODELL . LEISTUNG MEMBRANE MASSE BXTXH ANSCHLUSSWERT PREIS €
BEI 15°C
ROC14 139524 120 Liter / h 1 153 x 271x 505 mm 200W/230V 1.939,00
RoC14C 144341 120 Liter / h 2 277 x 297 x 505 mm 200W /230V 2.369,00
ROC16 144338 180 Liter / h 1 230 x 670 x 395 mm 260W /230V 2.709,00
MEMBRANE
MODELL . LEISTUNG PASSEND ZU PREIS €
BEI 15°C
Membran 139525 120 Liter / h ROC14 259,00
Membran 144340 120 Liter / h ROC14C 259,00
Membran 144339 180 Liter / h ROC16 346,00
DRUCKTANK
MODELL 5 KAPAZITAT PREIS €
Drucktank inkl. Montage-Set 145034 7 Liter 185,00
Drucktank inkl. Montage-Set 145033 1 Liter 195,00
Drucktank inkl. Montage-Set 141790 19 Liter 205,00
* % Achtung: Osmoseanlagen kénnen nur in Kombination mit Drucktank oder Spilmaschinen mit drucklosem Boiler verwendet werden!
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * B Listenpreis exkl. MWSt.
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AUTOMATIK ENTHARTER BESTSOFT 11

» Maschinenschutz gegen Verkalkung

» Vollautomatische Simplex-
Weichwasseranlage

» Digitales steuerungssystem flir maximale
Leistung und Effizienz

» Intelligente timer" - Regeneration wird
vorgezogen, wenn durch erhohten Wasser-
verbrauch schon erschépft

» Beider Regenerationsphase steht nur
Normalwasser zur Verfligung

» Vollautomatisch und einfach zu bedienen

» Hohe Leistung und geringer Salzverbrauch

» Drehventil fir hohe Betriebssicherheit

» Regeneriermittel im Kabinett 12 kg

» Max. Wasserverbrauch bei kompletter
Regeneration ca. 85 | / max. Salzverbrauch
je Regeneration ca. 1,5 Kg

» Nenndurchfluss 1.4401/h (nach EN 14743)

» Anschluss 3/4"

» Schutzart IP51

ANWENDUNGSBEREICHE
»  Spultechnik

AUTOMATIK-ENTHARTER

MODELL LEISTUNG WASSER- / UMGEBUNGS- MASSE BXTXH ANSCHLUSSWERT PREIS €
BEI 15°C TEMPERATUR MIN / MAX
BESTSOFTT | 139015 1440 Liter / h 5°/30°C bzw. 5° / 40° C 270 x 480 x 532 mm 15W /230 V 999,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. B EUROPE
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ENTKARBONISIERUNG
» Hocheffizienter Kalkschutz fiir Kaffeema- » Horizontal und vertikal einsetzbar
schinen, Kombidampfer, Eiswiirfler, etc. » Ricknahme erschopfter Filterkerzen
» 5-fach-Filtration
» Aktivkohle-Vliese fir stets kristallklares ANWENDUNGSBEREICHE
Wasser » Kaffeetechnik
» Filtration auch des Bypass-Wassers » Kochtechnik

» Einfachste Handhabung beim Filtertausch

MODELL c KAPAZIT/:-_‘T / LITER KAPAZITAT /LITER | PREIS €
KOMBIDAMPFER* HEISSGETRANKE*

Bestmax M 138893 2.620 3.800 112,00

Bestmax XL 1388394 4.690 6.800 174,00

Bestmax 2XL 138908 8.270 12.000 247,00

BESTMAX PREMIUM FILTERKERZEN

ENTKARBONISIERUNG +
MAGNESIUM MINERALISIERUNG

» Hocheffizienter Kalkschutz fiir Kaffeema- » Filtration auch des Bypass-Wassers
schinen und Vending Automaten » Einfachste Handhabung beim Filtertausch
» 5-fach-Filtration » Horizontal und vertikal einsetzbar

» ldeale Mineralisierung zugunsten von

Magnesium ANWENDUNGSBEREICHE
» Aktivkohle-Vliese fiir stets kristallklares » Kaffeetechnik
Wasser » Vending

MODELL .| KAPAZITAT / LITER KAPAZITAT / LITER | PREIS €
VENDING* HEISSGETRANKE*

Bestmax Premium M 143221 3.240 2.700 120,00

Bestmax Premium XL 143222 5160 4.300 184,00

Bestmax Premium 2XL 144345 8400 7.000 292,00

BESTCLEAR FILTERKERZEN

TEIL- BZW. VOLLENTSALZUNG

» Hocheffizienter Kalkschutz fiir »  Schitzt vor Korrosionsrisiken
Glaser- und Geschirrspiiler » Mischbett-Filtersystem mit hoher Leis-
» Entfernt bzw. reduziert unerwiinschte tungsdichte auf kleinem Raum
Begleitstoffe im Wasser (Kalk, Salz, Chlor,
Chloride, Partikel, Gips, etc.) ANWENDUNGSBEREICHE
» Schutzt vor Salzablagerungen aller Art »  Spultechnik

» Reduziert Chlorid-Gehalt

MODELL PROZESS KAPAZITAT / LITER PREIS €
SPULTECHNIK*
Bestclear 2XL 138069 Teilentsalzung 9.720 197,50
Bestclear Extra 2XL 139523 Vollentsalzung 3.300 197,50
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * *Kapazitdt bei 10° dH mit Verschnitteinstellung B Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

BWT ZUBEHOR

» Erforderliches Zubehor zur Installation von
BWT Wasseraufbereitungssystemen
» Bitte separat zu Filterkerzen bestellen

Besthead FLEX

FILTERKOPFE

MODELL . BESCHREIBUNG ANWENDUNGSBEREICH PREIS €
Besthead Flex 3/8" 144858 Universal-Filterkopf Spulmaschinen 72,00
(812420) passend zu allen BWT Filterkerzen, Kaffeemaschinen

Ein- und Ausgangsanschluss 3/8" Kombidampfer

Eiswiirfelerzeuger

Set 1 Set 2
ANSCHLUSSSETS
MODELL ART.NR. BESCHREIBUNG ANWENDUNGSBEREICH PREIS €
Besthead FLEX 1 139432 15St. Filterkopf Besthead FLEX 3/8" Kaffeemaschinen 101,00
Anschlussset 2 St. Anschlussstiicke 90° Bogen, AG 3/8" FLEX Insert AG 3/8" Kombidampfer
(812459) 1St. Anschlussschlauch DN8 1,5 m mit Kugelhahn, Eiswiirfelerzeuger
FLEX Insert 90° Bogen, Uberwurfmutter 3/8"
1St. Anschlussstiick gerade, FLEX Insert x AG 3/8"
1St. Reduzierung IG 3/4" x AG 3/8"
1St. Servicepass
Besthead FLEX 2 143923 1St. Filterkopf Besthead FLEX 3/8" Spllmaschinen 101,00
Anschlussset 2 St. Anschlussstiicke gerade, AG 3/4"
(125297165) 1St. Anschlussschlauch IG 3/8“ x IG 3/4“ DN10, 1,5 m
1St. Anschlussstiick 90° Bogen, FLEX Insert x AG 3/4"
15St. Reduzierung IG 3/4" x AGC 3/8"
1St. Servicepass
Montage-Kit 145090 Montage-Kit fiir Bestsoft 11 Spulmaschinen 64,00
Bestsoft 11
(823004)
O
©
E
o
3
o
<
AQUAMETER
MODELL . BESCHREIBUNG ANWENDUNGSBEREICH PREIS €
Aguameter mit 138936 3/8"1G 3/8" mit Uberwurfmutter; inkl. Dichtungen Kaffee- und Kochtechnik 74,00
LCD-Display 3/8" und LCD-Display zur Wandmontage Eiswiirfelerzeuger
(812195)
Aguameter mit 139010 3/4“1G 3/4" mit Uberwurfmutter; inkl. Dichtungen Spllmaschinen 86,50
LCD-Display 3/4" und LCD-Display zur Wandmontage
(812466)
*
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. B EUROPE
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EINHEBEL-MISCHBATTERIE

¥

¥

¥

¥

¥

einstellbar

Keramik-Patrone
Ausfuhrung Edelstahl 14301
Langer Kunststoff-Hebel

Schwenkauslauf mit Stahlregler
Auslaufmenge und Temperatur stufenlos

EINHEBEL-MISCHBATTERIE
Keramik-Patrone
Ausfuhrung Edelstahl 14301
Langer Kunststoff-Hebel

¥

¥

¥

Schwenkauslauf mit Stahlregler

¥

Auslaufmenge und Temperatur stufenlos

¥

einstellbar

MODELL R 0201020255 MODELL R 0102020206
ART. NR. 143085 R 02 0102 0255 ART. NR. 124646 R 01020202 06
LOCHBOHRUNG 32,5 mm LOCHBOHRUNG 2x@27mm
ANSCHLUSS 3/8" ANSCHLUSS 3/4"
GESAMTHGHE 340 mm GESAMTHOHE 360 mm
AUSLAUFHOHE 230 mm AUSLAUFHOHE 250 mm

179,00 356,00

ZWEIGRIFF-MISCHBATTERIE
Keramik-Patrone

Ausfuhrung Edelstahl 14301
Ganzmetallgriffe mit Verschraubung

ZWEIGRIFF-MISCHBATTERIE
Keramik-Patrone

Ausfuhrung Edelstahl 14301
Schwenkauslauf mit Stahlregler

¥
¥

¥
¥

¥
¥

RuckfluRverhinderer

¥
¥

Auslaufmenge und Temperatur stufenlos
R 0101020171 einstellbar

¥

Hochleistungs-Steuerpatrone
R 0101020169

¥

Auslaufmenge und Temperatur stufenlos
einstellbar

MODELL R 0101020171 MODELL R 0101020169
ART. NR. 136861 ART. NR. 136860
LOCHBOHRUNG 248 mm LOCHBOHRUNG 248 mm
ANSCHLUSS 1/2" ANSCHLUSS 1/2"
GESAMTHGHE 660 mm GESAMTHOHE 385 mm
AUSLAUFHOHE 535 mm AUSLAUFHOHE 320 mm
515,00 293,00

SR 000000 004
HANDBRAUSE

Zur praktischen Anwendung mit mark-

HANDBRAUSE MIT AUFROLLAUTOMATIK
mit automatischem Schlauchaufroller

¥
¥

mit Handbrause und Kunststoffknebel
Gehdusekasten in Edelstahl CNS 1.4301
mit Rickschlagventil

tlblichen, gewerblichen Kombidampfern
Gehause / Criff aus Edelstahl 1.4301
Inklusive Montagevorrichtung

¥
¥ ¥

¥

MODELL R 08 02 010101 MODELL SR000000 004
ART. NR. 10041 ART. NR. 128108
SCHLAUCH 25m SCHLAUCH 17m
ANSCHLUSS 1/2" ANSCHLUSS 1/2"
230,00 500,00
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

PREMIUM ZWEIGRIFF-MISCHBATTERIE
SCHLAUCHPENDELBRAUSE
Keramik-Patrone

¥

¥

Gastro-Schlauch 1000 mm Ldnge
»  Rickflussverhinderer

v

Brause- u. Standrohrhalter schwenkbar

¥

¥

Einlochausfiihrung

MODELL P 0101020126

ART. NR. 137325

LOCHBOHRUNG @ 27 mm

ANSCHLUSS 1/2"

GESAMTHOHE 1030 + 80 mm P 0101020126
295,00

PREMIUM EINHEBEL-MISCHBATTERIE
SCHLAUCHPENDELBRAUSE
» Keramik-Patrone

v

v

»  Gastro-Schlauch 1000 mm Lange
»  Rickflussverhinderer

v

»  Brause- u. Standrohrhalter schwenkbar

v

v

»  Einlochausfiihrung

P 0201020249

P02 0102 02 49
1060 + 80 mm

PREMIUM EINHEBEL-MISCHBATTERIE
SCHLAUCHPENDELBRAUSE
» Keramik-Patrone

v

v

»  Gastro-Schlauch 1000 mm Lange
»  Rickflussverhinderer

v

»  Brause- u. Standrohrhalter schwenkbar

v

» Zweilochausfiihrung

MODELL P 0102020207

ART. NR. 136783

LOCHBOHRUNG 2x @27 mm

ANSCHLUSS 3/4"

GESAMTHOHE 1080 + 80 mm

AUSLAUFHOHE 250 mm P 0102020207
555,00

Listenpreis exkl. MWSt. D

PREMIUM ZWEIGRIFF-MISCHBATTERIE
SCHLAUCHPENDELBRAUSE
Keramik-Patrone

¥

¥

Gastro-Schlauch 1000 mm Ldnge
Riickflussverhinderer

¥

Brause- u. Standrohrhalter schwenkbar

¥

»

Einlochausfiihrung

MODELL P 0101020111
ART. NR. 136804
LOCHBOHRUNG @27 mm
ANSCHLUSS 1/2"
GESAMTHOHE 1030 + 80 mm
AUSLAUFHOHE 180 mm
368,00

PREMIUM ZWEIGRIFF-MISCHBATTERIE
SCHLAUCHPENDELBRAUSE
Keramik-Patrone

¥

¥

Gastro-Schlauch 1000 mm Ldnge
Riickflussverhinderer

¥

Brause- u. Standrohrhalter schwenkbar

¥

¥

Ein- oder Zweilochausfiihrung

MODELL P 0102020132
ART. NR. 144913
LOCHBOHRUNG 2x @27 mm
ANSCHLUSS 3/4"
GESAMTHOHE 140 + 80 mm
AUSLAUFHOHE 320 mm
PREIS € 435,00

PREMIUM EINHEBEL-MISCHBATTERIE
SCHLAUCHPENDELBRAUSE
Keramik-Patrone

¥

¥

Gastro-Schlauch 1000 mm Ldnge
Riickflussverhinderer

¥

Brause- u. Standrohrhalter schwenkbar

¥

¥

Zweilochausfiihrung

MODELL P 0102020208
ART. NR. 144731
LOCHBOHRUNG 2x @27 mm
ANSCHLUSS 3/4"
GESAMTHOHE 1080 + 80 mm
460,00

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

P 010102011

P 0102020132

P 0102020208



Spiilsysteme

SYSTEMREINIGER

»

Okologisches Reinigerkonzentrat mit aus-
gezeichneter Schmutz- und Fettlgsekraft

Héchste Arbeitssicherheit
ungefdhrliche Anwendung - ideal fur Ein-

und

satzbereiche wie Kindergarten, etc.

Keine Veratzungsgefahr - sanft wie Hand-
spllmittel, hohe Materialschonung
Verhindert Verkalkung

Freivan NTA, Chlor, Phosphat

Anwendung mit GT700 empfohlen

ADR-frei PH 11 Wasserharte 0-12° dH

GEBINDE PREIS €

7200 138945 Kan. 11Kg 79,00
SYSTEMKLARSPULER

»

Umweltfreundliches, neutral eingestelltes,
geruchloses Glanztrocknerkonzentrat
Ceeignet fir alle gewerblichen, handelsiib-
lichen Glaser- und Geschirrspilmaschinen
Gewadhrleistet Hochglanz und beste Ergeb-
nisse ab 65 °C Spiltemperatur

Ceeignet flr alle spilmaschinentauglichen
Produkte wie Glaser, Geschirr, Besteck
Schaumzigelnde Wirkung

Nicht dtzend - sanft wie Handspulmittel

ADR-frei PH7 Wasserharte 0-12° dH
GEBINDE | PREISE€
CT700| 138944 | Kan.10Kg 89,00
* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

GESCHIRRREINIGER

»

»

Flussiges Reinigerkonzentrat
Spezialrezeptur in Premiumqualitat zur An-
wendung in herkdmmlichen Gldser- oder Ge-
schirrspilmaschinen

Hachste Reinigungskraft - entfernt starke
Verschmutzungen wie eingetrocknete Spei-
sereste, Starke oder Kaffeeablagerungen,
etc. einwandfrei

Nicht geeignet flir Buntmetalle

@ PH3,5

Wasserharte 2-20° dH

GEBINDE PREIS €
8100 13265 Kan. 12 Kg 91,00
UNIVERSALKLARSPULER

»

ADR-frei

GT550

Glanztrocknerkonzentrat fir alle marktib-
lichen Glaser- und Geschirrspiilmaschinen
Gewabhrleistet Hochglanz und beste Ergeb-
nisse ab 65°C Spultemperatur

sichtbar
Spularmen- und Disen

Vermindert Verkalkung  von
Ceeignet flr alle spilmaschinentauglichen
Produkte wie Glaser, Geschirr, Besteck
Ceruchlos und sanft wie Handspulmittel

Umweltschonend!

PH 2,5 Wasserharte 2-25° dH

GEBINDE

PREIS €

125777 Kan. 10 Kg 78,50

GLASERREINIGER

»

»

6000

Flissiges Reinigerkonzentrat

Rezeptur speziell geeignet zur Verwendung
als Glaserspulmittel fur alle herkommlichen
Gldser- oder Geschirrspilmaschinen

Hohe Reinigungsleistung bei gleichzeitiger
Materialschonung

Riickstandsfreie Reinigung des Spllgutes,
nachhaltiger wirksamer Oberflachenschutz
Nicht geeignet fiir Buntmetalle

Wasserharte 0-12° dH

GEBINDE

PREIS €

13263 Kan. 11Kg 79,50

Symbolfoto

DOSIERFLASCHE

Dosierflasche fir Reinigungsprodukte
Aus hochwertigem Kunststoff
Leeretikette fir Dosierungsinformationen
Inkl. 20 ml Spezial-Dosierverschluss
Optional: Schraub- oder Spritzverschluss

ADR-frei

GEBINDE

PREIS €

DF 104485 Fl.21 22,00

C  Listenpreis exkl. MWSt.



Spiilsysteme

KUCHENREINIGER HACCP

» Flissiges Reinigerkonzentrat

» Spezialrezeptur fir Anwendung in der
Gastronomie (HACCP Anforderungen an
Lebensmittelarbeitsplatzen)

» Entfernt Fett, Ruf und andere uner-
winschte Ablagerungen sauber, schnell &
sicher

» Unbedenklich auf fast allen Oberflachen
verwendbar

» Unparfumiert

GEBINDE PREIS €
KR 113663 FI. 1kg 9,80
KR 113268 Kan. 10 kg 98,00
j=}
&
©
o
E
&

MILCH- UND SAHNESPENDER-REINIGER

» Eiweill- und kalklosender Spezialreiniger

» Flrregelmalige Anwendung in allen her-
kémmlichen Milchschaum-, Cappuccino-,
und Sahnemaschinen

» Sicher & sauber, sowie geruchsneutral &
materialschonend in der Anwendung

» Hervorragend geeignet zur Erfiillung der
HACCP Anforderungen und Richtlinien fir
Cetrankeautomaten

PH 25

GEBINDE

MSR 113665 FI.1Kg 15,50

Listenpreis exkl. MWSt. C

PREIS €

GARGERATE- UND DAMPFERREINIGER

» Hochalkalisches, fliiss. Reinigerkonzentrat

» Entfernt sauber & schnell Bratriickstande,
Verkrustungen, Rauchharz und Ruf

» Optimal fr die Anwendung mit Flis-
sigdosieranlagen aller marktiblichen Gar-,
HeiRluft- und Grillgerate

» Alternativ auch schaumend erhaltlich -
zur Anwendung per Handreinigung (Art.
113268)

PH13,5
GEBINDE PREIS €
GDR 133447 Kan. 10 Kg 71,00
GDRS 113268 Kan. 10 Kg 71,00

Symbolfoto

WISCH- UND SPRUHDESINFEKTION

» Gebrauchsfertiges, alkoholisches Desinfek-
tionsmittel zum Wischen oder Spriihen

» Hervorragend zur Anwendung an Lebens-
mittelarbeitsplatzen zur Erfillung der
HACCP Anforderungen

» Ideal fur die kombinierten Anwendung mit
ASM Kichenreiniger

PREIS €

36,00

ENTKALKER FUR SPULMASCHINEN

» Profi-Entkalker mit Rezeptur auf Basis
lebensmittelechter Phosphorsdure

» Entfernt sauber und rasch Kalk- und Fett-
mischungen, Ablagerungen in Spilmaschi-
nen oder auf Glas, Geschirr, Topfen oder
Armaturen

» Nicht geeignet fur Kaffemaschinen /

Kombidampfer
» Nicht geeignet fiir Buntmetalle und Kunst-
stoff

PHO5

GEBINDE PREIS €
ENT 113664 FI. 1,4 Kg 16,00
ENT 114416 Kan. 14 Kg 132,00

[=}

8

5

E

2

SCHNELLDESINFEKTION FUR OBERFLACHEN
» Gebrauchsfertiges Desinfektionsmittel zum
Wischen oder Spriihen auf Ethanol-Basis

» Schnelldesinfektion fir alle Oberflachen,
auf denen Lebensmittel verarbeitet werden

» Hervarragend zur Anwendung an Lebens-
mittelarbeitsplatzen zur Erfillung der
HACCP Anforderungen

» Keine Nachspulung erforderlich! Behandel-
te Oberflachen kénnen unmittelbar nach
Trocknung wieder beniitzt werden

PH7.0

GEBINDE

PREIS €

D20 141401 Kan. 5 Kg 36,00

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Spiilsysteme

REGENERIERSALZ FUR SPULMASCHINEN

»

Spezial-Regeneriersalz zur Anwendung in
gewerblichen Spilmaschinen

Ermoglicht die effiziente Funktion der Was-
seraufbereitungsanlage Ihrer Spiilmaschine
Dauerhaft nachhaltiger Kalkschutz fir alle
Maschinenteile wie Filter, Spilarme, etc.
Hilft effektiv zur Vermeidung von Wasser-
flecken auf Glasern, Besteck, Geschirr

Symbolfoto

REINIGUNGSSET SAFTZENTRIFUGEN

»

Spezialsalz auf Zitronensdurebasis zur op-
timalen hygienischen Reinigung von allen
Teilen mit Lebensmittelkontakt in Saftzen-
trifugen

Set bestehend aus Spezialsalz, Reinigungs-
birste sowie Messbecher und Anwendungs-
empfehlung

Produkt nicht zur Anwendung an Kunst-
stoffteilen geeignet

ADR-frei

GEBINDE

PREIS €

Symbolfoto

REINIGUNGSSET EISWURFELERZEUGER

»

Spezialkonzentrat fir Desinfektion von Eis-
wiirfel- oder Eisflockenerzeugern
Dasierflasche inkl. Schlauch, 1 Kg Spezial-
konzentrat sowie Reinigungsanleitung

Zur Anwendung in Maschinen mit Auto-
matischen oder semiautomatischen Reini-
gungszyklen (optimiert fir die Anwendung
in ICEMATIC Maschinen)

ADR-frei

GEBINDE PREIS €

ADR-frei
GEBINDE PREIS €
RESA 144374 Kan. 5 Kg 11,00
[}
s
S
o
E
2
EDELSTAHLPFLEGE

»

Flissiges Pflegemittel fir schnelle Reini-
gung, nachhaltigen Schutz und Glanz
Ceeignet fir Edelstahl- oder Kunst-
stoffoberflachen

Ohne Ole und giftige Inhaltsstoffe
Reduziert merklich die Bildung von Finger-
abdruicken bzw. schneller Verschmutzung
Reduziert Korrosionsgefahr

Einfache, bequeme Anwendung

ADR-frei PH7,0

EPF

GEBINDE | PREIS€
17053 | FI.0,5Kg 22,50
* ¥
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

SAFT

133273 Kan. 12 Kg 42,00

EIST

125137 Kan. 1Kg 76,00

C  Listenpreis exkl. MWSt.






Kiltetechnik

KUHL- UND TIEFKUHLSCHRANKE GN 2/1

Energiespar-Isolierung
85 mm (91,5 mm) Hartschaum-
Isolierung (HCFC & CFC frei) fur
energiesparenden Betrieb

Tiirschloss
AbschliefSbare Tiiren gewdhrleisten
maximale Sicherheit

* ¥
QUALITY ";
MADE IN
EUROPE

Hygiene-Ausfiihrung Mod. 7025
Verdampferfreier Innenraum, Tief-
gezogener Boden, abgerundete Ecken
und herausnehmbare Einschubschie-
nen fiir einfache Reinigung

Umluftkiihlung
Optimale Luftfihrung durch
energieeffizientes Umluftsystem

Hygiene-Ausfiihrung Mod. 7035

mit vorgefertigten Auflageschienen

zur Aufnahme von GN 2/1-Rosten
mit einem Abstand von 55 mm

Elektronische Steuerung
Leicht bedienbare elektronische
Steuerung mit digtaler
Temperaturanzeige

Energieeffizientes Kaltesystem
Verbrauchsarmer Kompressor,
hocheffizienter Liifter und grof3-
flachiger Verdampfer

Dreifachkammer- Ballondichtung
zur Vermeidung von
Energieverlusten

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

ENERGY LABEL KUHL- UND TIEFKUHLGERATE

INFORMATIONEN ZUR EU-VERORDNUNG

Seit 01. Juli 2016 gilt die EU-Verordnung

2015/1094. Das bedeutet, dass in Europa ver-
kaufte gewerbliche Kihl- und Tiefkiihlgerate

ein Energielabel tragen miissen.

Aus diesem sind wichtige Produktinforma-
tionen wie beispielsweise die Energieeffi-
zienzklasse, der jdhrliche Energieverbrauch
oder das Nettovolumen ersichtlich, welche
durch ein EU-weit genormtes Testverfahren
ermittelt wurden.

Quelle: EU-Verordnung 2015/1094
Grafik zeigt Beispiel ASM KS7035

WELCHE PRODUKTE SIND BETROFFEN?

»

Alle gewerblichen Kiihl- und Tiefkiihl-
gerdte mit Umluftkiihlung. Zur Zeit aus-
genommen sind: Produkte mit statischer
Kuhlung oder Remote Kiihlung, Produkte
mit primarer Ausstellungs- und Verkaufs-
funktion, Saladetten, Eiswlrfelerzeuger.

WARUM GIBT ES DAS ENERGY LABEL?

»

Zuverldssige Informationen zu Energiever-
brauch und Nettovolumen vereinfachen den
Produktvergleich (dank europaweiter Norm)
Temperaturbereich wird unter den Bedin-

gungen der Klimaklasse garantiert erreicht

ENERGY LABEL

MODELLBEZEICHNUNG

LIEFERANTEN LOGO

ENERGIEEFFIZIENZKLASSE
vergeben nach den Ergeb-
nissen des Testverfahrens

ENERGIEVERBRAUCH
JAHRLICH / 365 TAGE
ermittelt nach EU-weit

genormtem Testverfahren:
24 h bei Vollbeschickung
mit 72 Taréffnungen

KLIMAKLASSE (3, 4, 5)

beschreibt die Arbeitsum-
gebung, fur welche das
Produkt konzipiert wurde:
zB.: Klasse 5 - bei bis zu
40°C u. 40% Luftfeuchte

NETTOINHALT
KUHLEN / TIEFKUHLEN
bezieht sich auf den tat-
sdchlich nutzbaren Inhalt
des Produkts in Litern

WELCHE WICHTIGEN INFORMATIONEN
BRINGT MIR DIE KLASSIFIZIERUNG?

»

Genaue Erlauterung siehe Grafik

WELCHE UNTERSCHIEDE BESTEHEN ZUM
ENERGIELABEL IM HAUSHALTSBEREICH?

»

Um den Energieverbrauch bzw. die Ener-
gieeffizienz von Kaltetechnik-Produkten
einheitlich zu ermitteln wurden EU-weit
genormte Testbedingungen festgelegt.
(siehe Grafik). Bitte beachten Sie, dass
sich jene des gewerblichen Bereiches stark
von jenen fiir Haushaltsgerate unterschei-
den. Ihr Fachhandler berat Sie gerne!



Kiltetechnik

KUHLSCHRANKE GN 2/1

KUHLSCHRANK GN 2/1

AUSFUHRUNG

» Steckerfertiger Gewerbekiihlschrank
GN 2/1 mit Umluftkihlung

» Gehduse (Sichtseiten) und Innenraum
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Tiefgezogener Innenbehdlter, abgerundete
Ecken zur leichten Reinigung

» 85 mm Energiespar-
PUR-Hartschaumisolierung
(Mod. 7015 60 mm)

»  FKW- und FCKW-frei

» SelbstschlieRende Tiren mit ergonomi-
scher Griffmulde, 180° 6ffnend und sperrbar
(7025), ausgestattet mit leicht wechselba-
ren Magnetdichtungen (Tiranschlag rechts,
wechselbar)

» Inkl. 3 Paar Auflageschienen,
3 Stiick rilsanierte Roste (530 x 650 mm)
(einfach ohne Werkzeug demantierbar)

» Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige

» Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender Heillgashasis

» Wartungsfreundlicher Kondensator

» Energieeffizientes Kaltesystem, hocheffizi-
enter Lifter und groRflachiger Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» 4 justierbare Stellfifie aus rostfr. Edelstahl

» Temperaturbereich: -2° / +8° C

» Kdltemittel R 290

Energie
Effizienz
Klasse

Klima
Klasse 5

wee  R290

ANSCHLUSS- PREIS €

720 x 800 x 1995 mm
770 x 820 x 2025 mm
770 x 820 x 2025 mm

MASSE (BXTXH)

WERT
250 W/ 230V 2.300,00
250 W/ 230V 2.845,00

- 2.745,00

PREIS €

KUHLSCHRANKE
MODELL . NETTO ENERGIE- KALTE-
KAPAZITAT VERBRAUCH SYSTEM
KS 7015 139407 4721 C 679 kWh / Jahr steckerfertig
KS 7025 136589 4721 B 478 kWh / Jahr steckerfertig
KS 70257 136873 4721 - zentralgekihlt
ZUBEHOR
MODELL . BESCHREIBUNG
Tragrost Rilsan 135686 GN 2/1, Rilsaniert
Einschubschienen 135685 Edelstahl
Tiranschlag Wechsel 136489 Re -> Li / Inkl. Arbeitszeit, kein Rabatt
Pedal-Turoffner 136850 Edelstahl
Rollensatz 136852 4 St. Lenkrollen Edelstahl, 2 x Feststeller
LS
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

40,00
53,00
116,00
203,00
299,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

KUHLSCHRANKE GN 2/1

PREMIUM KUHLSCHRANK GN 2/1

AUSFUHRUNG KS 7035

» Steckerfertiger Gewerbekiihlschrank
GN 2/1 mit Umluftkihlung

» Gehduse (Sichtseiten) und Innenraum
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Tiefgezogener Innenbehdlter, abgerundete
Ecken zur leichten Reinigung

» 91,5 mm Energiespar-
PUR-Hartschaumisolierung

»  FKW- und FCKW-frei

» Vorgeformte Auflageschienen fiir optima-

le Hygiene (55 mm, max. 23 Roste)

» SelbstschlieRende Tiren mit ergonomi-
scher Griffmulde, 180° 6ffnend und sperr-
bar, ausgestattet mit leicht wechselbaren
Magnetdichtungen (Taranschlag rechts,
wechselbar)

» Inkl. 3 St. rilsanierte Roste (530 x 650 mm)

» Hochwertige elektronische Steuereinheit
mit digitaler Temperaturanzeige

» LED-Beleuchtung

» Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender Heillgashasis

» Wartungsfreundlicher Kondensator

» Energieeffizientes Kaltesystem, hocheffizi-
enter Lifter und groRflachiger Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» 4 justierbare StellfiiRe aus rostfr. Edelstahl

» Temperaturbereich: -2° / +8° C

» Kdltemittel R 290

5“ TOUCHSCREEN STEUERUNG KS 7045

Temperatur- und Feuchtigkeit je nach
Produkt einstellbar

PREMIUM KUHLSCHRANKE

AUSFUHRUNG KS 7045

» Ausfiihrung wie oben zusatzlich:

» Crolie 5“ Touchscren-Steuerung

» Temperatur- und Feuchtigkeitsanzeige
in groRen Ziffern ablesbar

» Optimierung des Energieverbrauchs

» Liiftergeschwindigkeit einstellbar

» Turbo Kiihlung: VVolle Leistung bei
Neubefiillung des Kiihlschrankes

» Rezeptbuch: voreingestellte Rezepte

» Energiespar-Abtauung: Kompressorab-
schaltung bei Zellentemperatur tiber 1°C

» Cloud Anbindung: Uber LAN kann das
Cerdt mit dem Web verbunden werden.
Der Export von HACCP-Daten und Kun-
dendienstdaten (Alarmspeicher, Dauer
der Turoffnungen, Anzahl der Troffnun-
gen, Betriebszeit Kompressor etc.) ist
maoglich.

Kihlprogramme mit voreingestellten
Parametern fir verschiedene Produkte

Energie
Effizienz
Klasse

Klima
Klasse 5

wee  R290

Service Menu zur Erfassung aller
Betriebsdaten und Parameter
Kundendienstdaten

ENERGIE- KALTE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
VERBRAUCH SYSTEM (BXTXH) WERT

MODELL NETTO

KAPAZITAT

KS 7035 136590 4651 329 kWh/ Jahr steckerfertig 720 x 820 x 2025 mm 180W /230V 3.285,00
KS 7045 146367 465 | 329 kWh/ Jahr steckerfertig 720 x 820 x 2025 mm 180 W /230 V 3.995,00
LR
QUALITY *
MADE IN .
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

KUHLSCHRANKE GN 2/1

KUHLSCHRANK GN 2/1

AUSFUHRUNG

» Steckerfertiger Gewerbekiihlschrank
CN 2/1 mit Umluftkihlung

» Gehd&use (Sichtseiten) und Innenraum
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Tiefgezogener Innenbehdlter, abgerundete
Ecken zur leichten Reinigung

» 85 mm Energiespar-PUR-Hart-
schaumisolierung (Mod. 1415 60 mm)

»  FKW- und FCKW-frei

KUHLSCHRANKE

MODELL NETTO

KAPAZITAT

»

SelbstschlieRende Tiren mit ergono-
mischer Griffmulde, 180° 6ffnend und
sperrbar (7025), ausgestattet mit leicht
wechselbaren Magnetdichtungen (Tiiran-
schlag rechts)

Inkl. 6 Paar Auflageschienen,

6 Stiick rilsanierte Roste (530 x 650 mm)
Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige
Wartungsfreundlicher Kondensator

KALTE-
SYSTEM

ENERGIE-
VERBRAUCH

Energie
Effizienz
Klasse

Klima
Klasse

D
D
5

R290

Kalte
Mittel

» Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender HeilRgasbasis

» Energieeffizientes Kaltesystem, hocheffizi-
enter Lufter und groRflachiger Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» 4 justierbare StellfuRRe aus rostfr. Edelstahl

» Temperaturbereich: -2° / +8° C

» Kaltemittel R 290

MASSE
(BXTXH)

ANSCHLUSS-
WERT

PREIS €

KS 1415 141452 1096 |

KS 1425 136591 1096 |

KS14257 136874 1096 |
ZUBEHOR

MODELL

BESCHREIBUNG

1354 kWh /Jahr steckerfertig 1440 x 800 x1995 mm | 300W / 230V 3.475,00
1195 kWh / Jahr steckerfertig 1540 x 820 x 2025 mm 310 W/ 230V 4.135,00
- zentralgekihlt 1540 x 820 x 2025 mm - 4.025,00

Tragrost Rilsan 135686
Einschubschienen 135685
Pedal-Turoffner 136850
Rollensatz 136851
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

GN 2/1, Rilsaniert

Edelstahl
Edelstahl

4 St. Lenkrollen, Feststeller, verzinkt

MASSE (BXTXH) PREIS €
530x650 mm 40,00
53,00

203,00

299,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

TIEFKUHLSCHRANKE GN 2/1

PREMIUM TIEFKUHLSCHRANK GN 2/1

AUSFUHRUNG AUSFUHRUNG KS 7045

» Steckerfertiger Gewerbetiefkiihlschrank » Ausfiihrung wie oben zusatzlich:
GN 2/1 mit Umluftkihlung » Crolie 5“ Touchscren-Steuerung

» Geh&use (Sichtseiten) und Innenraum » Temperatur- und Feuchtigkeitsanzeige
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301 in groRen Ziffern ablesbar

» Tiefgezogener Innenbehdlter, abgerundete » Optimierung des Energieverbrauchs
Ecken zur leichten Reinigung » Liiftergeschwindigkeit einstellbar

» 91 mm Energiespar- » Turbo Kiihlung: VVolle Leistung bei
PUR-Hartschaumisolierung Neubefiillung des Kiihlschrankes

»  FKW- und FCKW-frei » Rezeptbuch: voreingestellte Rezepte

» Vorgeformte Auflageschienen fiir opti- » Energiespar-Abtauung: Kompressorab-
male Hygiene (55 mm, max. 23 Roste) schaltung bei Zellentemperatur tiber 1°C

» SelbstschlieRende Tiren mit ergonomi- » Cloud Anbindung: Uber LAN kann das
scher Griffmulde, 180° 6ffnend und sperr- Cerat mit dem Web verbunden werden.
bar, ausgestattet mit leicht wechselbaren Der Export von HACCP-Daten und Kun-
Magnetdichtungen (Taranschlag rechts, dendienstdaten (Alarmspeicher, Dauer
wechselbar) der Turoffnungen, Anzahl der Troffnun-

» Inkl. 3 St. rilsanierte Roste (530 x 650 mm) gen, Betriebszeit Kompressor etc.) ist

» Hochwertige elektronische Steuerein- moglich.

heit mit digitaler Temperaturanzeige und
Sonderfunktionen

» LED-Beleuchtung

» Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender Heilgashasis

» Wartungsfreundlicher Kondensator

» Energieeffizientes Kaltesystem, hocheffizi-
enter Lifter und groRflachiger Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» 4 justierbare StellfifRe aus rostfr. Edelstahl

» Temperaturbereich: -10° / -20° C

Energie Klima
» Kaltemittel R 290 izi
Effizienz Klasse 5 R29 0
Klasse
5“ TOUCHSCREEN STEUERUNG TKS 7045
Temperatur- und Feuchtigkeit je nach Kihlprogramme mit voreingestellten Service Menu zur Erfassung aller
Produkt einstellbar Parametern flr verschiedene Produkte Betriebsdaten und Parameter

Kundendienstdaten

PREMIUM TIEFKUHLSCHRANKE

MODELL NETTO ENERGIE- KALTE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
KAPAZITAT VERBRAUCH SYSTEM (BXTXH) WERT
TKS 7035 136593 458 | B 1317 kWh/Jahr steckerfertig 720 x 820 x 2025 mm 870 W / 230V 3.760,00
TKS 7045 146838 458 | B 1317 kWh/Jahr steckerfertig 720 x 820 x 2025 mm 870 W / 230V 4.640,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kiltetechnik

TIEFKUHLSCHRANKE GN 2/1

TIEFKUHLSCHRANK GN 2/1

AUSFUHRUNG

»

Steckerfertiger Gewerbetiefkiihlschrank
CN 2/1 mit Umluftkihlung

Gehause (Sichtseiten) und Innenraum
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301
Tiefgezogener Innenbehalter, abgerundete
Ecken zur leichten Reinigung

85 mm Energiespar-PUR-Hart-
schaumisolierung (Mod. 1415 60 mm)
FKW- und FCK\W-frei

TIEFKUHLSCHRANKE

»

SelbstschlieRende Tiiren mit ergonomi-
scher Griffmulde, 180° 6ffnend und sperr-
bar, ausgestattet mit leicht wechselbaren
Magnetdichtungen (Ttranschlag rechts)
Inkl. 6 Paar Auflageschienen,

6 Stiick rilsanierte Roste (530 x 650 mm)
Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige
Wartungsfreundlicher Kondensator

Energie
Effizienz
Klasse

Klima
Klasse 5

Kalte R2 9 0

Mittel

Automatisch Abtauung und Tauwas-
serverdunstung auf energiesparender
HeiRgasbasis

Energieeffizientes Kaltesystem, hocheffizi-
enter Lifter und groRflachiger Verdampfer
Verdampferfreier Innenraum

4 justierbare StellfiiRe aus rostfr. Edelstahl
Temperaturbereich: -10° / -20° C
Kaltemittel R 290

KALTE-
SYSTEM

ENERGIE-
VERBRAUCH

MASSE
(BXTXH)

ANSCHLUSS-
WERT

MODELL NETTO PREIS €

KAPAZITAT

TKS 1415 142451 1096 | D 4475 kWh /Jahr steckerfertig 1440 x 800 x 1995 mm 670 W / 230V 4.170,00

TKS 1425 136594 1096 | D 4237 kWh /)ahr steckerfertig 1540 x 820 x 2025 mm 760 W / 230V 4.895,00

TKS14257 136876 1096 | - zentralgekihlt 1540 x 820 x 2025 mm - 4.765,00
ZUBEHOR

MODELL BESCHREIBUNG PREIS €

MASSE (BXTXH)

Tragrost Rilsan 135686 GN 2/1, Rilsaniert 530x650 mm 40,00
Einschubschienen 135685 Edelstahl 53,00
Pedal-Turoffner 136850 Edelstahl 203,00
Rollensatz 136851 4 St. Lenkrollen, Feststeller, verzinkt 299,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

TIEFKUHLSCHRANKE GN 2/1

TIEFKUHLSCHRANK GN 2/1

AUSFUHRUNG

» Steckerfertiger Gewerbetiefkiihlschrank
CN 2/1 mit Umluftkihlung

» Gehause (Sichtseiten) und Innenraum
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Tiefgezogener Innenbehalter, abgerundete
Ecken zur leichten Reinigung

» 85 mm Energiespar-PUR-Hart-
schaumisolierung (Mod. 7015 60 mm)

»  FKW- und FCKW-frei

» SelbstschlieRende Tlren mit ergonomi-
scher Griffmulde, 180° 6ffnend und sperr-
bar, ausgestattet mit leicht wechselbaren
Magnetdichtungen (Ttranschlag rechts,
wechselbar)

» Inkl. 3 Paar Auflageschienen,
3 Stiick rilsanierte Roste (530 x 650 mm)
(einfach ohne Werkzeug demantierbar)

» Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige

» Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender HeilRgasbasis

» Wartungsfreundlicher Kondensator

» Energieeffizientes Kaltesystem, hocheffizi-
enter Lufter und grofR¥flachiger Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» 4 justierbare StellfiiRe aus rostfr. Edelstahl

» Temperaturbereich: -10° / -20° C

» Kdltemittel R 290

TIEFKUHLSCHRANKE

Energie
Effizienz
Klasse

Klima

Klasse 5

wee  R290

720 x 800 x 1995 mm
770 x 820 x 2025 mm
770 x 820 x 2025 mm

ANSCHLUSS- PREIS €

WERT
490 W/ 230V 2.650,00
580 W /230V 3.140,00
- 3.070,00

MODELL . NETTOH ENERGIE- KALTE-
KAPAZITAT VERBRAUCH SYSTEM

TKS 7015 139408 4721 D 2219 kWh / Jahr steckerfertig

TKS 7025 136592 472 | C 1892 kWh / Jahr steckerfertig

TKS 7025 Z 136875 4721 - zentralgekuhlt

ZUBEHOR

MODELL . BESCHREIBUNG

Tragrost Rilsan 135686 GN 2/1, Rilsaniert

Einschubschienen 135685 Edelstahl

Tlranschlag Wechsel 136489 Inkl. Arbeitszeit, kein Rabatt

Pedal-Turoffner 136850 Edelstahl

Rollensatz 136852 4 St. Lenkrollen, Feststeller, verzinkt

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BXTXH) PREIS €
530x650 mm 40,00
53,00
116,00
203,00
299,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kiltetechnik

BACKWAREN TIEFKUHLSCHRANKE EN 600X400

BACKWAREN TIEFKUHLSCHRANK

AUSFUHRUNG

» Steckerfertiger Backwarenlagerschrank
Euronorm mit Umluftkihlung

» Gehduse (Sichtseiten) und Innenraum aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.430

» Kapazitat: 20 EN-Bleche oder -Behadlter
6500 x 400 mm (Modelle 6040)

6500 x 800 mm (Modelle 6080)

» Tiefgezogener Innenbehalter, abgerundete
Ecken zur leichten Reinigung

» Temperaturbereich: -20°/-10

» 75 mm Energiesparisolierung
FKW- und FCKW-frei

» Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige

» HACCP Protokoll

» SelbstschlieRende Ttren mit ergonomi-
scher Griffmulde, 180° 6ffnend und sperr-
bar, ausgestattet mit leicht wechselbaren
Magnetdichtungen (Tiranschlag rechts,
wechselbar)

» Wartungsfreundlicher Kondensator
Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender Heilgashasis

»  Wartungsfreundlicher Kondensator
Energieeffizientes Kaltesystem, hoch- BTKS6040 BTKS6045
effizienter Lufter und groRflachiger
Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» 4 justierbare StellftiRe aus rostfr. Edelstahl

» Kaltemittel R 290

» Klimaklasse 5

» Inkl. 20 Paar Auflageschienen
(Roste bitte separat bestellen)

Modelle 6045/6085
» Premiumausfiihrung
Energie
Effizienz
Klasse

» Touch-Display mit groRer Anzeige

) =5 sr90

» LED Beleuchtung
» Energiespar-Lufter

BACKWAREN TIEFKUHLSCHRANKE

MODELL NETTO ENERGIE- TEMPERATUR- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

KAPAZITAT VERBRAUCH BEREICH (BXTXH) WERT

BTKS 6040 | 135863 4861 2785 kWh/ Jahr D -20°C/-10°C | 790 x1000x 2025 mm | 530W/230V | 5.100,00
BTKS 6080 | 135864 648 | 2953 kWh/ Jahr D -20°C/-10°C | 790 x1000x 2025 mm | 700W /230V | 5.595,00
BTKS 6045 | 148840 486 | 2477 KWh/ Jahr D -20°C/-10°C | 790x1000x2025mm | 530W/230V | 5.390,00
BTKS 6085 | 148841 648 | 2777 kWh/ Jahr D -20°C/-10°C | 790 x1000x 2025 mm | 700 W /230V | 5.990,00
* %
QUALITY *

MADE IN N
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

BACKWAREN KUHLSCHRANKE EN 600X400

BACKWAREN KUHLSCHRANK

AUSFUHRUNG

» Steckerfertiger Backwarenlagerschrank
Euronorm mit Umluftkihlung

» Geh3use (Sichtseiten) und Innenraum aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.430

» Kapazitat: 20 EN-Bleche oder -Behalter
600 x 400 mm (Modelle 6040)

600 x 800 mm (Modelle 6080)

» Tiefgezogener Innenbehdlter, abgerundete
Ecken zur leichten Reinigung

» Temperaturbereich: -2°/+8°C

» 75 mm Energiesparisolierung
FKW- und FCK\W-frei

» Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige

» Feuchtigkeitsregulierung

» HACCP Protokoll

» SelbstschlieRende Tiren mit ergonomi-
scher Griffmulde, 180° 6ffnend und sperr-
bar, ausgestattet mit leicht wechselbaren
Magnetdichtungen (Turanschlag rechts,
wechselbar)

» Wartungsfreundlicher Kondensator
Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender HeilRgasbasis

» Wartungsfreundlicher Kondensator BKS6040 BKS6045
Energieeffizientes Kaltesystem, hoch-
effizienter Lufter und grof¥flachiger
Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» 4 justierbare StellfuRe aus rostfr. Edelstahl

» Kaltemittel R 290

» Klimaklasse 5

» Inkl. 20 Paar Auflageschienen
(Roste bitte separat bestellen)

Modelle 6045/6085
» Touch-Display mit groRer Anzeige

Energie
» LED Beleuchtung Effizienz
» Energiespar-Lifter Klasse

BACKWAREN KUHLSCHRANKE

Kli Kalt
qasse 3w R290

MODELL NETTO ENERGIE- TEMPERATUR- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

KAPAZITAT VERBRAUCH BEREICH (BXTXH) WERT

BKS 6040 135857 486 | 735 kWh/ Jahr D -2°C/+8°C 790 x 820 x 2025 mm | 400W /230V 4.400,00
BKS 6080 135858 6481 822 kWh/ Jahr C -2°C/+8°C 790x930x2025mm | 400 W / 230V 4.785,00
BKS 6045 146468 4861 679 kWh/ Jahr C -2°C/+8°C 790x 820 x2025mm | 400W /230V 4.750,00
BKS 6085 146469 6481 751 kWh/ Jahr C -2°C/+8°C 790x 930 x 2025 mm | 400W /230V 5.150,00

* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

EINFAHR- UND DURCHFAHRKUHLSCHRANKE GN 2/1

EIN- UND DURCHFAHRKUHLSCHRANK GN 2/1

AUSFUHRUNG

» Steckerfertiger Ein- bzw. Durchfahrkiihl-
schrank CN 2/1 mit Umluftkihlung

»  Zur Aufnahme von GN 2/1 Rollwagen
(Achtung: nicht im Lieferumfang enthalten)

» Gehduse (Sichtseiten) und Innenraum aus
rostfreiem Edelstahl CNS 1.430

» Temperaturbereich: 0° / +8° C

» 80 mm Energiespar-
PUR-Hartschaumisolierung

»  FKW- und FCKW-frei

» Elektronische Steuerung und digitale Tem-
peraturanzeige

» SelbstschlieRende Tiren mit ergonomischer
Criffmulde, 180° 6ffnend und sperrbar, mit
leicht wechselbaren Magnetdichtungen
(Turanschlag rechts, wechselbar)

» Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung auf
energiesparender Heillgashasis

» Wartungsfreundlicher Kondensator

» Energieeffizientes Kaltesystem, hocheffizi-
enter Lifter und groRflachiger Verdampfer

» Verdampferfreier Innenraum

» Kdltemittel R 290

» Klimaklasse 5

EINFAHRKUHLSCHRANKE

Klima
Klasse 5

wae  R290

MODELL NETTO TEMPERATUR-
KAPAZITAT BEREICH

EKS 1250 135870 1250 | 0°C/+10°C

EKS 2500 135872 25001 0°C/+10°C

DURCHFAHRKUHLSCHRANKE

MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) WERT
500 x 1060 x 2260 mm 430 W / 230V 7.050,00
1800 x 1060 x 2260 mm S00 W /230V 8.675,00

MODELL NETTO TEMPERATUR-
KAPAZITAT BEREICH
DKS 1250 135876 1250 | 0°C /+10°C
DKS 2500 135877 2500 | 0°C /+10°C
* x
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) WERT
900 x 1060 x 2260 mm 430 W/ 230V 7.275,00
1800 x 1060 x 2260 mm 500 W /230V 10.920,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

GETRANKEKUHLSCHRANKE

o>
o

GETRANKEKUHLSCHRANKE

AUSFUHRUNG

» Umluft Gewerbe-Kiihlschrank mit Glastiir

» Ausfihrung Aussen Stahlblech weil3

» Fugenloser Innenraum aus ABS

» Abgerundete Kanten und Ecken fir
einfache Reinigung

» 60 mm Energiespar-Isolierung

» Doppelt verglaste Tiir versperrbar

o>
o)

Mit Aluminiumrahmen und Targriff
Leicht wechselbare Magnetdichtung

LED Beleuchtung

GroRflachiger Rickwandverdampfer
Automatische Abtauung und Tauwasser-
verdunstung

o>
w

Digitale Steuerung und Temperaturanzeige
Inklusive 2 Roste aus Kunststoff
Verstellbare FiiRe, hinten 2 Rollen
Kaltemittel R600a

Temperatur: -1° / +6° C

Klimaklasse 4 (+30 °C / 55 %)

GETRANKEKUHLSCHRANKE
MODELL NETTO / BRI_._JTTO
KAPAZITAT
GKSG 251 145477 N21/1251
GKSG 451 145476 3951/4001
GKSG 651 145478 5111/ 6001

Listenpreis exkl. MWSt. D

ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
VERBRAUCH (BXTXH) WERT
489 kWh / Jahr 415 x 510 mm 626 x 600 x 850 mm 91W/ 230V 965,00
865 kWh / Jahr 495 x 510 mm 626x740x1865mm | 186 W /230V 1.255,00
952 kWh / Jahr 650 x 510 mm 780 x 740 x 1865 mm 193 W/ 230V 1.530,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kiltetechnik

LAGER KUHLSCHRANKE

AUSFUHRUNG
» Gewerbe-Kiihlschrank » 60 mm Energiespar-Isalierung » Inklusive 2 Roste aus Kunststoff
» Umluft-Kihlung » Volltiir versperrbar » Verstellbare FiiRe, hinten 2 Rollen
» Standard: Gehause Stahlblech weil} » Leicht wechselbare Magnetdichtung » Kaltemittel R600a
» Modell I: Gehause 3-seitig aus Edelstahl »  Grof¥flachiger Rickwandverdampfer » Temperatur: -1° / +6° C
» Fugenloser Innenraum aus ABS » Digitale Steuerung und Temperaturanzeige » Klimaklasse 4 (+30 °C / 55 %)
» Abgerundete Kanten und Ecken fur » Automatische Abtauung und
einfache Reinigung Tauwasserverdunstung

KUHLSCHRANKE WEISS

MODELL NETTO / BRl}TTD ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
KAPAZITAT VERBRAUCH (BXTXH) WERT

KS 251 145812 M21/1251 489 kWh / Jahr 415 x 510 mm 626 x 600 x 850 mm 91w/ 230V 925,00

KS 451 145813 3951/4001 865 kWh / Jahr 435 x 510 mm 626 x 740 x 1865 mm 186 W/ 230V 1.180,00

KS 651 145815 5111/ 6001 952 kWh / Jahr GN 2/ 780 x 740 x 1865 mm 186 W/ 230V 1.450,00

KUHLSCHRANKE EDELSTAHL

MODELL NETTO / BRUTTO ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
KAPAZITAT VERBRAUCH (BXTXH) WERT
KS 251-I 145479 12171251 489 kWh / Jahr 415 x 510 mm 626 x 600 x 850 mm 91W / 230V 975,00
KS 451-1 145480 3951/4001 865 kWh / Jahr 495 x 510 mm 626 x 740 x 1865 mm 186 W / 230V 1.280,00
KS 6511 145481 5111/ 6001 952 kWh / Jahr GN 2/1 780 x 740 x 1865 mm 186W /230 V 1.663,00
* x
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

LAGER TIEFKUHLSCHRANKE

LAGER TIEFKUHLSCHRANK

einfache Reinigung Tauwasserverdunstung
AUSFUHRUNG

» Gewerbe-Tiefkiihlschrank

» Statische Kiihlung »

» Standard: Gehause Stahlblech weil »

60 mm Energiespar-Isolierung » Verdampfer-Roste

Volltiir versperrbar » Verstellbare FiiRe, hinten 2 Rollen

» Modell I: Gehduse 3-seitig aus Edelstahl
» Fugenloser Innenraum aus ABS
» Abgerundete Kanten und Ecken fir

TIEFKUHLSCHRANKE WEISS

Leicht wechselbare Magnetdichtung
CroRflachiger Rickwandverdampfer
Digitale Steuerung und Temperaturanzeige
Automatische Abtauung und

»

»

Kéltemittel R290
Temperatur: -15° / -22° C
Klimaklasse 4 (+30 °C / 55 %)

MODELL NETTO / BRl_!TTD ENERGIE- VERDAMPFER MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
KAPAZITAT VERBRAUCH ROSTE (BXTXH) WERT

TKS 251 145816 121/1251 489 kWh / Jahr 2 x415x 510 mm 626 x 600 x 850 mm 142W/ 230V 930,00

TKS 451 145817 3951/4001 865 kWh / Jahr 7 x 495 x 510 mm 626 x 740 x 1865 mm 143 W/ 230V 1.320,00

TKS 651 145818 5111/ 6001 952 kWh / Jahr 7x 650 x 510 mm 780 x 740 x 1865 mm 145W / 230V 1.614,00

TIEFKUHLSCHRANKE EDELSTAHL

MODELL NETTO / BRUTTO ENERGIE- VERDAMPFER MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
KAPAZITAT VERBRAUCH ROSTE (BXTXH) WERT
TKS 257-1 145482 121/1251 489 kWh / Jahr 2x415x 510 mm 626 x 600 x 850 mm 142 W/ 230V 1.060,00
TKS 451- 145483 3951/4001 865 kWh / Jahr 7 x 4385 x 510 mm 626 x 740 x 1865 mm 143 W/ 230V 1.435,00
TKS 651-I 145484 5111/6001 952 kWh / Jahr 7x 650 x 510 mm 780 x 740 x 1865 mm 145W / 230V 1.800,00
* %
QUALITY *
MADE IN N
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

KUHLTISCHE GN 1/1

Energie
Effizienz
Klasse

Klima
Klasse 5

Kalte Rz 9 0

Mittel

Energiespar-Isolierung
60 mm Hartschaum-Isolierung
(HCFC & CFC frei) fur energiespa-
renden Betrieb

Umluftkiihlung
Ventilator fiir einheitliche Tempera-
tur und gleichmdfSige Umluftvertei-

lung im gesamten Innenraum

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

Hygiene-Ausfiihrung
Der Hygiene-Innenraum mit gerun-
deten Ecken sowie herausnehmbaren
Einschubschienen erleichtert die
Reinigung

’/’

Wartungsfreundlich
Monoblock Kiihlaggregat - zur
Wartung und Reinigung rasch und
einfach entnehmbar

Energieeffizientes Kaltesystem
Monoblock Kalteaggregat mit ver-
brauchsarmem Kompressor

Elektronische Steuerung
Leicht bedienbare elektronische
Steuerung mit digtaler
Temperaturanzeige

Magnetdichtung
einfach und ohne
Werkzeug wechselbar

Selbstschlief3ende Tiiren
mit komfortabler Griffmulde, Voll-
auszugsladen m. Tragkraft 50 kg

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

KUHLTISCHE GN 1/1

KUHLTISCHE KTM / STECKERFERTIG

AUSFUHRUNG

Gehduse und Innenraum komplett aus
rostfreiem CNS 1.4301

Umluftkihlung, steckerfertig
Korpushdhe 670 mm

Boden mit gerundeten Ecken fiir einfache
Reinigung und optimale Hygiene
Selbstschlieende Tiren mit Griffmulde
Turanschlag rechts (wechselbar)
Ladenelemente 1/2 mit Vollauszug
Nutzhthe 220 / 225 mm
Temperaturbereich -2°C / +8°C
Magnetdichtungsrahmen,

ohne Werkzeug leicht wechselbar
Korrossionsgeschiitzer, beschichteter
Lamellen-Verdampfer

Kiihlaggregat auf Schienen, zur einfachen
Wartung herausziehbar

Rilsanierte Roste GN 1/1

Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige
Autom. HeiRgasabtauung

Autom. Tauwasserverdunstung
Energiesparende 60 mm PUR-
Hartschaum-Isolierung

FKW- und FCKW-frei

Hohe 850 mm / ohne Oberplatte 810 mm
Justierbare FiiRe (Edelstahl AISI 304)
Energie-Effizienzklasse A

Klimaklasse 5 (+40°C 40%)

Kaltemittel R290

Option: Maschinenfach links ohne Aufpreis;
Ausflihrung ohne Oberplatte auf Anfrage

KTM 6720 20 R290

KUHLTISCHE

BEZEICHNUNG KTM 671110 KTM 672120 KTM 673130 KTM 674140
MASSE (BXTXH) 910 x 700 x 850 mm 1355 x 700 x 850 mm 1805 x 700 x 850 mm 2250 x 700 x 850 mm
NETTOKAPAZITAT 93 It 211t 329 It 447 It
TEMPERATURBEREICH -2°/+8°C -2°/+8°C -2°/+8°C -2°/+8°C
KALTELEISTUNG VT -10°C 425 W 425 W 425 W 425 W
LEISTUNGSAUFNAHME 250 W 250 W 250 W 250 W
ENERGIEVERBRAUCH 581 kWh/a 581 kWh/a 645 kWh/a 645 kWh/a
ART.NR. MIT OBERPLATTE 140077 139887 139893 139901

PREIS € MIT OBERPLATTE 3.150,00 3.920,00 4.610,00 5.310,00

KUHLTISCHE

BEZEICHNUNG KTM 671102 P KTM 672112 P KTM 673122 P KTM 674124 P
ART.NR. MIT OBERPLATTE 140073 139889 139835 137280

PREIS € MIT OBERPLATTE 3.595,00 4.365,00 5.055,00 6.200,00
KUHLTISCHE ’ ,
BEZEICHNUNG _ KTM 672104 P KTM 673106 P KTM 674108 P
ART.NR. MIT OBERPLATTE 139891 139899 139909

PREIS € MIT OBERPLATTE 4.810,00 5.945,00 7130,00

* %

QUALITY ’;
MADE IN
EUROPE *

Listenpreis exkl. MWSt. D



Kiltetechnik

KUHLTISCHE SERIE 710 | STECKERFERTIG

KUHLTISCHE KTM / STECKERFERTIG

AUSFUHRUNG

» Gehduse und Innenraum komplett aus rostfreiem CNS 1.4301

» Umluftkihlung, steckerfertig

» Korpushdohe 710 mm

» Boden mit gerundeten Ecken fiir einfache Reinigung und optimale
Hygiene

» Selbstschlielfende Tiren mit Griffmulde

» Turanschlag rechts (wechselbar)

» Temperaturbereich -2°C / +8°C

» Magnetdichtungsrahmen,
ohne Werkzeug leicht wechselbar

» Korrossionsgeschiitzer, beschichteter Lamellen-Verdampfer

» Kuhlaggregat auf Schienen, zur einfachen Wartung herausziehbar

KUHLTISCHE STECKERFERTIG

Rilsanierte Roste GN 1/1

Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige
Autom. HeiRgasabtauung / Autom. Tauwasserverdunstung
Energiesparende 60 mm PUR-
Hartschaum-Isolierung

FKW- und FCKW-frei

Hohe 850 mm / ohne Oberplatte 810 mm
Justierbare Fiilke (Edelstahl AISI 304)
Energie-Effizienzklasse A

Klimaklasse 5

Kaltemittel R290

Sockelfdhig

Option: Maschinenfach links ohne Aufpreis

m KTM 7111 KTM 7121 KTM 7131 KTM 7141

MASSE (BXTXH) 903 x 680 x 860 mm 1351 x 680 x 860 mm 1799 x 680 x 860 mm 2247 x 680 x 860 mm
NETTOKAPAZITAT 96 | 2181 3391 4611
TEMPERATURBEREICH -2° [ +8°C -2° [ +8°C -2° [ +8°C -2° [ +8°C
KALTELEISTUNG VT -10°C 425 W 425 W 425 W 425 W
LEISTUNGSAUFNAHME 250 W 250 W 250 W 250 W
ENERGIEVERBRAUCH 507 kWh/a 570 kWh/a 641 kWh/a 709 kWh/a
EFFIZIENZKLASSE A A A A
KLIMAKLASSE 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%)
KALTEMITTEL R 290 R 290 R 290 R 290
GERAUSCHPEGEL 51dbA 51dbA 51dbA 51dbA
ART.NR. OHNE AP 143163 135566 135567 135568
PREIS € OHNE AP 3.300,00 3.745,00 4.380,00 5.075,00
ART.NR. MIT AP + WHZ 144360 144361 144362 144363
PREIS € MIT AP + WHZ 3.565,00 4.025,00 4.740,00 5.480,00

LADENELEMENTE
BEZEICHNUNG L7101/21/2 INALRVERVERVE] L710 1/32/3
ART.NR. 140419 140420 140421
NUTZHOHE 220/ 225 mm 115 /120 /120 mm 115 /332 mm
PREIS € 540,00 810,00 585,00

* x
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

KUHLTISCHE SERIE 710 | ZENTRALKUHLUNG

KUHLTISCHE KTZ / ZENTRALKUHLUNG

AUSFUHRUNG

» Zentralgekuhlter Kiihltisch mit Umluftkihlung zum Anschluss an
vorhandene Kdlteanlage

» Gehduse und Innenraum komplett aus rostfreiem CNS 1.4301

» Korpushdohe 710 mm

» Grundausstattung ohne Arbeitsplatte fiir bauseitige Integration

» Innenraum fugenfrei mit gerundeten Ecken fiir einfache Reinigung
und optimale Hygiene

» Turabteile zur Aufnahme von GN 1/1

» SelbstschlielRende Tiren mit Griffmulde

» Turanschlag rechts (wechselbar)

» 3 Kammer Ballondichtungen ohne Werkzeug wechselbar

» Rilsanierte Roste GN 1/1

KUHLTISCHE ZENTRALKUHLUNG

» Elektronische Steuerung: HACCP-Protokoll,
Temperaturanzeige, Feuchtigkeitsregulierung

» Energy-Saving

» Elektrische HeiRgasabtauung

» Energiesparende 60 mm PUR-Hartschaum-Isolierung
FKW- und FCKW-frei

» Justierbare FiiRe (Edelstahl AlSI 304)

» Energie-Effizienzklasse A

» Klimaklasse 5

» Expansionsventil Kaltemittel R134 a vorinstalliert

» Sockelfdhig

» Option: Installationsfach links

eezecwun | kizm «az Tz Tz 7

MASSE (BXTXH) 693 x 680 x 860 mm 1141 x 680 x 860 mm 1589 x 680 x 860 mm 2037 x 680 x 860 mm ‘
NETTOKAPAZITAT 96 | 2181 3391 4611
TEMPERATURBEREICH -2° [/ +8°C -2°/+8°C -2°/+8°C -2° [ +8°C
KALTELEISTUNG VT -10°C 550 W 550 W 550 W 550 W
LEISTUNGSAUFNAHME - - - -
ENERGIEVERBRAUCH - - - -
EFFIZIENZKLASSE - - - -
KLIMAKLASSE 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%)
KALTEMITTEL R134 a R134 a R1343a R134a
ART.NR. OHNE AP 143162 140414 140417 140418
PREIS € OHNE AP 2.860,00 3.360,00 3.990,00 4.510,00

LADENELEMENTE
BEZEICHNUNG L7101/21/2 INALRVERVERVE]
ART.NR. 140419 140420
NUTZHOHE 220/ 225 mm 115 /120 /120 mm
PREIS € 540,00 810,00

L710 1/32/3
140421
115 /332 mm
585,00

Listenpreis exkl. MWSt. D

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kiltetechnik

TIEFKUHLTISCHE SERIE 710 | STECKERFERTIG

TIEFKUHLTISCHE TKTM / STECKERFERTIG

AUSFUHRUNG

» Tiefkihltisch mit Umluftkihlung, steckerfertig

» Gehduse und Innenraum komplett aus rostfreiem Edelstahl CNS
14301

» Korpushdohe 710 mm

» Boden mit gerundeten Ecken fiir einfache Reinigung und optimale
Hygiene

» Selbstschlielfende Tiren mit Griffmulde

» Turanschlag rechts (wechselbar)

» Temperaturbereich-10°C/-20°C

» Magnetdichtungsrahmen,
ohne Werkzeug leicht wechselbar

» Korrossionsgeschitzer, beschichteter Lamellen-Verdampfer

» Kuhlaggregat auf Schienen, zur einfachen Wartung herausziehbar

» Rilsanierte Roste GN 1/1

» Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige

» Autom. HeilRgasabtauung / Autom. Tauwasserverdunstung

» Energiesparende 60 mm PUR-
Hartschaum-Isolierung

»  FKW- und FCKW-frei

» Justierbare FiiRe (Edelstahl AISI 304)

» Hohe 850 mm / ohne Oberplatte 810 mm

» Energie-Effizienzklasse A

» Klimaklasse 5

» Kaltemittel R290

» Sockelfdhig

» Option: Maschinenfach links ohne Aufpreis

TIEFKUHLTISCHE STECKERFERTIG

BEZEICHNUNG TKTM 7111 TKTM 7121 TKTM 7131 TKTM 7141
MASSE (BXTXH) 903 x 680 x 860 mm 1351 x 680 x 860 mm 1799 x 680 x 860 mm 2247 x 680 x 860 mm
NETTOKAPAZITAT 96 | 218 1 B9 4611
TEMPERATURBEREICH -10°/-20°C -10°/-20°C -10°/-20°C -10°/-20°C
KALTELEISTUNG VT -30°C 520 W 520 W 600 W 600 W
LEISTUNGSAUFNAHME 500 W 500 W 660 W 660 W
ENERGIEVERBRAUCH 2390 kWh/a 2497 kWh/a 3077 kWh/a 3621 kWh/a
EFFIZIENZKLASSE E D D D
KLIMAKLASSE 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%)
KALTEMITTEL R 290 R 290 R 290 R 290
GERAUSCHPEGEL 53 dbA 53 dbA 59 dbA 59 dbA
ART.NR. OHNE AP 143375 143376 143377 143378
PREIS € OHNE AP 4.035,00 4.465,00 5.420,00 5.995,00
ART.NR. MIT AP + WHZ 144364 144365 144366 144367
PREIS € MIT AP + WHZ 4.462,00 5.080,00 5.995,00 6.545,00

LADENELEMENTE
BEZEICHNUNG L710TK 1/21/2 (NALRNQVERVERVE] L710TK 1/32/3
ART.NR. 145839 145841 145843
NUTZHGOHE 220/ 225 mm 115 /120 /120 mm 115 /332 mm
PREIS € 575,00 860,00 620,00

* x
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

TIEFKUHLTISCHE SERIE 710 | ZENTRALKUHLUNG

TIEFKUHLTISCHE TKTZ / ZENTRALKUHLUNG

AUSFUHRUNG
» Zentralgekuhlter Tiefkihltisch mit Umluftkihlung zum Anschluss » Elektronische Steuerung: HACCP-Protokoll,
an vorhandene Kalteanlage Temperaturanzeige, Feuchtigkeitsregulierung
» Gehduse und Innenraum komplett aus rostfreiem Edelstahl CNS » Energy-Saving
1.4301 » Elektrische HeiRgasabtauung
» Korpushohe 710 mm » Energiesparende 60 mm PUR-Hartschaum-Isolierung
» Grundausstattung ohne Arbeitsplatte fir bauseitige Integration FKW- und FCKW-frei
» Innenraum fugenfrei mit gerundeten Ecken fiir einfache Reinigung » Justierbare FuiRe (Edelstahl AISI 304)
und optimale Hygiene » Energie-Effizienzklasse A
» Turabteile zur Aufnahme von GN 1/1 » Klimaklasse 5
» SelbstschlieRende Taren mit Griffmulde » Expansionsventil Kdltemittel R134 a vorinstalliert
» Turanschlag rechts (wechselbar) » Sockelfdhig
» 3 Kammer Ballondichtungen ohne Werkzeug wechselbar » Option: Installationsfach links

» Rilsanierte Roste GN 1/1

TIEFKUHLTISCHE ZENTRALKUHLUNG

BEZEICHNUNG TKTZ 7111 TKTZ 7121 TKTZ 7131 TKTZ 7141
MASSE (BXTXH) 693 x 680 x 860 mm 1141 x 680 x 860 mm 1589 x 680 x 860 mm 2037 x 680 x 860 mm
NETTOKAPAZITAT 96 | 218 1 3391 4611
TEMPERATURBEREICH -10°/-20°C -10°/-20°C -10°/-20°C -10°/-20°C
KALTELEISTUNG VT -30°C 500 W 500 W 650 W 650 W

LEISTUNGSAUFNAHME - - - -
ENERGIEVERBRAUCH = - = B
EFFIZIENZKLASSE - - - R

KLIMAKLASSE 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%)

KALTEMITTEL R 452A R 452A R 452A R 452A

ART.NR. OHNE AP 143379 143384 143385 143386

PREIS € OHNE AP 3.990,00 4.480,00 5.200,00 5.790,00
LADENELEMENTE

BEZEICHNUNG L710TK 1/21/2 (WAL QVERVERVE] L710TK1/3 2/3

ART.NR. 145839 145841 145843

NUTZHOHE 220/ 225 mm 115 /120 /120 mm 115 /332 mm

PREIS € 575,00 860,00 620,00

* %
QUALITY *
MADE IN N
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

PIZZAKUHLTISCHE PKTM

P1ZZAKUHLTISCHE PKTM / STECKERFERTIG

AUSFUHRUNG

» Pizza-Kiihltisch mit statischer Kiihlung fiir EN 60x40 cm
» Gehause auRen/innen Edelstahl 1.4301

» Korpushdhe 670 mm

» 30 mm Granitarbeitsplatte hinten und seitlich aufgekantet
» Innenraum zur Aufnahme von EN 600x400 mm geeignet
»  SelbstschlieRende Tiren

» Elektonische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige

» Temperaturbereich -2° / +8° C

» Boden mit abgerundeten Ecken zur einfachen Reinigung

» Energiespar-Isolierung 60 mm

» Tdranschlag rechts - wechselbar

» Magnetdichtungsrahmen, ohne Werkzeug leicht wechselbar

P1ZZAKUHLTISCHE MIT KUHLAUFSATZ

» Kalteaggregat auf Schienen, zur Wartung herausziehbar
» Korrosionsgeschiitzter, beschichteter Verdampfer

» Automatische HeilRgas-Abtauung

» Automatische Tauwasserverdunstung

» Hohenverstellbare Fiie aus CNS 18/10

GEKUHLTE AUFSATZVITRINE

» Mit quaderférmigem Clasaufbau aus Sicherheitsglas

» Geeignet zur Aufnahme von Behaltern GN 1/3

» Kuhlaggregat rechts

» Eingeschaumter Verdampfer

» Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
» Temperaturbereich -2° / +8° C

BEZEICHNUNG PKTM2 VR PKTM3 VR PKTM2 VR-7L

MASSE (BXTXH) 1650 x 750 x 1450 mm
NETTOKAPAZITAT 275 It
TEMPERATURBEREICH -2°/+8°C
KALTELEISTUNG VT -10°C 425 W
LEISTUNGSAUFNAHME 470 W
ENERGIEVERBRAUCH (KUHLTISCH) 598 kWh/a

EFFIZIENZKLASSE -
KLIMAKLASSE KUHLPULT 5 (+40°C 40%)
KLIMAKLASSE AUFSATZVITRINE 3 (+32°C %)

2024 x 750 x 1450 mm 2024 x 750 x 1450 mm

424 1t 424 1t
-2°/+8°C -2°/+8°C
425 W 425 W
470 W 470 W
690 kWh/a 598 kWh/a
5 (+40°C 40%) 5 (+40°C 40%)

3 (+32°C %) 3 (+32°C %)

KALTEMITTEL R134a R134a R134a
GERAUSCHPEGEL 51dbA 51dbA 51dbA
ART.NR. MIT AP + WHZ 141606 141605 141604
PREIS € INKL. KUHLAUFSATZ 5.325,00 6.275,00 6.330,00

PI1ZZAKUHLTISCHE OHNE KUHLAUFSATZ

MASSE (BXTXH) 1650 x 750 x 1450 mm 2024 x 750 x 1450 mm 2024 x 750 x 1450 mm
NETTOKAPAZITAT 275 It 424 1t 424 1t
ART.NR. MIT AP + WHZ 141600 141601 144372

PREIS € EXKL. KUHLAUFSATZ 3.970,00 4.860,00 5.330,00

* x
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER ECOCHILL

SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER

Steckerfertiger Schnellkiihler Schockfroster
mit Programmsteuerung flr professionelle
Anwender aus Gastronomie und Hotellerie
Cemeinschaftsverpflegung, Lebensmittel-

5 stufige Regulierung Luftergeschwindigkeit
Einhangegestell fur GN Behalter

Bei Modellen 5/8/10 problemloser Wechsel
von GN auf EN 600x400

handel- und produktion » Einschubabstand 65mm (5/8/10)

» Gehduse und Innenraum aus rostfreiem » 4 justierbare StellfiRe aus rostfreiem
Edelstahl CNS 1.4301 Edelstahl

» Bedienerfreundliche Steuerung » Kerntemperaturfiihler

» Tiefgezogener Innenbehalter, abgerundete » Klimaklasse 5
Ecken zur leichten Reinigung » Kaltemittel R 290

» 65 mm Energiespar-PUR-Hartschaumiso- » Kaéltemittel R 452 A (ECOCHILL 8/10)

lierung FKW- und FCKW-frei
» SelbstschlieRende Tire
» Elektronische Steuerung mit 6 Programmen

MODELL ABKUHL- SCHOCK
LEISTUNG FROST

LEISTUNG

KAPAZITAT MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

(BXTXH) WERT

ECOCHILL 3 141607 3xGN2/3 7kg 5 kg 575 x 605 x 485 mm 380W/230V 2.990,00
ECOCHILL S5 136091 5x GN1/1-EN 600 x 400 18 kg 10 kg 784 x 800 x 900 mm 750 W / 230V 4.550,00
ECOCHILLST | 148837 5xGN1/1 18 kg 10 kg 570 x 885x 900 mm 750 W/ 230V 5.150,00
ECOCHILL 8 146219 8 x GN1/1- EN 600 x 400 28 kg 18 kg 800 x 825 x 1650 mm 1950 W / 230V 8.100,00
ECOCHILL 10 136093 | 10xGN1/1-EN 600 x 400 34 kg 20 kg 800 x 825 x1800 m mm 3300W / 230V 8.990,00

Schnellkiihlen +90°C/+3°C in 90 Min. | Schockfrosten +90°C/-18°C in 240 Min.

* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kiltetechnik

SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER MODI

FUNKTIONEN MODI UP + ACTIVE -40°+10°C

SCHNELLABKUHLUNG

Khlt Lebensmittel schnell auf +3°C ab, verhin-
dert die Verbreitung von Bakterien und verlangert
so die Haltbarkeit von frischem Lebensmittel,
ohne Qualitatsverlust, um bis zu 70%.

SCHOCKFROSTUNG

Schnelle Schockfrostung auf -18° im Kern der
Lebensmittel. Das beglnstigt die Mikrokristal-
lierung der Flussigkeit. Fasern, Geschmack und
Struktur bleiben unverandert

MANUELLER ZYKLUS

MODI ist eine einzigartige Technologie.Sie
ermoglicht die Regulierung der Temperatur von
-40°C/+10°C (Up) oder -40°C/+65°C (Active);
und der modulierbaren Beltftungsintensitat
zwischen 25% auf 100%

ZUSATZFUNKTIONEN MODI ACTIVE -40°+ 65°C

AUFTAUEN

Empfindliche Lebensmittel konnen schnell und
sicher bei Erhaltung bester Qualitdt aufgetaut
werden.

WARMHALTEN

Nach der Zubereitung kénnen Gerichte bis zum
Service ohne auszutrocknen gehalten werden.
Alle Gerichte verlassen die Kiiche mit idealer
Temperatur, unabhdngig von der Servierzeit.

TROCKNEN

Entzieht Obst, Gemuse, Pilzen und Hulsen-
frichten das Wasser, so stehen sie zu jeder
Jahreszeit zur Verftigung. Auflerdem kénnen
spezielle Mehle und Gewdirze hergestellt
werden.

GARUNTERBRECHUNG

Dank genauer Kontrolle von Temperatur,
Beltiftung und Feutchitkeit kann der Garpro-
zess prdsize gesteuert werden. Dies garantiert
konstant hochwertige Produkte.

SCHOKOLADEKRISTALLISIERUNG
Kristallisiert in wenigen Minuten Pralinen,-
Schokobonbons und Schokoladentafeln.
Der Glanz und der Krokant sind der Beweis
der Qualitat Ihrer Arbeit.

4,3“ Touchscreen-Steuerung
Rezeptbuch mit 300 Programmen(Active)

4,3 Touchscreen-Steuerung
Manueller Zyklus

Energiespar-Isolierung
60 mm Hartschaum-Isolierung
(HCFC & CEFC frei) fiir energiespa-
renden Betrieb

Fiihrungsschienen
mit Knopflochverschluss ermoglichen
miihelosen Einsatz der Bleche GN1/1

Elektronisches Expansionsventil
25% mehr Leistung und
reduzierte Verbrauchskosten

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

Innovatives Luftzirkulationssystem Dreifachkammer-Ballondichtung-
verringert die Zeit des Abkiihlzyklus zur Vermeidung von Energieverlusten

Kerntemperaturfiihler
mit ergonomischem Design.
Leicht austauschbar

D Listenpreis exkl. MWSt.




Kaltetechnik

SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER MODI

SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER MODI

» Steckerfertiger Schnellkiihler Schockfroster » SelbstschlieRende Tiire mit MODELLE UP (U)
mit Programmsteuerung fir professionelle ergonomischer Griffmulde » Programmsteuerung
Anwender aus Gastronomie und Hotellerie » Einschubabstand 24 mm (W5/ W6) » Rezeptbuch mit 50 Programmen
Gemeinschaftsverpflegung, Lebensmittel- » Einschubabstand 65mm (W7/ \W10) » Funktionen Schockkihlen, Schockfrosten
handel- und produktion » Regelbare Liftung 25 - 100% » Manueller Zyklus

» USB-Schnittstelle fiir Up- bzw. Download

ALLGEMEINE MERKMALE von Rezepten sowie zum Auslesen von MODELLE ACTIVE (A)

» Gehduse und Innenraum aus rostfreiem benotigten HACCP-Daten » Zusatzfunktionen:
Edelstahl CNS 1.4301 » Kondensator mit variablem Luftstrom » Auftauen, Warmhalten, Trocknen, Gar-

» Hochauflésende bedienerfreundliche » Elektronisches Expansionsventil unterbrechung, Schokoladekristallisierung
4,3 “ Touchscreen-Steuerung » 4 justierbare StellfiiRe aus rostfreiem » Rezeptbuch mit 300 Programmen

» Tiefgezogener Innenbehalter, abgerundete Edelstahl
Ecken zur leichten Reinigung » Kerntemperaturfiihler OPTIONEN

» 60 mm Energiespar-PUR-Hartschaumiso- » Klimaklasse 5 » Modelle fir EURONORM auf Anfrage
lierung FKW- und FCKW-frei » Kaltemittel R 452 A

MODELL | ART. KAPAZITAT | ABKUHL- SCHOCK ENERGIE ENERGIE MASSE ANSCHLUSS-
NR. LEISTUNG FROST VERBRAUCH | VERBRAUCH (BXTXH) WERT
LEISTUNG kWh/kg kWh/kg
+65°>+10°C | +65° >-18°C
W5UG 142430 5xCGN1/1 20 kg 14 kg 0,070 0,265 710 x700x 853 mm | 1030 W / 230V 5.124,00
W5AG 142440 5xGN1/1 20 kg 14 kg 0,070 0,265 710x700 x 853 mm | 1430 W /230V | 5.546,00
WeUG 142442 6xGN1/1 24 kg 18 kg 0,075 0,221 710x700 x 913 mm 1270 W / 230V 6.443,00
WGEAG 142443 6 x GN1/1 24 kg 18 kg 0,075 0,221 710x700 x 913 mm 1670 W / 230V 6.976,00
W7UG 142444 | 7xCN1/1 32 kg 22 kg 0,070 0,231 710 x 700 x 1093 mm | 1350 W / 230 V 7.269,00
W7AG 142445 7x GN 1/1 32 kg 22 kg 0,070 0,231 710 x 700 x 1093 mm | 1950 W / 230V 7.869,00
W10U 142446 10 x GN1/1 50 kg 40 kg 0,082 0,252 780 x 800 x1563 mm | 4120 W / 400V | 10.262,00
\W10A 142447 | 10 xGN1/1 50 kg 40 kg 0,082 0,252 780 x 800 x1563 mm | 5120 W / 400V | 11.110,00
Schnellkiihlen +90°C/+3°C in 90 Min. | Schockfrosten +90°C/-18°C in 240 Min.
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kiltetechnik

SALADETTEN GN

MODELL

NETTO
KAPAZITAT

GASTRONORM
KAPAZITAT

SALADETTEN GASTRONORM SAL

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung innen und aussen komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Umluftkihlung, steckerfertig

» Selbstschlielfende Tiren mit Griffmulde

» Leicht wechselbare Magnetdichtung

» Boden mit abgeschragten Ecken fir einfa-
che Reinigung und optimale Hygiene

» Vorratsfach fur GN 1/1 Behalter

» Hygiene-Schneidbrett aus
Kunststoff, bedienungsseitig

» Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige

» Verdampferin Rickwand und
Seitenwdande eingeschaumt

» Ventilator im Innenraum

» Automatische Heigasabtauung und Tau-
wasserverdunstung

» 45 mm PUR-Hartschaum-Isolierung

»  FKW- und FCKW-frei

» Nutzhohe Tiren: 450 mm

» Temperatur: +2° / +8° C (32° C UT)

» Kaltemittel R 600 a

e R600a

MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

SAL 921G

MODELL

131619

2601

NETTO
KAPAZITAT

2xGN1/1

GASTRONORM
KAPAZITAT

(BXTXH) WERT
900 x 700 x 850 mm 250 W / 230V 1.345,00

MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) WERT

SAL1031GC

MODELL

131621

2701

NETTO

KAPAZITAT

3xGN1/1

GASTRONORM
KAPAZITAT

1045 x 700 x 850 mm 250 W/ 230V 1.595,00

MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) WERT

SAL1441GC

131622

4001

4 xGN1/1

1365 x 700 x 850 mm 250 W/ 230V 1.945,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

KUHLTISCHE GN

KUHLTISCHE GASTRONORM KTG

AUSFUHRUNG
» Ausfiihrung innen und aussen komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

Energie » Umluftkiihlung, steckerfertig
Effizienz » SelbstschlieRende Tiren mit Griffmulde
Klasse

» Leicht wechselbare Magnetdichtung

Klima » Boden mit abgeschragten Ecken fir einfa-

Klasse 4 che Reinigung und optimale Hygiene
) » Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige

I\Ill(iiltt; R60 Oa » Verdampfer in Rtckwand und
Seitenwdnde eingeschaumt

» Ventilator im Innenraum

» Automatische HeiRgasabtauung und
Tauwasserverdunstung

» 45 mm PUR-Hartschaum-Isolierung

»  FKW- und FCKW-frei

» Nutzhthe Turen: 450 mm / Laden: 160 mm

» Temperatur: +2° / +8° C(32° C UT)

» Energ.-Effiz.-Klasse C / Klimaklasse 4

» Kadltemittel R 600 a

MODELL . NETTO ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

KAPAZITAT VERBRAUCH (BXTXH) WERT
KTG 921 131625 2011 933 kWh / Jahr C 300 x700x 850 mm | 250 W /230V | 1.395,00

MODELL . NETTO ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

KAPAZITAT VERBRAUCH (BXTXH) WERT
KTG 921-4L 131626 2011 821kWh / Jahr C 900 x700x 850 mm | 250 W /230V | 2.245,00

MODELL 5 NETTO ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

KAPAZITAT VERBRAUCH (BXTXH) WERT
KTG 1431 131627 3081 1150 kWh / Jahr C 1370 x 700 x 850 mm | 250 W/ 230V | 1.845,00

MODELL . NETTO ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

KAPAZITAT VERBRAUCH (BXTXH) WERT
KTG 1431-6L 131628 3081 110 kWh / Jahr C 1370 x 700 x 850 mm | 250 W/ 230V | 3.680,00

Listenpreis exkl. MWSt. D



Kiltetechnik

PIZZA KUHLTISCHE GN

P1ZZA KUHLTISCHE GASTRONORM PKTG

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung innen und aussen komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Umluftkihlung, steckerfertig

PKTG 921

» Arbeitsplatte aus Granit
» SelbstschlieRende Tiren mit Griffmulde
» Leicht wechselbare Magnetdichtung
» Boden mit abgeschragten Ecken fir einfa-
che Reinigung und optimale Hygiene
» Vorratsfach fiir GN 1/6 Behélter (Modelle
PKTG 921 bzw. PKTG 1431 A)
» Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige
» Verdampfer in Rickwand und
Seitenwdnde eingeschdumt
» Ventilator im Innenraum
» Automatische HeiRgasabtauung und
Er.le.rgie Tauwasserverdunstung
Efﬂf::: » 60 mm PUR-Hartschaum-Isolierung
»  FKW- und FCKW-frei
Klima 4 » Temperatur: +2° / +8° C (32° C UT)
Klasse » Kaltemittel R 600 a

e R600a

PIZZA KUHLTISCH GN
» Rickseitiges Vorratsfach / Bestiickungsmaoglichkeit 5 x GN 1/6 - 150 mm

MODELL NETTO GASTRONORM | ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- | PREIS €

KAPAZITAT KAPAZITAT | VERBRAUCH (BXTXH) WERT
PKTG 821 131629 2011 2xGN1/1 933 kWh /). | 900x700x 1075 mm | 250 W / 230V | 1.500,00

P1ZZA KUHLTISCH GN
» Rickseitiges Vorratsfach / Bestlickungsmaoglichkeit 8 x GN 1/6 - 150 mm

MODELL NETTO GASTRONORM ENERGIE- MASSE ANSCHLUSS- PREIS €

KAPAZITAT KAPAZITAT VERBRAUCH (BXTXH) WERT
PKTG1431A | 131631 308 | 3xGN1/1 1150 kWh /). |1400x 700 x 1090 mm| 250 W / 230V | 2.040,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

PIZZA KUHLTISCHE EN

P1ZZA KUHLTISCHE EURONORM PKTG

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung innen und aussen komplett
aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Umluftkihlung, steckerfertig

» Arbeitsplatte aus Granit

» SelbstschlieRende Tiren mit Griffmulde

» Leicht wechselbare Magnetdichtung

» Boden mit abgeschragten Ecken fir einfa-
che Reinigung und optimale Hygiene

PKTG 15-1EN-7L

P1ZZA KUHLTISCHE EN

EURONORM

KAPAZITAT

PKTG 20-2EN-7L

Ungekdihlte Vollauszugsladen (Modelle
PKTG 15-1EN-7L bzw. PKT 20-2EN-7L)
Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige
Verdampfer in Riickwand und
Seitenwdnde eingeschaumt

Ventilator im Innenraum

Automatische Heillgasabtauung und
Tauwasserverdunstung

PKTG 20-2EN-7L

ENERGIE-
VERBRAUCH

Energie
Effizienz
Klasse

Klima
Klasse 4

e R600a

» 60 mm PUR-Hartschaum-Isolierung

»  FKW- und FCKW-frei

» Temperatur: +2° / +8° C(32° C UT)

» Energ.-Effiz.-Klasse B / C; Klimaklasse 4

» Kéltemittel R 600 a

OPTIONAL

» Kombinationsmaglichkeit mit Aufsatz-
kithlvitrinen VRX (siehe Seite 258)

MODELL NETTO
KAPAZITAT

PKTG 15-1EN-7L 131633 1351

PKTG 20-2EN-7L| 131634 290 |

Listenpreis exkl. MWSt. D

2 xEN 60-40 C
3 x EN 60-40 B

785 kWh / Jahr
880 kWh / Jahr

1510 x 800 x 1000 mm
2025 x 800 x 1000 mm

MASSE ANSCHLUSS- PREIS €
(BXTXH) WERT
350 W /230V | 3.260,00
350 W /230V | 3.435,00



Kiltetechnik

AUFSATZ-KUHLVITRINEN

AUFSATZ-KUHLVITRINE VRXG

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301

» Kuhlaufsatz mit quaderférmigem Clasauf-
bau, Sicherheitsglas

» Kihlaggregat rechts, bedienerseitig

» Eingeschdumter Verdampfer

» Elektronische Temperaturregelung mit
digitaler Temperaturanzeige

» Temperaturbereich: +2° / +8° C

» Beleuchteter Ein-Aus-Kippschalter

\m*m“““\la » Kaltemittel R 600 a

» Kombinationsmoglichkeit mit Pizzakihlti-
schen PKTG (siehe Seite 257)

» Achtung: GN-Behadlter nicht im
Lieferumfang enthalten (max. Tiefe 150 mm)

e R600a

AUFSATZ-KUHLVITRINEN

MODELL . KAPAZITAT GN ENERGIE- MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- PREIS €
VERBRAUCH WERT
VRXG 1200 1/3 131333 3xCGN1/3 +1xGN1/2 (150 mm) 380 kWh / Jahr 1200 x 395 x 430 mm 190 W/ 230V 839,00
VRXG 1400 1/3 131334 4 xCN1/3 +1xGN1/2 (150 mm) 442 kWh / Jahr 1400 x 395 x 430 mm 190 W / 230V 879,00
VRXG15001/3 131335 5xGN1/3 +1xGN1/2 (150 mm) 442 kWh / Jahr 1500 x 395 x 430 mm 130 W/ 230V 895,00
VRXG 16001/3 131336 7 xGN1/3 (150 mm) 507 kWh / Jahr 1600 x 395 x 430 mm 130 W / 230V 919,00
VRXG 1800 1/3 131337 8 x GN 1/3 (150 mm) 507 kWh / Jahr 1800 x 395 x 430 mm 190 W/ 230V 952,00
VRXG 2000 1/3 131338 9 x GN 1/3 (150 mm) 536 kWh / Jahr 2000 x395x430 mm 190 W / 230V 1.015,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

KUHL- UND TIEFKUHLZELLEN

KUHL- UND TIEFKUHLZELLEN

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

Baukastensystem zum einfachen und
schnellen Aufbau, Nut- und Federsystem
mit Excenter-Spannschlgdssern
Ausfihrung aus galvanisiertem Stahl-
blech, speziell entwickelt fiir die hygieni-
sche Anwendung im Lebelsmittelbereich
Vollhygienischer rostfreier Edelstahlbo-
den, CNS 145089, kreisverpresst und rutsch-
fest genoppt, Flachenlast 2000 kg/m?

Tar mit robuster Kunststoffgriffmulde,
Profizylinderschloss, Innen-Not-Offnung,
Offnung 90° (Anschlag rechts, wechselbar)
Wandpanel mit steckerfertigem Kiihlag-
gregat in HEG-Ausfiihrung, einfache
Installation

Feuchtraumleuchte

Lichtschalter mit Kontrollleuchte
Automatische Tauwasserverdunstung
HeiRgasabtauung

Klimaklasse 5

Listenpreis exkl. MWSt. D

Hocheffizientes Kiihlaggregat
Umweltschonendes Aggregat mit
Energiesparpotential bis zu 40 %

Hygiene-Ausfiihrung
Innenraum mit gerundeten Ecken
erleichtert Reinigung und Pflege

Einfache Montage
Baukastensystem - einfacher Aufbau
mithilfe von Nut- und Federsystem

KUHLZELLEN KR

»

»

AuRenhdhe: 2110 mm
Innenhéhe: 1950 mm

80 mm PUR-Hartschaumisolierung
FKW- und FCKW-frei

Dichtigkeit: 41kg / m?
Temperaturbereich: -2° / +8° C

TIEFKUHLZELLEN TKR

»

»

AuRenhohe: 2150 mm
Innenhéhe: 1950 mm

100 mm PUR-Hartschaumisolierung
FKW- und FCKW-frei

Dichtigkeit: 41kg / m?
Temperaturbereich: -18° / -23° C

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kiltetechnik

KUHLZELLEN KR

KUHLZELLEN
AUSFUHRUNG
» Kihlzellen in div. StandardgréRen » 80 mm PUR-Hartschaumisolierung
»  Produkt-Ubersicht zeigt zugehdrige Agg- »  FKW- und FCKW-frei
regate und passende Regalsysteme » Dichtigkeit: 41kg / m?

» Temperaturbereich: -2° / +8° C
» AuRenhdhe: 2110 mm
» Innenhohe: 1950 mm

MODELL | MASSE (BXTXH) | ART. NR. PREIS € | AGGREGAT | ART. NR. PREIS € REGAL ART. NR. PREIS €
ZELLE AGGREGAT SYSTEM REGAL

KR-1411 1400x1100 mm | 130147 2.656,00 05-14 146493 2.529,00 |  Kit 1007 130181 673,00
KR-1414 | 1400x1400 mm | 129987 3.01,00 05-14 146493 2.529,00 | Kit1001 130181 673,00
KR-1417 1400x1700 mm | 129990 3.466,00 05-14 146493 2.529,00 | Kit1002 129992 1.081,00
KR-1420 | 1400x2000 mm | 130148 3.766,00 | 0524 146495 2.865,00 |  Kit1003 130182 1.198,00
KR-1423 | 1400x2300 mm | 130149 418700 | 0524 146495 2.865,00  Kit1004 130183 1.307,00
KR-1711 1700x1100 mm 130151 3.069,00 05-16 146494 2.529,00 | Kit1005 130184 771,00
KR-1714 1700x1400 mm | 130152 3.509,00 05-16 146494 2.529,00 | Kit1005 130184 771,00
KR-1717 1700x1700 mm | 129993 3.862,00 | 0526 146496 2.865,00 |  Kit1050 129995 1.621,00
KR-1720 | 1700x2000 mm | 129996 4.250,00 | 0526 146496 2.865,00 |  Kit 1051 129998 | 2.054,00
KR-1723 | 1700x2300 mm | 129999 4712,00 | 0526 146496 2.865,00 |  Kit1052 130003 2.198,00
KR-1726 | 1700x2600 mm | 130154 5.050,00 | 05-36 146497 3.219,00 |  Kit1053 130186 2.222,00
KR-2011 2000x1100 mm | 130156 3.471,00 05-16 146494 2.529,00 Kit 1011 130188 946,00
KR-2014 | 2000x1400 mm | 130157 3.848,00 | 05-26 146496 2.865,00 |  Kit1055 130189 1.548,00
KR-2017 | 2000x1700 mm | 130158 4.250,00 | 0526 146496 2.865,00 |  Kit 1051 129998 | 2.054,00
KR-2020 | 2000x2000 mm | 130159 4,652,00 | 0526 146496 2.865,00 | Kit1056 130191 1.963,00
KR-2023 | 2000x2300 mm | 130160 5.226,00 | 0536 146497 3.219,00  Kit1057 130192 2.281,00
KR-2026 | 2000x2600 mm | 130161 5.554,00 | 05-36 146497 3.219,00  Kit1058 130193 2.437,00
KR-2311 2300x1100mm | 130163 3.692,00 05-16 146494 2.529,00 | Kit1016 130195 1.012,00
KR-2314 | 2300x1400 mm | 130164 4.233,00 | 0526 146496 2.865,00  Kit 1060 130196 1.701,00
KR-2317 | 2300x1700 mm | 130165 4712,00 | 0526 146496 2.865,00 |  Kit1052 130003 2.198,00
KR-2320 | 2300x2000 mm | 130166 5.226,00 | 05-36 146497 3.219,00 | Kit1054 130198 2.310,00
KR-2323 | 2300x2300 mm | 130167 5.624,00 | 05-36 146497 3.219,00 | Kit 1061 130199 2.452,00
KR-2326 | 2300x2600 mm | 130168 6.027,00 | 05-46 146498 3.930,00 | Kit1062 130200 | 2.091,00
KR-2617 | 2600x1700 mm | 130171 5.050,00 | 05-36 146497 3.219,00 Kit1053 130186 2.222,00
KR-2620 | 2600x2000 mm | 130172 5.554,00 | 05-36 146497 3.219,00 |  Kit1058 130193 2.437,00
KR-2623 | 2600x2300 mm | 130173 6.027,00 | 05-46 146498 3.930,00  Kit1062 130200 | 2.091,00
KR-2626 | 2600x2600 mm | 130174 6.530,00 | 05-46 146498 3.930,00  Kit1065 130206 2.519,00
KR-2629 | 2600x2900 mm | 130175 7121,00 |  05-46 146498 3.930,00 | Kit 1066 130207 2.697,00
KR-2917 | 2900x1700 mm | 130177 5.486,00 | 0536 146497 3.219,00 |  Kit1054 130198 2.310,00
KR-2920 | 2900x2000 mm | 130178 5.858,00 | 05-46 146498 3.930,00 |  Kit1059 130194 2.497,00
KR-2923 | 2900x2300 mm | 130179 6.688,00 | 05-46 146498 3.930,00  Kit1063 130201 2.180,00
KR-2926 | 2900x2600 mm | 130180 7121,00 |  05-46 146498 3.930,00 | Kit1066 130207 2.697,00
LR
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

TIEFKUHLZELLEN TKR

TIEFKUHLZELLEN
AUSFUHRUNG
» Tiefkihlzellen in div. StandardgréRen » 100 mm PUR-Hartschaumisolierung
» Produkt-Ubersicht zeigt zugehérige Agg- »  FKW- und FCKW-frei
regate HEG und passende Regalsysteme » Dichtigkeit: 41kg / m?

» Temperaturbereich: -18° / -22° C
» AuRenhohe: 2150 mm
» Innenhohe: 1950 mm

MODELL | MASSE (BXTXH) | ART. NR. PREIS € | KUHLAGGREGAT | ART.NR. PREIS € REGAL ART. NR. PREIS €
ZELLE AGGREGAT SYSTEM REGAL

v

TKR-1411 | 1440x1140mm | 130571 3.095,00 07-14 146499 3.250,00  Kit1001 130181 673,00
TKR-1414 | 1440x1440 mm | 130572 3.480,00 07-14 146499 3.250,00  Kit1001 130181 673,00
TKR-1417 | 1440x1740 mm | 130573 3.795,00 07-14 146499 3.250,00  Kit1002 129992 1.081,00
TKR-1420 | 1440x2040 mm | 130574 4.228,00 07-24 146501 3.922,00 | Kit1003 130182 1.198,00
TKR-1423 | 1440x2340 mm | 130575 4.692,00 07-24 146501 3.922,00 | Kit1004 130183 1.307,00
TKR-I711 | 1740x140mm | 130576 3.514,00 07-16 146500 3.250,00  Kit1005 130184 771,00
TKR-1714 | 1740x1440 mm | 130577 3.858,00 07-16 146500 3.250,00  Kit1005 130184 771,00
TKR-1717 | 1740x1740 mm | 130578 4.310,00 07-26 146502 3.922,00 |  Kit1050 129995 1.621,00
TKR-1720 | 1740x2040 mm | 130579 4.676,00 07-26 146502 3.922,00 |  Kit105]1 129998 2.054,00
TKR-1723 | 1740x2340 mm | 130580 5.142,00 07-26 146502 3.922,00 | Kit1052 130003 2.198,00
TKR-1726 | 1740x2640 mm | 130581 5.516,00 07-36 146503 4.379,00 |  Kit1053 130186 2.222,00
TKR-2011 | 2040x1140mm | 130582 3.795,00 07-16 146500 3.250,00 Kit10M 130188 946,00
TKR-2014 | 2040x1440 mm | 130583 4.228,00 07-26 146502 3.922,00 |  Kit1055 130189 1.548,00
TKR-2017 | 2040x1740 mm | 130584 4.676,00 07-26 146502 3.922,00 |  Kit1051 129998 2.054,00
TKR-2020| 2040x2040 mm | 130410 5.122,00 07-26 146502 3.922,00 | Kit1056 130191 1.963,00
TKR-2023 | 2040x2340 mm | 130586 5.659,00 07-36 146503 4.379,00 |  Kit 1057 130192 2.281,00
TKR-2026| 2040x2640 mm | 130587 6.033,00 07-36 146503 4.379,00 | Kit1058 130193 2.437,00
TKR-2311 | 2340x1140 mm | 130588 4.052,00 07-16 146500 3.250,00  Kit1016 130195 1.012,00
TKR-2314 | 2340x1440 mm | 130589 4.657,00 07-26 146502 3.922,00 | Kit1060 130196 1.701,00
TKR-2317 | 2340x1740 mm | 130590 5.142,00 07-26 146502 3.922,00 |  Kit1052 130003 2.198,00
TKR-2320 | 2340x2040 mm | 130518 5.659,00 07-36 146503 4.379,00 | Kit1054 130198 2.310,00
TKR-2323 | 2340x2340mm | 130591 6.144,00 07-36 146503 4.379,00 |  Kit1061 130199 2.452,00
TKR-2326 | 2340x2640 mm | 130592 6.589,00 07-46 146504 5.071,00 |  Kit 1062 130200 2.091,00
TKR-2617 | 2640x1740mm | 130515 5.516,00 07-36 146503 4.379,00 | Kit1053 130186 2.222,00
TKR-2620 | 2640x2040 mm | 130594 6.033,00 07-36 146503 4.379,00 | Kit1058 130193 2.437,00
TKR-2623 | 2640x2340 mm | 130595 6.589,00 07-46 146504 5.071,00 |  Kit 1062 130200 2.091,00
TKR-2626 | 2640x2640 mm | 130596 7.187,00 07-46 146504 5.071,00 |  Kit1065 130206 2.519,00
TKR-2629 | 2640x2940 mm | 130597 7.752,00 07-46 146504 5.071,00 |  Kit 1066 130207 2.697,00
TKR-2917 | 2940x1740 mm | 130599 5.778,00 07-46 146504 4379,00 |  Kit1054 130198 2.310,00
TKR-2920| 2940x2040 mm | 130600 6.444,00 07-46 146504 5.071,00 |  Kit 1059 130194 2.497,00
TKR-2923 | 2940x2340 mm | 146766 7.267,00 07-46 146504 5.071,00 |  Kit1063 130201 2.180,00
TKR-2926 | 2940x2640 mm | 146767 7.752,00 07-46 146504 5.071,00 |  Kit1066 130207 2.697,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE *



Kiltetechnik

ENERGIESPAR-KUHLAGGREGATE

AUSFUHRUNG

»

Wandpanel mit steckerfertigem
Kiihlaggregat, einfache Installation
Energiesparpotential bis zu 50% im Ver-
gleich zu herkdmmlichen Produkten
Hocheffizienter Kompressor mit hohem
Wirkungsgrad und bis zu 15 % verbesser-
ter Kalteleistung

Innovativer Liftermotor mit energiespa-
render ESM-Technologie

(UHL- UND TIEFKUHLZELLEN

Umweltschonend - reduziert wirkungsvoll
nachhaltig CO2 Emissionen

Elektronische Steuerung
Temperaturanzeige

Automatische Tauwasserverdunstung
HeilRgasabtauung

Feuchtraumleuchte, Kontrolllampe

Mafe BxTxH: 400 x 768 x 1910 mm
Kaltemittel: R455a

ANWENDUNG KALTELEISTUNG | ANSCHLUSSWERT | ENERGIEVERBRAUCH | KLIMAKLASSE PREIS €
05-14 146493 Kihlaggregat Me W /VT-10°C 668 W / 230V a.A. 5 2.529,00
05-16 146494 Kuhlaggregat 16 W / VT -10 °C 668 W / 230V a.A. 5 2.529,00
05-24 146495 Kihlaggregat 1352 W / VT -10 °C 782W /[ 230V a.A. 5 2.865,00
05-26 1464396 Kihlaggregat 1352 W / VT -10 °C 782W /[ 230V a.A. 5 2.865,00
05-36 146497 Kthlaggregat 1742 W / VT -10 °C 880 W /230V a.A. 5 3.219,00
05-46 146498 Kiithlaggregat 1928 W / VT -10 °C 1000 W / 230V a.A. 5 3.930,00
0714 1464939 Tiefkiihlaggregat | 936 W / VT -27°C 721W / 230V a.A. 5 3.250,00
07-16 146500 Tiefkiihlaggregat | 936 W / VT -27 °C 721W / 230V a.A. 5 3.250,00
07-24 146501 Tiefkuhlaggregat | 1252 W / VT -27°C 1000 W / 230V a.A. 5 3.922,00
07-26 146502 Tiefkiihlaggregat | 1252 W / VT -27 °C 1000 W / 230V a.A. 5 3.922,00
07-36 146503 Tiefkiihlaggregat | 1993 W / VT -27°C 1500 W / 230V a.A. 5 4.379,00
07-46 146504 Tiefkihlaggregat | 2878 W / VT -27 °C 2200 W / 230V a.A. 5 5.071,00

» Regalstltzen aus eloxiertem Alumnium

» 4 gelochte Fachboden aus Polyathylen,
Tiefe 370 mm, Fachlast 100-150 Kg bei
gleichmaRig verteilter Last (je nach MaR)

» Regalhthe 1670 mm

» Einfache, schnelle Aufstellung

MODELL ART. NR. REGALBODEN / MM m MODELL ART. NR. REGALBODEN / MM m

Kit 1001 130181 180 673,00 Kit 1055 130183 180+650+770 1.548,00
Kit 1002 129992 830+770 1.081,00 Kit 1056 130191 1180+1300+1300 1.963,00
Kit 1003 130182 180+8390 1.198,00 Kit 1057 130192 1060+1060+770+1300 2.281,00
Kit 1004 130183 1180+1060 1.307,00 Kit 1058 130193 1180+650+1300+1300 2.437,00
Kit 1005 130184 1480 771,00 Kit 1059 130194 1300+1180+890+1300 2.497,00
Kit 101 130188 180+650 946,00 Kit 1060 130196 1060+770+1060 1.701,00
Kit 1016 130195 1480+650 1.012,00 Kit 1061 130199 1300+1180+1060+1060 2.452,00
Kit 1050 129995 1060+890+650 1.621,00 Kit 1062 130200 1300+1480+1300+650 2.091,00
Kit 1051 129998 890+770+650+890 2.054,00 Kit 1063 130201 1300+770+1600+1300 2.180,00
Kit 1052 130003 1060+8390+650+1060 2.198,00 Kit 1065 130206 1180+1480+1180+1480 2.519,00
Kit 1053 130186 1060+940+1060+940 2.222,00 Kit 1066 130207 1600+1060+1300+1600 2.697,00
Kit 1054 130198 1480+890+890+1060 2.310,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

KUHL- UND TIEFKUHLZELLEN

REGALSYSTEME

» Regalstiitzen aus eloxiertem Alumnium

» 4 gelochte Fachbdden aus Polydthylen,
Tiefe 370 mm, Fachlast 100-150 Kg bei
gleichmaRig verteilter Last (je nach MaR)

» Regalhohe 1670 mm

» Einfache, schnelle Aufstellung

1400 / 1440 1700 / 1740 2000 / 2040
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2600 / 2640

2900 / 2940

1 1 r
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2600/
2640

2300/
2340

2000/
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1400/
1440

1200/
1240

Listenpreis exkl. MWSt. C

I

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Kiltetechnik

MINI-KUHLZELLEN

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung aus galvanisiertem Stahl- » Leistungsstarkes, steckerfertiges
blech, speziell entwickelt fiir die hygieni- Monaoblock-Aggregat, rostfr. Edelstahl
sche Anwendung im Lebensmittelbereich » Automatische Tauwasserverdunstung

» Robuster Boden aus rostfreiem Edelstahl » HeilRgasabtauung

» Trageroste aus Edelstahl » Elektronische Steuerung

» Segmentbauweise (Lieferung zerlegt) » Digitale Temperaturanzeige

» Gerundete Fligeltiren » Temperatur +2°/ +8°C

» Magnetdichtung ohne Werkzeug wechselbar » Kontrolllampe

» 40 mm PUR-Hartschaumisolierung » Klimaklasse 4

»  FKW- und FCKW-frei » Kaltemittel: R455A

MINI KUHLZELLEN

MODELL c KAPAZITAT AUSFUHRUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
MKZ 1850 128571 13301 2 Tragroste 935 x 995 x 1842 mm ** 630 W/ 230V 3.390,00
MKZ 2000 128572 1450 | 3 Tragroste 935 x 995 x 1992 mm ** 630 W / 230V 3.690,00
MKZ 2000 W 18344 1410 | 2 Wildhaken * 935 x 995 x 2297 mm ** 630 W/ 230V 3.690,00

* Tragkraft 150 kg / ** MaRe inkl. Kihlaggregat

AUSFUHRUNG
» Professionelle Kiihl- / Tiefkiihlzellen mit Heiflgasabtauung
steckerfertigem Kiihlaggregat » Elektronische Steuerung
» Installation auf nur 1,3 m? Stellflache » Digitale Temperaturanzeige
» Segmentbauweise (Lieferung zerlegt) » Feuchtraumleuchte, Kontrolllampe
» Ausfihrung aus galvanisiertem Stahl- » 80 mm PUR-Hartschaumisolierung
blech, speziell entwickelt fir die hygieni- »  FKW- und FCKW-frei
sche Anwendung im Lebensmittelbereich » Dichtigkeit: 41kg / m?
» Ergnonomischer Turgriff, verschlieRbar » Klimaklasse 4
» Leistungsstarkes Monoblock-Aggregat » Kaltemittel: R455A
» Automatische Tauwasserverdunstung »  Serienausstattung: 3 Trageroste 850 x 865 mim)

KUHL- / TIEFKUHLZELLEN

MODELL KAPAZITAT | TEMPERATUR ENERGIE- MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- PREIS €
VERBRAUCH WERT
KZ 2000 130821 1500 | -2/ +8°C 5kWh /24 h 1100 x1240x 2280 mm | 850W /230V 4.250,00
TKZ 2000 130822 1500 | 18°/-23°C 155kWh/24h | 1100x1240x2280 mm | 940W /230V 4.985,00
*
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Kaltetechnik

FASSKUHLER

FASSKUHLER FK

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung aus galvanisiertem Stahl-
blech, speziell entwickelt fur die hygieni-
sche Anwendung im Lebensmittelbereich

» Robuster Boden aus rostfreiem Edelstahl

» Segmentbauweise (Lieferung zerlegt)

» Gerundete Fligeltiiren mit ergnomischer
Kunststoffgriffmulde

» Magnetdichtung ohne Werkzeug wechselbar

» Standard 40 mm Hartschaumisolierung

» PLUS 50 mm Hartschaumisolierung

»  FKW- und FCKW-frei

» Dichtigkeit: 41kg / m?

» Kuhlaggregat bitte separat bestellen!

MODELL

KUHLAGGREGAT FKA

» Leistungsstarkes, steckerfertiges
Monoblock-Aggregat

» Automatische Tauwasserverdunstung

» HeilRgasabtauung

» Elektronische Steuerung

» Digitale Temperaturanzeige

» Temperatur+2°/ +8°C

» Klimaklasse 4

» Kéltemittel: R 455A

ISOLIERUNG KAPAZITAT

PREIS €

FK 2
FK 2 PLUS

MODELL

18347 40 mm
141354 50 mm

ISOLIERUNG KAPAZITAT

MASSE (BXTXH)
2x 501 (g 425 mm) 1060 x 730 x 1060 mm
2 x50 (g 425 mm) 1080 x 730 x 1060 mm

MASSE (BXTXH)

1.120,00
1.235,00

PREIS €

FK 4
FK' 4 PLUS

118349 40 mm
1411355 50 mm

ISOLIERUNG KAPAZITAT

4 x50 (g 425 mm) 1060 x 995 x 1060 mm
4 x50 (g 425 mm) 1080 x 1005 x 1060 mm

1.210,00
1.425,00

MODELL
FK'6
FK 6 PLUS

MODELL

118351 40 mm
141356 50 mm

ISOLIERUNG KAPAZITAT

MASSE (BXTXH)
6 x50 (g 425 mm) 1465 x 995 x 1060 mm
6 x50 (g 425 mm) 1485 x 995 x 1060 mm

MASSE (BXTXH)

PREIS €
1.549,00
1.865,00

PREIS €

FK 8 118353 40 mm 8 x50 1 (2 425 mm) 1870 x 995 x 1060 mm
FK 8 PLUS 141357 50 mm 8 x50 | (2 425 mm) 1890 x 995 x 1060 mm
KUHLAGGREGAT FKA

MODELL

KLIMA- ENERGIE-
KLASSE VERBRAUCH

MASSE (BXTXH)

1.795,00
2.130,00

PREIS €

FKATPLUS

141358 5 4,65kWh /24 h | 675x500x295mm

1.495,00

LR
QUALITY *
MADE IN .
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

NASSMULLKUHLER

AK1-240
AUSFUHRUNG
» Ausfuhrung komplett aus rostfreiem »
Edelstahl 1.4301, optimale Hygiene
» Robuster Boden aus rostfreiem Edelstahl »
» Segmentbauweise (Lieferung zerlegt) »
» Gerundete Fligeltiren mit ergnomischer »
Kunststoffgriffmulde »
»  Praktische Einfulléffnung mit Deckel »
an der Oberseite »
» Magnetdichtung ohne Werkezug wechselbar »
» 40 mm PUR-Hartschaumisolierung »
»  FKW- und FCKW-frei »

AK 2-240

Leistungsstarkes, steckerfertiges
Monoblock-Aggregat, rostfr. Edelstahl
Automatische Tauwasserverdunstung
HeilRgasabtauung

Elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige
Temperatur +2° / +8° C
Kontrolllampe

Klimaklasse 4

Kaltemittel: R455A

Justierbare StellfiiRe

PREIS €

NASSMULLKUHLER
MODELL KAPAZITAT ENERGIEVERBRAUCH MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
AK 1-240 118345 1x Tonne 240 | 3,9kWh /24 h 1020 x 870 x 1290 mm 260 W / 230V
AK 2-240 118346 2 x Tonne 240 | 5,5kWh /24 h 1750 x 870 x 1290 mm 360 W / 230V
*

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

3.165,00
4.420,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

NASSMULLKUHLER

NMK 1-120-A

NASSMULLKUHLER NMK

AUSFUHRUNG

» Nassmiillkiihler fiir die Kiihlung von

organischen Abfillen
» Ausfihrung komplett aus CNS 1.4301

» Fertig montiert in einem Stiick, vorgezo-

gene Decke zum Wetterschutz der Tiren
und Tdrdichtungen

Je Abteil eine Fluigelttr mit Schloss,
Magnetdichtung und einer Einfllléffnung
in der Decke

Elektronische Steuerung, hinter der Blende
montiert, Spritzwasserschutz

NASSMULLKUHLER

NMK 2-120-A

Automatische Abtauung und Tauwasser-

verdunstung

Schutzart Innenraum: IPX5,

strahlwassergeschiitzt,

Schutzart AuRen: IPX2,
tropfwassergeschiitzt

Leistungsstarke Kithimaschine zur garan-
tierten Abkiihlung auf bis zu +2 °C
Korrosionsbestandiger
CNS-Plattenverdampfer

Mit glatten Innenflachen gefertigt

NMK 3-120-A

MODELL ART. NR. KAPAZITAT ENERGIEVERBRAUCH MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

NMK 1-120-A 143773 1x Tonne 1201 3,07 kWh / 24h 1000 x 730 x 1060 mm 280W / 230V 4.460,00
NMK 1-240-A 143774 1x Tonne 240 | 3,07 kWh / 24h 1030 x 870 x 1200 mm 280 W / 230V 4.685,00
NMK 2-120-A 143775 2xTonne 120 | 4,60 kWh / 24h 1650 x 730 x 1060 mm 308 W /230V 5.710,00
NMK 2-240-A 143776 2 x Tonne 240 | 4,60 kWh / 24h 1710 x 870 x 1200 mm 308 W / 230V 5.995,00
NMK 3-120-A 143777 3xTonne 120 | 6,33 kWh / 24h 2300 x 730 x 1060 mm 328W / 230V 7.270,00
NMK 3-240-A 143778 3 x Tonne 240 | 6,33 kWh / 24h 2390 x 870 x 1200 mm 328 W / 230V 7.950,00
* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kiltetechnik

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE

Sl/fnbo/foto

50 mm Energiespar-Isolierung
FKW- und FCKW-freie

Hygiene-Ausfiihrung
Der Hygiene-Innenraum mit

Energieeffizientes Kaltesystem
mit eingeschdumtem Riick-

Elektronische Steuerung
Elektronische Steuerung

Polyurethan-Hartschaum-Isolierung ~ gerundeten Wand- und Bodenecken wandverdampfer mit Digitaldisplay
erleichtert die Reinigung
Tiirelement Differential-Vollauszugsladen Magnetdichtung Flaschenkiihler (optional)

180° 6ffnend, mit
ergonomischem Griff

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

auf FULTERER Teleskopschienen
fiir héchsten Laufkomfort,
Tragkraft 53 Kg

Fulterer

einfach und ohne
Werkzeug wechselbar

Berohrte Flaschenkiihl-
wanne fiir 8 Flaschen

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE EKP

AUSFUHRUNG

Gehduse und Innenraum komplett

aus Edelstahl 1.4301

Ohne Oberplatte

Steckerfertiges Kaltesystem
Eingeschaumter Riickwandverdampfer
Hochdruckgeschaumter Korpus

aus einem Stiick

50 mm Energiespar-Isolierung

FKW- und FCKW-frei

Tiefgezogener Innenboden mit abgerunde-
ten Ecken fiir optimale Hygiene

Berohrte hochdruckgeschaumte Flaschen-

»

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE

1Paar kippsichere Winkel und
Trilsanierter Rost pro Turfach

CNS Teleskopschubladen mit Vollauszug
Fulterer CNS-Auszugsystm flir hochste
Qualitat und Laufkomfort,

Tragkraft 53 Kg / Lade

Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige

Umluft Abtauung

Automatische Tauwasserverdunstung
Installationsfach rechts (auf Anfrage links)

BEZEICHNUNG

EKP 2T2L

ANZAHL TUREN (T)

SO FINDEN SIE IHR PRODUKT:

FLAfCHENI(UHLER J/IN

FK

ANZAHL LADEN (L)

kiihlwanne fiir 8 Flaschen » Temperaturbereich: +2° / +10° C (+43° C UT)
Kdltemittel R 290

Mod. FK: mit Flaschensumpf

» Turelement mit ergonomischer Griffmul- »
de, 180° 6ffnend, ausgestattet mit leicht »
wechselbaren Magnetdichtungen

KUHLTISCHE STECKERFERTIG

BEZEICHNUNG EKP 1T EKP 2L EKP 2T EKP1T2L
MASSE (BXTXH) 930 x 690 x 850 mm 930 x 690 x 850 mm 1510 x 690 x 850 mm 1510 x 690 x 850 mm
TEMPERATURBEREICH +2°/+10°C +2° [/ +10°C +2° [/ +10°C +2° [/ +10°C
ENERGIEEFFIZIENZKLASSE F F F F
KLIMAKLASSE 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %))
ART.NR. 127909 135812 127901 135814
PREIS € 3.745,00 4.410,00 4.630,00 5.170,00
ART.NR. MIT FK 125801 1358M 125803 135813
PREIS mit FK € 4.485,00 5.150,00 5.370,00 5.910,00

KUHLTISCHE STECKERFERTIG

BEZEICHNUNG EKP 4L EKP 3T EKP 2T2L EKP 1T4L

MASSE (BXTXH) 1510 x 630 x 850 mm 2090 x 630 x 850 mm 2090 x 630 x 850 mm 2030 x 690 x 850 mm
TEMPERATURBEREICH +2°/+10°C +2°/+10°C +2° [/ +10°C +2°/+10°C
ENERGIEEFFIZIENZKLASSE F F F F
KLIMAKLASSE 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %)
ART.NR. 135816 127902 135818 135820

PREIS € 5.800,00 5.590,00 6.120,00 6.860,00
ART.NR. MIT FK 135815 125806 135817 135818

PREIS MIT FK € 6.540,00 6.330,00 6.860,00 7.595,00

* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Kiltetechnik

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE EKP

AUSFUHRUNG
» Gehduse und Innenraum komplett
aus Edelstahl 1.4301
» Ohne Oberplatte
» Steckerfertiges Kaltesystem
» Eingeschaumter Rickwandverdampfer
» Hochdruckgeschaumter Korpus
aus einem Stiick
» 50 mm Energiespar-Isolierung
»  FKW- und FCKW-frei

» Tiefgezogener Innenboden mit abgerunde-

ten Ecken fiir optimale Hygiene

» Berohrte hochdruckgeschdumte Flaschen-

kithlwanne fiir 8 Flaschen

» Tlrelement mit ergonomischer Griffmul-
de, 180° 6ffnend, ausgestattet mit leicht
wechselbaren Magnetdichtungen

KUHLTISCHE STECKERFERTIG

»

1 Paar kippsichere Winkel und
1rilsanierter Rost pro Turfach

CNS Teleskopschubladen mit Vollauszug
Fulterer CNS-Auszugsystm flr hochste
Qualitat und Laufkomfort,

Tragkraft 53 Kg / Lade

Elektronische Steuerung und digitale
Temperaturanzeige

Umluft Abtauung

Automatische Tauwasserverdunstung

SO FINDEN SIE IHR PRODUKT:

BEZEICHNUNG:

FLASCHENKUHLER |/N

EKP 2T2LV FK

ANZAHL TUREN (T)

Installationsfach rechts (auf Anfrage links)
Temperaturbereich: +2° / +10° C (+43° C UT)

Kaltemittel R 290
Mod. FK: mit Flaschensumpf

ANZAHL LADEN (L)

m EK 6L EKP 4T EKP 3T2L EKP 2T4L

MASSE (BXTXH) 2090 x 690 x 850 mm 2670 x 690 x 850 mm 2670 x 690 x 850 mm 2670 x 690 x 850 mm
TEMPERATURBEREICH +2° [/ +10°C +2° [ +10°C +2° [/ +10°C +2° [/ +10°C
ENERGIEEFFIZIENZKLASSE F F F F
KLIMAKLASSE 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %)
ART.NR. 135822 127903 135824 135826

PREIS € 7.545,00 7.120,00 7.795,00 8.420,00
ART.NR. MIT FK 135821 125810 135823 135825

PREIS MIT FK € 8.280,00 7.860,00 8.535,00 9.155,00

KUHLTISCHE STECKERFERTIG

MASSE (BXTXH) 2670 x 690 x 850 mm 2670 x 690 x 850 mm
TEMPERATURBEREICH +2°/+10°C +2° [/ +10°C
ENERGIEEFFIZIENZKLASSE F F
KLIMAKLASSE 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %)
ART.NR. 135828 135830

PREIS € 9.070,00 9.760,00
ART.NR. MIT FK 135827 135829

PREIS MIT FK € 9.810,00 10.495,00

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE ZENTRALKUHLUNG

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE EKPZ

AUSFUHRUNG
» Gehduse und Innenraum komplett » 1Paar kippsichere Winkel und
aus Edelstahl 1.4301 1rilsanierter Rost pro Tirfach
» Ohne Oberplatte » CNS Teleskopschubladen mit Vollauszug
» Zentralgekihlt mit Installationsfach » Fulterer CNS-Auszugsystm flr hachste
» Expansions-Ventil montiert Qualitat und Laufkomfort,
» Eingeschaumter Rickwandverdampfer » Tragkraft 53 Kg / Lade
» Hochdruckgeschdumter Korpus » Elektronische Steuerung und digitale
aus einem Stick Temperaturanzeige
» 50 mm Energiespar-Isolierung » Installationsfach rechts (auf Anfrage links)
»  FKW- und FCKW-frei » Temperaturbereich: +2° / +10° C (+43° C UT)

» Tiefgezogener Innenboden mit abgerunde-
ten Ecken fir optimale Hygiene

» Tirelement mit ergonomischer Griffmul-
de, 180° 6ffnend, ausgestattet mit leicht
wechselbaren Magnetdichtungen

KUHLTISCHE ZENTRALKUHLUNG

BEZEICHNUNG EKPZ 1T EKPZ 2T EKPZ 3T EKPZ 4T
MASSE (BXTXH) 730 x 690 x 850 mm 1310 x 690 x 850 mm 1890 x 690 x 850 mm 2470 x 690 x 850 mm
TEMPERATURBEREICH +2°/ +10°C +2°/+10°C +2°/+10°C +2°/+10°C
KLIMAKLASSE 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %) 4 (+30 °C 55 %)
ART.NR. 146439 146441 146442 146443
PREIS € 2.850,00 3.480,00 4.400,00 5.340,00
LADENELEMENTE
Fulterar
AUSZUGSYSTEME
BEZEICHNUNG L8501/2 +1/2 L8501/3+1/3+1/3 L850 2/5 +3/5 L8501/2 +1/2
ART.NR. 146464 146465 146487 146488
NUTZHOHE 326 /320 mm 180,5/185,5 /203 mm 376 /276 mm 326 /320 mm
PREIS € 655,00 980,00 650,00 905,00
* %
QUALITY ’;
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

EINSCHIEBE-GETRANKEKUHLPULTE ZUBEHOR

ZUBEHOR UND SONDERAUSSTATTUNG

EKPAH 143427 CNS Getrankepult-Abdeckung Wandhochzug 930 x 700 x40 mm 401,00
EKPAH 143428 CNS Getrankepult-Abdeckung Wandhochzug 1510 x 700 x40 mm 567,00
EKPAH 143429 CNS Getrankepult-AbdeckungWandhochzug 2090 x 700 x40 mm 716,00
EKPAH 143430 CNS Getrankepult-Abdeckung Wandhochzug 2670 x 700 x40 mm 796,00
EKPAW 146445 CNS Getrdnkepult-AbdeckungWulstrand 930 x 700 x40 mm 1.019,00
EKPAW 146446 CNS Getrdnkepult-Abdeckung Wulstrand 1510 x 700 x40 mm 1.385,00
EKPAW 146448 CNS Getrankepult-Abdeckung Wulstrand 2080 x 700 x40 mm 1.603,00
EKPAW 146449 CNS Getrankepult-Abdeckung Wulstrand 2670 x 700 x40 mm 1.820,00
EKPAWB 146480 CNS Getrdnkepult-Abdeckung Wulstrand 1 Becken 300 x 500 mm 930 x 700 x40 mm 1.373,00
EKPAWB 146481 CNS Getrankepult-Abdeckung Wulstrand 1 Becken 300 x 500 mm 1510 x 700 x40 mm 1.558,00
EKPAWB 146482 CNS Getrdnkepult-Abdeckung Wulstrand 1 Becken 300 x 500 mm 2080 x 700 x40 mm 1.943,00
EKPAWB 146483 CNS Getrdnkepult-Abdeckung Wulstrand 1 Becken 300 x 500 mm 2670 x 700 x40 mm 2.327,00
T 126336 | Tropftasse eingeschweil3t 420 x 240 mm 630,00
TT 126337 | Tropftasse eingeschweilt 920 x 240 mm 761,00
T 126338 Tropftasse eingeschweildt 1420 x 240 mm 887,00
TTGD 146461 Tropftasse eingeschweil3t mit Glaserdusche 420 x 240 mm 1.013,00
TTGD 146462 Tropftasse eingeschweil3t mit Glaserdusche 920 x 240 mm 1.140,00
TTGD 146463 | Tropftasse eingeschweillt mit Glaserdusche 1420 x 240 mm 1.271,00
FST 126328 Flaschentrennstab 39,00
LTSP 126324 Lade/Tur sperrbar 58,00
* x
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

PANORAMA-KUHLVITRINEN

CD 800 CD1200 S

PANORAMA-KUHLVITRINE

AUSFUHRUNG
» Steckerfertige Panoramakiihlvitrine
mit Umluftkiithlung
» Unterbau und Rahmenkonstruktion aus rostfreiem

Edelstahl Energie A
» 440 mm hoher, eckiger Glasaufbau Effizienz 4 c
» Innenraum geeignet fiir GN1/1 oder EN60/40 Klasse G
(Mod. 800 2xGN1/1 bzw. Mod. 1200 3xGN1/1) Klima
» 5-seitiger Panorama-Glaseinblick, Klasse 3

rundum Isolierverglasung , Thermopane”

» Bedienseitig mit Schiebegldsern l\il(iilt:i R290
» LED-Innenbeleuchtung

» Temperatur: +2 bis +10 bei 25 °CUT
» Elektronische Steuerung, Digitalanzeige

» Automatische Abtauung Achtung: Bei Aufstellung auf Seehohe tber
» Mod. S mit 4 Lenkrollen, 2 mit Feststeller 900 m werden pro Scheibe Druckausgleichs-
» Kdltemittel R290 ventile benétigt. Auf Anfrage.

» Klimaklasse 4

PANORAMA-KUHLVITRINEN

MODELL ENERGIE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- PREIS €
ETAGEN BRUTTO VERBRAUCH WERT

CD 800 134731 | 2x615x 540 mm 1691 C | 2081kwh/j | 785x650x735mm | 390W/230V | 2.740,00

CD 1200 13491 | 2x940x540 mm 2711 C | 2395kWh/) | T185x650x735mm | 490W/230V | 3.395,00

(D8O0S | 144412 | 2x615x540 mm 1691 C | 2081kWh/j | 785x750x1400mm | 800W/230V | 4.090,00

(D12005 | 144413 | 2x940x540 mm 711 C | 2395kWh/) | 1185x750x1400mm | 800W/230V | 5.149,00

* %
QUALITY *;
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

PANORAMA-KUHLVITRINEN

PANORAMA-KUHLVITRINE PRISMA

Prisma 200 TNV / PG Silber

AUSFUHRUNG

»

»

Umluftkiihlung

Gehduse u. Innenraum aus eloxiertem Alu-
minium, 4-seitig isoliertes Sicherheitsglas
Turanschlag rechts, robuster Turgriff
Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung

Elektronische Steuerung

PANORAMA-KUHLVITRINEN

MODELL ART. | FARBE
NR.

BRUTTO
200 TNV / PF | 119484 | Bonze 2001
200 TNV /PF | 119483 | Silber 200
200 TNV /PG | 132317 | Bronze 2001
200 TNV /PG | 132318 | Silber 200
400 TNV / PF | 119485 | Bronze 4001
400 TNV / PF | 119486 | Silber 4001
400 TNV / PG | 119488 | Bronze 400 |
400 TNV /PG | 119487 | Silber 400
* %

QUALITY ’;

MADE IN

EUROPE *

KAPAZITAT | EEC

N N NN N O O O O

Prisma 400 TNV / PF Silber

Digitale Temperaturanzeige
Temperatur +4° / +10° C (30°C UT)
Beleuchtung mit separatem Lichtschalter

Kontrolllampe
Kaltemittel: R 290

Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF)
4 St. Lenkrollen (2 St. mit Feststellbremse)

ENERGIE
VERBRAUCH
JAHR

1687 kWh
1687 kWh
1687 kWh
1687 kWh
1835 kWh
1835 kWh
1835 kWh
1835 kWh

E i A
e S
Klasse G
:
y D
Kli
casse 3
Kal
wre R290

» Erhéltlich in Ausfiihrung mit rotierenden
Glasablagen (PG) oder fixen Rosten (rilsa-
niert) (PF)

Achtung: Bei Aufstellung auf Seehohe tber
900 m werden pro Scheibe Druckausgleichs-
ventile benétigt. Aufpreis: 3 % vom Waren-
wert. Bitte bei Bestellung bekannt geben.

3 Roste 435 x 505 mm
3 Roste 435 x 505 mm
3 Ablagen g 465 mm
3 Ablagen g 465 mm
5 Roste 435 x 505 mm
5 Roste 435 x 505 mm
5 Ablagen g 465 mm
5 Ablagen @ 465 mm

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS-
WERT
680x630x1220mm | 410W /230V | 3.023,00
680x 690 x1220mm | 410W /230V | 3.023,00
680x630x1220mm | 410 W /230V | 3.305,00
680x630x1220mm | 410W /230V | 3.305,00
680x690x1820 mm | 530 W / 230V 3.161,00
680 x 630 %1820 mm | 580 W / 230V 3.161,00
680 x630x1820 mm | 550 W /230V | 3.402,00
680x690x1820 mm | 530 W /230V | 3.402,00

D  Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

PANORAMA-KUHLVITRINEN

Snelle 351 Q Bronze Snelle 351G Bronze Snelle 351R Silber
= E i
PANORAMA-KUHLVITRINE SNELLE 351 nergle 14
Effizienz |4 c
Klasse |G
AUSFUHRUNG A
» Umluftkiihlung » Temperatur +4° / +10° C (30°C UT) 4 D
» Gehduse u. Innenraum aus » LED-Beleuchtung, G
eloxiertem Aluminium mit separatem Lichtschalter .
Klima
(Version P: Hochglanzpoliert) » Kontrolllampe Klasse 3
» 4-seitig isoliertes Sicherheitsglas mit ener- » Kaltemittel: R 290
. Kalte
- H ) 0
giesparender 3-fach Verglasung » Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF) Mittel R29 0
» Turanschlag rechts, robuster Tirgriff » 4 St. Lenkrollen (2 St. mit Feststellbremse)
» Automatische Abtauung und » Erhaltlich in Ausfiihrung mit rotierenden
Tauwasserverdunstung Glasablagen (R) / fixen Rosten (rilsaniert) Achtung: Bei Aufstellung auf Seehohe tber
» Elektronische Steuerung (G) oder fixen Glasablagen (Q) 300 m werden pro Scheibe Druckausgleichs-
» Digitale Temperaturanzeige » Option: weitere Farben gg. Aufpreis ventile benétigt. Aufpreis: 3 % vom Waren-
» Max. Luftfeuchte 75 % wert. Bitte bei Bestellung bekannt geben.

PANORAMA-KUHLVITRINEN

MODELL . KAPAZITAT ENERGIE AUSFUHRUNG MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS- PREIS €
BRUTTO VERBRAUCH WERT
JAHR
Snelle 351G 141380 | Bronze 3501 C 2049 kwWh 5 Roste 450 x 450 mm 595 x 645 x 1780 mm | 440 W / 230V | 3.546,00
Snelle 351G 141381 Silber 3501 C 2049 kWh 5 Roste 450 x 450 mm 595 x 645x1780 mm | 440 W / 230V | 3.546,00
Snelle 35TR 141378 | Bronze 3501 D 2217 kWh 6 Ablagen g 430 mm 595x 645x1780 mm | 440 W /230V | 3.901,00
Snelle 351R 141379 Silber 350 | D 2217 kWh 6 Ablagen g 430 mm 595 x 645x1780 mm | 440 W /230V | 3.901,00
Snelle 3510 141376 Bronze 3501 C 1687 kWh 5 Ablagen 450 x 450 mm | 585x 645x1780 mm | 440W /230V | 3.567,00
Snelle 3510 141377 Silber 3501 C 1687 kWh 5 Ablagen 450 x 450 mm | 595x 645x 1780 mm | 440 W /230V | 3.567,00

* %
QUALITY *;
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Kiltetechnik

PANORAMA-KUHLVITRINEN

PANORAMA-KUHLVITRINE KARINA

AUSFUHRUNG

» Fiir die Prdsentation von Torten, Kuchen,
Mehilspeisen, etc.

» Umluftkiithlung

» Gehduse u. Innenraum aus
eloxiertem Aluminium

» Unterbau aus beschichtetemn Holz

» 5-seitig isoliertes Sicherheitsglas mit ener-
giesparender 3-fach Verglasung

» Tlranschlag rechts, robuster Tirgriff

» Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung

» Elektronische Steuerung

PANORAMA-KUHLVITRINEN

Karina 137 Q

» Digitale Temperaturanzeige

» Verdampferabdeckung aus Edelstahl

» Max. Luftfeuchte 70 %

» Temperatur +3° / +10° C (30°C UT)

» LED-Beleuchtung (separater Lichtschalter)

» Kontrolllampe

» 4 St. Lenkrollen (2 St. mit Feststellbremse)

» Kaltemittel: R 290

MODELLE ClOocco

» Fiir die Prdsentation von Schokolade,
Pralinen, SiiRigkeiten, etc.

»  Umluftkiihlung

E i A
El
Klasse G
:
y D
Kli
Casse 3
Kal
wie R290

» Max. Luftfeuchte 40 - 44 %
» Temperatur +14° / +16° C (30°C UT)

OPTIONAL
» RAL Farbe nach Wunsch / Mehrpreis 10 %
» Einbauversion / Minderpreis 10 %

(ohne Verkleidung)

Achtung: Bei Aufstellung auf Seehohe tber
900 m werden pro Scheibe Druckausgleichs-
ventile benétigt. Aufpreis: 3 % vom Waren-
wert. Bitte bei Bestellung bekannt geben.

MODELL ART. | KAPAZITAT | EEC ENERGIE MASSE ANSCHLUSS-
NR. BRUTTO VERBRAUCH (BXTXH) WERT
JAHR
Karina 67 Q 141382 2551 C 1733 kWh 3 Glasetagen 385 x 565 mm | 640x735x1340 mm | 340W /230V | 5.581,00
Karina 67 Q Ciocco | 144415 2551 - - 3 Glasetagen 395 x 565 mm | 640 x 735 x 1340 mm |400W /230V | 5.878,00
Karina 97 Q 139644 3801 C 1982 kWh 3 Clasetagen 395 x 865 mm | 941x700 x 1370 mm | 340W /230V | 5.887,00
Karina 97 Q Ciocco | 139646 3801 - - 3 Glasetagen 385 x 865 mm | 941x 700 x 1370 mm |400W /230V | 6.289,00
Karina137 Q 139645 5501 D 3167 kWh 3 Glasetagen 395 x 1270 mm | 1341x 700 x 1370 mm | 530 W / 230V | 7.362,00
Karina 137 Q Ciocco | 139647 550 | - - 3 Clasetagen 395 x 1270 mm | 1341x 700 x 1370 mm | 600 W / 230V | 7.596,00
*

QUALITY *

MADE IN

EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

PANORAMA-KUHLVITRINEN

Karina137 Q SS

PANORAMA-SB-KUHLVITRINE KARINA

AUSFUHRUNG
» Selbstbedienungstheke (vorne offen) » Fuhrung des Luftstroms durch Glaser im

» Bedienerseitig Drehtiiren zum Bestiicken Frontbereich, Edelstahlauslageboden

» Umluftkiihlung » Separat schaltbare LED Innenbeleuchtung
» Gehduse u. Innenraum aus » Digitale Temperaturanzeige

eloxiertem Aluminium » Elektronische Temperaturregelung
» Unterbau aus beschichtetem Holz » Automatische Abtauung und Tauwasser-

» 3-seitig isoliertes Sicherheitsglas mit ener- verdunstung

4 St. Lenkrollen (2 St. mit Feststellbremse)
» 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel, » Kaltemittel: R 290

OPTIONAL

RAL Farbe nach Wunsch / Mehrpreis 10 %

Einbauversion / Minderpreis 10 %

giesparender 3-fach Verglasung »

» hohenverstellbar, Eingriffshthe zwischen
den Glasern 461 mm »
» AuRenmaterial: Glas, Aluminium, Holz »

» Innenmaterial CNS (ohne Verkleidung)

PANORAMA-SB-KUHLVITRINEN

AUSFUHRUNG

MODELL KAPAZITAT MASSE

Kalte
Mittel

R290

Achtung: Bei Aufstellung auf Seehdhe tber
900 m werden pro Scheibe Druckausgleichs-
ventile benotigt. Aufpreis: 3 % vom Waren-
wert. Bitte bei Bestellung bekannt geben.

BRUTTO (BXTXH)

Karina 67 Q SS 141383 2551 3 Glasetagen 395 x 565 mm 640 x 735 x 1340 mm
Karina 97 Q SS 141384 380 | 3 Glasetagen 395 x 865 mm 941x 700 x 1370 mm
Karina1370Q SS | 141385 5501 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 1341x 700 x 1370 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

ANSCHLUSS- PREIS €
WERT
340W/ 230V 6.200,00
340W /230 V 6.959,00
530 W/ 230V 8.098,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE



Kiltetechnik

EISWURFELERZEUGER APP MY ICE

PROGRAMMSTEUERUNG MY ICE

» Patentierte Remotesteuerung fiir
ICEMATIC Eiswiirfel- und Flockeneis
erzeuger mittels Bluetooth oder WIFI

» Optimierte Eisproduktion mit maximaler
Energieeinsparung durch Fernsteuerung
des Produktionszyklus fiir eine vordefinier-
te Eismenge zum gewiinschten Zeitpunkt

» Remote-Uberwachung des Produktionssta-
tus und Speicherfillstandes

» Aktivierung des Reinigungsprogramms

» Aktivierung des 0ZON-Desinfektionspro-
grammes (Optional)

» Verwaltung und Steuerung mehrerer
Maschinen mittels einer App

» Service- und Uberwachungsfunktionen

Ubersichtsebene Funktion Paddelsystem Maschinen-Verwaltung Produktionsprogramm

| c——

Funktion Serie K Funktion Serie M Funktion Serie B Reinigungsprogramm

* %
QUALITY *

*
I C E M AT I EAUARDIIJEIJE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

EISWURFELERZEUGER CHERRY

EISWURFELERZEUGER CHERRY

» Eiswiirfelerzeuger fiir Vollwiirfel Eisschaufel fir maximale Hygiene
mit einem Gewicht von 20 g und einer » CroRzigige Vorratsbehalter-Kapazitat
Crofe von 35x37x32mm » Automatisches Reinigungssystem
» Steuerung iiber APP MY ICE » Uberschwemmungsschutzvorrichtung
» Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Elektronische Steuerung mit Eiswirfel-Vor-
» Eisherstellung durch Spriihsystem ratsanzeige sowie Fehler-Anzeige
» Touch-Control » Kdltemittel: R 290
» USB Anschluss fir Software Update und » \Wasseranschluss: 3/4"
HAACP Daten Download » Erhdltlich in luftgekiihlter (A) oder
» Beltftung in der Frontblende mit heraus- wassergekiihlter Version (W)

nehmbarem, reinigungsleichtem Filter
» Automatische Abschaltung, sobald Vorrats- OPTIONEN

behalter gefillt ist (Sonde im Innenraum) » 0ZON-Desinfektions-Kit
» Komplett tiefgezogener Vorratsbehal- » RAINBOW-Verdampfer
ter aus Polyethylen mit antibakterieller » Ablaufpumpe
Agion-Beschichtung, inkl. Halterung fur Achtung - Optionen nicht nachriistbar!

EISWURFELERZEUGER CHERRY

MODELL ART. NR. TAGES- VORRATS- LITER /H KWH / MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS-
LEISTUNG BEHALTER 100 KG WERT

C28A 147575 28 kg 6,5 kg 36,6 340 x 480 x 600 mm 310W /230V 1.460,00
c28wW 147576 28 kg 6,5 kg 38,7 22,8 340 x 480 x 600 mm 280 W/ 230V 1.460,00
C28+A 147577 28kg 7 kg 2,6 36,6 400 x 480 x 600 mm 310W /230 V 1.480,00
C28+W 147578 28 kg 7 kg 38,7 22,8 400 x 480 x 600 mm 280 W / 230V 1.480,00
C38A 147579 38 kg 1,5 kg 32 29,0 400 x 540 x 630 mm 370W /230 V 1.670,00
C38W 147580 38 kg 1,5 kg 432 20,3 400 x 540 x 630 mm 290 W / 230V 1.670,00
C46 A 147581 46 kg 15 kg 3,8 279 500 x 540 x 690 mm 480 W /230 V 1.830,00
C46 W 147582 46 kg 15 kg 371 251 500 x 540 x 690 mm 430 W / 230V 1.830,00
C54A 147583 54 kg 22 kg 4,5 233 500 x 580 x 800 mm 520W / 230V 2.080,00
C54 W 147584 54 kg 22 kg 434 20,6 500 x 580 x 800 mm 440 W / 230V 2.080,00
C70 A 147586 72 kg 42 kg 10,3 20,9 700 x 580 x 995 mm 620W / 230V 2.630,00
c70 W 147587 72 kg 42 kg 45,8 18,3 700 x 580 x 995 mm 490 W / 230V 2.630,00
C90A 147588 86 kg 42 kg 9,07 21,6 700 x 580 x 995 mm 670 W / 230V 2.880,00
cIow 147589 86 kg 42 kg 476 16,3 700 x 580 x 995 mm 580 W / 230V 2.880,00
OPTIONEN
MODELL PREIS €
0zon-Desinfektons-Kit 790,00
Rainbow Technology Verdampfer 120,00
Ablaufpumpe 600,00
* %
QUALITY

Listenpreis exkl. MWSt. D EAUAFE]EEIJE * I C E M AT I C



Kiltetechnik

EISWURFELERZEUGER COCO

EISWURFELERZEUGER COCO

Eiswiirfelerzeuger fiir Hohlwiirfel

mit einem Gewicht von 17 g und einer
Crofe von 29x32,5x31mm

Steuerung iiber APP MY ICE

Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301
Eisherstellung durch Paddelsystem fiir
storungsfreien Betrieb auch bei hartem,
kalkhaltigem Wasser.

Touch-Control

USB Anschluss flir Software Update und
Beltftung in der Frontblende mit heraus-
nehmbarem, reinigungsleichtem Filter

Komplett tiefgezogener Vorratsbehal-
ter aus Polyethylen mit antibakterieller
Agion-Beschichtung, inkl. Halterung fir
Eisschaufel fir maximale Hygiene
CroRzuigige Vorratsbehalter-Kapazitat
Automatisches Reinigungssystem
Uberschwemmungsschutzvorrichtung
Elektronische Steuerung mit Eiswiirfel-
Vorratsanzeige sowie Fehler-Anzeige
Kaltemittel: R 290

Wasseranschluss: 3/4"

Erhiltlich in luftgekiihlter (A) oder

» Automatische Abschaltung, sobald Vorrats- wassergekiihlter Version (W)

behalter gefiillt ist (Sonde im Innenraum) » Optionen siehe Seite 279

ART. NR. TAGES- VORRATS- LITER /H KWH / MASSE (BXTX) ANSCHLUSS-
LEISTUNG BEHALTER 100 KG WERT

K23 A Nano 146340 23 kg 5 kg 2,37 261 340 x 545 x 620 mm 200W / 230V 1.630,00
K'23 W Nano 146341 23 kg 5 kg 2740 20,6 340 x 545 x 620 mm 200 W / 230V 1.630,00
K23 A 146342 23 kg 7 kg 2,37 261 340 x 545 x 630 mm 200W / 230V 1.550,00
K23 W 146343 23 kg 7 kg 2740 20,6 340 x 545 x 680 mm 200 W / 230V 1.550,00
K25A 146344 25 kg 10 kg 2,37 25,8 400 x 545 x 690 mm 180 W/ 230V 1.670,00
K25 W 146345 25 kg 10 kg 2740 191 400 x 545 x 690 mm 180 W / 230V 1.670,00
K30A 146346 30 kg 10 kg 2,47 21,3 400 x 545 x 680 mm 1S0W /230V 1.870,00
K30 W 146347 30 kg 10 kg 26,20 17,6 400 x 545 x 690 mm 190 W /230 V 1.870,00
K36 A 146348 36 kg 12 kg 3,75 7.8 450 x 545 x 690 mm 230 W/ 230V 2.100,00
K36 W 146348 36 kg 12 kg 22,60 20,0 450 x 545 x 680 mm 200 W / 230V 2.100,00
K45 A 146350 45 kg 16 kg 3,80 151 500 x 600 x 693 mm 240W / 230V 2.490,00
K45 W 146351 45 kg 16 kg 45,50 16,9 500 x 600 x 693 mm 220 W / 230V 2.490,00
K50 A 146352 50 kg 21kg 527 16,4 500 x 585 x 956 mm 310W /230 V 2.670,00
K'50 W 146353 50 kg 21kg 42,80 10,8 500 x 585 x 956 mm 280 W / 230V 2.670,00
K62 A 146354 60 kg 28 kg 6,35 21,8 600 x 585 x 956 mm 460 W / 230V 2.720,00
K62 W 146355 60 kg 28 kg 65,40 19,2 600 x 585 x 56 mm 420 W / 230V 2.720,00
K80 A 146356 80 kg 36 kg 6,57 19,8 700 x 585 x 956 mm 510W /230V 3.500,00
K80 W 146357 80 kg 36 kg 51,70 16,7 700 x 585 x 956 mm 450 W / 230V 3.500,00
K95 A 146358 95 kg 40 kg 8,56 16,8 800 x 585 x 956 mm 600 W/ 230V 3.920,00
K'95W 146359 95 kg 40 kg 52,20 14,3 800 x 585 x 956 mm 580 W /230V 3.920,00
K150 A 146360 150 kg 67 kg 15,50 154 920 x 650 x 1280 mm 850 W /230V 4.840,00
K150 W 146361 150 kg 67 kg 113,00 131 920 x 650 x 1280 mm 810 W / 230V 4.840,00
* %
QUALITY *

ICEMAT I C Y s

D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

EISWURFELERZEUGER MARACUJA

EISWURFELERZEUGER MARACUJA

» Eiswiirfelerzeuger mit \Wabenverdampfer als » Automatisches Reinigungssystem

Aufsatzgerat fur externen Vorratshehalter
Bitte separat bestellen

Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301
VollwiirfelgroRe

Large 24x29x29 mm /17 g

Dice 24x22x22mm/10¢g

Half Large 24x10x29mm / 6 g
Gewiinschte GroRe bitte bei Bestellung
definieren

Touch-Control

USB Anschluss fiir Software Update und
HAACP Daten Download

» Elektronische Steuerung mit Eiswiirfel-
Vorratsanzeige sowie Fehler-Anzeige

» Kaltemittel: R 290

» M 505 Kaltemittel: R 452

» Wasseranschluss: 3/4"

» Erhdltlich in luftgekiihlter (A) oder
wassergekiihlter Version (W)

OPTIONEN
» 0ZON-Desinfektions-Kit
» RAINBOW-Verdampfer

» Ablaufpumpe
» Beltftung in der Frontblende mit heraus-

nehmbarem, reinigungsleichtem Filter Achtung - Optionen nicht nachristbar!

M195 A + MG205

MODELL ART. NR. TAGES- LITER /H KWH / MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT
LEISTUNG 100 KG

M 145 A 147926 145 kg 13,0 560 x 620 x 575 mm 1967 W / 230V 3.730,00
M 145 W 1477927 133 kg 61,3 10,0 560 x 620 x 575 mm 580 W / 230V 3.760,00
M195 A 1477928 212 kg 9,2 13,0 560 x 620 x 660 mm 650 W/ 230V 4.170,00
M 195 W 1477929 205 kg 126 10,0 560 x 620 x 660 mm 580 W / 230V 4.200,00
M 205 A 1477930 220 kg 12,0 13,8 760 x 620 x 575 mm ToOW / 230V 4.100,00
M 205 W 1477931 210 kg 105,0 1,6 760 x 620 x 575 mm 100W / 230V 4.140,00
M305A 147932 300 kg 12,8 1,6 760 x 620 x 575 mm 1250 W / 230V 4.500,00
M 305 W 147933 270 kg 13,0 10,5 760 x 620 x 575 mm M00W / 230V 4.540,00
M 405 A 147934 400 kg 16,4 127 760 x 620 x 725 mm 1620 W / 400V 5.520,00
M 405 W 147935 360 kg 1214 10,9 760 x 620 x 725 mm 1460 W / 400 V 5.560,00
M 505 A 147936 460 kg 214 131 760 x 620 x 725 mm 2550 W / 400V 6.790,00
M 505 W 147937 415 kg 158 ,0 n4 760 x 620 x 725 mm 2020 W / 400V 6.840,00
OPTIONEN
MODELL PREIS €
0zon-Desinfektons-Kit 790,00
Rainbow Technology Verdampfer 230,00
Ablaufpumpe 600,00

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE

- [CEMATIC

Listenpreis exkl. MWSt. D



Kiltetechnik

FLOCKENEISERZEUGER BERRIES

FLOCKENEISERZEUGER BERRIES

» Flockeneiserzeuger flir GroRverbraucher Polyethylen mit antibakterieller Agion-Be-
» Produziert Flockeneis mit einer einstellbarer schichtung, inkl. Halterung fir Eisschaufel
Restfeuchtigkeit zwischen 15 und 24 % flir maximale Hygiene
» Steuerung iiber APP MY ICE » GroRzigige Vorratshehalter-Kapazitat
» Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301 » Automatisches Reinigungssystem
» Steckerfertiges Aufsatzgerat flir externen » Uberschwemmungsschutzvorrichtung
Vorratsbehdlter. Siehe Seite 286. Bitte » Kdltemittel: R 290
separat bestellen » Wasseranschluss: 3/4"
» Horizontal-Plattenverdampfer » Erhiltlich in luftgekiihlter (A) oder
» Touch-Control wassergekiihlter Version (W)
» USB Anschluss fir Software Update und
HAACP Daten Download OPTIONEN
» Bellftung in der Frontblende mit heraus- » 0OZON-Desinfektions-Kit
nehmbarem, reinigungsleichtem Filter » Ablaufpumpe

» Komplett tiefgezogener Vorratsbehilter aus Achtung - Optionen nicht nachristbar!

FLOCKENEISERZEUGER

MODELL o TAGES- VORBATS- LITER /H KWH / MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LEISTUNG BEHALTER 100 KG
BS5CA 147938 90 kg 18 kg 2,5 1,0 500 x 597 x 694 mm 410 W / 230V 3.830,00
B 95 CW 147939 84 kg 18 kg 36,0 1,0 500 x 597 x 694 mm 360 W /230 V 3.890,00
B130 CA 147940 130 kg 18 kg 4,0 14,6 560 x 620 x 660 mm 570W /230V 4.090,00
B 130 CW 147941 165 kg 18 kg 324 12,8 560 x 620 x 660 mm 500 W / 230V 4.150,00
B 160 CA 147942 168 kg 50 kg 54 11,3 700 x 650 x 995 mm 610 W / 230V 4.410,00
B 160 CW 147943 210 kg 50 kg 59,5 79 700 x 650 x 985 mm 580 W /230V 4.460,00
B 200 CA 147944 210kg 50 kg 6,5 1.3 700 x 650 x 995 mm 610 W / 230V 4.620,00
B 200 CW 147945 195 kg 50 kg 53,0 79 700 x 650 x 985 mm 580W /230V 4.680,00
OPTIONEN
MODELL PREIS €
0Ozon-Desinfektons-Kit 790,00
Ablaufpumpe 600,00
* %
QUALITY *

*
I C E M AT I EAUARD(IJEFlI’;l * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

FLOCKENEISERZEUGER BERRIES

FLOCKENEISERZEUGER BERRIES

» Flockeneiserzeuger als Aufsatzgerat fir
externen Vorratsbehalter. Bitte separat
bestellen.

» Produziert Flockeneis mit einer einstellbarer
Restfeuchtigkeit zwischen 15 und 24 %

» Steuerung iiber APP MY ICE

» Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

»  Steckerfertiges Aufsatzgerat fir externen
Vorratsbehdlter. Siehe Seite 286. Bitte
separat bestellen

» Touch-Control

» USB Anschluss fir Software Update und
HAACP Daten Download

» Bellftung in der Frontblende mit heraus-
nehmbarem, reinigungsleichtem Filter

FLOCKENEISERZEUGER

MODELL ART. NR. TAGES-
LEISTUNG
B125A 147946 130 kg
B125W 147947 120 kg
B165A 147948 165 kg
B165 W 147949 168 kg
B205A 147950 210 kg
B 205 W 147951 195 kg
B305A 147952 280 kg
B305W 147953 280 kg
B505A 147854 400 kg
B505W 147955 400 kg
OPTIONEN

MODELL

» Automatisches Reinigungssystem

» Kéltemittel: R 290

» Wasseranschluss: 3/4"

» Erhiltlich in luftgekiihlter (A) oder
wassergekiihlter Version (W)

OPTIONEN
» 0ZON-Desinfektions-Kit
» Ablaufpumpe

Achtung - Optionen nicht nachristbar!

B 155 A + MG 205

LITER /H KWH / MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
100 KG

4,0 1,0 570 x 545 x 535 mm 570 W / 230V 4.090,00
324 12,8 570 x 545 x 535 mm 500 W /230V 4.140,00
54 13 570 x 545 x 535 mm 610 W / 230V 4.510,00
58,5 79 570 x 545 x 535 mm 580 W/ 230V 4.570,00
6,5 10,2 570 x 545 x 535 mm 720W / 230V 4.730,00
53,0 8,0 570 x 545 x 535 mm 600 W / 230V 4.780,00
a.A. a.A. 538 x 663 x 650 mm a.A. 6.700,00
a.A. a.A. 538 x 663 x 650 mm a.A. 6.750,00
a.A. a.A 538 x 663 x 790 mm a.A. 8.170,00
a.A. a.A. 538 x 663 x 790 mm a.A. 8.210,00

PREIS €

0zon-Desinfektons-Kit

Ablaufpumpe

Listenpreis exkl. MWSt. D

790,00
600,00

* ¥
QUALITY *

e s ICEMATIC



Kiltetechnik

NUGGETEIS-ERZEUGER GRAPE

NUGGETEIS-ERZEUGER GRAPE

» Profi-Nuggeteis-Erzeuger als Aufsatzgerat » Erhiltlich in luftgekiihlter (A) oder
fur externen Vorratsbehalter. Bitte separat wassergekiihlter Version (W)
bestellen.

»  Zur Herstellung von Nuggets in bester OPTIONEN
trockener Qualitat » 0ZON-Desinfektions-Kit

» Produziert Nuggets in einer GréRRe von
11x13 mm mit einem spezifischen Gewicht Achtung - Optionen nicht nachristbar!
von 1g und einer Restfeuchte von ca 8 %

» Luft- (A) oder Wassergekiihlt (W)

» Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Horizontal-Plattenverdampfer

» Bellftung in der Frontblende mit heraus-
nehmbarem, reinigungsleichtem Filter

» Kaltemittel: R 452a

» Wasseranschluss: 3/4"

G 270 FA + MG 155

MODELL . TAGES- LITER/H MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LEISTUNG
G 270 FA 147956 320 kg 10,0 12,7 538 x 663 x 645 mm 1200 W / 230V 7.160,00
G 270 FW 147957 305 kg 136,0 9,6 538 x 663 x 645 mm 1200 W / 230V 7.160,00
G470 FA 147958 570 kg 16,8 13,0 538 x 663 x 794 mm 2250 W / 230V 8.290,00
G 470 FW 147959 640 kg 2770 9,0 538 x 663 x 794 mm 2050 W / 230V 8.290,00
OPTIONEN
MODELL PREIS €
0Ozon-Desinfektons-Kit 790,00
* x
QUALITY *

*
I C E M AT I rI\E/luARDIIJEFlE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Kaltetechnik

SCHERBENEIS-ERZEUGER ALMOND

SCHERBENEIS-ERZEUGER ALMOND

» Scherbeneis-Erzeuger als Aufsatzgerat
flir externen Vorratsbehdlter. Bitte separat
bestellen.

»  Zur Herstellung von Scherbeneis in bester
trockener Qualitat mit ca. 2 % Restfeuchtig-
keit und einer Scherbendicke von 0,9 - 1,2 mm

» Durchschnittliche Eistemperatur -7° C

»  Luftgekiihlt

» Gehduse aus rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Bellftung in der Frontblende mit heraus-

nehmbarem, reinigungsleichtem Filter
» Kaltemittel: R 452a
» Wasseranschluss: 3/4"

MODELL . TAGES- LITER / H MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
LEISTUNG
A 250 FA 148828 250 kg 738 1015 x 590 x 815 mm 1090 W / 230V 10.200,00
A 400 FA 148829 409 kg 134 1015 x 590 x 815 mm 1780 W / 230 V 10.790,00
A 600 FA 148830 630 kg 221 1110 x 640 x 850 mm 2500 W / 400 V 13.050,00
A 950 FA 148831 988 kg 351 1110 x 640 x 890 mm 4300 W / 400V 15.880,00
* %
QUALITY *

*
Listenpreis exkl. MWSt. D rI\EAUAFllng;E * I C E M AT I C



Kiltetechnik

VORRATSBEHALTER

VORRATSBEHALTER

» Vorratsbehdlter zur Kombination mit den
Eisbereiterlinien der Serien M, B, G

» Ausfuhrung aus Edelstahl 1.4301

» Innenbehdlter aus Polyethylen mit paten-
tierter AGION® Antibacteria-Beschichtung,
in einem Stiick tiefgezogen

» Polyurethan-Hartschaumisolierung, 40 mm

» Entnahmedeckel isoliert

» Wasserablauf

» 4 StellfiRe

» Weitere Grofien auf Anfrage

MG 155 MG 305
VORRATSBEHALTER

MODELL ART. NR. PASSEND ZU PRODUKT KAPAZITAT MASSE (BXTXH) m

MG105 148161 M145 / M195 /B125 / B165 / B 205 / G270 129 kg 568 x 848 x 1048 mm 1.350,00

MG155 148162 M145 / M195 /B125 / B165 / B 205 / G270 168 kg 568 x 880 x 1270 mm 1.640,00

MG205 148163 M145 / M195 /M205 / M305 / M 405 / B125 / B165 / B 205 / 181kg 768 x 848 x 1048 mm 1.600,00
B305/ B505 / G270 / G470

MG255 148164 M145 / M195 / M205 / M305 / M 405 / M505 / B125 / B165 243 kg 770 x 880 x 1270 mm 1.950,00
/ B 205 / B305 / B505 / G270 / G470

MG305 148165 M205 / M305 / M 405 / M505 / B125 / B165 / B 205 / 252 kg 1081x 824 x 968 mm 2.220,00
B305/ B505/ G270 / G470

MG405 148166 M205 / M305 / M 405 / M505 / B125 / B165 / B 205 / 406 kg 1235 x 873 x 1270 mm 2.520,00
B305 / B505/ G270 / G470 / A250 / A400 / A600 / AS00

MG505 146467 M205 / M305 / M 405 / M505 / B125 / B165 / B 205 / 478 kg 1331x 880 x 1270 mm 2.940,00
B305 / B505/ G270 / G470/ A250 / A400 / A600 / AS0CO

MB500 146468 B 205 / B305 / B505 / G270 / G470 / A250 / A400 / A600 553 kg 1220 x 1125 x 1428 mm 7.790,00
/ AS00

MB700 148833 B 205/ B305/ B505 / G270 / G470 / A250 / A400 / A600 812 kg 1524 x 1125 x 1735 mm 8.270,00
/ AS00

MB1000 148834 B305 / B505 / G270 / G470 / A250 / A400 / A600 / AS00 1063 kg 1830 x 1470 x 1290 mm 10.030,00

ZWISCHENPLATTEN

MODELL ART. NR. MASCHINENTYP VORRATSBEHALTER m

KFC 105-155 148775 MG105 / MG155 135,00
KM 205-255 128380 M MG205 / MG255 475,00
KB 205-255 148776 B MG205 / MG255 475,00
KM305 128381 M MG305 495,00
KB305 148777 B MG305 495,00
KBM405 128387 B/ M MG405 515,00
KBM505 128388 B/M MG505 515,00
KC 300 - 500 148778 B MB 155,00
LR
QUALITY *

*
I C E M AT I EAUARDOEIJQ * D Listenpreis exkl. MWSt.






Ausgabesysteme

SERIE SELFSERVICE 700

SELFSERVICE 700

Formschone Selbstbedienungslinie aus
hochwertigem rostfreien Edelstahl mit grol3er
Auswahl an Gestaltungsmaglichkeiten.

Die Produktpalette umfasst eine grofle Reihe
vielseitiger Einbau-Module, auf Radern mon-
tiert, welche sich durch groRRe Flexibilitat aus-
zeichnen. Die Elemente in beheizter, gekihlter
oder neutraler Ausfiihrung konnen je nach
Kundenbedurfnissen beliebig aneinanderge-
reiht oder einzeln aufgestellt werden.

*
QUAUTY‘Z
MADE IN
EUROPE *

Eine grofRe Auswahl an Zubehor erganzt und
bietet mafllgeschneiderte Losungen fir gréfit-
mogliche Ergonomie und Funktionalitdt.

AUSFUHRUNG

» Robuste Konstruktion komplett
aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Funktionelles, ergonomisches Design

» Hohe Flexibilitat

» Frontblenden in rot, griin oder blau
(optional in vielen weiteren RAL-Farben)

Vielseitig, flexibel, hochwertig - ASM Linie Selfservice 700

Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

SERIE SELFSERVICE 700

BAINMARIE SELFSERVICE 700

» Speisenausgabe Edelstahlkonstruktion
aus Chromnickelstahl Edelstahl 1.4301

» Tiefgezogenes Becken fiir GN-Behalter
max. h=200 mm

» 4 Lenkrollen, 2 feststellbar (oder FuR-
aufstellung)

» Wasserzulauf mit manuellem Ventil

» Wasserablauf mit entfernbarem Uberlauf

» Thermostat mit digit. Temperaturanzeige

» Thermost. Temperaturregelung bis 90°C

» Frontblenden Rot / opt. RAL Farben

BAINMARIE ELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU

MODELL g KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EGB 08 123303 GN 2/1 800 x 700 x 900 mm 24 kW / 230V 3.050,00
EGB 12 118454 GN3/1 1200 x 700 x 300 mm 3,6 kW / 400V 3.813,00
EGB15 118455 CN 4/1 1500 x 700 x 800 mm 3,6 kW / 400V 4.006,00
EGB 23 118456 GN 6/1 2300 x 700 x 8300 mm 72 kW / 400V 5.243,00

BAINMARIE ELEMENT AUF SCHRANKFACH MIT SCHIEBETUREN

MODELL c KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EAB 08 136484 GN2/1 800 x 700 x 300 mm 24 kW / 230V 3.158,00
EAB 12 136485 GN 3/1 1200 x 700 x 300 mm 3,6 kW / 400V 4.168,00
EAB15 136486 GN 4/1 1500 x 700 x 900 mm 3,6 kW / 400V 4.398,00
EAB 23 136487 GN 6/1 2300 x 700 x 800 mm 72 kW / 400V 5.677,00

BAINMARIE ELEMENT AUF BEHEIZTEM UMLUFT-SCHRANKFACH MIT SCHIEBETUREN

MODELL . | KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
ECB 08 1M409 GN 2/ 800 x 700 x 900 mm 3,5 kW / 400V 3.473,00
ECB 12 112132 GN 3/ 1200 x 700 x 900 mm 5.2 kW / 400 V 4.573,00
ECB15 118458 GN 4/1 1500 x 700 x 900 mm 5,2 kW / 400V 3.666,00
ECB 23 118459 GN6/1 2300 x 700 x 900 mm 10,4 kW / 400 V 6.549,00
*
QUALITY *

MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

SERIE SELFSERVICE 700

WARMHALTEPLATTE SELFSERVICE 700

» Speisenausgabe Edelstahlkonstruktion
aus Chromnickelstahl Edelstahl 1.4301

» Warmhalteplatte aus Glaskeramik
flachenbiindig eingebaut

» Strahlheizkérper m. hoher Energieeffizienz

» 4 Lenkrollen, 2 feststellbar oder
FuRaufstellung

» Auf Wunsch vorbereitet fiir das Anbringen
von Tablettrutschen und Glasaufbauten

» Thermostat mit digit. Temperaturanzeige

» Thermost. Temperaturregelung bis 120°C

» Frontblenden Rot / opt. RAL Farben

WARMHALTEPLATTEN ELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU

MODELL ART. NR. KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EGVC 08 125396 CGN2/1 800 x700x3800 mm 1,2kw / 230V 3.006,00
EGVC12 118460 GN3/1 1200 x 700 x 300 mm 1,8 kW /230 V 3.539,00
EGVC15 118461 GN 4/1 1500 x 700 x 900 mm 24 kW /230V 4.158,00

WARMHALTEPLATTEN ELEMENT AUF BEHEIZTEM UMLUFT-SCHRANKFACH MIT SCHIEBETUREN

MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
ECVC 08 136502 GN2/1 800 x 700 x 300 mm 2,3kW/230V 3.683,00
ECVC12 136505 GN 3/1 1200 x 700 x 300 mm 2,9kW /230V 4.335,00
ECVC15 136506 GN 4/ 1500 x 700 x 900 mm 3,5kW/230V 5.015,00

* %
QUALITY *
MADE IN N
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSL.



Ausgabesysteme

SERIE SELFSERVICE 700

KUHLWANNE SELFSERVICE 700

» Speisenausgabe Edelstahlkonstruktion » Kondens-Wasserablauf im Boden
aus Chromnickelstahl Edelstahl 1.4301 Thermostat mit digitaler Temperatur-
» Gastseitig und seitlich mit rot lackierten anzeige
oder Edelstahl-Dekorplatten » Thermostatische Temperaturregelung
» Kiihlwannen: Tiefgezogene Kithlwanne von +4 / +10 ° C
fiir GN-Behalter (max. Tiefe 200 mm) » 4 Lenkrollen, 2 feststellbar oder
» Kiihlplatten: Kithlung mittels Kiihlschlan- FuRaufstellung
ge in direktem Kontakt mit der Platte » Auf Wunsch vorbereitet fir das
» Steckerfertige stille Kiihlung mit Anbringen von Tablettrutschen und
automatischer Abtauung Glasaufbauten

KUHLWANNEN-ELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU

MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EGVR 08 136513 CN2/1 800 x 700 x 3800 mm 0,5kwW /230V 4.648,00
EGVR 12 118462 GN 3/1 1200 x 700 x 900 mm 0,5kW /230V 5.084,00
EGVR 15 118463 CN4/1 1500 x 700 x 300 mm 0,5kwW /230V 5.465,00
EGVR 23 118464 GN 6/1 2300 x 700 x 900 mm 0,6 kW /230V 7.651,00

KUHLWANNEN-ELEMENT AUF GEKUHLTEM UNTERBAU

MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EVVR 15 18465 GN 4/1 1500 x 700 x 800 mm 0,5kw /230V 6.152,00
EVVR 23 118466 GN 5/1 2300 x 700 x 900 mm 0,6 kW /230V 8.735,00

KUHLPLATTEN-ELEMENT AUF OFFENEM UNTERBAU

MODELL . KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EGPR 12 136526 GN 3N 1200 x 700 x 800 mm 0,5kwW/230V 4.936,00
EGPR15 136527 CN 4/1 1500 x 700 x 900 mm 0,5 kW /230V 5.084,00
EGPR 23 136528 GN 6/1 2300x700x900 mm 0,6 kW /230V 7.007,00

KUHLPLATTEN-ELEMENT AUF GEKUHLTEM UNTERBAU

MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
EVPR 15 136535 GN 4/1 1500 x 700 x 900 mm 0,5kW /230 V 5.970,00
EVPR 23 136537 GN6/1 2300 x 700 x 900 mm 0,6 kW / 230V 8.356,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

SERIE SELFSERVICE 700

NEUTRALVERBAUTEN SELFSERVICE 700

» Ausfihrung Edelstahlkonstruktion aus
Chromnickelstahl Edelstahl 1.4301

» Elemente unterschiedlicher Typen und
Eigenschaften zur Vervollstandigung
der Einrichtung

NEUTRAL ELEMENT AUF OFFENEM SCHRANKFACH

MODELL

MASSE (BXTXH)

PREIS €

EC 04 125539 400 x 700 x 3900 mm 1.275,00
EG 08 118469 800 x 700 x 900 mm 1.469,00
EG12 18470 1200 x 700 x 900 mm 1.647,00
EG 15 118471 1500 x 700 x 800 mm 1.836,00

NEUTRAL ELEMENT GESCHLOSSEN / BEDIENERSEITIGE SCHIEBE- ODER FLUGELTUREN

»

MODELL AUSFUHRUNG MASSE (BXTXH) PREIS €
EA 04 125397 Flugeltire 400 x 700 x 900 mm 1.686,00
EA 08 118472 Fligeltiire 800 x 700 x 900 mm 1.922,00
EA12 18473 Schiebetiire 1200 x 700 x 800 mm 2.201,00
EA15 18474 Schiebetire 1500 x 700 x 900 mm 2.399,00

KASSEN ELEMENT
Mit verschlieRbarer Schublade und Steckdose

MODELL MASSE (BXTXH) PREIS €
CCc8 118475 Zentral 800 x 700 x 900 mm 1.557,00
CDX 12 18476 Rechts 1200 x 700 x 900 mm 1.575,00
CSX12 18477 Links 1200 x 700 x 900 mm 1.575,00
CDX cC
ECK ELEMENT MIT OFFENEM SCHRANKFACH
MODELL MASSE (BXTXH) PREIS €
EAI 45 18478 Innen 45° 790 x 700 x 900 mm 1.565,00
EAI'S0 118479 Innen 90° 1450 x 700 x 900 mm 1.647,00
EAE 45 18480 Aullen 45° 790 x 700 x 900 mm 1.669,00
EAE 90 118481 Aullen 90° 1450 x 700 x 900 mm 1.825,00
EAI45
EINFAHRWAND
» Zum Einfahren von Tablettwagen, mit Steckdose
MODELL MASSE (BXTXH) PREIS €
INS 08 18482 800 x 700 x 900 mm 1.491,00
INS 12 118483 1200 x 700 x 900 mm 1.575,00
INS 15 118484 1500 x 700 x 900 mm 1.767,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

TABLETT-, BESTECK- UND BROTAUSGABE PASSEND FUR 4 BEHALTER GN 1/4-150
Behalter nicht im Preis enthalten - bitte separat bestellen

MODELL

MASSE (BXTXH)

PREIS €

PP 08
PPV 08

PP 08 PPV 08

118485
118486

RUNDROHR TABLETTRUTSCHE

MODELL

ST 08
ST ST 12

ST15

ST 23

M STA 45

STA 90
STA

ART. NR.

118488
118489
118490
118491
118492
118493

FORM
gerade
gerade
gerade
gerade
AufReneck 45°
Aulieneck 90°

730 x 400 x 1360 mm
800 x 700 x 1430 mm

MASSE (BXT)

800 x 300 mm
1200 x 300 mm
1500 x 300 mm
2300 x 300 mm
1550 x 300 mm
1550 x 300 mm

AUFBAU GLASFASSUNG (NUR FUR SERIE SELF SERVICE 700 GEEIGNET)

MODELL
SP 01

SP 02
SPI

SPO1 SP02

118435
118496
124239

BESCHREIBUNG
Aufbau fiir 1 Ebene
Aufbau fiir 2 Ebenen

Aufbau fir Inselelement

1.153,00
2.110,00

PREIS €
229,00
267,00
311,00
454,00
398,00
421,00

116,00
177,00
267,00

PREIS €

FRONTGLAS GERADE
MODELL .NR.
CRF 08

CRF 12

CRF 15

CRF 23 118505

. FRONTGLAS ABGERUNDET
.// 3
L MODELL
"
o 7 PCR 08 118498
- o
/,,/’ o~ PCR 12 131807
o -
\%\ -~ PCR15 118500
"
\r PCR 23 118501

118502
118503
118504

LANGE UNTERBAU (B)
800 mm
1200 mm

1500 mm
2300 mm

LANGE UNTERBAU (B)

800 mm
1200 mm
1500 mm
2300 mm

LANGE UNTERBAU (B)

92,00
128,00
153,00
242,00

PREIS €
226,00
279,00
303,00
536,00

PREIS €

GLAS FUR INSEL ELEMENT
MODELL .NR.
PI12

PI15

PI23 125398

BELEUCHTUNGSELEMENT

118499
124240

1200 mm
1500 mm

2300 mm

402,00
461,00
800,00

MODELL ART. NR. MASSE (B) / AUSFUHRUNG m

? 115
___.;_,H\ ;’H\ 123

R12
R15
R 23

Aufbauten fiir Neutralelemente auf Anfrage

Listenpreis exkl. MWSt. D

118506
118507
118508
118509
118510
1851

1200 mm / Standard

1500 mm / Standard

2300 mm / Standard
1200 mm / Halogen 800 W
1500 mm / Halogen 1200 W
2300 mm / Halogen 1600 W

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

409,00
466,00
812,00
981,00
1.164,00
1.975,00



Ausgabesysteme

EINBAU-MODULE SOUL PLUS

Vielseitige Funktionen Einfache Reinigung und Wartung Flexible Steuereinheit
Die Buffetmodule der Soul Serie sind in diversen Leichtzugdngliche Verdampfer ermdglichen Einfache Steuereinheit zur Temperaturanzeige
Kalt-, oder Heif3varianten erhaltlich einfache u. schnelle Reinigung und Wartung und Einstellung mit 1,5 Meter Kabel zum flexib-

len Einbau in die Buffetlandschaft

Perfekte Hygiene Passgenaue Ausfiithrung
Ausfithrung aus rostfreiem Edelstahl und allseits Einfacher Einbau dank passgenauer Fertigung
abgerundete Ecken erméglichen einfache

Reinigung und perfekte Hygiene

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE * Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

EINBAU-KUHLWANNEN SOUL PLUS

EINBAU-KUHLWANNE SOUL GREEN

» Statische Kiihlung (+4° bis +8°C)

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301
» Verchromter Stahlrahmen

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

Kalte
Mittel

R290

KAPAZITAT

» Elektronische Steuereinheit

» Automatische Abtauung

» Kuhlwanne max. Behaltertiefe: 200 mm
» Kombinierbar zu Buffetlandschaften

MODELL

Green 2 130350 GN 2/1
Green 3 130354 GN 3/1
Green 4 130357 GN4/1
Green 5 130358 GN 5/1
Green 6 130360 GN6/1

» Umluft-Kiihlung (+4° bis +8°C)

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301
» Verchromter Stahlrahmen

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

R290

Kalte
Mittel

MASSE (BXTXH) EINBAUMASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT
844 x 650 x 565 mm 814 x 620 mm 477 W / 230V
1169 x 650 x 565 mm 1139 x 620 mm 477 \W / 230V
1494 x 650 x 565 mm 1464 x 620 mm 477 W [/ 230V
1819 x 650 x 565 mm 1789 x 620 mm 545 W / 230V
2144 x 650 x 565 mm 2114 x 620 mm 545W / 230V

» Elektronische Steuereinheit

» Automatische Abtauung

» Kihlwanne max. Behaltertiefe: 200 mm
» Kombinierbar zu Buffetlandschaften

PREIS €
2.715,00
2.820,00
3.015,00
3.390,00
3.620,00

PREIS €

MODELL KAPAZITAT
Blue 2 130362 GN2/1
Blue 3 130363 GN 3/1
Blue 4 130364 GN 4/
Blue 5 130365 GN 5/1
Blue 6 130366 GN 6/1

EINBAU-KUHLPLATTE SOUL LIME

» Statische Kiihlung (+4° bis +8°C)

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301
» Verchromter Stahlrahmen

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

R290

Kilte
Mittel

KAPAZITAT

MASSE (BXTXH) EINBAUMASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT
844 x 650 x 730 mm 810 x 730 mm 1840 W / 230V
1169 x 650 x 730 mm 1135 x730 mm 2058 W / 230V
1494 x 650 x 730 mm 1460 x 730 mm 2058 W/ 230V
1819 x 650 x 730 mm 1785 x 730 mm 2360 W / 230V
2144 x 650 x 730 mm 2110 x 730 mm 2820 W / 230V

» Elektronische Steuereinheit

» Automatische Abtauung

» Kihlwanne max. Behaltertiefe: 30 mm
» Kombinierbar zu Buffetlandschaften

4.465,00
4.790,00
5.245,00
6.035,00
6.990,00

MODELL

Lime 2 130367 GN2/1
Lime 3 130368 GN 3/1
Lime 4 130369 GN 4/1
Lime 5 130370 GN 5/1
Lime 6 130371 GN6/1

Listenpreis exkl. MWSt. D

MASSE (BXTXH) EINBAUMASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT
844 x 650 x 565 mm 814 x 620 mm 229 W /230V
1169 x 650 X 565 mm 1139 x 620 mm 229 W /230 V
1494 x 650 x 565 mm 1464 x 620 mm 229 W/ 230V
1819 x 650 X 565 mm 1789 x 620 mm 275 W / 230V
2144 X 650 x 565 mm 2114 x 620 mm 275 W/ 230V

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

PREIS €
2.815,00
2.915,00
3.100,00
3.880,00
4.145,00



Ausgabesysteme

EINBAU-BAINMARIE SOUL PLUS

» Beheiztes Wasserbad (+30° bis +30°C) »
» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 »
» Verchromter Stahlrahmen »
» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung »

» Elektronische Steuereinheit

Sicherheitsthermostat

Ablaufhahn und Wasserpegelkontrolle
Kuhlwanne max. Behaltertiefe: 200 mm
Kombinierbar zu Buffetlandschaften

MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) EINBAUMASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT PREIS €
Red 2 130372 GN 2/1 844 x 650 x 290 mm 814 x 620 mm 1000 W / 230V 2.100,00
Red 3 130373 GN 3/1 1169 x 650 x 230 mm 138 x 620 mm 1500 W / 230V 2.375,00
Red 4 130374 CN 4/1 1494 x 650 x 290 mm 1464 x 620 mm 2000W / 230V 2.560,00
Red 5 130375 GN 5/1 1819 x 650 x 230 mm 1789 x 620 mm 2500 W / 230V 2.950,00
Red 6 130376 CN 6/1 2144 x 650 x 290 mm 214 x 620 mm 3000 W/ 230V 3.350,00

EINBAU-BAINMARIE SOUL ORANGE

» HeiRluft-beheizte Wanne (+30° bis +30°C) » Elektronische Steuereinheit

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 » Automatische Abtauung

» Verchromter Stahlrahmen » Kihlwanne max. Behaltertiefe: 200 mm
» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung » Kombinierbar zu Buffetlandschaften

MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) EINBAUMASSE (BXT) ANSCHLUSSWERT PREIS €
Orange 2 130377 GN 2/1 844 x 650 x 290 mm 814 x 620 mm 1000 W / 230V 1.715,00
Orange 3 130378 GN 3/1 1169 x 650 x 280 mm 1139 x 620 mm 1500 W / 230 V 2.060,00
Orange 4 130378 CN4/1 1494 x 650 x 290 mm 1464 x 620 mm 2000W / 230V 2.240,00

EINBAU-MODULE SOUL ZUBEHOR

GLASAUFSATZ / EDELSTAHL CNS 1.4301 / LED-BELEUCHTUNG

MODELL BEZEICHNUNG PREIS €
SOV LED+2 130381 Glasaufsatz fur Einbaumodule Soul GN 2/1 565,00
SOV LED+3 130383 Glasaufsatz fur Einbaumodule Soul GN 3/1 625,00
SOV LED+4 130384 Glasaufsatz fiir Einbaumodule Soul GN 4/1 696,00
SOV LED+5 130385 Glasaufsatz fur Einbaumodule Soul GN 5/1 779,00
SOV LED+7 130386 Glasaufsatz fir Einbaumodule Soul GN 6/1 869,00

WARMEBRUCKE / EDELSTAHL CNS 1.4301 / LED-BELEUCHTUNG

MODELL

BEZEICHNUNG

PREIS €

SOV HOT+2 130387 Warmebriicke fir Einbaumodule Soul GN 2/1 (200 W) 790,00
SOV HOT+3 130389 Warmebriicke fiir Einbaumodule Soul GN 3/1 (400 W) 935,00
SOV HOT+4 130390 Warmebriicke fiir Einbaumodule Soul GN 4/1 (600 W) 1.205,00
SOV HOT+5 130391 Warmebriicke fiir Einbaumodule Soul GN 5/1 (600 W) 1.295,00
SOV HOT+6 130392 Warmebriicke fiir Einbaumodule Soul GN 6/1 (800 W) 1.565,00

EINBAU-TELLERSPENDER / EDELSTAHL CNS 1.4301

MODELL BEZEICHNUNG PREIS €
SP 260 130394 Einbau-Tellerspender neutral 671,00
SP 310 130395 Einbau-Tellerspender neutral 955,00
KR 130396 Heizelement flr Einbau-Tellerspender neutral 755,00
* x

QUALITY *

MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Ausgabesysteme

SOUL / TRADITION / SERVICE / ESSENCE ZUBEHOR

» Tablettrutschen fir Langs- und Schmalseite

» Ausfuhrung klappbar

» Passend zu Buffets Soul / Tradition / Ser-
vice / Essence

» Erhdltlich in Wenge / Hemlock / CNS

» Optional gg. Aufpreis: RAL-Farben

Symbolfotos Tablettrutschen Wenge / Hemlock / CNS

TABLETTRUTSCHEN / PASSEND ZU HEISS- UND KALTBUFFETS SOUL / TRADITION / SERVICE / ESSENCE

MODELL WENGE (A) HEMLOCK (A) | EDELSTAHL (B) | PASSEND zZU MASSE (BXT) PREISA € PREIS B €
Tablettrutsche Langsseite 126389 133816 123679 GN 3/1 167 x 230 mm 350,00 396,00
Tablettrutsche Langsseite 127869 133817 130841 GN 4/1 1492 x 230 mm 431,00 399,00
Tablettrutsche Langsseite 126390 133818 130842 GN 6/1 2142 x 230 mm 484,00 619,00
Tablettrutsche Schmalseite 126391 133819 130844 alle Mod. 650 x 230 mm 298,00 339,00

TELLERSPENDERSCHRANKE

» Formschoner Tellerspender auf Rollen in
beheizter oder neutraler Ausfiihrung

» Ausfuhrung offen / geschlossen

» Kapazitat: bis zu 60 Teller

» Passend zu Buffets Soul / Tradition / Ser-
vice / Essence

» Erhdltlich in Wenge / Hemlock

» Optional gg. Aufpreis: RAL-Farben

Symbolfotos Tellerspender Wenge / Hemlock

TELLERSPENDERSCHRANKE OFFEN / PASSEND ZU HEISS- UND KALTBUFFETS SOUL / TRADITION / SERVICE / ESSENCE

MODELL HEMLOCK TELLER BEHEIZT MASSE (BXTXH) PREIS €
Tellerspenderschrank Offen 139561 139559 @278 mm 450 x 650 x 880 mm 1.859,00
Tellerspenderschrank Offen 139562 139560 @278 mm . 450 x 650 x 880 mm 2.881,00

TELLERSPENDERSCHRANKE GESCHLOSSEN / PASSEND ZU HEISS- UND KALTBUFFETS SOUL / TRADITION / SERVICE / ESSENCE

MODELL HEMLOCK TELLER BEHEIZT MASSE (BXTXH) PREIS €
Tellerspenderschrank Geschlossen 139566 139565 @338 mm 450 x 650 x 880 mm 2.037,00
Tellerspenderschrank Geschlossen 139563 139564 2338 mm . 450 x 650 x 880 mm 3.269,00
* %
QUALITY %
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

KALTBUFFETS GREEN PLUS

Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301,
allseits abgerundete Ecken

KALTBUFFET GREEN PLUS

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit
statischer Kiihlung +4° bis +8°C

» Gekiihlte Wanne (max. 200 mm)

» Verchromter Stahlrahmen auf Radern

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

» Elektronische Steuereinheit

» Automatische Abtauung

BUFFETS TRADITION GREEN PLUS

»

TR-Creen 4

Elektrisch absenkbare Haube
aus Plexiglas (Mod. Tradition)

Standarddekor: Wenge / Hemlock
alternativ in allen RAL-Farben erhaltlich
(Aufpreis: 10 %)

Energiesparende LED-Beleuchtung
Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse
Kombinierbar zu Buffetlandschaften

SER-Creen 4

Hemlock ~ Wenge RAL
Kal
wre R290

Mad. Service: Hustenschutz aus Glas, Edel-
stahl-Tablettrutsche frontseitig

Mod. Tradition: Elektrisch absenkbare
Haube aus Plexiglas

Optional: Tablettrutschen, etc. s. Seite 297
Achtung - Zwischenstege und GN-Behalter
sind nicht im Lieferumfang enthalten

MODELL WENGE HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

TR-Green 3 139452 139451
TR-Green 4 139454 139453
TR-Green 6 139456 139455

BUFFETS SERVICE GREEN PLUS

GN 3/1-200 mm +4° [ +8°C 1639 x 650 x 1481 mm 2283W / 230V 5.710,00
GN 4/1-200 mm +4° [ +8°C 1494 x 650 x 1481 mm 229 W /230V 6.060,00
GN 6/1-200 mm +4° [ +8°C 2144 x 650 x 1481 mm 275W / 230V 6.900,00

MODELL WENGE HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT W

SER-Green 3 139458 139457
SER-Green 4 139460 139459
SER-Green 6 139462 139461
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

GN 3/1-200 mm +4° [ +8°C 1639 x 650 x 1325 mm 228W / 230V 5.360,00
GN 4/1-200 mm +4° [ +8°C 1494 x 650 x 1325 mm 223 W / 230V 5.770,00
GN 6/1-200 mm +4° [ +8°C 2144 x 650 x 1325 mm 275W / 230V 7.570,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

KALTBUFFETS BLUE PLUS

TR-Blue 4 SER-Blue 4

Hemlock ~ Wenge RAL

wee R290

Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301, Hohenverstellbare Umluftkiihlwanne
allseits abgerundete Ecken Tiefe 24-200 mm
» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 » Standarddekor: Wenge / Hemlock » Mod. Service: Hustenschutz aus Clas, Edel-
mit Umluftkiihlwanne +4° bis +8°C alternativ in allen RAL-Farben erhdltlich stahl-Tablettrutsche frontseitig
» Gekihlte Wanne, héhenverstellbar (Aufpreis: 10 %) » Kombinierbar zu Buffetlandschaften
(Behaltertiefe 24-200 mm) » Hustenschutz aus Glas » Optional: Tablettrutschen, Tellerspender,
» Verchromter Stahlrahmen auf Radern » Energiesparende LED-Beleuchtung etc. siehe Seite 297
» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung » Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse » Achtung - Zwischenstege und GN-Behadlter
» Elektronische Steuereinheit » Mod. Tradition: Haube aus Plexiglas sind nicht im Lieferumfang enthalten

BUFFETS TRADITION BLUE PLUS

MODELL W HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

TR-Blue 3 139427 139426 GN 3/1-24-200 mm +4° [ +8°C 11639 x 650 x 1481 mm 820 W/ 230V 8.700,00
TR-Blue 4 139429 139428 GN 4/1-24-200 mm +4° [ +8°C 1494 x 650 x 1481 mm 820 W / 230V 9.350,00
TR-Blue 6 139431 139430 GN 6/1-24-200 mm +4° [ +8°C 2144 x 650 x 1481 mm 930 W/ 230V 11.895,00

BUFFETS SERVICE BLUE PLUS

MODELL m HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

SER-Blue 3 128528 129837 | GN3/1-24-200 mm +4° | +8°C 1169 x 760 x 1325 mm 820 W / 230V 8.180,00
SER-Blue 4 128529 129838 | GN4/1-24-200mm |  +4° / +8°C 1494 x 760 x 1325 mm 820 W /230 V 9.070,00
SER-Blue 6 128530 129839 | GN6/1-24-200mm |  +4° / +8°C 2144 x 760 x 1325 mm 930 W / 230V 12.040,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

HEISSBUFFETS RED PLUS

TR-Red 4 SER-Red 4

Hemlock ~ Wenge RAL

Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 Halogen-Beleuchtung
mit beheizter Wanne (200 mm)

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit » Standarddekor: Wenge / Hemlock » Maod. Tradition: Haube aus Plexiglas
beheizter Wanne +30° bis +30°C alternativ in allen RAL-Farben erhdltlich » Kombinierbar zu Buffetlandschaften

» Verchromter Stahlrahmen auf Radern (Aufpreis: 10 %) » Optional: Tablettrutschen, Tellerspender,

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung » Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse etc. siehe Seite 297

» Elektronische Steuereinheit » Mod. Service: Hustenschutz aus Glas, Edel- » Achtung - Zwischenstege und GN-Behalter

» Halogen-Beleuchtung stahl-Tablettrutsche frontseitig sind nicht im Lieferumfang enthalten

BUFFETS TRADITION RED PLUS

MODELL m HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

TR-Red 3 139464 139463 GN 3/1-200 mm +30°/+90°C | 1169 x 650 x 1481 mm 2200W / 230V 5.930,00
TR-Red 4 139468 139467 GN 4/1-200 mm +30° /+90°C | 1494 x 650 x 1481 mm 3050 W /230 V 6.570,00
TR-Red 6 139470 139469 GN 6/1- 200 mm +30°/+90°C | 2144 x 650 x 1481 mm 4400 W / 230V 8.260,00
BUFFETS SERVICE RED PLUS
MODELL m HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
SER-Red 3 139472 139471 GN 3/1-200 mm +30°/+90°C | 1169 x 650 x 1325 mm 2200W / 230V 6.095,00
SER-Red 4 139474 139473 GN 4/1-200 mm +30° /+90°C | 1494 x 650 x 1325 mm 3000 W /230 V 6.895,00
SER-Red 6 139476 139475 GN 6/1-200 mm +30°/+90°C | 2144 x 650 x 1325 mm 4400 W / 230V 8.880,00
LS
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

HEISSBUFFETS BROWN PLUS

TR-Brown 4 SER-Brown 4

Hemlock ~ Wenge RAL

Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 Halogen-Beleuchtung
mit beheizter Ceran-Platte

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 » Standarddekor: Wenge / Hemlock » Mod. Tradition: Haube aus Plexiglas
mit beheizter Ceran-Platte +60° bis +100°C alternativ in allen RAL-Farben erhaltlich » Kombinierbar zu Buffetlandschaften
» Verchromter Stahlrahmen auf Radern (Aufpreis: 10 %) » Optional: Tablettrutschen, Tellerspender,
» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung » Edelstahl-Tablettrutsche frontseitig etc. siehe Seite 297
» Elektronische Steuereinheit » Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse » Achtung - Zwischenstege und GN-Behadlter
» Halogen-Beleuchtung » Mod. Service: Hustenschutz aus Glas, Edel- sind nicht im Lieferumfang enthalten

stahl-Tablettrutsche frontseitig

BUFFETS TRADITION BROWN PLUS

MODELL m HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

TR-Brown 3 139420 139421 GN 3N +60° / +100°C 1169 x 650 x 1481 mm 1555 W / 230V 6.019,00
TR-Brown 4 139422 139423 CGN 4/1 +60° / +100°C 1494 x 650 x 1481 mm 2190 W / 230V 6.779,00
TR-Brown 6 139424 139425 GN 6/1 +60° / +100°C 2144 x 650 x 1481 mm 310 W / 230V 8.380,00

BUFFETS SERVICE BROWN PLUS

MODELL | WENGE | HEMLOCK |  KAPAZITAT | TEMPERATUR | MASSE(BXTXH) | ANSCHLUSSWERT | PREIS€
SER-Brown3 | 139478 139477 N 3/1 +60°/ +100°C | 1169 x 650 x1325mm |  1555W / 230V 6.095,00
SER-Brown4 | 139480 139479 GN 4/1 +60°/+100°C | 1494 x650x1325mm | 2190 W /230 V 6.930,00
* %
QUALITY *

MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Ausgabesysteme

KALTBUFFET ESSENCE GREEN PLUS

Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301,
allseits abgerundete Ecken

Fahrbar auf Rollen,
2 mit Feststellbremse

ES-Creen 4
Hemlock ~ Wenge RAL
Kalte
we R290
KALTBUFFET ESSENCE GREEN PLUS
» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit » Fixe Haube aus Glas
statischer Kithlung +4° bis +8°C » Energiesparende LED-Beleuchtung
» Verchromter Stahlrahmen auf Radern » Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse
» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung » Kombinierbar zu Buffetlandschaften
» Elektronische Steuereinheit » Optional: Tablettrutschen, Tellerspender,
» Automatische Abtauung etc. siehe Seite 297
» Standarddekor: Wenge / Hemlock » Achtung - Zwischenstege und GN-Behdlter
alternativ in allen RAL-Farben erhdltlich sind nicht im Lieferumfang enthalten

(Aufpreis: 10 %)

BUFFETS ESSENCE GREEN PLUS

MODELL m HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT W

ES-Green 3 140142 140143 GN 3/1- 200 mm +4° [ +8°C 1169 x 650 x 1326 mm 229W/ 230V 3.825,00
ES-Green 4 140140 140141 GN 4/1- 200 mm +4° [ +8°C 1494 x 650 x 1326 mm 229 W/ 230V 4,065,00
ES-Green 6 140144 140145 GN 6/1- 200 mm +4° [ +8°C 2144 x 650 x 1326 mm 275W /230 V 5.100,00
LS
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSLt.




Ausgabesysteme

HEISSBUFFET ESSENCE RED PLUS

HEISSBUFFET ESSENCE RED PLUS

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit
beheizter Wanne +30° bis +30°C

» Verchromter Stahlrahmen auf Radern

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

» Elektronische Steuereinheit

» Automatische Abtauung

» Standarddekor: Wenge / Hemlock
alternativ in allen RAL-Farben erhadltlich
(Aufpreis: 10 %)

BUFFETS ESSENCE RED PLUS

ES-Red 3 144932 144929
ES-Red 4 144933 144930
ES-Red 6 144934 144931

Listenpreis exkl. MWSt. D

m HEMLOCK KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT

GN 3/1-200 mm
GN 4/1-200 mm
GN 6/1-200mm

Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301,
allseits abgerundete Ecken

Fahrbar auf Rollen,
2 mit Feststellbremse

ES-Red 4

Hemlock ~ Wenge RAL

Fixe Haube aus Glas

Halogen-Beleuchtung

Ablaufhahn und Wasserpegelkontrolle
Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse
Kombinierbar zu Buffetlandschaften
Optional: Tablettrutschen, Tellerspender,
etc. siehe Seite 297

Achtung - Zwischenstege und GN-Behalter
sind nicht im Lieferumfang enthalten

+30° / +90°C 1169 x 650 x 1326 mm 2200 W/ 230V 4.540,00
+30° / +90°C 1494 x 650 x 1326 mm 3050 W / 230V 4.940,00
+30° / +90°C 2144 x 650 x 1326 mm 4400 W / 230V 6.310,00

* %
QUALITY ";
MADE IN
EUROPE *



Ausgabesysteme

HEISS- UND KALTBUFFET SB

KKALTBUFFET SB 40F

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit
Kiihlwanne +2° bis +10°C

» Standarddekor: Wenge

» Steckerfertige Ausfiihrung

» Elektronische Steuerung mit digitaler Tem-
peraturanzeige

» Hustenschutz aus Glas

» Energiesparende LED-Beleuchtung

» Vereisungsfreier Danfoss®-Qualitats-
Kompressor

» Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse

» Kaltemittel R134a /R 290

» Inklusive beidseitige Tablettrutschen,
klappbar (920x250 mm)

» Achtung - GN-Behdlter und Zwischenstege
sind nicht im Lieferumfang enthalten

HEISSBUFFET SB 40C

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit
Bainmarie +20° bis +90°C

» Standarddekor: Wenge (Symhs(iégop)
» Steckerfertige Ausfiihrung
» Elektronische Steuerung
» Hustenschutz aus Glas
» Wasserablauf fir einfache Reinigung
» Sicherheitsthermostat
» Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse
» Inklusive beidseitige Tablettrutschen,
klappbar (920x250 mm)
» Achtung - GN-Behadlter und Zwischenstege
sind nicht im Lieferumfang enthalten
KALTBUFFET SB
[MODELL | ART NR_|FARDE | KAPREITAT | TEMPERATUR | _ WASSE (BXTXH) | ANSCRLUSSWERT | _pReis €
SB40F W 136197 ‘ Wenge ‘ GN 4/1-150 mm ‘ +2° [/ +10°C ‘ 1420 x 950 x 1370 mm ‘ 500 W /230V 3.755,00
SB4QF E 48779 | Eiche | GN4/1-150 mm | +27/410°C | 1420x950x1370mm | 500W/230V 3.755,00
SB 60F W 145047 Wenge ‘ GN 6/1-150 mm ‘ +2°/ +10°C ‘ 2070 x 950 x 1370 mm ‘ S00W/230V 4.910,00
SB 60F E 145048 Eiche ‘ GN 6/1-150 mm ‘ +2° [ +10°C ‘ 2070 x 950 x 1370 mm ‘ 500 W / 230V 4.910,00

HEISSBUFFET SB

MODELL ART. NR. FARBE KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

SB40CW 136660 Wenge ‘ GN 4/1-150 mm ‘ +20° / +90°C ‘ 1420 x 950 x 1370 mm ‘ 3000 W / 230V 3.665,00
SB40CE 148788 ‘ Eiche ‘ GN4/1-150 mm ‘ +20° / +90°C ‘ 1420 x 950 x 1370 mm ‘ 3000 W / 230V 3.665,00
SB 60C W 148632 Wenge ‘ GN 6/1-150 mm ‘ +20° / +90°C ‘ 2070 x 950 x 1370 mm ‘ 3500 W / 400 V 4.680,00
SB6OCE 148633 Eiche ‘ GN 6/1-150 mm ‘ +20° / +90°C ‘ 2070 x 950 x 1370 mm ‘ 3500 W / 400 V 4.680,00
LS
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSLt.



Ausgabesysteme

KALT- UND HEISSBUFFET SBC

KALTBUFFET SBC 40F

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit
Kiihlwanne +2° bis +10°C

» Standarddekor: Wenge

» Steckerfertige Ausfithrung

» Elektronische Steuerung mit digitaler Tem-
peraturanzeige

» Energiesparende LED-Beleuchtung

» Vereisungsfreier Danfoss®-Qualitats-
Kompressor

» Stutzpfeiler aus Edelstahl 14301

» Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse

» Kaltemittel R134a /R 290

» Inklusive allseitige Tablettrutschen,
klappbar (320x250 mm)

» Achtung - GN-Behalter und Zwischenstege
sind nicht im Lieferumfang enthalten

HEISSBUFFET SBC 40C

» Speisenausgabe aus Edelstahl 1.4301 mit

Bainmarie +20° bis +90°C (Syn?l?otléagoi
» Standarddekor: Wenge
» Steckerfertige Ausfithrung
» Elektronische Steuerung
» Hustenschutz aus Glas
» Wasserablauf fir einfache Reinigung
» Sicherheitsthermostat
» Fahrbar auf Rollen, 2 mit Feststellbremse
» Inklusive beidseitige Tablettrutschen,
klappbar (320x250 mm)
» Achtung - GN-Behalter und Zwischenstege
sind nicht im Lieferumfang enthalten
KALTBUFFET SBC
MODELL ‘ ART. NR. ‘ FARBE ‘ KAPAZITAT ‘ TEMPERATUR ‘ MASSE (BXTXH) ‘ ANSCHLUSSWERT ‘ PREIS €
SBC 40F W 134614 ‘ Wenge ‘ 4 xGN1/1-150 mm ‘ +2° [/ +10°C ‘ 1445 x 1445 x 1540 mm ‘ 500W/230V 4.090,00
SBC4OFE | 148789 | Eiche | 4xGN1/1-150mm | +2°/410°C | 1445x7445x1540mm | 500W/230V 4.090,00

HEISSBUFFET SBC

MODELL ART. NR. - KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

SBC 40C W 134631 Wenge 4xGN1/1-150 mm +20°/+90°C | 1445x1445x1540mm | 3600 W / 230V 4.060,00
SBC40CE 148790 Eiche 4 xGN1/1-150 mm +20° / +90°C | 1445 x 1445 x 1540 mm | 3600 W /230 V 4.060,00
* %
QUALITY ";
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

WARMHALTEVITRINEN WD

WARMHALTEVITRINE

» Steckerfertige Warmhaltevitrine

» Ausfuhrung komplett aus Edelstahl 1.4301

» 5-seitige Panoramascheiben aus Kristall-
Glas mit Isolierverglasung

» Umluft fur gleichmalliige Wdrmeverteilung
(separat einschaltbar)

» Schamottstein zur Warmespeicherung

» Innenraumkapazitdt 2 x / 3 x EN60/40

» 2 bzw. 3 Ebenen (je 670 x 433 mm)

» Weitere Einschubroste nachriistbar

» Energiesparende LED-Innenbeleuchtung

» Wasserbehalter fur optimales Klima

» Feuchtigkeitskontrolle verhindert
Austrocknung der Speisen

» Elektronische Steuereinheit mit Betriebs-
kontrollleuchte

» Thermostatische Temperaturregelung WD 780 DI

WD 780 SI

WARMHALTEVITRINEN WD

MODELL ART.NR. NUTZFLACHE TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT W

WD 7805 13395 2x670x 433 mm +20° / +90°C 780 x 430 x 480 mm 1200 W / 230V 1.375,00
WD 780 D 133952 3x 670 x 433 mm +20° / +90°C 780 x 490 x 640 mm 1800 W / 230 V 1.655,00
*
QUALITY ";
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSLt.



Ausgabesysteme

PANORAMA-WARMHALTEVITRINEN HD

PANORAMA-WARMHALTEVITRINE HD

» Steckerfertige Panorama-Warmhaltevitrine
mit Umluft

» Unterbau und Rahmenkonstruktion aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» 5-seitige Panoramascheiben aus Kristall-
Glas mit Isolierverglasung

» Innenraumkapazitat GN2/1bzw. GN3/1

» 2 Glasetagen (je 620 x 410 mm)

» Bedienerseitige Schiebetiren

» Wasserbehalter fir optimales Klima

» LED-Innenbeleuchtung

» Elektronische Steuerung, Digitalanzeige

» Thermostatische Temperaturregelung

» Clasetagen und Schiebetiiren zur einfachen
Reinigung leicht entnehmbar

HD 800

WARMHALTEVITRINEN HD

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €

HD 800 139402 2xGN1/1 +20° / +90°C 785 x 675 x 720 mm 3000 W/ 230V 2.110,00
HD 1200 139403 3xGN1/1 +20° / +90°C 1185 x 675 x 720 mm 3000 W / 230V 2.600,00
*
QUALITY ";
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

HEISSE THEKEN

HSF 3

HEISSE THEKE

» Freistehende Aufsatzvitrine
aus Edelstahl 1.4301 fiir Bedienung

» Feuchte HeiRluft gewdhrleistet optimales
Klima zur einwandfreien Lagerung von
Braten, Hahnchen, Backwaren etc.

» Mod. HSF 1/2: bedienerseitige Hebetlire

» Mod. HSF 3/4: bedienerseitige Schiebetire

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

HEISSE THEKEN

»

»

»

»

»

HSF2D

Digitale Temperaturanzeige

Allseits Panoramascheiben aus
Sicherheitsglas, isoliert

Beleuchtung

Optional: Schneidbrett

Achtung - Zwischenstege und GN-Behalter
sind nicht im Lieferumfang enthalten

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

HSF1 100307 CGN1/1-65mm +30° / +95°C 480 x775x 585 mm 1530 W/ 230V 1.675,00
HSF 2 100308 GN 2/1-65mm +30° / +95°C 750 x 775 x 585 mm 2130 W / 230V 2.088,00
HSF 3 100310 GN 3/1-65mm +30° / +95°C 1080 x 775 x 585 mm 2260 W/ 230V 2.792,00
HSF 4 100311 GN 4/1-65mm +30° / +95°C 1410 x 775 x 585 mm 3360 W / 230V 3.148,00
HSF2D 1m991 GN2/1-65mm +30° / +95°C 750 x 775 x 745 mm 2130 W/ 230V 2.597,00
HSF 3D 16118 GN 3/1-65mm +30° / +95°C 1080 x 775 x 745 mm 2260 W / 230V 3.355,00
ZUBEHOR

MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG / PASSEND ZU MASSE (BXT) m

TG1 109452 Schneidbrett / HSF 1 472 x 150 mm 210,00
TG 2 109454 Schneidbrett / HSF 2 742 x 150 mm 279,00
TG 3 109455 Schneidbrett / HSF 3 1072 x 150 mm 338,00
LS
QUALITY *
MADE IN
EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSLt.



Ausgabesysteme

KALTE THEKEN

CSF3 CSF2D

» Freistehende Aufsatzvitrine » Automatische Tauwasserverdunstung

aus Edelstahl 1.4301 fir Bedienung und Abtauung
» Steckerfertiges Umluft-Kiihlsystem ge- » Digitale Temperaturanzeige

wahrleistet optimales Klima zur einwand- » Allseits Panoramascheiben aus

freien Lagerung von Sandwiches, Salaten, Sicherheitsglas, isoliert

Snacks, Vorspeisen etc. » Beleuchtung
» Bedienerseitige Hebetlre » Optional: Schneidbrett
» Luftgekihlter Kondensator und » Achtung - Zwischenstege und GN-Behalter

beschichteter Verdampfer sind nicht im Lieferumfang enthalten

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

KALTE THEKEN

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
CSF1 16927 GN1/1-65mm +4° [ +12°C 480 x 775 x 585 mm 290 W /230V 2.711,00
CSF 2 100312 GN 2/1-65mm +4° [ +12°C 750 x 775 x 585 mm 340 W / 230V 2.889,00
CSF3 100313 GN 3/1-65mm +4° [ +12°C 1080 x 775 x 585 mm 420W / 230V 3.853,00
CSF2D 12094 GN 2/1- 65 mm - 3 Etagen +4° [ +12°C 750 x 775 x 745 mm 340 W / 230V 3.535,00
(SF3D 115806 GN 3/1-65mm - 3 Etagen +4° [ +12°C 1080 x 775 x 745 mm 420 W / 230V 4.627,00
ZUBEHOR

MODELL ART. NR. BESCHREIBUNG / PASSEND ZU MASSE (BXT) m
TG1 109452 Schneidbrett / CSF1 472 x 150 mm 210,00
TG 2 109454 Schneidbrett / CSF 2 742 x 150 mm 279,00
TG 3 109455 Schneidbrett / CSF 3 1072 x 150 mm 338,00

* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

WARMHALTEVITRINEN

WARMHALTEVITRINE HD

» Ausfuhrung aus Edelstahl 1.4301

» Allseitige Scheiben aus robustem Plexiglas

» Perfekte Prasentation von Plunder-Geback,
Croissants, und vielem mehr

» Bediener- und kundenseitige
Entnahmeklappen

» Wasserbehdlter fir Befeuchtung

» Thermostatische Temperaturregelung

» Beleuchtung

» Option: individuelle Blendengestaltung

WDL 200

WDL 100

WARMHALTEVITRINEN

MODELL ART.NR. NUTZFLACHE TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €

WDL 100 100544 GN1/1 +30° / +80°C 590 x 350 x 375 mm 650 W / 230V 790,00
WDL 200 100545 2xGN1/1 +30° / +80°C 590 x 350 x 480 mm 650 W / 230V 995,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

WARMHALTEGERAT HOT-STAR

Delice 705

WARMHALTEGERAT HOT-STAR

» Formschone Tisch-Warmhaltevitrine » Flr die Regeneration inklusive Wasserbe-
» Mit statischer Beheizung halter (Luftbefeuchtung)
» Konstruktion aus rostfreiem Edelstahl » Kapazitat: 4 Gastronorm Behdltern GN 1/2,
» Allseitig verglast fur perfekte maximale Hohe 40 mm

Prasentation » Digitales Thermostat fir die interne Tem-
» Fr Restaurants, Gastronomien, Cafés, peraturregulierung bis zu 110°C

Bistros und Direktvermarkter » Leichte Reinigung dank der herausnehm-
» Geeignet flir das Warmhalten von Fleisch, baren Classcheiben

Fisch, Gemuse sowie Backwaren

WARMHALTEGERAT
MODELL ARTAR. KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT |  PREISE |
HOT-STAR ‘ 144288 ‘ 4XGN1/2 ‘ +30° / +110°C ‘ 426 x 505 x 510 mm ‘ 100W / 230 V ‘ 2.650,00

* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

WARMHALTEGERATE

Delice 705 Delice 708
» Formschone Warmhaltevitrinen arbeiten » GN1/2 Tassen aus Edelstahl 1.4301,
mit statischer Hitze, um die Produktaus- perforierte Einsdtze, untere Tasse mit
trockung méglichst gering zu halten. Schneidbrett
» Konstruktion aus rostfreiem Edelstahl » Tassen, Gestange, sowie Heizkdrperabde-
1.4301 und hochwertigem Kunststoff ckung sind spiilmaschinengeeignet
» Allseits sicherheitsverglast » Komfortable Turéffnung
» Perfekte Prasentation mit » Elektronische Steuerung mit Folientasta-
Halogenbeleuchtung tur und Display, Hauptschalter
» Wasserlade » Temperaturwahl 30° - 110°C
WARMHALTEGERATE
CMODELL | ARTNR—KAPAZITAT | TEMPERATUR | MASSE(XTAH) | ANSCHLSSWERT | pREiSe_
Delice 704 112398 2xGN1/2 +30° / +110°C 425 x 467 x 510 mm 800 W /230V 2.874,00
Delice 705 112399 4xGN1/2 +30° / +110°C 752 x 467 x 510 mm 1600 W / 230 V 4.428,00
Delice 706 112400 2xGN1/1+2xCN2/3 +30° / +110°C 872 x 693 x 597 mm 2000 W/ 230V 6.367,00
Delice 707 112401 3xGN1/1+3xGN2/3 +30° / +110°C 1287 x 668 x 597 mm 3000 W / 230V 9.885,00
Delice 708 123778 2xGN2/3+2xGN1/1 +30° / +110°C 863 x632x480 mm 2000 W/ 230V 5.220,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * A Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

WARMHALTEGERATE

Eco 710

WARMHALTEGERAT ECO

» Formschone Warmbhaltevitrinen arbeiten
mit statischer Hitze, um die Produktaus-
trockung moglichst gering zu halten.

» Konstruktion aus rostfreiem Edelstahl
1.4301

» Vorder- u. Riickseite sicherheitsverglast

» Halogenbeleuchtung

» GN1/2 Tassen aus Edelstahl, perforierte
Einsdtze, untere Tasse mit Schneidbrett

» Tassen, Gestdnge, sowie Heizkdrperabde-
ckung sind spiilmaschinengeeignet

» Komfortable Taroffnung

» Elektronische Steuerung mit Folientasta-
tur und Display, Hauptschalter

» Temperaturwahl 30° - 120°C

» Wasserlade

WARMHALTEGERATE

Cantinetta 2

WARMHALTEGERAT CANTINETTA

»

Formschone Warmhaltevitrinen arbeiten
mit Wasserdampfheizsystem, um die
Produktaustrockung gering zu halten.
Optimale Aufbereitung fir Teigwaren,
Knodel, Wurstspezialitaten u. SRR speisen
Konstruktion aus rostfreiem

Edelstahl 1.4301

Allseits sicherheitsverglast
Halogenbeleuchtung

Tassen, Gestdnge, sowie Heizkdrperabde-
ckung sind spiilmaschinengeeignet
Komfortable Turéffnung

Elektronische Steuerung mit Folientasta-
tur und Display, Hauptschalter
Temperaturwahl 30° - 110°C

Wasserlade

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

ECO 710
Cantinetta 2

124582
100510

Listenpreis exkl. MWSt. A

2xGN1/2
5xGN1/2

+30° / +120°C 420 x 427 x 492 mm 1300 W / 230V 2.672,00
+30° / +110°C 330 x 440 x 620 mm 1250 W / 230V 2.790,00
* ¥
QUALITY *
MADE IN *
EUROPE



Ausgabesysteme

SPEISENAUSGABE-WAGEN

SPEISENAUSGABE-WAGEN

» Ausfihrung aus Edelstahl 1.4301

» Tiefgezogene Warmhaltebecken, einge-
schweil3t, energieeffiziente Folienheizung,
Ablaufhahn

» Abdeckung mit Schwallrand

» Abgerundete Ecken - leichte Reinigung

» Ein/Aus Kippschalter

»  Sicherheitsgriff

» Spiralkabel und Blindsteckdose

» 4 Rollen (2 mit Feststellbremse)

Version S Version L

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TEMPERATUR MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
SW 215 121686 2xGN1/1-200 mm +30° / +90°C 700 x 890 x 300 mm 2000W / 230V 1.398,00
SW31S 121481 3xGN1/1-200 mm +30° / +90°C 700 x1330 x 300 mm 3000 W / 230V 1.770,00
SW41S 122836 4 xGN1/1-200 mm +30° / +90°C 700 x 1650 x 300 mm 4000W /230V 2.235,00
SW21L 121480 2xGN1/1-200 mm +30° / +90°C 700 x 890 x 300 mm 2000 W / 230V 1.398,00
SW31L 121588 3xGN1/1-200 mm +30° / +90°C 700 x1330x 300 mm 3000 W/ 230V 1.770,00
SW41L 123166 4 xGN1/1-200 mm +30° / +90°C 700 x 1650 x 300 mm 4000 W / 230V 2.235,00

TELLERWARMESCHRANKE

TELLERWARMESCHRANKE

» Ausfihrung aus Edelstahl 1.4301

» Heizwiderstande aus rostfreiem Edelstahl
» 3 Facher

» Betriebskontrolllampe

» Temperatureinstellung bis 85°C

» Tiranschlag links

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TUREN MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m

TWS30 133691 30 Teller 400 x 460 x 570 mm 400W / 230V 389,00
TWS60 133692 60 Teller 1 400 x 460 x 870 mm 400 W /230 V 479,00
TWS120 133693 120 Teller 2 800 x 460 x 870 mm 1500 W / 230V 798,00
LS
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSLt.



Ausgabesysteme

TELLERSPENDER / TELLERWARMER

» Ausfihrung Tellerwarmer beheizt mit
1bzw. 2 verstellbaren Réhren

» Ausfiihrung aus Edelstahl 1.4301

» 4 Lenkrollen davon 2 mit Feststeller

» Inklusive Plexiglas-Stilpdeckel

» Stabiler ergonomischer CNS-Schiebegriff

» Thermostat 20° - 110°C

CLP1/S CsG2/s

TELLERSPENDER BEHEIZT

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TELLERGROSSE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CLP1/S 136555 50 - 60 Teller 218 -28cm 600 x 480 x 1060 mm S00 W/ 230V 1.218,00
CLP 2/S 136557 100 - 120 Teller 918 -28 cm 1030 x 480 x 1060 mm 300 W / 230V 1.465,00
CSG1/S 136556 50 - 60 Teller ?28-32cm 650 x 530 x 1060 mm S00W/230V 1.340,00
CSG 2/S 136558 100 - 120 Teller 928-32cm 1130 x 530 x 1060 mm S00 W /230V 1.706,00

TELLERSPENDER UNBEHEIZT

» Ausfuhrung Tellerwdrmer unbeheizt mit
1bzw. 2 verstellbaren Réhren

» Ausfiihrung aus Edelstahl 1.4301

» 4 Lenkrollen davon 2 mit Feststeller

» Inklusive Plexiglas-Stilpdeckel

» Stabiler ergonomischer CNS-Schiebegriff

CSP/N CSG 2/N

TELLERSPENDER UNBEHEIZT

MODELL ART.NR. KAPAZITAT TELLERGROSSE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
CSP1/N 136559 50 - 60 Teller 928-32cm 510 x 480 x 1060 mm - 964,00
CSP2/N 136560 100 - 120 Teller 928-32cm 930 x 480 x 1060 mm - 1.491,00
CSG1/N 136561 50 - 60 Teller 918 -28cm 560 x 530 x 1060 mm - 1.071,00
CSG 2/N 136562 100 - 120 Teller 218 - 28 cm 1030 x 530 x 1060 mm - 1.623,00
*
QUALITY ";
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE



Ausgabesysteme

GASTRONORM BEHALTER

» Schwere Profi Ausfiihrung aus » Korrosionsbestdndig

hochwertigem Edelstahl 1.4301 » Spulmaschinentauglich
» Robust und formbestédndig » Nach EN 631
GN2/1 GN1/1 GN1/2

T o e T e e e

650 x 530 x 20 105528 5.0 35,00 530x325x20 105512 18,00 325x265x 20 14681 10,50
650 x 530 x 40 105529 | 10,0 37,00 530 x 325 x 40 105513 50 | 20,50 325 x 265 x 40 115493 2,0 | 12,00
650 x 530 x 65 12126 18,5 | 42,00 530x325x 65 105515 3,0 | 24,00 325 x 265 X 65 1145396 4,0 | 13,50

650 x 530 x 100 121284 | 28,5 | 49,00 530 x325x100 112130 14,0 27,50 325x265x100 105517 6,5 17,00
650 x 530 x 150 121285 | 425 72,00 530 x325x150 12324 21,0 | 40,00 325x265x150 105518 3,5 | 25,50
530 x 325 x 200 12127 28,0 | 52,00 325x265x 200 105513 12,5 | 35,00

GN2/3 GN1/3 GN2/4
354x325x20 | 105530 13,50 325x176x20 | 121260 9,00 530x162x65 | 121286 | 3,8 | 19,50
354x325x40 | 105531 | 3,0 | 18,00 325x176 x40 | 121261 15 | 10,50 530x162x100 | 121287 | 6,0 | 26,00
354%325x65 | 105532 | 55 | 20,00 325x176x65 | 105524 | 25 | 12,00 530x162x150 | 121288 | 9,0 | 36,00
354x325x100 | 116749 | 9.0 | 24,00 325x176x100 | 112315 | 4,0 | 16,00
354x325x150 | 114504 | 13,0 | 34,00 325x176x150 | 105521 | 57 | 24,00

354x325x200 | 121253 | 18,0 | 42,00 325x176x200 | 105522 | 78 | 30,00
GN1/4 GN1/6 GN1/9
MASSE (BXTXH) | ART.NR. MASSE (BXTXH) | ART.NR. MASSE (BXTXH) | ART.NR.
265x162x65 | 19602 | 18 | 10,50 176x162x65 | 114683 | 10 | 9,00 176 x 108 x 65 121279 | 06 | 9,00
265x162x100 | 119604 | 2.8 | 12,00 176 x162x100 | 112316 16 | 1,00  176x108x100 112317 | 10 | 10,50
265x162x150 | 105525 | 4,0 | 20,00 176x162x150 | 105526 | 24 | 19,00
265x162x200 | 112128 | 55 | 28,00 176 x162x 200 | 121278 34 | 28,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Ausgabesysteme

GASTRONORM BEHALTER

GN 1/1 GELOCHT GN 2/3 GELOCHT GN 1/2 GELOCHT
O [T [T AT
530 x325x40 105514 32,00 354 x 325 x 65 121341 28,00 325 %325 x 65 121292 22,00
530 x325x 65 105516 9,0 | 35,00 354 x325x100 124044 9,0 38,00 325x325x100 121293 6,5 27,00
530 x 325 x 100 1055M 14,0 | 42,00 354 x 325 x 150 124045 13,0 54,00 325x325x150 121294 9,5 33,00

530 x 325 x150 121291 21,0 | 57,00

EINLEGEBODEN CNS-ROSTE ZWISCHENSTEGE
MODELL .NR. MODELL MODELL
GN1/1 124047 37,00 GN 2/3 105535 30,00 325 mm 101823 8,50
GN1/2 124048 25,00 GN1/1 105533 37,00 530 mm 101824 10,00
GN1/3 124049 18,00 GN2/1 105534 58,00
DECKEL MIT LOFFELAUSSPARUNG DECKEL MIT SILIKONDICHTUNG
BT
GN1/1 115987 22,00 GN1/1 124050 46,00
GN 2/3 121286 16,00 GN 2/3 124051 39,00
GN1/2 14320 14,00 GN1/2 124052 30,00
GN1/3 M638 12,50 GN1/3 124053 25,00
GN1/4 121300 10,50 GN1/4 124054 22,00
GN1/6 15217 9,00 GN1/6 124055 19,50
GN1/9 121302 8,00

GN-BEHALTER GRANITEMAILLIERT MODELL ART.NR. MASSE (BXTXH) m

»  Sthwere Profi-Ausfiihrung CN2/3 126343 354 x 325 x 20 mm 38,00
» Granitemailliert
GN2/3 126344 354 x 325 x 40 mm 44,00
CN2/3 126345 354 x 325 x 65 mm 50,00
GN1/1 126346 530 x 325 x 20 mm 45,00
GN1/1 126347 530 x 325 x 40 mm 47,00
GN1/1 126348 530 x 325 x 60 mm 52,00
GN2/1 126349 650 x 530 x 20 mm 66,00
GN 2/1 126350 650 x 530 x 40 mm 71,00
GN 2/1 12635 650 x 530 x 65 mm 86,00
*
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Ausgabesysteme

SAUCENDISPENSER

SAUCENDISPENSER CRS

» Ausfihrung komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Pumpe mit Hebelbedienung

» Hebel mit Kunststoffiiberzug

» Portionierregulierung von 5-35¢g

SENFDISPENSER

MODELL 5 KAPAZITAT AUSFUHRUNG MASSE (pXH) PREIS €
CRS DU 4 100081 4] Rund, Hebelbedienung #190 x 334 mm 353,00
CRSDU 6 100082 6l Rund, Hebelbedienung 2190 x 420 mm 362,00
CRSDU8 100083 8| Rund, Hebelbedienung @215 x 430 mm 402,00
CRSDU10 100080 101 Rund, Hebelbedienung @ 235 x 440 mm 427,00
* %
QUALITY %
MADE IN

EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.






Barequipment

ORANGENPRESSEN

ORANGENPRESSE SOUL SERIES 2

AUSFUHRUNG

» Formschénes Design

» Ausfiihrung in hochwertigem Kunststoff

» Einfache und sichere Bedienung mit
Start-Stop-Funktion per 1-Tasten-Druck

» WLAN-fahig, Betriebs- und Produktivi-
tdtsdaten, Wartungsherichte, etc. tber
App auslesbar

» Farbcode-Signalfunktion

» Konisches Presssystem gewdhrleistet
schonende Rohstoffbehandlung

» Optimale Hygiene, einfache Reinigung
- alle Teile mit Lebensmittelkontakt
abnehmbar

» Hahn mit breitem Antitropfsystem und
beleuchtetem Auslauf in Wasserfall-Optik

» Pressung in externes GefaR}

» Integrierter Abfallbehalter

» Gerduscharmer Motor (<60 dB)

Farbkombination: White Smoke Grey / Anwendungsbeispiel

ANWENDUNG

» Optimale Losung fir Bar, Bistro oder Saft-
laden mit maRigem Bedarf an Fruchtsaft
Orangen g 64-81 mm

OPTIONEN

» Erhdltlich in verschiedenen
Farbkombinationen (Black Smoke Grey
(siehe Bild), Black Natural Sand,
White Smoke Grey, White Natural Sand)

» Presswerk-Kits je Orangengréfie (M 65-81
mm; S 45-65 mm; XS 42-52 mm)

» Alternative Presswerke fiir Zitronen,
Limetten, Mandarinen

ANSCHLUSSWERT PREIS €

MODELL ORANGEN / MIN KAPAZITAT MASSE (BXTXH)
Soul Series 2 144419 18-36

* x
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

3-6 St. 300 x 480 x 537 mm

100W /230V 2.650,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Barequipment

ORANGENPRESSEN

Farbe: Graphit

ORANGENPRESSE ESSENTIAL PRO

AUSFUHRUNG

» Optimale Losung fir Hotelbuffet, Res-
taurant, Café, Bistro oder Catering - grolRe
Effizienz, hohe Frische

» Orangen ¢ 65-81mm

» Einfache und sichere Bedienung mit 2
Betriebsarten: Start-Stopp-Funktion per
Knopfdruck oder automatisch

» Optimale Hygiene, einfache Reinigung - alle
Teile mit Lebensmittelkontakt abnehmbar

» Gerduscharmer Motor

» Digitale Steuerung mit vielen praktischen
Zusatzfunktionen (Orangenzahler, Safte-
zahler, etc.)

» Pressung in externes GefdR

OPTIONEN

» Erhdltlich in 3 verschiedenen Farben
(silbergrau, orange, graphit)

» Standardfarbe: Graphit
(Sonderfarbe bitte bei
Bestellung bekannt geben)

MODELL

ORANGEN / MIN

Farbe: Graphit

ORANGENPRESSE NEW VERSATILE PRO

AUSFUHRUNG

» Optimale Lésung fir SB, Hotelbuffet, Res-
taurant, Café, oder Bistro - grofRe Effizienz,
hohe Frische

» Orangen ¢ 65-81 mm

» Presswerk KIT1Step erméglicht raschen
und einfachen Aus- bzw. Einbau des kom-
pletten Presswerkes

» Neues Pulp-Out-System mit automa-
tischem Filterverfahren in vier Phasen,
Forderband entfernt Fruchtfleisch / Kerne

» Einfache und sichere Bedienung mit
2 Betriebsarten: Self Service (Saft wird
direkt ins Glas gepresst) und Professional
flir Dauerbetrieb

» Hahn mit Antitropf-System beim
Betriebsmodus Self Service

» Optimale Hygiene, einfache Reinigung: Alle
Teile mit Lebensmittelkontakt abnehmbar

» Gerduscharmer Motor (< 60 dB)

» Digitale Steuerung, optional WLAN-
fahig, Gerate untereinander vernetzbar,
mit vielen praktischen Zusatzfunktionen
(Orangenzahler, Saftezahler, etc.)

» Pressung in externes GefaRl

KAPAZITAT

MASSE (BXTXH)

Einfache Reinigung des Press-Kits
im Geschirrspiiler

Pulp-Outsystem
automatisches Filterverfahren

MODELL ALL-IN-ONE
» integrierter 52 | Abfallbehalter

OPTIONEN

» Erhadltlich in 3 verschiedenen Farben
(silbergrau, orange, graphit)

» Standardfarbe: Graphit (Sonderfarbe bitte
bei Bestellung bekannt geben)

» Presswerk-Kits je Orangengrofle (M 65-81
mm; S 45-65 mm; XS 42-52 mm)

» Kit fiir Thekendurchwurf

» Bargeldlose Bezahlfunktion

ANSCHLUSSWERT PREIS €

Essential Pro 127465
New Versatile Pro 144416
New Versatile All in One 144417

Listenpreis exkl. MWSt. C

22 (bis11) 5 St 470 x 500 x 750 mm 300 W/ 230V 3.950,00
23 (bis1,51) 16 Kg 480x550x890 mm | 380 W /230V 5.450,00
23 (bis1,51) 16 Kg 480x550x1695mm | 380W/230V 6.420,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Barequipment

ORANGENPRESSEN

Speed S +plus All in One
Wide (Mirror)

ORANGENPRESSE SPEED S +PLUS

AUSFUHRUNG

» Optimale Losung fiir GroRverbraucher
wie Supermarkt, Hotel, SB, etc. - groRRe
Effizienz, hohe Frische,
Orangen ¢ 65-85 mm

» Ausfiihrung in Edelstahl 1.4301 und
hochwertigem Kunststoff

» Entsaftungssystem mit antibakterieller
ASP-Technologie

» Einfache und sichere Bedienung mit
2 Betriebsarten: Start-Stopp-Funktion
per Knopfdruck oder kontinuierlicher
Dauerbetrieb

» Gerduscharmer Motor

» Pressung in externes oder internes Gefal

Speed S +plus All in One
Slim (Black)

Einfache Pflege: abnehmbares
Schnell-Reinigungskit - alle Teile mit
Lebensmittelkontakt ohne Werkzeug
entnehmbar und spilmaschinenfest
Digitale Steuerung mit vielen Zusatzfunk-
tionen (Orangenzahler, Saftezahler, etc.)
Dreifacher Sicherheitssensor sowie Motor-
blockierungserkennung

Zapfhahn aus Edelstahl 1.4301, bequem
bedienbar

Perfekte Saft-Filterung mit 3-fach Filter
Pulp-Out-System mit autom. Filterver-
fahren in vier Phasen - Transportband
entfernt Fruchtfleisch / Kerne

Speed S +plus Tank All in One
(Mirror) mit opt. Limetten-Presswerk

Neuer Zapfhahn mit
Auffangschale

Formschénes Podium mit
umfangreicher Kapazitdt

Pulp-Outsystem
automatisches Filterverfahren

MODELL S+PLUS
» Tischversion (ohne Unterbau)

MODELL S+PLUS ALL-IN-ONE

» integrierter Flaschenhalter, Abtropftablett
mit direktem Auslass in den Abfallbehal-
ter und Unterbau mit doppeltem Abfallei-
mer mit gesamt 100 | Kapazitat

MODELL S+PLUS TANK ALL-IN-ONE
» mtintegriertem Safttank

OPTIONEN

» Presswerk-Kits je FruchtgroRe
(S 45-67 mm; L 75-95 mm)

»  Einbaukit fir Theken

» Bargeldlose Bezahlfunktion

» Flaschen-Racks

MODELL ORANGEN / KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSS-
MIN TRICHTER WERT
Speed S +plus 139400 40 (bis 4,5 1) 20 Kg 593 x 665 x 1050 mm 300 W /230V 700,00
Speed S +plus All in one Slim (Black) 146633 40 (bis 4,5 1) 20 Kg 700 x 709 x 1774 mm 300W / 230V 8.800,00
Speed S +plus All in one Wide (Mirror) 139399 40 (bis4,51) 20 Kg 805 x 709 x 1774 mm 300W/230V 8.250,00
Speed S +plus All in one Wide (Black) 139398 40 (bis 4,5 1) 20 Kg 805 x 709 x 1774 mm 300W / 230V 8.190,00
Speed S +plus Tank All in one (Mirror) 139401 40 (bis4,51) 20 kg 675 x 700 x 1765 mm 300W/230V 8.250,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE C Listenpreis exkl. MWSt.



Barequipment

GRANATAPFELPRESSE

GRANATAPFELPRESSE SPEED

Speed S +plus All in One
(Black)

AUSFUHRUNG

»

Optimale Losung fiir GroRverbraucher
wie Supermarkt, Hotel, SB, etc. - groRRe
Effizienz, hohe Frische,
Fruchtdurchmesser g 75-95mm
Produktversion Speed fiir Granatapfel
Ausfiihrung in Edelstahl 1.4301 und
hochwertigem Kunststoff
Entsaftungssystem mit antibakterieller
ASP-Technologie

Einfache und sichere Bedienung mit

2 Betriebsarten: Start-Stopp-Funktion
per Knopfdruck oder kontinuierlicher
Dauerbetrieb

Gerduscharmer Motor

Pressung in externes oder internes Gefal

MODELL

Speed Pomegranates All-in-One Slim (Black)

Speed Pomegranates All-in-One Wide (Black)

Listenpreis exkl. MWSt. C

»

141387
141391

Einfache Pflege: abnehmbares
Schnell-Reinigungskit - alle Teile mit
Lebensmittelkontakt ohne Werkzeug
entnehmbar und spiilmaschinenfest
Digitale Steuerung mit vielen Zusatzfunk-
tionen (Orangenzahler, Saftezahler, etc.)
Dreifacher Sicherheitssensor sowie Motor-
blockierungserkennung

Zapfhahn aus Edelstahl 1.4301, bequem
bedienbar

Perfekte Saft-Filterung mit 3-fach Filter
Pulp-Out-System mit autom. Filterver-
fahren in vier Phasen - Transportband
entfernt Fruchtfleisch / Kerne

»

Symbolfoto fiir
Presswerk-Kit

Pulp-Outsystem
automatisches Filterverfahren

integrierter Flaschenhalter, Abtropftablett
mit direktem Auslass in den Abfallbehal-
ter und Unterbau mit doppeltem Abfallei-
mer mit gesamt 100 | Kapazitat

OPTIONEN

»

»

»

»

Presswerk-Kits je FruchtgroRe
(S 45-67 mm; L 75-95 mm)
Einbaukit fur Theken
Bargeldlose Bezahlfunktion
Flaschen-Racks

GRANAT- KAPAZITAT | MASSE (BXTXH) | ANSCHLUSSWERT | PREIS €
APFEL/MIN | TRICHTER
30 20 Kg 610 x 682 x 1775mm 370 W/ 230V 7.420,00
30 20 Kg 810 x 682 x 1775mm 370 W / 230V 7.450,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE



Barequipment

ZITRUSPRESSEN

38

ZITRUSPRESSE 38 / 52 C

AUSFUHRUNG

» Lackierter Aluminiumguss

» Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kom-
menden Teile zur einfachen Reinigung
abnehmbar (Mod. 52 C mit Edel-
stahl-Pressbehalter),
spiilmaschinentauglich

» 3 wechselbare Presskegel, inklusive Deckel

» Einfache und sichere Bedienung bei Hand

» Leistungsstarker, gerduscharmer
Asynchronmotor

» Optimale Saftausbeute, Erhalt von Ce-
schmack und Vitaminen

» Pressung in externes GefaR, Auslasshohe:
Mod. 38 =135 mm, bzw. Mod. 52 C = 212 mm

ANWENDUNG

» Optimale Losung flr Hotel, Restaurant,
Bar, Bistro, Café, Saftladen und viele mehr

» Pressung von Zitrusfriichten: Zitronen,
Limonen, Orangen, Grapefruit, etc.

52C 10C

ZITRUSPRESSE 10 C

AUSFUHRUNG

» Verchromter Aluminiumguss

» Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kom-
menden Teile aus rostfreiem Edelstahl,
zur einfachen Reinigung abnehmbar,
spiilmaschinentauglich

» Einfache und sichere Bedienung per
Druck-Hebel, sofortiger Start und Stop
dank patentiertem Kupplungssystem

» Leistungsstarker, gerduscharmer
Asynchronmotor

» Optimale Saftausbeute, Erhalt von Ce-
schmack und Vitaminen

» Pressung in externes GefdR, breiter Aus-
lass, Auslasshohe: 135 mm

ANWENDUNG

» Optimale Lésung fir Hotel, Restaurant,
Bar, Bistro, Café, Saftladen und viele mehr

» Pressung von Zitrusfriichten: Zitronen,

Limonen, Orangen, Grapefruit, etc.,

70

HOCHLEISTUNGS-ZITRUSPRESSE 70

AUSFUHRUNG

» Lackierter Aluminiumguss

» Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kom-
menden Teile aus rostfreiem Edelstahl,
zur einfachen Reinigung abnehmbar,
spiilmaschinentauglich

» Einfache und sichere Bedienung per
Druck-Hebel, sofortiger Start und Stop
dank patentiertem Kupplungssystem

» Leistungsstarker, gerduscharmer
Asynchronmotor

» Optimale Saftausbeute, Erhalt von Ce-
schmack und Vitaminen

» Pressung in externes Gefdl, breiter Aus-
lass, Auslasshohe: 220 mm

ANWENDUNG

» Optimale Losung fir intensive Anwen-
dung in Hotel, Restaurant, Bar, Bistro,
Café, Saftladen und viele mehr (g 50 1 / h)

» Pressung von Zitrusfriichten: Zitronen,
Limonen, Orangen, Grapefruit, etc.

MODELL AUSFUHRUNG KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
38 100600 Lackiert 9301/h 170 x 303 x 350 mm 130W/ 230V 545,00
10C 100603 Verchromt 2301/h 200 x 300 x 380 mm 230 W/ 230V 955,00
52C 112265 Verchromt g401/h 205 x 305 x 490 mm 230 W/ 230V 895,00
70 120965 Lackiert 9501/h 240 x 400 x 490 mm 275 W / 230V 1.100,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Barequipment

KUCHENMIXER

KUCHENMIXER 37

» Leistungsstarker Gewerbe-Mixer fir alle
Arten von heiRen und kalten Anwen-
dungen, fiir Suppen, Saucen, Cocktails,
Cremes, Piree und vieles mehr

» ldeale Losung zum Zerkleinern, Piirieren,
Mischen, Riihren, Emulgieren, etc.

AUSFUHRUNG

» Gehduse aus hochwertigem Kunststoff

» Gerduscharmer Kollektor-Motor 750 W

» Einfache und sichere Bedienung mit
Drehknopf zur stufenlosen elektronischen
Drehzahlregulierung 0 - 15.000 U/Min

MOTORBLOCK

MODELL

AUSFUHRUNG

2P

4p

Pulsschalter fiir 18.000 U/Min
Sanftanlauf

Patentiertes Sicherungssystem fiir
Mixaufsatz und Deckel, automatische
Abschaltung bei Offnung

Einfiill6ffnung im Deckel erlaubt Beigabe
von Zutaten wdhrend des Betriebs
Hochwertige Messer gewdhrleisten Wi-
derstandsfahigkeit und Effizienz in allen
Anwendungsbereichen

Optimale Hygiene und einfache Reini-
gung: Alle Teile mit Lebensmittelkontakt
abnehmbar und spiilmaschinentauglich

MASSE (BXTXH)

21

41

ANWENDUNG
» Optimale Losung fir Hotel, Restaurant,
Bar, Saftladen, Catering, etc.

ANSCHLUSSWERT PREIS €

37C 126270

MIXAUFSATZE

MODELL

Motorblock

AUSFUHRUNG

220 x 303 x 566 mm*

1200W / 230V 1.035,00

2P 126407
4p 126408
21 126409
41 126410

Listenpreis exkl. MWSt. C

2 Liter Mixaufsatz / Kunststoff
4 Liter Mixaufsatz / Kunststoff
2 Liter Mixaufsatz / Edelstahl
4 Liter Mixaufsatz / Edelstahl

MASSE (BXTXH) PREIS €
220 x 350 mm 215,00
250 x 350 mm 360,00
220 x 350 mm 420,00
250 x 350 mm 569,00

*Male inkl. Mixaufsatz
* x
QUALITY *

MADE IN
EUROPE *



Barequipment

BARMIXER 33

» Leistungsstarker Bar-Mixer

» Anwendung fir Cocktails, Fruchtsafte,
Milkshakes, Smoothies, Getranke mit
crushed ice, etc.

AUSFUHRUNG

» Ausfihrung aus lackiertem oder
verchromtem Aluminium

» Gerduscharmer Gewerbemotor 600 W

» Einfache und sichere Bedienung mit Kipp-
schalter fir 2 Geschwindigkeiten
(13.000 bzw. 16.000 U/Min)

AUSFUHRUNG

BARMIXER 54

» Leistungsstarker Drink-Mixer zum Mi-
schen und Emulsionieren von Lebensmit-
teln in flissiger und sdmiger Form

» Anwendung fir Milkshakes, Eiscreme-
Drinks, Smoothies, Cappuccinocreme, etc.

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung aus lackiertem und
verchromtem Aluminium

» Gerduscharmer Kollektor-Motor

» Einfache und sichere Bedienung mit
Drehknopf zur stufenlosen elektronischen
Drehzahlregulierung 8.000 - 16.000 U/Min

Kugelformiger Universal-Rihrer
fur samtliche Getrankearten

» Sicherungssystem - automatische Moto-
raktivierung bei Erkennung Mixbehalter,
langlebiges Kupplungssystem

» Hochwertige Messer sichern Langlebig-
keit, Effizienz und Vielseitigkeit

» inklusive Mixbehalter aus Kunststoff)

» Optimale Hygiene und einfache Reini-
gung: Alle Teile mit Lebensmittelkontakt
abnehmbar und spiilmaschinentauglich

ANWENDUNG
» Optimale Loésung fiir Bar, Hotel, Restaurant

Kugelformiger Fligel-Rihrer
fir cremige Getrdnkearten

» Sicherungssystem - automatische Moto-
raktivierung bei Erkennung Mixbehalter

» 3 hochwertige Riihrwerkzeuge gewahr-
leisten vielseitige Anwendungsbereiche

» 2 Mixbehilter (Edelstahl / Kunststoff)

» Optimale Hygiene und einfache Reini-
gung: Alle Teile mit Lebensmittelkontakt
abnehmbar und spiilmaschinentauglich

ANWENDUNG
» Optimale Lésung fiir Bar, Hotel, Restaurant

Mehrfliigeliger tiefgezogener
Rihrer fir Eiscafe etc.

BARMIXER

MODELL

54 114261

33G 110936

33¢C 100597

* %

QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

Lackiert
Lackiert

Verchromt

MASSE (BXTXH)
180 x186 x 530 mm
180 x 180 x 420 mm
180 x 180 x 420 mm

ANSCHLUSSWERT PREIS €
120W/ 230V 695,00
600 W / 230V 515,00
600 W /230V 599,00

C Listenpreis exkl. MWSt.



Barequipment

BAR-BLENDER

62

BAR-BLENDER

» Leistungsstarker Bar-Blender

» Perfekt geeignet fiir die Zubereitung von
Fruchtsaften, Smoothies, Cocktails, Milchs-
hakes, Getranke mit Eiswirfeln

» Anwendung fiir verschiedenstes Obst und /
oder Eiswirfel, mit oder chne Flissigkeit

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung aus hochwertigem Kunststoff

» Hochwertiger, biirstenloser Motor - langle-
big und wartungsfrei, umweltfreundlich

» Extra-gerduscharmer Betrieb

» Hohes Drehmoment - bis zu 15.000 U / min

» Einfache Bedienung tber groRzligiges
Touchpad-Bedienfeld aus Glas, Pro-
gramm-Anzeige mit LCD-Display

» Patentiertes Sicherungssystem fiir Mixbe-
hdlter und Deckel, automatische Abschal-
tung bei Offnung

» Extra-resistente, langlebige Messer mit
TiN-Beschichtung

66

» Patentiertes Dual-Crushing-System -
Messer rotieren in beide Richtungen und
ermoglichen dadurch ein Zerkleinern und
Mixen in Sekunden - dies bietet einen be-
sonderen Vorteil in der Anwendung mit Eis-
wirfeln oder gefrorenen / harten Friichten

» Optimale Hygiene und einfache Reini-
gung: Alle Teile mit Lebensmittelkontakt
abnehmbar und spiilmaschinentauglich
(Bysphenol-frei)

» Anti-Rutsch-Fule aus Gummi

OPTIONAL
» In-Counter-Version, zum Einbau in

Tischplatte

ANWENDUNG

» Optimale Losung fur Saftbar, Bar, Restaurant,

Hotel, Café, etc.

MODELL 62 ,,EXPERT"

» 6 programmierbare Tasten zur Wahl von 30
vorprogrammierten Rezepte fir unter-
schiedlichste Anwendungen aller Arten von
Mixgetranken

» Inklusive kostenloser Software und USB-
Port zur Erstellung von eigenen Rezepten

MODELL 66 ,,COMPACT“

» Programmtaste zur Wahl van 3 voll-opti-
mierten Produktionsprogrammen, perfekt
geeignet fir alle Arten von Cocktails, Smoo-
thies, Milkshakes, Eiskaffee und weitere
Mixgetranke

ANSCHLUSSWERT

BARBLENDER
MODELL
66 144933
62 123016

Listenpreis exkl. MWSt. C

BEHALTER MASSE (BXTXH)
141 197 x 233 x 393 mm
141 200 x 247 x 440 mm

1000 W / 230V
1000 W / 230V

1.570,00
2.115,00

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Barequipment

SAFTZENTRIFUGEN

SAFTZENTRIFUGE 68

ANWENDUNG

» Optimale Losung fir Supermarkt, Restaurant, Saftladen, Bar,
Catering, Café, Eissalon, Direktvermarkter, etc.

» Leistungsstarker Profi-Entsafter fir GrofRRverbraucher

» Perfekt geeignet fir die Zubereitung von Frucht- und Gemu-
sesadften, Saucen, Cocktails, Sorbets, Eiscreme, etc.

» Anwendung fiir verschiedenste Frucht- und Gemiisesorten:
Apfel, Birnen, M@hren, Tomaten, Gurken, Kohl, Sellerie, Zwie-
beln, Riben, Spinat, geschalte Zitrusfrichte wie Orangen,
Zitronen etc., Melonen, Ananas, Mangos, Kiwis, Bananen,
Pfirsiche, Pflaumen, Beerensorten wie Erdbeeren oder Him-
beeren und vieles mehr ...

AUSFUHRUNG
» Ausfiihrung aus rostfreiem Edelstahl 1.4301, Aluminiumguss
» Leistungsstarker, luftgekihlter und gerauscharmer Asyn-
chronmotor 1300 W, Motorblock aus rostfreiem Edelstahl
» Konstante Drehzahl, auch unter Dauerbelastung
» Einfache und sichere Bedienung
» Patentiertes Sicherungssystem fiir Mixaufsatz und Deckel,
automatische Abschaltung bei Offnung
» Einwandfreie Trennung von Trester und Saft
» Filterkorb aus Edelstahl 8 260 mm, SieblochgréfRe 0,5 mm
» Extra-breiter Aufnahmeschacht ¢ 79,5 mm
» Optimale Saftausbeute, Erhalt von Geschmack und Vitaminen
» Autom. Tresterauswurf in Kunststoffbehalter
» Hoher Auslass 228 mm fiir komfortables Arbeiten
» Patentiertes Ezy-clean-System gewadhrleistet optimale
Hygiene und einfache Reinigung: Alle Teile mit Lebensmittel-
kontakt aus rostfreiem Edelstahl, ohne Werkzeug abnehmbar
und spiilmaschinentauglich
» Lieferung inklusive Reinigungsblirste und Tropftasse
» Optional:
- Version 68 ] mit Kunststoffschacht fur
Tresterauswurf in externen Untertisch-Behalter
- Filterkorb mit SieblochgroRe 0,8 mm
- Version X mit patentiertem Spezialkorb ,,AutoClean*:
Cewahrleistet noch grofRere Reinigungsfreundlichkeit,
verbessert den Tresterauswurf und sorgt fir
maximale Saftausbeute

Spezialkorb ,AutoClean”
(Modelle X)

SAFTZENTRIFUGEN
MODELL . KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
68 129906 bis 140 1 (200 kg) / h 330 x 562 x 606 mm 1300 W / 230V 3.140,00
63) 129907 bis 140 | (200 kg) / h 330 x 562 x 606 mm 1300 W /230 V. 3.140,00
68 X 139371 bis 140 1 (200 kg) / h 330 x 562 x 606 mm 1300 W / 230V 3.595,00
* x
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Barequipment

SAFTZENTRIFUGEN

SAFTZENTRIFUGE 50

ANWENDUNG

» Optimale Losung fir Restaurant, Saftladen, Bar, Catering,
Café, Eissalon, Direktvermarkter, etc.

» Kompakter Profi-Entsafter fiir maRigen Verbrauch

» Perfekt geeignet fiir die Zubereitung von Frucht- und
Gemtsesaften, Saucen, Cocktails, Sorbets, Eiscreme, etc.

» Anwendung fiir verschiedenste Frucht- und Gemiisesorten:
Apfel, Birnen, Mohren, Tomaten, Gurken, Kohl, Sellerie, Zwie-
beln, Ruben, Spinat, geschalte Zitrusfriichte wie Orangen,
Zitronen etc., Melonen, Ananas, Mangos, Kiwis, Bananen,
Pfirsiche, Pflaumen, Beerensorten wie Erdbeeren oder Him-
beeren und vieles mehr ...

AUSFUHRUNG
» Ausfiithrung aus rostfreiem Edelstahl 1.4301, Aluminiumguss
» Asynchronmotor 800 W, Motorblock aus rostfreiem Edelstahl
» Einfache und sichere Bedienung
» Patentiertes Sicherungssystem fiir Mixaufsatz und Deckel,
automatische Abschaltung bei Offnung
» Einwandfreie Trennung von Trester und Saft
» Filterkorb aus Edelstahl g 200 mm, SieblochgréRe 0,5 mm
» Extra-breiter Aufnahmeschacht ¢ 79,5 mm
» Optimale Saftausbeute, Erhalt von Geschmack und Vitaminen
» Autom. Tresterauswurf in Kunststoffbehalter
» Hoher Auslass 200 mm fir komfortables Arbeiten
» Patentiertes Ezy-clean-System gewadhrleistet optimale Hy-
giene und einfache Reinigung: Alle Teile mit Lebensmittelkon-
takt ohne Werkzeug abnehmbar und spiilmaschinentauglich
» Lieferung inklusive Reinigungsset
» Optional:
- Filterkorb mit SieblochgroRe 0,8 mm
- Version X mit patentiertem Spezialkorb ,,AutoClean*:
Cewahrleistet noch grélRere Reinigungsfreundlichkeit,
verbessert den Tresterauswurf und sorgt fur
maximale Saftausbeute

MASSE (BXTXH)

Spezialkorb ,AutoClean”
(Modelle X)

ANSCHLUSSWERT

PREIS €

SAFTZENTRIFUGEN

MODELL . KAPAZITAT
50 C 100599 bis 1001 (140 kg) / h
50 X 139372 bis 1001 (140 kg) / h

Listenpreis exkl. MWSt. C

260 x 470 x 450 mm
260 x 470 x 450 mm

800W /230V
800 W /230V

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

1.990,00
2.075,00



Barequipment

KALTPRESSE

KKALTPRESSE NUTRISANTOS 65

» Weltweit erste gewerbliche Kaltpresse

» Optimal geeignet flr Produktion von langsam kalt-gepressten
Saften aus verschiedenstem Obst, Gemiise und Krautern

» Schonende Rohstoffbehandlung zur Sicherung und Erhalt
aller Vitamine, Nahrstoffe, Enzyme und Mineralien

AUSFUHRUNG

» Ausfiihrung aus hochwertigem Aluminiumguss, Lebensmit-
telzone komplett aus rostfreiem Edelstahl CNS 1.4301

» Leistungsstarker, langlebiger Industriemotor, gerduscharm

» Variable Einstellung von Geschwindigkeit (5 - 80 U./min.)
und Filterungsgrad ermaglicht Saftproduktion abgestimmt
auf Ihre Bedirfnisse

» Patentiertes Presssystem fiir optimale, schonende Verarbei-
tung der Rohstoffe - zum Erhalt von wertvollen Inhaltsstof-
fen bei maximaler Saftausbeute und minimaler Oxidation

»  Extra-groRer Einfiilltrichter g 79,5 mm erméglicht die Aufnah-
me von Friichten oder Gemiise im Ganzen bzw. groRRen Stiicken
und gewahrleistet ergonomischen, raschen Betrieb

» Autom. Tresterauswurf in integrierten Kunststoffbehélter (4 1)

» Hoher Saftauslass 210 mm ermaglicht komfortable Verwendung
mit verschiedensten Glasern, Behdltern, Kriigen oder Mixbechern

» Maximale Hygiene und einfache Reinigung: Alle Teile mit
Lebensmittelkontakt sind abnehmbar (Bysphenol-frei)

» Anti-Rutsch-Fufle aus Gummi

» Inklusive 2 Filter

ANWENDUNG
» Optimale Losung fur Saftbar, Bar, Restaurant, Hotel, Café, etc.

KALTPRESSE
MODELL KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
65 134148 bis601/h 200 x 350 x 650 mm 650 W / 230V 5.400,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSL.



Barequipment

EIS-CRUSHER 53

AUSFUHRUNG

» Formschones Design

» Ausfiihrung in hochwertigem Kunststoff

» Einfache und sichere Bedienung mit
Start-Stop-Funktion per Knopfdruck

» Hohe Verarbeitungsleistung: 1,2 kg / 30 Sek.

» Betriebsmodi manuell oder automatisch,
Eisproduktion grob- oder feinkornig

» Leistungsstarker, leiser Asynchron-Motor

» Beleuchteter, transparenter Kunststoff-Behdlter, Kapazitat: 1,2 Kg,
Mafe: 190 x 190 x 165 mm, spulmaschinentauglich

» Abnehmbare Tropftasse

» Anti-Rutsch-Fulle aus Gummi

» Einfache, schnelle Reinigung

ANWENDUNG
» Optimale Losung fir Bar, Restaurant, Hotel, Catering, etc.

EISCRUSHER
MODELL MAX. LEISTUNG | KAPAZITAT BEHALTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
53 114262 144 kg / h 1,2 kg 236 x 353 x 474 mm 130 W/ 230V 1.295,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. C EUROPE *



Barequipment

GETRANKEDISPENSER

KALTGETRANKE-DISPENSER 34

AUSFUHRUNG

» Geh3use aus rostfreiem Edelstahl 1.4301,
Behilter aus hochwertigem Kunststoff

» Einfache und sichere Bedienung

» Getrdnke werden gekiihlt und gemischt
um Oxidation und Schdumen zu vermeiden
(Rihrpaddel separat schaltbar)

» Thermostat (Behilter separat schaltbar)

» Abnehmbare Tropftasse

» Einfache, schnelle Reinigung - Behalter und
Auslasssystem komplett abnehmbar

» Anti-Rutsch-FiRe aus Gummi
34-2

GETRANKEDISPENSER

MODELL . KAPAZITAT BEHALTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT

3441 108330 1x121 190 x 430 x 545 mm 160 W / 230V 1.375,00
34-2 108329 2x121 380 x 430 x 545 mm 260 W / 230V 1.945,00
34-3 108331 3x121 570 x 430 x 545 mm 330 W/ 230V 2.515,00
SLUSHDISPENSER

AUSFUHRUNG

» Geh3use aus rostfreiem Edelstahl 1.4301,
Behilter aus hochwertigem Kunststoff

» Einfache und sichere Bedienung

» abnehmbarer Behalter fir eine leichte
Reinigung

» verbesserte, leicht entnehmbare

Granibeach 2

» Zapfhahne flr eine einfache Reinigung

» Ruhrwerk « elektronisches Thermostat mit
3 Stufen: Gefrieren, Kiihlen, nur Rihren

» Kondenswasserablauf

SLUSHDISPENSER GRANISMART

MODELL . KAPAZITAT BEHALTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
Granismart 1 145504 1x51 260 x 400 x 630 mm 300W/230V 1.677,00
Granismart 2 145505 2x51 400 x 400 x 630 mm 560 W / 230V 2.767,00
Cranismart 3 146249 3x51 600 x 400 x 630 mm 700 W / 230V 3.634,00

SLUSHDISPENSER GRANIBEACH

MODELL KAPAZITAT BEHALTER MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
Granibeach 1 145498 1x10| 200 x 520 x 790 mm 350 W/ 230V 1.900,00
Granibeach 2 145499 2x101 400 x 520 x 790 mm 900 W / 230V 3.135,00
Granibeach 3 146248 3x101 600 x 520 x 790 mm 1100 W / 230 V 4.290,00
L'
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * C Listenpreis exkl. MWSt.



Barequipment

SAHNEAUTOMATEN

SCHLAGSAHNEAUTOMAT PRIMA

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus
rostfreiem Edelstahl 1.4301

» Effektive Kihlung wahrend des gesamten
Produktionsprozesses, Kalteiibertragung
vom Vorratsbehilter bis in die Garniertiille

» Manuelle Bedienung

» Elektronische Temperaturanzeige

» Herausnehmbarer Sahnebehdlter

» Durchsichtiger Deckel

» Komplett ohne Werkzeug zerlegbares
Produktionssystem fiir einfache Reinigung
und Pflege sowie optimale Hygiene

» Abnehmbare Tropftasse

KAPAZITAT BEHALTER

MASSE (BXTXH)

Prima 5

ANSCHLUSSWERT

PREIS €

SAHNEAUTOMATEN
MODELL o LEISTUNG
Prima 2 128626 1001/h
Prima 5 126817 1001/h

Listenpreis exkl. MWSt. B

21
51

250 x 410 x 400 mm
280 x435x400 mm

300w /230V
400W / 230V

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

3.500,00
4.200,00



Barequipment

ESPRESSOMASCHINEN

ESPRESSO-MASCHINE CARAVEL

AUSFUHRUNG

» Ein- bzw. zweigruppige Siebtridgermaschine
mit elektronischer Steuerung

» Robuste Konstruktion aus Edelstahl

» Eingebaute volumetrische Wasserpumpe

» Automatische Wasserfillung

» Doppelmanometer

» ONE TOUCH: Programmierbare Portionierung des Kaffees

» TALL CUP: Erhéhte Gruppen fur Tassen und Glaser mit bis
zu 14 cm Hoéhe und Aufsteller fir kleine Tassen

» EASY CARE: Automatisches Reinigungsprogramm

» CUP WARMINC: GroRflachiger Tassenwarmebereich

» Gruppe mit Pre-Infusion

ESPRESSOMASCHINEN

MODELL . WASSER- | KAPAZITAT MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
HAHNE BOILER
CARAVEL 1CV 1-gruppig 134796 1 1 51 475 x 563 x 530 mm 1,95 kW / 230 V 3.130,00
CARAVEL COMPACT 2-gruppig | 136923 1 1 65| 475 x 563 x 530 mm 1,95 kW / 230 V 3.790,00
CARAVEL 2 CV 2-gruppig 134797 2 1 1l 665 x 563 x 530 mm 3,8kW /230V 4.470,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Barequipment

KAFFEEMUHLEN

1/1PV

AUSFUHRUNG

» Gehduse aus Aluminiumguss und Edelstahl

» Behalter aus robustem Kunststoff

» Leistungsstarker, langlebiger
Gewerbemotor fiir Dauerbetrieb

» Mikrometrische Mahlregulierung

» Mabhlscheiben aus Stahl, ¢ 63,5 mm

» Maod. PV fiir Mohn

» Einfache Reinigung und Pflege

ANWENDUNG
» Kaffeemihle fur Bedienbetrieb
» Mohnmihle fiir Bedienbetrieb

43

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus rostfreiem Edelstahl

» Behadlter aus robustem Kunststoff

» Leistungsstarker, langlebiger
Gewerbemotor fiir Dauerbetrieb

» Mikrometrische Mahlregulierung

» Mahlscheiben aus Stahl, g 63,5 mm

» Tutenhalter (Tuiten 250 g bis 1000 g)

» Einfache Reinigung und Pflege

ANWENDUNG
» Kaffeemiihle fuir SB- oder Bedienbetrieb

63

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus rostfreiem Edelstahl

» Leistungsstarker, langlebiger Gewerbemo-
tor fiir Dauerbetrieb, gerduscharm (65 dBA)

» Hochleistungsmahlscheiben aus Stahl g 120
mm, kénnen nachgeschliffen werden

» Rdttelvorrichtung und Tutenhalter
(Ttten 250 g bis 1000 g)

» Mikrometrische Mahlregulierung fir
prazises Mahlergebnis in verschiedenen
Feinheitsgraden von Filterkaffee bis trki-
schem Espresso

» Einfache Reinigung und Pflege

ANWENDUNG

» Profi-Kaffeemuhle fuir Supermarkte, Cof-
fee-Shops und andere GroRverbraucher

» Verwendung im SB- oder Bedienbetrieb

» Schnelles Mahlen von grofien Mengen Kaf-
fee im Dauerbetrieb (Output bis 120 kg / h)

KAFFEEMUHLEN
MODELL LEISTUNG
1 100605 260 g/ min
1PV 121884 400 g / min
43 14899 500 g / min
63 126352 2000 g / min

Listenpreis exkl. MWSt. C

TRICHTER | MAHLSCHEIBE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT PREIS €
Tkg 2 63,5mm 250 x 320 x 550 mm 600 W /230V 1.315,00
1kg 2 63,5 mm 250 x 320 x 550 mm 600 W /230 V 1.545,00
17kg 9 63,5mm 190 x 355 x 630 mm 600W /230 V 1.680,00
12 kg 2120 mm 279 x 329 x 677 mm 1500 W / 230 VV 4.340,00

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *



Barequipment

FRISCHMAHLMUHLEN

55 Mythos
FRISCHMAHLMUHLE 55 FRISCHMAHLMUHLE MYTHOS

AUSFUHRUNG

» Gehduse komplett aus Aluminiumguss

» Behalter aus Kunststoff

» Leistungsstarker, langlebiger und leiser
Gewerbemotor fiir Dauerbetrieb

» Mikrometrische Mahlregulierung

» Mabhlscheiben aus Stahl, ¢ 63,5 mm

» Bezugstasten fiir 2 Portionen

» Dosierung von 2,6 g - 20 g regelbar

» Elektronisches Zahlwerk (5 Stellen)

» Inkl. 3 bewgl. Tamper (2 53 / 55 / 57 mm)

ANWENDUNG
» Frischmahimihle fur Bedienbetrieb

AUSFUHRUNG

» Gehduse aus gehdrtetem Stahl

» Mikrometrische Mahlregulierung

» Portionsweise Mahlung fiir beste
Kaffeequalitat

» Kein Aromaverlust

» Spezialmahlwerk fiir schonenden Mahl-
vorgang und optimale Crema

» Elektronischer Zahler fiir Anzahl der
Bezlige von Einzel- und Doppeltassen

» Elektronische Steuerung fiir exakte
Dosierung

» Dosierung fur 3 Portionen einstellbar

» Einstellbarer Pressdruck mit Pressstempel

» Prazisions-Titanmahlscheiben @ 75 mm

ANWENDUNG
» Frischmahlmihle fiir Bedienbetrieb

FRISCHMAHLMUHLEN
MODELL LEISTUNG TRICHTER MAHLSCHEIBE MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT m
55 17690 25kg /h 2,2 kg @ 63,5mm 190 x 390 x 580 mm 600 W / 230V 1.350,00
Mythos 136716 15keg /h 3,2 kg @75 mm 188 x 429 x 595 mm 850 W / 230V 1.972,00
*

QUALITY *

MADE IN N

EUROPE B/ C Listenpreis exkl. MWSt.
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Edelstahlmobel

WANDHAUBEN WH

Komplett

CNS 1.4301

WANDHAUBE WH

AUSFUHRUNG STANDARD

» Gehduse aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301, punktverschweillt

» Flammschutzfilter nach DIN 18869,
Bau-Art A, komplett aus Edelstahl 1.4307,
sehr hoher Fettabscheidegrad

» Umlaufende Fettauffangrille, verschweil}t

» Ol-Ablaufhahn

» Einbauleuchte IP65 / Plexiglasabdeckung

AUSFUHRUNG MIT MOTOR

» Siehe Standard

» Gebldsemotor mit doppelter Ansaugung

» Leistung Mod. 10-20: 184 W / 230 V

» Leistung Mod. 22-30: 420 W / 230 V

» Weitere GréfRen auf Anfrage erhaltlich

» Achtung - exklusive Drehzahlregler, bitte
separat bestellen (siehe Seite 342)

STANDARD MOTOR

MODELL MASSE (BXTXH) FILTER OFFNUNG AXD | ABSTAND C PREIS €

WH7-10 | 1000 x 700 x 450 mm 2 1000m*/h | 208x232mm | 280 mm 19213 1.039,00 | 116921 1.565,00
WH7-12 | 1200 x 700 x 450 mm 2 1000m?*/h | 208x232mm | 280 mm 17768 1109,00 117366 1.625,00
WH7-14 | 1400 x 700 x 450 mm 2 1400m*/h | 208x232mm | 280 mm 116384 1189,00 119794 1.695,00
WH7-16 | 1600 x 700 x 450 mm 3 1400m? /h | 208x232mm | 280 mm 116232 1.269,00 | 117792 1.785,00
WH7-18 | 1800 x 700 x 450 mm 3 1500m*/h | 208x232mm | 280 mm 114887 1.409,00 116832 1.920,00
WH 7-20 | 2000 x 700 x 450 mm 3 1600 m3/h | 208x232mm | 280 mm 17645 1.569,00 | 118820 | 2.049,00
WH7-24 | 2400 x 700 x 450 mm 4 1800m*/h | 255x298 mm | 280 mm 115586 2.045,00 | 117727 2.440,00
WH 7-28 | 2800 x 700 x 450 mm 5 2600 m*/h | 255x298 mm | 280 mm 120490 2.247,00 117636 2.750,00
WH 7-30 | 3000 x 700 x 450 mm 6 2800m*/h | 255x298mm | 280 mm 123459 2.485,00 119786 2.895,00
WH 9-12 | 1200 x 900 x 450 mm 2 1400m?*/h | 208x232mm | 280 mm 115793 1159,00 | 118555 1.670,00
WH 9-14 | 1400 x 900 x 450 mm 2 1600 m3/h | 208x232mm | 280 mm 116477 1.225,00 | 114697 1.759,00
WH9-16 | 1600 x 900 x 450 mm 3 1600 M3 /h | 208x232mm | 280 mm 119710 1.298,00 | 119620 1.829,00
WH 9-18 | 1800 x 900 x 450 mm 3 1800 m?/h | 208x232mm | 280 mm 114325 1.469,00 | 118775 1.998,00
WH 9-20 | 2000 x 900 x 450 mm 3 2200m*/h | 208x232mm | 280 mm 717010 1.519,00 | 118967 2.189,00
WH 9-22 | 2200 x 900 x 450 mm 3 2300m*/h | 208x232mm | 280 mm 17575 1.709,00 | 115954 2.326,00
WH 9-24 | 2400 x 900 x 450 mm 4 2400m*/h | 255x298 mm | 280 mm 118955 2.095,00 | 116036 | 2.405,00
WH 9-26 | 2600 x 900 x 450 mm 5 2600 m*/h | 255x298 mm | 280 mm 12147 2.262,00 | 146600 2.667,00
WH 9-28 | 2800 x 900 x 450 mm 5 2600m*/h | 255x298 mm | 280 mm 16977 2.399,00 117298 2.815,00
WH 9-30 | 3000 x 900 x 450 mm 6 2800m?/h | 255x298 mm | 280 mm 118266 2.54500 | 117117 2.947,00
WH 11-12 | 1200 x 1100 x 450 mm 2 1400m?/h | 208x232mm | 280 mm 718110 1.353,00 125944 | 1.838,00
WH 11-14 | 1400 x 1100 x 450 mm 2 1600 M3 /h | 208x232mm | 280 mm 126282 1.442,00 | 126283 1.916,00
WH 11-16 | 1600 x 1100 x 450 mm 3 1600 m3/h | 208x232mm | 280 mm 126288 1.612,00 | 126289 | 2.084,00
WH 11-18 | 1800 x 1100 x 450 mm 3 1800m*/h | 208x232mm | 280 mm 122966 1.705,00 | 126290 2.132,00
WH 11-20 | 2000 x 1100 x 450 mm 3 2200m?/h | 208x232mm | 280 mm 121105 1.895,00 123619 2.452,00
WH 11-24 | 2400 x 1100 x 450 mm 4 2400m*/h | 255x298 mm | 280 mm 120930 2.240,00 | 122330 2.756,00
WH 11-28 | 2800 x 1100 x 450 mm 5 2600 m*/h | 255x298 mm | 280 mm 123620 2.595,00 | 126291 3.197,00
WH 11-30 | 3000 x 1100 x 450 mm 6 2800m?/h | 255x298mm | 280 mm 17121 2.710,00 | 118904 | 3.308,00

* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

WANDHAUBEN WHC

Komplett

CNS 1.4301

WANDHAUBE WHC

AUSFUHRUNG STANDARD

» Gehduse aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301, punktverschweillt

» Flammschutzfilter nach DIN 18869,
Bau-Art A, komplett aus Edelstahl 14301,
sehr hoher Fettabscheidegrad

» Umlaufende Fettauffangrille, verschweillt

» Ol-Ablaufhahn

» LED Einbauleuchte IP65 mit Abdeckung

AUSFUHRUNG MIT MOTOR

» Siehe Standard

» Gebldsemotor mit doppelter Ansaugung

» Leistung Mod. 10-20:184 W / 230 V

» Leistung Mod. 22-30: 420 W / 230 V

» Weitere GroRen auf Anfrage erhaltlich

» Achtung - exklusive Drehzahlregler, bitte
separat bestellen (siehe Seite 342)

STANDARD MOTOR
MODELL MASSE (BXTXH) | FILTER | MOTOR | OFFNUNGAXD | ABSTANDE | ART.NR. PREISE | ART.NR. | PREIS €
WHC9-12 | 1200 x 900 x 450 mm 2 | 1400mP/h | 208x232mm | 280 mm 127948 1.391,00 128327 | 1.754,00
WHC 9-14 | 1400 x 300 x 450 mm 2 | 1600m’/h = 208x232mm | 280 mm 144812 1.601,00 144818 | 2.032,00
WHC9-16 | 1600 x 900 x 450 mm 3 | 1600m*/h = 208x232mm | 280 mm 127949 1.811,00 128328 | 2.226,00
WHC 9-18 | 1800 x 900 x 450 mm 3 | 1800mP/h 208x232mm | 280 mm 127950 2.021,00 | 128329 | 2.373,00
WHC9-20 | 2000x900x450mm | 4 | 2200m*/h | 208x232mm | 280 mm 127951 2.231,00 | 128326 | 2.699,00
WHC9-22 | 2200 x 900 x 450 mm 4 | 1600m*/h | 208x232mm | 280mm 144813 2.279,00 | 144819 | 2.835,00
WHC 9-24 | 2400 x 900 x 450 mm 5 | 2400m°/h | 255x298mm | 280 mm 127953 2.468,00 128330 | 3.071,00
WHC 9-26 | 2600 x 900 x 450 mm 5 | 2400m°/h | 255x298 mm | 280 mm 144813 2.625,00 144820 | 3.203,00
WHC 9-28 | 2800 x 900 x 450 mm 6 | 2600m*/h | 255x298mm | 280 mm 127954 2.930,00 | 128331 3.581,00
WHC 9-30 | 3000 x 900 x 450 mm 6 | 2800m°/h 255x298mm | 280 mm 127955 3.045,00 128332 | 3.686,00
WHC 1112 | 1200 x 1100 x 450 mm 2 | 1400mP/h  208x232mm | 280 mm 127956 1.544,00 | 128333 1.859,00
WHC 1114 | 1400 x 1100 x 450 mm 2 | 1600mP/h = 208x232mm | 280 mm 144815 1.649,00 144821 232,00
WHC 1116 | 1600 x 1100 x 450 mm 3 | 1600m’/h = 208x232mm | 280 mm 127957 1.843,00 128334 2.331,00
WHC 1118 | 1800 x 1100 x 450 mm 3 | 1800m*/h 208x232mm | 280 mm 127958 1.985,00 | 128335 2.473,00
WHC11-20 | 2000x1100x450 mm | 4 | 2200m®/h = 208x232mm | 280 mm 127959 2.205,00 | 128336 2.777,00
WHCT1-22 | 2200xM00x450mm | 4 | 2200m*/h | 208x232mm | 280 mm 144816 2.347,00 144822 | 2.924,00
WHC11-24 | 2400 x 1100 x 450 mm 5 | 2400mP/h | 255x298mm | 280 mm 127960 2.552,00 128337 3.171,00
WHCT1-26 | 2600x1100x450mm | 5 | 2400m*/h | 255x298mm | 280 mm 144817 2.678,00 144823 | 3.302,00
WHC11-28 | 2800x100x450 mm | 6 | 2600m*/h = 255x298 mm | 280 mm 127961 3.003,00 128338 | 3.686,00
WHC11-30 | 3000x1100x450mm | 6 | 2800m*/h | 255x298mm | 280 mm 127962 3134,00 | 128339 3.791,00

LR
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *



Edelstahlmaobel

DECKENHAUBEN DHC

DECKENHAUBE DHC

AUSFUHRUNG STANDARD

» Gehduse aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301, punktverschweil3t

» Flammschutzfilter nach DIN 18869,
Bauart A, komplett aus Edelstahl 1.4301,
sehr hoher Fettabscheidegrad

» Umlaufende Fettauffangrille, verschweil3t

» Ol-Ablaufhahn

» LED Einbauleuchte IP65 mit Abdeckung

Komplett

CNS 1.4301

MODELL ART.NR. MASSE (BXTXH) FILTER OFFNUNG AXD m

DHC 12-12 121030 1200 x 1200 x 450 mm
DHC 12-14 144833 1400 x 1200 x 450 mm
DHC 12-16 119709 1600 x 1200 x 450 mm
DHC 12-18 144834 1800 x 1200 x 450 mm
DHC 12-20 120969 2000 x 1200 x 450 mm
DHC 12-22 144835 2200 x 1200 x 450 mm
DHC 12-24 128781 2400 x 1200 x 450 mm
DHC 12-26 144836 2600 x 1200 x 450 mm
DHC 12-28 19774 2800 x 1200 x 450 mm
DHC 12-30 120327 3000 x 1200 x 450 mm
DHC 15-16 126004 1600 x 1500 x 450 mm
DHC 15-18 144837 1800 x 1500 x 450 mm
DHC 15-20 144854 2000 x 1500 X 450 mm
DHC 15-22 144838 2200 x 1500 x 450 mm
DHC 15-24 126008 2400 x 1500 x 450 mm
DHC 15-26 144839 2600 x 1500 x 450 mm
DHC 15-28 126009 2800 x 1500 x 450 mm
DHC 15-30 12601 3000 x 1500 x 450 mm
DHC 15-32 144840 3200 x 1500 x 450 mm
DHC 15-34 144841 3400 x 1500 x 450 mm
DHC 15-36 144842 3600 x 1500 x 450 mm
DHC 15-38 144855 3800 x 1500 x 450 mm
DHC 15-40 144856 4000 x 1500 x 450 mm
LS

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

coO 0o v U1 b

762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm

762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm
762 x 600 mm

2.113,00
2.235,00
2.378,00
2.499,00

2.777,00
3.029,00

3.113,00
3.255,00
3.707,00
3.885,00

2.384,00
2.777,00
3.145,00
3.287,00

3.402,00
3.539,00

4.032,00
4.316,00
4.457,00
4.772,00
5.166,00
5.292,00
5.418,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

DECKENHAUBEN DHC

Komplett

CNS 1.4301

DECKENHAUBE DHC

AUSFUHRUNG STANDARD

» Gehduse aus rostfreiem
Edelstahl 1.4301, punktverschweillt

» Flammschutzfilter nach DIN 18869,
Bauart A, komplett aus Edelstahl 14301,
sehr hoher Fettabscheidegrad

» Umlaufende Fettauffangrille, verschweillt

» Ol-Ablaufhahn

» LED Einbauleuchte IP65 mit Abdeckung

MODELL ART.NR. MASSE (BXTXH) FILTER OFFNUNG AXD PREIS €
DHC 18-16 124678 1600 x 1800 x 450 mm 6 762 x 600 mm 2.620,00
DHC 18-18 144843 1800 x 1800 x 450 mm 6 762 x 600 mm 2.741,00
DHC 18-20 126013 2000 x 1800 x 450 mm 8 762 x 600 mm 3.098,00
DHC 18-22 144844 2200 x 1800 x 450 mm 8 762 x 600 mm 3.302,00
DHC 18-24 126015 2400 x 1800 x 450 mm 10 762 x 600 mm 3.612,00
DHC 18-26 132282 2600 x 1800 x 450 mm 10 762 x 600 mm 3.770,00
DHC 18-28 126017 2800 x 1800 x 450 mm 12 762 x 600 mm 4.253,00
DHC 18-30 126018 3000 x 1800 x 450 mm 12 762 x 600 mm 4.599,00
DHC 18-32 132281 3200 x 1800 x 450 mm 12 762 x 600 mm 4.946,00
DHC 18-34 144845 3400 x 1800 x 450 mm 14 762 x 600 mm 5.182,00
DHC 18-36 144846 3600 x 1800 x 450 mm 16 762 x 600 mm 5.502,00
DHC 18-38 144847 3800 x 1800 x 450 mm 16 762 x 600 mm 5.544,00
DHC 18-40 144848 4000 x 1800 x 450 mm 16 762 x 600 mm 5.775,00
DHC 22-16 126019 1600 x 2200 x 450 mm 6 762 x 600 mm 2.830,00
DHC 22-18 126020 1800 x 2200 x 450 mm 6 762 x 600 mm 3.024,00
DHC 22-20 144849 2000 x 2200 x 450 mm 8 762 x 600 mm 3.449,00
DHC 22-22 144850 2200 x 2200 x 450 mm 8 762 x 600 mm 3.617,00
DHC 22-24 132285 2400 x 2200 x 450 mm 10 762 x 600 mm 3.980,00
DHC 22-26 144851 2600 x 2200 x 450 mm 10 762 x 600 mm 484,00
DHC 22-28 126023 2800 x 2200 x 450 mm 12 762 x 600 mm 4.841,00
DHC 22-30 132286 3000 x 2200 x 450 mm 12 762 x 600 mm 4.956,00
DHC 22-32 126024 3200 x 2200 x 450 mm 12 762 x 600 mm 5.324,00
DHC 22-34 144852 3400 x 2200 x 450 mm 14 762 x 600 mm 5.576,00
DHC 22-36 126025 3600 x 2200 x 450 mm 16 762 x 600 mm 5.901,00
DHC 22-38 144853 3800 x 2200 x 450 mm 16 762 x 600 mm 6.043,00
DHC 22-40 126026 4000 x 2200 x 450 mm 16 762 x 600 mm 6.190,00
* %
QUALITY *

MADE IN N
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Edelstahlmaobel

LUFTUNGSZUBEHOR

RADIALVENTILATOR
» Doppelseitig ansaugend

MODELL LEISTUNG UMDREHUNGEN / MIN MASSE BXTXH ANSCHLUSSWERT PREIS €
7/7 117958 1.900m*/ h 1400 296 x 309 x 336 mm 184 W / 230V 555,00
9/9 117959 3.250m/ h 1400 375 x 318 x 327 mm 420W / 230V 735,00
DREHZAHLREGLER

MODELL AUSFUHRUNG STROMSTARKE ANSCHLUSSWERT PREIS €
DZRM 134049 manuell 10 Ampere 230V 179,00
DZRD 134051 digital 10 Ampere 230V 245,00

BUNDKRAGEN MIT GRUNDPLATTE

MODELL o AUSFUHRUNG MASSE BXT / @ PREIS €
BK 20 16279 verzinkt 450 x 450 mm / 2 200 mm 44,00
BK 25 115794 verzinkt 450 x 450 mm / ¢ 250 mm 53,00
BK 30 118039 verzinkt 450 x 450 mm / ¢ 300 mm 66,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

LUFTUNGSZUBEHOR

AUSFUHRUNG AUSFUHRUNG

» Material CNS 14301 » Material CNS 14301

» Mit effizienter Abscheidung von Aero- » Keine Zulassung nach DIN 2052
solen-Abscheider der Bauart A nach DIN » Abscheider der Bauart B diirfen nicht tiber
18869-5/VDI 2052 (mit Zulassung) thermischen Geraten mit erhohter Brand-

» Maximaler Selbstreinigungseffekt und gefahr eingesetzt werden (zB.: Friteusen,
Abscheidegrad Gasgerate mit offener Flamme, etc.)

» Hohe Flammendurchschlagsicherheit und » Hoher Abscheidegrad

Temperaturbestdndigkeit
EINSATZBEREICH

EINSATZBEREICH » Kichenbereiche ohne thermische Gerate
» Kichenbereiche mit thermischen Gerdten mit erhéhter Brandgefahr wie Speisenaus-
(zB.: GroRkiichen, Garkiichen, Kantinen, gabe, Spllkiiche oder Speisenlagerbereiche

Cook & Chill, Imbiss, Front-Cooking, etc.)

» Alle Anwendungsfelder in welchen die
Vorschriften der DIN VDI 2052 greifen aus-
genommen gewerbliche Kleinstkichen

FLAMMSCHUTZFILTER / DIN 18869 / TYP A

MODELL . AUSFUHRUNG MASSE BXTXH PREIS €
FSA 44 / Bauart A 144991 Edelstahl 400 x 400 x 25 mm 155,00
FSA 45 / Bauart A 144992 Edelstahl 400 x 500 x 25 mm 155,00

FLAMMSCHUTZFILTER / TYP B

MODELL . AUSFUHRUNG MASSE BXTXH PREIS €
FSB44 / Bauart B 134091 Edelstahl 400 x 400 x 20 mm 89,00
FSB45 / Bauart B 134092 Edelstahl 400 x 500 x 20 mm 89,00
* %
QUALITY *

MADE IN N
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Edelstahlmobel

ARBEITSTISCHE | BASIC

ARBEITSTISCH BASIC

» Arbeitsplatte aus CNS 1.4301

» 50 mm schalldédmmend unterfittert
und verstdrkt

» Aufkantung 100 mm hinten oder
allseits abgekantet

» Flsse und Bodenbord aus
Edelstahl 1.4016

» Hohenregulierung 850 - 900 mm

» Punktverschweillt

: ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET :

I T T T TS
600 x 600 x 850 mm ATE-606 143436 368,00 ATAE-606 143468 398,00
700 x 600 x 850 mm ATE-607 143437 375,00 ATAE-607 143469 405,00
800 x 600 x 850 mm ATE-608 143438 385,00 ATAE-608 143470 414,00
900 x 600 x 850 mm ATE-609 143439 402,00 ATAE-609 143471 430,00
1000 x 600 x 850 mm ATE-610 143440 419,00 ATAE-610 143472 459,00
100 x 600 x 850 mm ATE-611 143441 442,00 ATAE-611 143473 479,00
1200 x 600 x 850 mm ATE-612 143442 463,00 ATAE-612 143474 505,00
1300 x 600 x 850 mm ATE-613 143443 484,00 ATAE-613 143475 525,00
1400 x 600 x 850 mm ATE-614 143444 505,00 ATAE-614 143476 549,00
1500 x 600 x 850 mm ATE-615 143445 525,00 ATAE-615 143477 579,00
1600 x 600 x 850 mm ATE-616 143446 549,00 ATAE-616 143478 609,00
1700 x 600 x 850 mm ATE-617 143447 572,00 ATAE-617 143479 635,00
1800 x 600 x 850 mm ATE-618 143448 587,00 ATAE-618 143480 645,00
1900 x 600 x 850 mm ATE-618 143448 610,00 ATAE-618 143481 665,00
2000 x 600 x 850 mm ATE-620 143450 626,00 ATAE-620 143482 685,00

. ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ~ :  ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET '
MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR. PREIS € MODELL ART. NR. PREIS €
600 x 700 x 850 mm ATE-706 143452 374,00 ATAE-706 143484 402,00
700 x 700 x 850 mm ATE-707 143453 383,00 ATAE-707 143485 410,00
800 x 700 x 850 mm ATE-708 143454 391,00 ATAE-708 143486 422,00
900 x 700 x 850 mm ATE-709 143455 411,00 ATAE-709 143487 449,00
1000 x 700 x 850 mm ATE-710 143456 440,00 ATAE-710 143488 475,00
1100 x 700 x 850 mm ATE-71 143457 462,00 ATAE-711 143489 495,00
1200 x 700 x 850 mm ATE-712 143458 485,00 ATAE-712 1434390 519,00
1300 x 700 x 850 mm ATE-713 143459 508,00 ATAE-713 143491 550,00
1400 x 700 x 850 mm ATE-714 143460 525,00 ATAE-714 143492 575,00
1500 x 700 x 850 mm ATE-715 143461 545,00 ATAE-715 143493 595,00
1600 x 700 x 850 mm ATE-716 143462 569,00 ATAE-716 143494 619,00
1700 x 700 x 850 mm ATE-717 143463 589,00 ATAE-717 143495 643,00
1800 x 700 x 850 mm ATE-718 143464 613,00 ATAE-718 143496 676,00
1900 x 700 x 850 mm ATE-719 143465 636,00 ATAE-719 143497 703,00
2000 x 700 x 850 mm ATE-720 143466 659,00 ATAE-720 143498 719,00

* %
QUALITY *
MADEIN
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

ARBEITSTISCHE | ZUBEHOR | BASIC

SCHUBLADEN EDELSTAHL 1.4016

MODELL MODELL o MASSE BXTXH PREIS €
Unterbau-Schublade 6 GN 1/1-40 143648 1xGN1/1 400 x 585 x 190 mm 203,00
Unterbau-Schublade 7GN1/1-40 143650 TxGN1/1 400 x 685 x 190 mm 231,00
Unterbau-Schublade 6 GN 2/1-70 143649 1x GN 2/1 725 x 585 x 190 mm 244,00
Unterbau-Schublade 7GN 2/1-70 143651 1x GN 2/1 725 x 685 x 190 mm 277,00

UNTERBAU-LADENSTOCK EDELSTAHL 1.4016

MODELL MODELL . MASSE BXTXH PREIS €
Unterbau-Ladenstock 6 CA 2-40 143652 2xGN 11 400 x 585 x 580 mm 498,00
Unterbau Ladenstock 7 CA 2-40 143656 2xGN1/1 400 x 685 x 580 mm 516,00
Unterbau-Ladenstock 6 CA 2-70 143653 2xGN 2/1 725 x 585 x 580 mm 600,00
Unterbau Ladenstock 7CA2-70 143657 2xGN2/1 725 x 685 x 580 mm 622,00

UNTERBAU-LADENSTOCK EDELSTAHL 1.4016

MODELL MODELL . MASSE BXTXH PREIS €
Unterbau-Ladenstock 6 CA 3-40 143654 3xGN1/1 400 x 585 x 580 mm 631,00
Unterbau Ladenstock 7 CA 3-40 143658 3xGN1/1 400 x 685 x 580 mm 669,00
Unterbau Ladenstock 6 CA 3-70 143655 3xGN2/1 725 x 585 x 580 mm 762,00
Unterbau Ladenstock 7-CA 3-70 143655 3xGN2/1 725 x 685 x 580 mm 807,00
RADERSATZ
MODELL ART.NR. BEZEICHNUNG PREIS €
RS1 122647 4 St. Lenkrollen, 2 St. m. Feststellbremse 209,00
* %
QUALITY *

MADE IN N
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Edelstahlmobel

ARBEITSSCHRANKE | BASIC

» Arbeitsplatte aus CNS 1.4301 » Hoéhenverstellbares Zwischenbord
» 50 mm schallddmmend unterfittert » Punktverschweilt

und verstdrkt » Hohenregulierung 850 - 300 mm
» Aufkantung 100 mm hinten oder » Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm

allseits abgekantet
» Unterbau aus Edelstahl 1.4016
dreiseitig geschlossen

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR. m MODELL ART. NR. m

1000 x 600 x 850 mm ASQOE-610 143503 893,00 ASOAE-610 143533 962,00
1100 x 600 x 850 mm ASOE-6T1 143504 907,00 ASOAE-6T1 143534 1.010,00
1200 x 600 x 850 mm ASQOE-612 143505 932,00 ASOAE-612 143535 1.041,00
1300 x 600 x 850 mm ASOE-613 143506 985,00 ASOAE-613 143536 1.103,00
1400 x 600 x 850 mm ASQOE-614 143507 1.005,00 ASOAE-614 143537 1.127,00
1500 x 600 x 850 mm ASQOE-615 143508 1.019,00 ASOAE-615 143538 1.147,00
1600 x 600 x 850 mm ASOE-616 143509 1.044,00 ASOAE-616 143539 1.182,00
1700 x 600 x 850 mm ASQE-617 143510 1.078,00 ASOAE-617 143540 1.225,00
1800 x 600 x 850 mm ASQOE-618 143511 1.130,00 ASOAE-618 143541 1.283,00
1900 x 600 x 850 mm ASOE-619 143512 1.176,00 ASOAE-619 143542 1.337,00
2000 x 600 x 850 mm ASOE-620 143513 1.205,00 ASOAE-620 143543 1.376,00

1000 x 700 x 850 mm
1100 x 700 x 850 mm
1200 x 700 x 850 mm
1300 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm
1500 x 700 x 850 mm
1600 x 700 x 850 mm
1700 x 700 x 850 mm
1800 x 700 x 850 mm
1900 x 700 x 850 mm
2000 x 700 x 850 mm

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET

ASOE-710 143518
ASQE-71 143519
ASOE-712 143520
ASOE-713 143521
ASOE-714 143522
ASOE-715 143523
ASOE-716 143524
ASOE-717 143525
ASOE-718 143526
ASOE-719 143527
ASQE-720 143528

916,00
967,00
990,00
1.049,00
1.066,00
1.082,00
1.105,00
1.146,00
1.201,00
1.244,00
1.277,00

ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

ASOAE-710
ASOAE-71
ASOAE-712
ASOAE-713
ASOAE-714
ASOAE-715
ASOAE-716
ASOAE-717
ASOAE-718
ASOAE-719
ASOAE-720

143548
143549
143550
143551
143552
143553
143554
143555
143556
143557
143558

MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR. m MODELL ART. NR. m

983,00
1.026,00
1.057,00
1.120,00
1.145,00

1.162,00
1.196,00
1.240,00
1.324,00
1.349,00
1.385,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

ARBEITSSCHRANKE | SCHIEBETUREN | BASIC

» Arbeitsplatte aus CNS 1.4301 » Unterbau geschlossen

» 50 mm schalldammend unterfittert » Hohenverstellbares Zwischenbord
und verstarkt » Punktverschweil}t

» Aufkantung 100 mm hinten oder » Hohenregulierung 850 - 300 mm
allseits abgekantet » Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm

» Unterbau aus Edelstahl 1.4016
» Doppelwandige Schiebetiiren mit
versenkter Griffleiste

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR. m MODELL ART. NR. m

1000 x 600 x 850 mm ASTE-610 143560 965,00 ASTAE-610 143584 1.029,00
1100 x 600 x 850 mm ASTE-6T1 143561 999,00 ASTAE-611 143585 1.072,00
1200 x 600 x 850 mm ASTE-612 143562 1.025,00 ASTAE-612 143586 1.103,00
1300 x 600 x 850 mm ASTE-613 143563 1.068,00 ASTAE-613 143587 1.153,00
1400 x 600 x 850 mm ASTE-614 143564 1.099,00 ASTAE-614 143588 1.186,00
1500 x 600 x 850 mm ASTE-615 143565 1.121,00 ASTAE-615 143589 1.214,00
1600 x 600 x 850 mm ASTE-616 143566 1.166,00 ASTAE-616 143590 1.267,00
1700 x 600 x 850 mm ASTE-617 143567 1.218,00 ASTAE-617 143591 1.329,00
1800 x 600 x 850 mm ASTE-618 143568 1.268,00 ASTAE-618 143592 1.382,00
1900 x 600 x 850 mm ASTE-619 143569 1.332,00 ASTAE-613 143593 1.451,00
2000 x 600 x 850 mm ASTE-620 143570 1.360,00 ASTAE-620 143594 1.484,00

1000 x 700 x 850 mm
1100 x 700 x 850 mm
1200 x 700 x 850 mm
1300 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm
1500 x 700 x 850 mm
1600 x 700 x 850 mm
1700 x 700 x 850 mm
1800 x 700 x 850 mm
1300 x 700 x 850 mm
2000 x 700 x 850 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET

ASTE-710
ASTE-7M
ASTE-712
ASTE-713
ASTE-714
ASTE-715
ASTE-716
ASTE-717
ASTE-718
ASTE-718
ASTE-720

143572
143573
143574
143575
143576
143577
143578
143579
143580
143581
143582

1.018,00
1.056,00
1.078,00

1.127,00
1.158,00
1.182,00
1.225,00
1.283,00
1.336,00
1.397,00
1.424,00

ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR. m MODELL ART. NR. m

ASTAE-710
ASTAE-711
ASTAE-712
ASTAE-713
ASTAE-714
ASTAE-715
ASTAE-716
ASTAE-717
ASTAE-718
ASTAE-719
ASTAE-720

143596
143597
1435398
143599
143600
143601
143602
143603
143604
143605
143606

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

1.046,00
1.087,00

1.118,00
1.168,00
1.202,00
1.232,00
1.282,00
1.342,00
1.395,00
1.465,00
1.496,00



Edelstahlmaobel

ARBEITSSCHRANKE | LADENSTOCK | BASIC

» Arbeitsplatte aus CNS 1.4301 » Schubladenblock 3 x GN 1/1
» 50 mm schalld@mmend unterfuttert » Unterbau geschlossen

und verstarkt » Hohenverstellbares Zwischenbord
» Aufkantung 100 mm hinten oder » Punktverschweilt

allseits abgekantet » Hohenregulierung 850 - 900 mm
» Unterbau aus Edelstahl 1.4016 » Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm

» Doppelwandige Schiebetiiren mit
versenkter Criffleiste

: ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET :
T isseme wooe | ARt peese| wooe | Awcum | peesc
1400 x 600 x 850 mm ASTELS-614 143610 1.566,00 ASTEALS-614 143630 1.723,00
1500 x 600 x 850 mm ASTELS-615 143611 1.641,00 ASTEALS-615 143631 1.735,00
1600 x 600 x 850 mm ASTELS-616 143612 1.692,00 ASTEALS-616 143632 1.777,00
1700 x 600 x 850 mm ASTELS-617 143613 1.713,00 ASTEALS-617 143633 1.803,00
1800 x 600 x 850 mm ASTELS-618 143614 1.803,00 ASTEALS-618 143634 1.903,00
1900 x 600 x 850 mm ASTELS-619 143615 1.876,00 ASTEALS-619 143635 1.979,00
2000 x 600 x 850 mm ASTELS-620 143616 1.955,00 ASTEALS-620 143636 2.065,00
© " ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ~ :  ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET  :
s wooe | ARrwR | peese| wooe | Awcum | pmesc
1400 x 700 x 850 mm ASTELS-714 143620 1.600,00 ASTEALS-714 143640 1.784,00
1500 x 700 x 850 mm ASTELS-715 143621 1.711,00 ASTEALS-715 143641 1.803,00
1600 x 700 x 850 mm ASTELS-716 143622 1.760,00 ASTEALS-716 143642 1.838,00
1700 x 700 x 850 mm ASTELS-717 143623 1.783,00 ASTEALS-717 143643 1.867,00
1800 x 700 x 850 mm ASTELS-718 143624 1.876,00 ASTEALS-718 143644 1.966,00
1900 x 700 x 850 mm ASTELS-719 143625 1.949,00 ASTEALS-719 143645 2.046,00
2000 x 700 x 850 mm ASTELS-720 143626 2.028,00 ASTEALS-720 143646 2.128,00

* %
QUALITY *
MADE IN N
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

WANDHANGESCHRANKE | BASIC

WANDHANGESCHRANK BASIC

Ausfihrung komplett aus

Edelstahl 1.4016
Dreiseitig geschlossen

Doppelwandige Schiebetiiren mit
versenkter Griffleiste (WHSE)
Hohenverstellbares Zwischenbord

Punktverschweilt

1000 x 400 x 660 mm
1100 x 400 x 660 mm
1200 x 400 x 660 mm
1300 x 400 x 660 mm
1400 x 400 x 660 mm
1500 x 400 x 660 mm
1600 x 400 x 660 mm
1700 x 400 x 660 mm
1800 x 400 x 600 mm
1900 x 400 x 660 mm
2000 x 400 x 660 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

45 kg
50 kg
55 kg
60 kg
65 kg
70 kg
72 kg
80 kg
82 kg
85 kg
90 kg

WHOE-10
WHOE-T
WHOE-12
WHOE-13
WHOE-14
WHOE-15
WHOE-16
WHOQE-17
WHOE-18
WHOE-19
WHOE-20

143662
143663
143664
143665
143666
143667
143668
1436683
143670
143671
143672

457,00
466,00
475,00
495,00
524,00
550,00
565,00
575,00
609,00
629,00
649,00

WHSE-10
WHSE-11

WHSE-12
WHSE-13
WHSE-14
WHSE-15
WHSE-16
WHSE-17
WHSE-18
WHSE-19
WHSE-20

SCHIEBETUREN

143674
143675
143676
143677
143678
143679
143680
143681
143682
143683
143684

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

585,00
596,00
609,00
619,00
658,00
696,00
739,00
771,00
819,00
869,00
898,00

MASSE BXTXH MAXLAST / BORD MODELL



Edelstahlmobel

ARBEITSTISCHE | PRO oNB 14501

Symbolfotos

» Komplett aus Edelstahl 1.4301 » Ausfuhrung wie Mod. AT » Ausfihrung wie Mod. AT

» Punktverschweift » Ruckseitige Aufkantung 100 mm » Spulbecken (Serie = rechts, links auf Anfrage)
» Verstarkte Arbeitsflache » Beckenmalie alle Mod.: 400 x 400 x 250 mm
» Unterfltterung laminiert » Ruckseitige Aufkantung 100 mm

» Bodenbord
» Hohenregulierung 850 - 900 mm

i APALLSEITSABGEKANTET i AP RUCKSEITIG AUFGEKANTET : AP RUCKS. AUFGEKANTET / BECKEN :
1000 x 600 x 850 mm AT-610 118963 519,00 | AT-610A 124210 589,00
1100 x 600 x 850 mm AT-611 119952 567,00 | AT-611A 128939 619,00
1200 x 600 x 850 mm AT-612 118962 592,00 | AT-612A 119534 648,00 | ATSP-612A | 130284 996,00
1300 x 600 x 850 mm AT-613 120963 621,00 | AT-613A 121455 682,00
1400 x 600 x 850 mm AT-614 121871 651,00 | AT-614 A 113496 718,00 | ATSP-614A | 130285 | 1.058,00
1500 x 600 x 850 mm AT-615 121872 680,00 | AT-615A 123083 750,00
1600 x 600 x 850 mm AT-616 121873 720,00 | AT-616 A 124218 788,00 | ATSP-616 A | 130286 135,00
1700 x 600 x 850 mm AT-617 121457 742,00 | AT-617A 128940 818,00
1800 x 600 x 850 mm AT-618 121874 758,00 | AT-618 A 122094 853,00 | ATSP-618A | 130287 1.195,00
1900 x 600 x 850 mm AT-619 128937 791,00 | AT-619A 128941 888,00
2000 x 600 x 850 mm AT-620 117523 813,00 | AT-620A 112808 913,00 | ATSP-620A | 130288 1.249,00
1000 x 700 x 850 mm AT-710 118582 567,00 | AT-710 A 118602 599,00
1100 x 700 x 850 mm AT-711 118583 595,00 | AT71A 117208 646,00
1200 x 700 x 850 mm AT-712 118412 623,00 | AT712A 13014 680,00 | ATSP-712A | 120180 | 1.048,00
1300 x 700 x 850 mm AT-713 118140 655,00 | AT-713A 118603 714,00
1400 x 700 x 850 mm AT-714 118584 684,00 | AT714A 118604 749,00 | ATSP-714 A | 130289 1.110,00
1500 x 700 x 850 mm AT-715 118585 700,00 | AT-715A 113330 771,00
1600 x 700 x 850 mm AT-716 118586 735,00 | AT-716 A 117416 810,00 | ATSP-716 A | 130290 1.164,00
1700 x 700 x 850 mm AT-717 118587 758,00 | AT-717 A 118605 834,00
1800 x 700 x 850 mm AT-718 118588 791,00 | AT-718 A 114945 877,00 | ATSP-718 A | 130291 1.231,00
1900 x 700 x 850 mm AT-719 118589 821,00 | AT-719A 118606 892,00
2000 x 700 x 850 mm AT-720 17491 837,00 | AT-720A 115310 894,00 | ATSP-720A | 130292 1.297,00
1000 x 800 x 850 mm AT-810 128938 622,00 | AT-810A 128942 675,00
1100 x 800 x 850 mm AT-811 130295 655,00 | AT-811A 130296 712,00
1200 x 800 x 850 mm AT-812 129680 689,00 | AT-812A 130293 743,00
1300 x 800 x 850 mm AT-813 130297 718,00 | AT-813A 130298 785,00
1400 x 800 x 850 mm AT-814 130299 753,00 | AT-814 A 130300 825,00
1500 x 800 x 850 mm AT-815 130301 771,00 | AT-815A 130302 850,00
1600 x 800 x 850 mm AT-816 130303 807,00 | AT-816 A 130304 893,00
1700 x 800 x 850 mm AT-817 130305 833,00 | AT-817A 130306 920,00
1800 x 800 x 850 mm AT-818 130309 870,00 | AT-818A 123473 965,00
1900 x 800 x 850 mm AT-819 130310 903,00 | AT-819 A 130311 1.008,00
2000 x 800 x 850 mm AT-820 129679 937,00 | AT-820A | 130294 | 1.043,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

ARBEITSTISCHE | PRO | ZUBEHOR ons 14801

SCHUBLADEN CNS 1.4301

MODELL MODELL . MASSE BXTXH PREIS €
Unterbau-Schublade 6 GN 1/1-40 129587 1xGN1/1 400 x 585 x190 mm 244,00
Unterbau-Schublade 7 GN1/1-40 129583 TxGN1/1 400 x 685 x 190 mm 276,00
Unterbau-Schublade 6 GN 2/1-70 129851 1xGN 2/1 725x 585 x 190 mm 292,00
Unterbau-Schublade 7 GN 2/1-70 129852 1xGN 2/1 725 x 685 %190 mm 329,00

UNTERBAU-LADENSTOCK CNS 1.4301

MODELL MODELL . MASSE BXTXH PREIS €
Unterbau-Ladenstock 6 CA2-40 129588 2xGN1/1 400 x 585x 580 mm 606,00
Unterbau Ladenstock 7 CA 2-40 129584 2xGN1/1 400 x 685 x 580 mm 629,00
Unterbau-Ladenstock 6 CA 2-70 146741 2xGN2/1 725 x 585 x 580 mm 718,00
Unterbau Ladenstock 7 CA 2-70 146742 2xGN2/1 725 x 685 x 580 mm 745,00

UNTERBAU-LADENSTOCK CNS 1.4301

MODELL MODELL c LADEN MASSE BXTXH PREIS €

Unterbau-Ladenstock 6 CA 3-40 129589 3xGN1/1 400 x 585 x 580 mm 749,00
Unterbau Ladenstock 7 CA 3-40 129585 3xGN 2/1 400 x 685 x 580 mm 797,00
Unterbau Ladenstock 6 CA 3-70 139392 3 xGN 2/1 725 x 585 x 580 mm 931,00
Unterbau Ladenstock 7-CA 3-70 139393 3xGN2/1 725 x 685 x 580 mm 991,00

UNTERBAU-SCHUBLADE CNS 1.4301

MODELL MODELL o MASSE BXTXH PREIS €
Unterbau-Schublade 6 M-40 121740 GN1/1 400 x 600 x 580 mm 567,00
Unterbau-Schublade 7 M-40 120843 GN1/1 400 x 700 x 580 mm 610,00

UNTERBAU-GN-SCHRANK CNS 1.4301

MODELL MODELL . EINSCHUBE MASSE BXTXH PREIS €
Unterbau-Schrank 6 GN T1-40 122382 6xGN1/1 400 x 600 x 580 mm 551,00
Unterbau-Schrank 7 GN T1-40 121833 6x GN1/1 400 x 700 x 580 mm 588,00
RADERSATZ
MODELL ART.NR. BEZEICHNUNG m
RS1 122647 4 St. Lenkrollen, 2 St. m. Feststellbremse ‘ 209,00
* %
QUALITY *

MADE IN .
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Edelstahlmobel

ARBEITSSCHRANKE | PRO

Komplett

OFFEN

CNS 1.4301

ARBEITSSCHRANK ASO
» Komplett aus CNS 1.4301 » Hohenregulierung 850 - 900 mm
» Arbeitsplatte 50 mm schallddmmend » Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm

unterflttert und verstarkt
» Aufkantung 100 mm hinten oder
allseits abgekantet (ASOA)
» Unterbau dreiseitig geschlossen
» Hohenverstellbares Zwischenbord
» Fest eingeschweilter Boden

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR. m MODELL ART. NR. m

700 x 600 x 850 mm AS0-607 144459 966,00 ASOA-607 144474 1.018,00
800 x 600 x 850 mm AS0-608 144460 990,00 ASOA-608 144475 1.041,00
900 x 600 x 850 mm AS0-609 144461 1.015,00 ASOA-609 144476 1.066,00
1000 x 600 x 850 mm AS0-610 144462 1.035,00 ASOA-610 144477 1.117,00
1100 x 600 x 850 mm ASQO-611 144463 1.054,00 ASOA-611 144478 1.171,00
1200 x 600 x 850 mm ASO-612 144464 1.082,00 ASOA-612 144479 1.208,00
1300 x 600 x 850 mm ASO-613 144465 1.144,00 ASQOA-613 144480 1.282,00
1400 x 600 x 850 mm ASO-614 144466 1.168,00 ASOA-614 144481 1.310,00
1500 x 600 x 850 mm ASO0-615 144467 1.182,00 ASOA-615 144482 1.332,00
1600 x 600 x 850 mm AS0O-616 144468 1.214,00 ASOA-616 144483 1.374,00
1700 x 600 x 850 mm AS0-617 144469 1.254,00 ASOA-617 144484 1.425,00
1800 x 600 x 850 mm ASO-618 144470 1.312,00 ASOA-618 144485 1.489,00
1900 x 600 x 850 mm AS0-613 144471 1.363,00 ASQOA-619 144486 1.553,00
2000 x 600 x 850 mm AS0-620 144472 1.400,00 ASOA-620 144487 1.597,00

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET

ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR. m MODELL ART. NR. m

700 x 700 x 850 mm AS0-707 144489 994,00 ASOA-707 144499 1.043,00
800 x 700 x 850 mm ASQ0-708 144430 1.009,00 ASQOA-708 128187 1.064,00
900 x 700 x 850 mm AS0-709 144491 1.034,00 ASOA-708 144500 1.092,00
1000 x 700 x 850 mm ASO-710 118801 1.063,00 ASOA-710 144501 1.136,00
1100 x 700 x 850 mm ASO-711 144433 1.121,00 ASOA-7T 144502 1.192,00
1200 x 700 x 850 mm ASO-712 119662 1.150,00 ASOA-712 118610 1.227,00
1300 x 700 x 850 mm ASO-713 1444394 1.220,00 ASOA-713 144504 1.302,00
1400 x 700 x 850 mm ASO-714 126035 1.238,00 ASOA-714 18607 1.327,00
1500 x 700 x 850 mm ASO-715 144435 1.258,00 ASOA-715 144506 1.350,00
1600 x 700 x 850 mm ASO-716 126036 1.284,00 ASOA-716 117007 1.389,00
1700 x 700 x 850 mm ASO-717 144436 1.330,00 ASOA-717 144507 1.439,00
1800 x 700 x 850 mm ASO-718 124825 1.393,00 ASOA-718 118608 1.538,00
1300 x 700 x 850 mm ASO-719 144497 1.444,00 ASOA-719 144508 1.567,00
2000 x 700 x 850 mm AS0-720 121017 1.484,00 ASOA-720 118609 1.611,00

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

ARBEITSSCHRANKE | PRO | SCHIEBETUREN

Komplett

CNS 1.4301

» Komplett aus CNS 1.4301 » Hohenverstellbares Zwischenbord

» Arbeitsplatte 50 mm schallddammend » Fest eingeschweillter Boden
unterfittert und verstarkt » Hohenregulierung 850 - 900 mm

» Aufkantung 100 mm hinten oder » Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm

allseits abgekantet (ASTA)

» Doppelwandige Schiebettiren mit
versenkter Criffleiste

» Unterbau geschlossen

MASSE (BXTXH)
1000 x 600 x 850 mm
1100 x 600 x 850 mm
1200 x 600 x 850 mm
1300 x 600 x 850 mm
1400 x 600 x 850 mm
1500 x 600 x 850 mm
1600 x 600 x 850 mm
1700 x 600 x 850 mm
1800 x 600 x 850 mm
1900 x 600 x 850 mm
2000 x 600 x 850 mm

1000 x 700 x 850 mm
1100 x 700 x 850 mm
1200 x 700 x 850 mm
1300 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm
1500 x 700 x 850 mm
1600 x 700 x 850 mm
1700 x 700 x 850 mm
1800 x 700 x 850 mm
1900 x 700 x 850 mm
2000 x 700 x 850 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET

MODELL ART. NR.
AST-610 144514
AST-611 144515
AST-612 144516
AST-613 144517
AST-614 144518
AST-615 144519
AST-616 144520
AST-617 144521
AST-618 144522
AST-619 144523
AST-620 144524

PREIS €
1.181,00
1.224,00
1.257,00
1.310,00
1.345,00
1.375,00
1.430,00
1.496,00
1.555,00
1.635,00
1.666,00

ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

MODELL
ASTA-610
ASTA-6T1
ASTA-612
ASTA-613
ASTA-614
ASTA-615
ASTA-616
ASTA-617
ASTA-618
ASTA-619
ASTA-620

ART. NR.
144526
144527
144528
144529
144530
144531
144532
144533
144534
144535
144536

PREIS €
1.291,00
1.343,00
1.384,00
1.445,00
1.486,00
1.523,00
1.588,00
1.666,00
1.732,00
1.820,00
1.861,00

ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET

MASSE (BXTXH) MODELL ART. NR.

AST-710 124840
AST-71 135429
AST-712 120472
AST-713 119291

AST-714 17571

AST-715 119290
AST-716 119864
AST-717 121108
AST-718 123516
AST-719 126040
AST-720 18787

PREIS €
1.248,00
1.292,00
1.322,00
1.382,00
1.419,00
1.447,00
1.502,00
1.571,00
1.637,00
1.714,00
1.748,00

MODELL
ASTA-710
ASTA-711
ASTA-712
ASTA-713
ASTA-714
ASTA-715
ASTA-716
ASTA-717
ASTA-718
ASTA-718
ASTA-720

ART. NR.
122804
135430
126038
122013
19713
123600
118966
126039
121454
117494
18613

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

___ preise |
1.311,00
1.361,00
1.400,00
1.466,00
1.506,00
1.543,00
1.604,00
1.682,00
1.750,00
1.839,00
1.876,00




Edelstahlmaobel
Komplett

ARBEITSSCHRANKE | PRO | LADENSTOCK

CNS 1.4301

» Komplett aus CNS 1.4301 » Unterbau geschlossen

» Arbeitsplatte 50 mm schallddmmend » Hohenverstellbares Zwischenbord
unterfittert und verstarkt » Fest eingeschweilter Boden

» Aufkantung 100 mm hinten oder » Hohenregulierung 850 - 900 mm
allseits abgekantet (ASTLSA) » Verstellbare Rundftisse @ 60 mm

» Doppelwandige Schiebetiiren mit
versenkter Griffleiste
» Schubladenblock 3 x GN 1/1

: ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET :
s woveLL | ARTwR | pmese | wooeL | ARtuR | pesc
1400 x 600 x 850 mm ASTLS-614 144550 1.993,00 ASTLSA-614 144558 2.189,00
1500 x 600 x 850 mm ASTLS-615 144551 2.088,00 ASTLSA-615 144559 2.210,00
1600 x 600 x 850 mm ASTLS-616 144552 2.152,00 ASTLSA-616 144560 2.263,00
1700 x 600 x 850 mm ASTLS-617 144553 2.178,00 ASTLSA-617 144561 2.295,00
1800 x 600 x 850 mm ASTLS-618 144554 2.295,00 ASTLSA-618 144562 2.417,00
1900 x 600 x 850 mm ASTLS-619 144555 2.385,00 ASTLSA-619 144563 2.518,00
2000 x 600 x 850 mm ASTLS-620 144556 2.486,00 ASTLSA-620 144564 2.624,00
. ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET  : ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET  :
i@ wooeLL | ARTNR | peese| wooeL | ARtuR | peesc
1400 x 700 x 850 mm ASTLS-714 132155 2.035,00 ASTLSA-714 136835 2.268,00
1500 x 700 x 850 mm ASTLS-715 122866 2.173,00 ASTLSA-715 118615 2.295,00
1600 x 700 x 850 mm ASTLS-716 119292 2.237,00 ASTLSA-716 118616 2.337,00
1700 x 700 x 850 mm ASTLS-717 126042 2.263,00 ASTLSA-717 18617 2.374,00
1800 x 700 x 850 mm ASTLS-718 121001 2.385,00 ASTLSA-718 118614 2.502,00
1900 x 700 x 850 mm ASTLS-719 121002 2.470,00 ASTLSA-719 18618 2.597,00
2000 x 700 x 850 mm ASTLS-720 118788 2.523,00 ASTLSA-720 117708 2.703,00

* %
QUALITY *
MADE IN .
EUROPE D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

WARMESCHRANKE | PRO

Komplett

CNS 1.4301

WARMESCHRANK WST
» Komplett aus CNS 1.4301 » Doppelter Boden mit Luftleitkanal
» Arbeitsplatte 50 mm schallddmmend » Doppelwandige Schiebetiiren mit

unterfittert und verstarkt versenkter Griffleiste

» Aufkantung 100 mm hinten oder » Unterbau geschlossen
allseits abgekantet (WSTA) » Hohenverstellbares Zwischenbord
» Leistungsstarkes Radialgebldse mit » Fest eingeschweillter Boden
angebautem Heizkorper » Hohenregulierung 850 - 300 mm
» Thermostatische Temperaturregelung » Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm

mit Uberhitzungsschutz

ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET : ARBEITSPLATTE RUCKSEITIG AUFGEKANTET :

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT MODELL ART. NR. m MODELL ART. NR. m

1200 x 600 x 850 mm 1,5kW /230 V WST-612 144568 1.878,00 | WSTA-612 144578 1.950,00
1300 x 600 x 850 mm 1,5 kW /230 V WST-613 144569 1.950,00 | WSTA-613 144579 2.030,00
1400 x 600 x 850 mm 25kW /230 V WST-614 144570 1.977,00 | WSTA-614 144580 2.072,00
1500 x 600 x 850 mm 2,5KW /230 V WST-615 144571 1.998,00 | WSTA-615 144581 2.094,00
1600 x 600 x 850 mm 2,5KW /230 V WST-616 144572 2.062,00 | WSTA-616 144582 2.162,00
1700 x 600 x 850 mm 2.9kw / 230V WST-617 144573 215,00 | WSTA-617 144583 2.226,00
1800 x 600 x 850 mm 2.9kw / 230V WST-618 144574 2.210,00 | WSTA-618 144584 2.327,00
1900 x 600 x 850 mm 2.9kw / 230V WST-619 144575 2.306,00 | WSTA-619 144585 2.427,00
2000 x 600 x 850 mm 2,9kw /230V WST-620 144576 2.374,00 | WSTA-620 144586 2.502,00
. ARBEITSPLATTE ALLSEITS ABGEKANTET : ARBEITSPLATTE RUCKSEITIC AUFGEKANTET

MASSE (BXTXH) ANSCHLUSSWERT |  MODELL ART. NR. PREIS€ | MODELL ART. NR. PREIS €
1200 x 700 x 850 mm 1,5kW /230 V WST-712 17718 1.956,00 | WSTA-712 120467 2.039,00
1300 x 700 x 850 mm 1,5kW /230 V WST-713 144588 2.030,00 | WSTA-713 144593 2.115,00
1400 x 700 x 850 mm 2,5kW /230 V WST-714 121992 2.062,00 | WSTA-714 126043 2.152,00
1500 x 700 x 850 mm 2,5kW /230 V WST-715 144589 2.078,00 | WSTA-715 144594 2.178,00
1600 x 700 x 850 mm 2,5kW /230 V WST-716 126044 2136,00 | WSTA-716 126045 2.242,00
1700 x 700 x 850 mm 2,9kwW / 230V WST-717 144590 2194,00 | WSTA-717 144535 2.306,00
1800 x 700 x 850 mm 2,9KkW /230 V WST-718 118958 2.279,00 | WSTA-718 126046 2.401,00
1900 x 700 x 850 mm 2,9kwW / 230V WST-719 144591 2.380,00 | WSTA-719 144596 2.507,00
2000 x 700 x 850 mm 2.9kW /230 V WST-720 122737 2.449,00 | WSTA-720 126047 2.576,00

LR
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *




Edelstahlmaobel

WARMESCHRANKE | PRO oNs 14801

WARMESCHRANK WSTD

» Komplett aus CNS 1.4301
» Arbeitsplatte 50 mm schallddmmend

» Hohenverstellbares Zwischenbord
» Fest eingeschweilter Boden

unterfittert und verstarkt » Hohenregulierung 850 - 300 mm

» Leistungsstarkes Radialgebldase mit » Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm
angebautem Heizkorper
» Thermostatische Temperaturregelung
mit Uberhitzungsschutz
» Doppelter Boden mit Luftleitkanal \
» Beidseitig doppelwandige Schiebetii-
ren mit versenkter Griffleiste
» Unterbau geschlossen

WARMESCHRANKE (TIEFE 600) / BEIDSEITIGE SCHIEBETUREN

MASSE (BXTXH) ART. NR. MODELL ANSCHLUSSWERT m

1200 x 600 x 850 mm 144598 WSTD-612 15kwW / 230V 2.035,00
1300 x 600 x 850 mm 144539 WSTD-613 1.5kW / 230V 2.088,00
1400 x 600 x 850 mm 144600 WSTD-614 2,5kW/230V 2.111,00
1500 x 600 x 850 mm 144601 WSTD-615 2,5kW /230V 2.157,00
1600 x 600 x 850 mm 144602 WSTD-616 2,5kW /230V 2.224,00
1700 x 600 x 850 mm 144603 WSTD-617 2,9kW /230V 2.289,00
1800 x 600 x 850 mm 144604 WSTD-618 2,9kW/230V 2.395,00
1900 x 600 x 850 mm 144605 WSTD-613 2,9kW /230V 2.499,00
2000 x 600 x 850 mm 144606 WSTD-620 2,9kw/230V 2.577,00

WARMESCHRANKE (TIEFE 700) / BEIDSEITIGE SCHIEBETUREN

MASSE (BXTXH) ART. NR. MODELL ANSCHLUSSWERT PREIS €
1200 x 700 x 850 mm 128005 WSTD-712 1,5 kW / 230 V 2.098,00
1300 x 700 x 850 mm 144608 WSTD-713 1,5 kW / 230 V 2.174,00
1400 x 700 x 850 mm 128007 WSTD-714 2,5kW / 230V 2.198,00
1500 x 700 x 850 mm 144609 WSTD-715 2,5 kW / 230V 2.240,00
1600 x 700 x 850 mm 128009 WSTD-716 2,5 kW / 230V 2.305,00
1700 x 700 x 850 mm 144610 WSTD-717 2,9kW / 230V 2.375,00
1800 x 700 x 850 mm 128011 WSTD-718 2,9kW / 230V 2.473,00
1900 x 700 x 850 mm 144611 WSTD-719 2,9kW / 230V 2.578,00
2000 x 700 x 850 mm 128013 WSTD-720 2,9kW / 230V 2.654,00

* x
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Edelstahlmaobel

SPULTISCHE | PRO

SPULTISCH SPT1B

Komplett aus CNS 1.4301
Spulenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

Tiefgezogene gerillter Abtropfflache
1nahtlos eingeschweiltes Becken
Umlaufender Wulstrand

SPULTISCH / 1 BECKEN

MASSE BXTXH
600 x 700 x 850 mm
700 x 700 x 850 mm
800 x 700 x 850 mm

SPULTISCH SPT1BAR

Komplett aus CNS 1.4301
Spulenabdeckung (40 mm) mit

»
»
Aufkantung 100 mm »
Tiefgezogene gerillter Abtropfflache »
1nahtlos eingeschweilltes Becken

Umlaufender Wulstrand

SPULTISCH / 1 BECKEN
MASSE BXTXH

BECKEN BXTXH

1200 x 700 x 850 mm
1300 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm

500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

BECKEN BXTXH
500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm

Komplett

CNS 1.4301

3-seitiger Beckenverkleidung
1 Standrohr 2"

Fest eingeschweilRter Boden
Verstellbare FiiRe fir Hohen-
regulierung 850 - 300 mm

PREIS €

MODELL

SPT1B-706 145771 933,00
SPT1B-707 118991 938,00
SPT1B-708 120644 1.023,00

3-seitiger Beckenverkleidung
1 Standrohr 2"

Fest eingeschweilter Boden
Verstellbare FiiRe fir Hohen-
regulierung 850 - 900 mm

: TROPFFLACHE RECHTS : TROPFFLACHE LINKS
TROPF MODELL | ART.NR. | TROPF MODELL PREIS €
FLACHE FLACHE
Rechts | SPTIBAR-712 | 115538 Links SPTIBAL712 | 121095 1.129,00
Rechts | SPTIBAR-713 | 123639 Links SPTIBAL713 | 119294 1.182,00
Rechts | SPTIBAR-714 | 118619 Links SPTIBAL-714 | 121231 1.224,00
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE



Edelstahlmaobel

SPULTISCHE | PRO

» Komplett aus CNS 1.4301 » 1 Standrohr 2"
» Spulenabdeckung (40 mm) mit » Fest eingeschweillter Boden
Aufkantung 100 mm » Verstellbare FiiRe fir Hohen-

» Tiefgezogene gerillter Abtropfflache regulierung 850 - 300 mm
» 2 nahtlos eingeschweilRte Becken
» Umlaufender Wulstrand

» 3-seitiger Beckenverkleidung

TROPFFLACHE RECHTS

SPULTISCH / 2 BECKEN

MASSE BXTXH BECKEN BXTXH
FLACHE
1400 x 700 x 850 mm 400 x 500 x 250 mm Rechts SPT2BAR-714 | 120481
1600 x 700 x 850 mm 400 x 500 x 250 mm Rechts SPT2BAR-716 | 120483
1800 x 700 x 850 mm 500 x 500 x 300 mm Rechts SPT2BAR-718 | 120484
2000 x700x 850 mm | 600 x 500 x 300 mm Rechts SPT2BAR-720 | 117665

SPULTISCH SPT2B

» Komplett aus CNS 1.4301
» Spilenabdeckung (40 mm) mit

» 2 Standrohre 2"

» Fest eingeschweillter Boden

Aufkantung 100 mm » Verstellbare FiilRe fir Hohen-

» 2 nahtlos eingeschweil3te Becken regulierung 850 - 300 mm

» Umlaufender Wulstrand
» 3-seitiger Beckenverkleidung

SPULTISCH / 2 BECKEN

Komplett

CNS 1.4301

TROPFFLACHE LINKS

TRF]PF MODELL PREIS €
FLACHE
Links SPT2BAL-714 120482 1.479,00
Links SPT2BAL-716 120421 1.564,00
Links SPT2BAL-718 120422 1.643,00
Links SPT2BAL-720 120326 1.769,00

MASSE BXTXH MODELL BECKEN BECKEN BXTXH PREIS €
1200 x 700 x 850 mm SPT2B-712 2 500 x 500 x 300 mm 19107 1.415,00
1300 x 700 x 850 mm SPT2B-713 2 500 x 500 x 300 mm 119295 1.431,00
1400 x 700 x 850 mm SPT2B-714 2 600 x 500 x 300 mm 126043 1.473,00

Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

SPULSCHRANKE

SPULSCHRANK SPS1B

» Komplett aus CNS 1.4301

» Spiilenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

» Tiefgezogene gerillter Abtropfflache

» 1nahtlos eingeschweiltes Becken

» Umlaufender Wulstrand

» Unterbau geschlossen

» Doppelwandige Fligeltur

SPULSCHRANK / 1BECKEN

MASSE BXTXH

» 1 Standrohr 2"

» Fest eingeschweillter Boden

» Verstellbare FiiRe fur Hohen-
regulierung 850 - 900 mm

Komplett

CNS 1.4301

o
2
o
=
=]
o
€
S
)

PREIS €

600 x 700 x 850 mm
700 x 700 x 850 mm
800 x 700 x 850 mm

SPULSCHRANK SPS2B

» Komplett aus CNS 1.4301

» Spiilenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

» 2 nahtlos eingeschweilite Becken

» Umlaufender Wulstrand

» Unterbau geschlossen

SPULSCHRANK / 2 BECKEN

MASSE BXTXH

MODELL BECKEN BECKEN BXTXH

SPS1B-706 1 500 x 500 x 300 mm 127979
SPS1B-707 1 500 x 500 x 300 mm 127380
SPS1B-708 1 500 x 500 x 300 mm 127981

» Doppelwandige Schiebetiiren mit
versenkter Criffleiste

» 2 Standrohre 2"

» Festeingeschweilter Boden

» Verstellbare FiiRRe fuir Hohen-
regulierung 850 - 900 mm

1.206,00
1.246,00
1.320,00

Symbolfoto

PREIS €

1200 x 700 x 850 mm
1300 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm

Listenpreis exkl. MWSt.

MODELL BECKEN BECKEN BXTXH

SPS2B-712 2 500 x 500 x 300 mm 127988
SPS2B-713 2 500 x 500 x 300 mm 127983
SPS2B-714 2 600 x 500 x 300 mm 1279380

1.737,00
1.788,00
1.924,00



Edelstahlmaobel
Komplett

SPULSCHRANKE | PRO

CNS 1.4301

SPULSCHRANK SPS1BAR

» Komplett aus CNS1.4301 » Doppelwandige Schiebetiiren mit

» Spilenabdeckung (40 mm) mit versenkter Griffleiste 2
Aufkantung 100 mm » 1 Standrohr 2" “é
» Tiefgezogene gerillter Abtropfflache Fest eingeschweiRter Boden L%
» 1nahtlos eingeschweilltes Becken » Verstellbare Fiile fir Hohen-
» Umlaufender Wulstrand regulierung 850 - 900 mm
» Unterbau geschlossen
SPULSCHRANK / 1 BECKEN TROPFFLACHE RECHTS TROPFFLACHE LINKS
MASSE BXTXH BECKEN BXTXH TROPF MODELL . PREIS €
FLACHE FLACHE
1200 x 700 x 850 mm 500 x 500 x 300 mm Rechts SPS1BAR-712 127982 Links SPS1BAL-712 127987 1.590,00
1300 x 700 x 850 mm 500 x 500 x 300 mm Rechts SPS1BAR-713 127983 Links SPS1BAL-713 127986 1.643,00
1400 x 700 x 850 mm 600 x 500 x 300 mm Rechts SPS1BAR-714 127984 Links SPS1BAL-714 127985 1.707,00
» Komplett aus CNS 1.4301 » Doppelwandige Schiebetiiren mit
» Spulenabdeckung (40 mm) mit versenkter Griffleiste
Aufkantung 100 mm » 2 Standrohre 2"
» Tiefgezogene gerillter Abtropfflache » Fest eingeschweillter Boden E
» 2 nahtlos eingeschweilRte Becken » Verstellbare FiiRe fir Hohen- Jg
» Umlaufender Wulstrand regulierung 850 - 900 mm &

» Unterbau geschlossen

SPULSCHRANK / 2 BECKEN TROPFFLACHE RECHTS TROPFFLACHE LINKS
MASSE BXTXH BECKEN BXTXH TROPF MODELL .| TROPF MODELL . PREIS €
FLACHE FLACHE
1400 x 700 x 850 mm | 400 x 500 x 250 mm Rechts | SPS2BAR-714 | 127995 Links SPS2BAL714 128019 1.875,00
1600 x 700 x 850 mm | 400 x 500 x 250 mm Rechts | SPS2BAR-716 | 128000 Links SPS2BAL-716 128017 2.034,00
1800 x 700 x 850 mm | 500 x 500 x 300 mm Rechts | SPS2BAR-718 | 128003 Links SPS2BAL718 128016 2.183,00
2000 x 700 x 850 mm | 600 x 500 x 300 mm Rechts | SPS2BAR-720 | 128004 Links SPS2BAL-720 128014 2.292,00
* %
QUALITY *
MADE IN

EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

Komplett

SPULCENTER / SPULCENTERSCHRANKE | PRO

CNS 1.4301

SPULCENTER SPC

» Komplett aus CNS 1.4301

» Spulenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

» Oberplatteniberstand fiir Spilmaschine

» Tiefgezogene gerillter Abtropfflache

» 1nahtlos eingeschweilltes Becken

» Umlaufender Wulstrand

» 3-seitiger Beckenverkleidung

» 1 Standrohr 2"

» Fest eingeschweillter Boden

» Hohenverstellbar 850 - 300 mm

SPULCENTER / 1BECKEN

MASSE BXTXH

BECKEN BXTXH

PREIS €

1200 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm

400 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm

SPULCENTER / 2 BECKEN

MASSE BXTXH

BECKEN BXTXH

1600 x 700 x 850 mm
1800 x 700 x 850 mm
2000 x 700 x 850 mm

450 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm

SPULCENTERSCHRANK SPCS

» Komplett aus CNS 1.4301

» Spllenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

» Oberplattentberstand fiir Spilmaschine

» Tiefgezogene gerillter Abtropfflache

» 1nahtlos eingeschweiltes Becken

SPULCENTERSCHRANKE / 1 BECKEN

MASSE BXTXH

BECKEN BXTXH

1.160,00
1.251,00

PREIS €

1.511,00
1.595,00
1.696,00

PREIS €

1200 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm

400 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm

SPULCENTERSCHRANKE / 2 BECKEN

MASSE BXTXH

BECKEN BXTXH

1.352,00
1.505,00

PREIS €

1600 x 700 x 850 mm
1800 x 700 x 850 mm
2000 x 700 x 850 mm

450 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm

Listenpreis exkl. MWSt. D

TROPFFLACHE RECHTS TROPFFLACHE LINKS
TROPF MODELL TROPF MODELL
FLACHE FLACHE
Rechts | SPCIBAR-712 118968 Links SPCIBAL-712 120161
Rechts | SPCIBAR-714 120159 Links SPC1BAL-714 120160
: TROPFFLACHE RECHTS : TROPFFLACHE LINKS
TROPF MODELL ART. NR. TROPF MODELL
FLACHE FLACHE
Rechts | SPC2BAR-716 120163 Links | SPC2BAL-716 126050
Rechts | SPC2BAR-718 120164 Links | SPC2BAL-718 124667
Rechts | SPC2BAR-720 120165 Links | SPC2BAL-720 19873
» Umlaufender Wulstrand
» Unterbau geschlossen
» Doppelwandige Fliigeltiiren
» 1 Standrohr 2"
» Fest eingeschweilter Boden
» Hohenverstellbar 850 - 900 mm
: TROPFFLACHE RECHTS : TROPFFLACHE LINKS
TROPF MODELL ART. NR. TROPF MODELL
FLACHE FLACHE
Rechts | SPCSIBAR-712 128025 Links SPCSIBAL712 128027
Rechts | SPCSIBAR-714 128026 Links SPCS1BAL-714 128028
TROPFFLACHE RECHTS TROPFFLACHE LINKS
TROPF MODELL ART. NR. TROPF MODELL
FLACHE FLACHE
Rechts | SPCS2BAR-716 | 128029 Links SPCS2BAL-716 134320
Rechts | SPCS2BAR-718 | 128030 Links SPCS2BAI-718 142438
Rechts | SPCS2BAR-720 128031 Links SPCS2BAL720 | 146960
*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

1.818,00
1.977,00
2.141,00



Edelstahlmaobel

TOPFSPULEN / TOPFSPULSCHRANKE | PRO

TOPFSPLE TSP1B

» Komplett aus CNS 1.4301

» Spiilenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

» 1nahtlos eingeschweiltes Becken

» Umlaufender Wulstrand

» 3-seitiger Beckenverkleidung

TOPFSPULE/ 1 BECKEN

MASSE BXTXH

» 1 Standrohr 2"

» Fest eingeschweiliter Boden

» Verstellbare FiiRe fur Hohen-
regulierung 850 - 900 mm

BECKEN BXTXH MODELL

Komplett

CNS 1.4301

PREIS €

1000 x 700 x 850 mm 800 x 500 x 350 mm TSP1B-710

1200 x 700 x 850 mm 950 x 500 x 350 mm TSP1B-712

1400 x 700 x 850 mm 1200 x 500 x 350 mm TSP1B-714

1600 x 700 x 850 mm 1400 x 500 x 350 mm TSP1B-716
TOPFSPULE TSP2B

» Komplett aus CNS 1.4301

» Spiilenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

» 2 nahtlos eingeschweifite Becken

» Umlaufender Wulstrand

» 3-seitiger Beckenverkleidung

TOPFSPULE/ 2 BECKEN
MASSE BXTXH
1800 x 700 x 850 mm

TOPFSPULSCHRANK TSPS1B

» Komplett aus CNS 1.4301

» Spiilenabdeckung (40 mm) mit
Aufkantung 100 mm

» 1nahtlos eingeschweilltes Becken

» Umlaufender Wulstrand

» Unterbau geschlossen

TOPFSPULSCHRANK / 2 BECKEN

MASSE BXTXH

BECKEN BXTXH
800 x 500 x 350 mm ‘

» 2 Standrohre 2"

» Fest eingeschweilter Boden

» Verstellbare FiiRe fuir Hohen-
regulierung 850 - 900 mm

TSP2B-718

» Doppelwandige Schiebetiiren mit
versenkter Griffleiste

» 1Standrohr 2"

» Fest eingeschweilter Boden

» Verstellbare FiiRRe fir Hohen-
regulierung 850 - 900 mm

120169
120170
120171
120172

120174

1.670,00
1.754,00
1.966,00
2.067,00

MODELL ART.NR. T ereise |

‘ 2.507,00

PREIS €

1000 x 700 x 850 mm
1200 x 700 x 850 mm
1400 x 700 x 850 mm
1600 x 700 x 850 mm

*
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

BECKEN BXTXH MODELL
800 x 500 x 350 mm TSPS1B-710
850 x 500 x 350 mm TSPS1B-712
1200 x 500 x 350 mm TSPS1B-714
1400 x 500 x 350 mm TSPS1B-716

128018
128021
128022
128023

2.014,00
2.099,00
2.321,00
2.427,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

HOCHSCHRANKE | PRO

HOCHSCHRANK

» Komplett aus CNS 1.4301

» Doppelwandige Fligel-
oder Schiebettren

» Robuste verschweildte Rahmenkons-
truktion

» Drei hohenverstellbare Zwischenbtden

» Festeingeschweilter Boden

» Hohenregulierung 850 - 900 mm

» Verstellbare Rundfiisse @ 60 mm

Komplett

CNS 1.4301

HSF-606 128700 600 x 600 x 2000 mm Flugeltiiren 1.799,00
HSF-608 128701 800 x 600 x 2000 mm Flugeltiren 1.880,00
HSF-610 128702 1000 x 600 x 2000 mm Flugeltiren 1.977,00
HSS-612 127943 1200 x 600 x 2000 mm Schiebettiren 2.115,00
HSS-614 127944 1400 x 600 x 2000 mm Schiebetlren 2.265,00
HSS-616 127945 1600 x 600 x 2000 mm Schiebetiren 2.440,00
HSS-618 127946 1800 x 600 x 2000 mm Schiebettiren 2.615,00
HSS-620 127947 2000 x 600 x 2000 mm Schiebetlren 2.805,00

WANDHANGESCHRANKE | PRO

WANDHANGESCHRANK WH

» Ausfuhrung komplett aus CNS 1.4301

» Dreiseitig geschlossen

» Doppelwandige Schiebetiiren mit
versenkter Griffleiste (WHS)

» Hohenverstellbares Zwischenbord

» Fest eingeschweilter Boden

» Befestigungsbiigel fiir Wandmontage

OFFEN SCHIEBETUREN
T T T T T T T T
1000 x 400 x 660 mm 45 kg WHSO0-10 118564 502,00 | WHSS-10 115769 678,00
1100 x 400 x 660 mm 50 kg WHSO-11 144970 528,00 | WHSS-T 1217 704,00
1200 x 400 x 660 mm 55 kg WHSO0-12 18566 541,00 | WHSS-12 15770 720,00
1300 x 400 x 660 mm 60 kg WHSO0-13 141462 562,00 | WHSS-13 116715 741,00
1400 x 400 x 660 mm 65 kg WHSO0-14 124489 597,00 | WHSS-14 15771 787,00
1500 x 400 x 660 mm 70 kg WHS0-15 144971 625,00 | WHSS-15 1443967 833,00
1600 x 400 x 600 mm 72 kg WHSO0-16 118568 657,00 | WHSS-16 15772 888,00
1700 x 400 x 660 mm 80 kg WHSO0-17 144972 667,00 | WHSS-17 122321 926,00
1800 x 400 x 600 mm 82 kg WHSO0-18 18570 720,00 | WHSS-18 15773 981,00
1300 x 400 x 660 mm 85 kg WHSO0-19 144973 735,00 | WHSS-19 144968 1.010,00
2000 x 400 x 600 mm 90 kg WHSO0-20 18571 777,00 | WHSS-20 N5774 1.113,00
* %
QUALITY *
MADE IN
Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE *




Edelstahlmaobel

WANDBORDE / REGALE | PRO

Komplett

CNS 1.4301

TELLER- / GEWURZ- / GERATEBORD

» Ausfuhrung komplett aus CNS 1.4301
» Mit Winkelprofilen zur Wandmontage

TELLERBORD TIEFE 200 : TIEFE 300
MASSE BXTXH PREIS € MASSE BXTXH PREIS €
WB-208 116234 800 x 200 x 210 mm 68,00 | WB-308 15765 800 x 300 x 210 mm 101,00
WB-210 16235 1000 x 200 x 210 mm 89,00 | \WB-310 N4667 1000 x 300 x 210 mm 116,00
WB-212 116236 1200 x 200 x 210 mm 99,00 | WB-312 15767 1200 x 300 x 210 mm 131,00
WB-214 16237 1400 x 200 x 210 mm 111,00 | WB-314 115768 1400 x 300 x 210 mm 148,00
GEWURZBORD *
MODELL MASSE BXT KAPAZITAT PREIS €
GB-80 18204 800 x 200 mm 4xGN1/6 175,00
GB-100 118205 1000 x 200 mm 5xGN1/6 198,00
GB-120 118206 1200 x 200 mm 6xGN1/6 219,00
CB-140 129753 1400 x 200 mm 7xCN1/6 235,00
* Lieferung ohne GN-Behalter
GERATEBORD
MASSE BXT MAXLAST / BORD
WB-54 118436 550 x 400 mm 50 kg 94,00
WB-55 118437 550 x 500 mm 50 kg 109,00
WB-65 18438 600 x 500 mm 50 kg 125,00
WB-75 118439 680 x 500 mm 90 kg 157,00
» Ausfihrung komplett aus CNS 1.4301
» Hohenverstellbare Boden
» Inklusive Wandkonsolen
» WR1=1Boden / WR2 = 2 Boden
................................. Ry ................................... T|EFE400 ................................... :
(MODELL | ARTNR | WASSEDXN | PRESC MODELL | ARTNR | WAsscmxixn | peeisc |
WR1-310 18636 1000 x 300 x 300 mm 175,00 | WRI1-410 122102 1000 x 400 x 300 mm 192,00
WR1-312 118630 1200 x 300 x 300 mm 182,00 | WR1-412 122359 1200 x 400 x 300 mm 201,00
WR1-314 118631 1400 x 300 x 300 mm 193,00 | WR1-414 123354 1400 x 400 x 300 mm 213,00
WR1-316 18632 1600 x 300 x 300 mm 203,00 | WR1-416 122736 1600 x 400 x 300 mm 223,00
WR1-318 118634 1800 x 300 x 300 mm 213,00 | WR1-418 144678 1800 x 400 x 300 mm 234,00
WR1-320 118635 2000 x 300 x 300 mm 271,00 | WR1-420 124384 2000 x 400 x 300 mm 298,00
WR2-310 18891 1000 x 300 x 800 mm 354,00 | WR2-410 144680 1000 x 400 x 800 mm 390,00
WR2-312 18637 1200 x 300 x 800 mm 376,00 | WR2-412 144681 1200 x 400 x 800 mm 414,00
WR2-314 118638 1400 x 300 x 800 mm 400,00 | WR2-414 144682 1400 x 400 x 800 mm 440,00
WR2-316 18639 1600 x 300 x 800 mm 427,00 | WR2-416 144683 1600 x 400 x 800 mm 470,00
WR2-318 18640 1800 x 300 x 800 mm 457,00 | WR2-418 144684 1800 x 400 x 800 mm 502,00
WR2-320 118641 2000 x 300 x 800 mm 486,00 | WR2-420 144685 2000 x 400 x 800 mm 536,00
* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE * D Listenpreis exkl. MWSL.



Edelstahlmaobel

AUFSATZBORDE | PRO

Komplett

CNS 1.4301

AUFSATZBORDE

» Komplett aus CNS 1.4301
» Robuste verschweillte
Rahmenkonstruktion
Vierkantrohr 25 x 25 mm

Y

MODELL ART. NR. MASSE BXTXH ETAGEN m

SRM130-10 126354 1000 x 300 x 350 mm 268,00
SRM130-12 126355 1200 x 300 x 350 mm 1 288,00
SRM130-14 126356 1400 x 300 x 350 mm 1 304,00
SRM130-16 126357 1600 x 300 x 350 mm 1 330,00
SRM130-18 126359 1800 x 300 x 350 mm 1 355,00
SRM130-20 126360 2000 x 300 x 350 mm 1 366,00
SRM2 30-10 126361 1000 x 300 x 650 mm 2 500,00
SRM2 30-12 126362 1200 x 300 x 650 mm 2 557,00
SRM2 30-14 126363 1400 x 300 x 650 mm 2 587,00
SRM2 30-16 126364 1600 x 300 x 650 mm 2 610,00
SRM2 30-18 126365 1800 x 300 x 650 mm 2 655,00
SRM230-20 126366 2000 x 300 x 650 mm 2 675,00
WARMEBRUCKEN | PRO

» Komplett aus CNS 1.4301

» Robuste verschweifite

Rahmenkonstruktion

» Vierkantrohr 25 x 25 mm

» Ein-Aus-Kippschalter m. Kontrolllampe

» Inkl. Heizelement (untere Etage)

» Halogenlampen
MODELL ART. NR. MASSE BXTXH LAMPEN ANSCHLUSSWERT PREIS €
WBR 1E 12 130536 1200 x 300 x 350 mm 2 1000 W / 230V 876,00
WBR 1E 14 130537 1400 x 300 x 350 mm 2 1000 W / 230V 941,00
WBR 1E 16 130538 1600 x 300 x 350 mm 3 1500 W/ 230V 1.076,00
WBR 1E 18 130539 1800 x 300 x 350 mm 3 1500 W / 230 V 1.317,00
WBR 1E 20 130540 2000 x 300 x 350 mm 3 1500 W / 230V 1.370,00
WBR 2E 12 130541 1200 x 300 x 650 mm 2 1000 W / 230V 1.154,00
WBR 2E 14 130542 1400 x 300 x 650 mm 2 1000 W / 230V 1.221,00
WBR 2E 16 130543 1600 x 300 x 650 mm 3 1500 W / 230V 1.360,00
WBR 2E 18 130544 1800 x 300 x 650 mm 3 1500 W / 230 V 1.612,00
WBR 2E 20 130545 2000 x 300 x 650 mm 3 1500 W / 230V 1.674,00

* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Edelstahlmaobel

HANDWASCHBECKEN

HANDWASCHBECKEN
» Ausfihrung komplett aus » Wasserhahn
Edelstahl 1.4301 » Rickseitige Aufkantung
» Rundes / Ovales Becken » Mischverhaltnis am Eckventil
» Zeitgesteuerte Kniebedienung HWE 4040

Komplett

CNS 1.4301

MODELL . SEIFENSPENDER MASSE BXTXH BECKENMASSE BXTXH PREIS €
HWB 4040 141869 - 400 x 400 x 200 mm (340 mm 300,00
HWB 4040 S 141874 . 400 x 400 x 200 mm 7340 mm 335,00
HWB 4050 147400 - 500 x 400 x 200 mm 440 x 320 x130 mm 355,00
HWB 4050 141875 . 500 x 400 x 200 mm 440 x 320 x 130 mm 395,00

» Ausfihrung komplett aus
Edelstahl 1.4301

» Rundes / Ovales Becken

» Zeitgesteuerte Kniebedienung
Wasserhahn

» Rickseitige Aufkantung

» Mischverhdltnis am Eckventil

LMASW LMAME
MODELL ART. NR. MASSE BXTXH BECKENMASSE BXTXH
LMASW 145745 460 x 380 x 524 mm 400 x 250 x140 mm
LMAME 145746 480 x 360 x 470 mm 430 x285x 115 mm

MOBILES HANDWASCHBECKEN

419,00
987,00

» Ausfihrung komplett aus LMASWAC
Edelstahl 1.4301 » Durchlauferhitzer 3,7 kW
» Rundes / Ovales Becken » Max. Temperatur 45° C
» 2 Kanister 13 Liter » Regelbar tiber Mischer
» Wasserpumpe mit FuRpedal » Seifenspender
» 2 Rollen hinten » Papierrollenhalter
» Abfalleimer
LMASWA LMASWAC
MODELL ART. NR. MASSE BXTXH BECKENMASSE BXTXH
LMASWA 146628 460 x 380 x 1000 mm 400 x 250 xmm
LMASWAC 146629 482 x 450 x 1200 mm 400 x 250 x mm
* %

QUALITY *

MADE IN

EUROPE *

825,00
2.359,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

TRANSPORTWAGEN oN8 14301

TRANSPORTWAGEN SW
» Ausfihrung komplett aus » 4 St. Kunststoff-Lenkrollen
Edelstahl 1.4301 2 mit Feststeller

» Tiefgezogene, eingeschweilite

Borde mit erhéhtem Profilrand

MODELL o MASSE BXTXH MASSE BORDE TRAGLAST/ BORD PREIS €
SW 8x5-2 14938 900 x 600 x 950 mm 2x800x500 mm 80 kg 453,00
SW 8x5-3 1m315 900 x 600 x 950 mm 3x 800 x 500 mm 80 kg 514,00
SW 9x6-2 101779 1000 x 650 x 950 mm 2x900 x 550 mm 80 kg 605,00
SW 9x6-3 139922 1000 x 650 x 950 mm 3 x900 x 550 mm 80 kg 740,00
MASCHINENTISCHE
k5
=
E
&
AUSFUHRUNG OPTIONAL: RADERSATZ RS
» Ausfiihrung komplett aus Edel- » 4 St. Lenkrollen, davon
stahl 1.4301, verschweilit 2 St. mit Feststellbremse
» FiRe aus Vierkantrohr » Kann nachgeriistet werden

MODELL . MASSE BXTXH PREIS €
MT-550 128703 500 x 500 x 500 mm 481,00
MT-760 103327 700 x 600 x 500 mm 493,00
RS 122647 Radersatz geeignet zur Verwendung mit Maschinentisch MT 209,00
ABFALLBEHALTER AR

» Ausfihrung komplett aus » Pedal zur Deckel6ffung und

Edelstahl 1.4301 Soflclosedeckel (ARPS)
» Abnehmbarer Deckel (AR) » Tragegriffe an den Seiten
» Pedal zur Deckeloffung (ARP) » Mobiler Einsatz durch 2 Rader

und Haltegriff

MODELL MASSE g X H KAPAZITAT DECKEL AUSFUHRUNG PREIS €
AR 50 18642 420 x 560 mm 501 Abnehmbar 229,00
ARP 50 118130 380 x 605 mm 50| Pedalbedienung 285,00
ARPS 50 146241 396 x589 mm 501 Pedal und Softclose-Deckel 305,00
ARP 95 146596 450 x 690 mm 95 | Pedalbedienung 365,00
ARPS 95 146243 465 x 670 mm 95| Pedal und Softclose-Deckel 390,00
* %
QUALITY *
MADE IN

Listenpreis exkl. MWSt. D EUROPE



Edelstahlmaobel

REGAL- UND TABLETTWAGEN

Symbolfoto

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

REGALWAGEN
» Ausfuhrung komplett aus » Mit Arbeitsplatte
Edelstahl 1.4301 verschweil3t » 4 St. Kunststoff-Lenkrollen,
» Auflageschienen mit Durcschub- davon 2 mit Feststeller
sicherung
MODELL . EINSCHUBE | ABSTAND MASSE BXTXH
RWGN-8T1 146623 8 xGN1/1 7Tmm 385x 540 x 905 mm
RWGN-821 146630 8 xGN 2/1 71mm 710 x 540 x 905 mm
REGALWAGEN
» Ausfiihrung komplett aus » 4 St. Kunststoff-Lenkrollen,
Edelstahl 1.4301 verschweiflt davon 2 mit Feststeller

» Auflageschienen mit Durch-
schubsicherung

MODELL . | EINSCHUBE | ABSTAND MASSE BXTXH
RWGN-1811-H 146529 18 x GN1/1 71mm 384 x 540 x 1603 mm
RWGN-2011-H 146532 20xGN1/1 71mm 384 x 540 x 1825 mm
RWGN-1821-H 146534 18 xGN 2/1 7Tmm 585x 660 x 1608 mm
REGALWAGEN
» Ausfuhrung komplett aus » 4 St. Kunststoff-Lenkrollen,
Edelstahl 1.4301 verschweillt davon 2 mit Feststeller

» Auflageschienen mit Durch-
schubsicherung

MODELL . EINSCHUBE ABSTAND MASSE BXTXH
RWCN-1811-Z 146531 18 x GN1/1 71mm 384 x 540 x 1609 mm
RWCN-2011-Z 146533 20 x GN1/1 71 mm 384 x 540 x 1825 mm
RWGN-1821-Z2 146536 18 xGN 2/1 7Tmm 585 x 660 x 1609 mm
KORB/TABLETTWAGEN
» Ausfiihrung komplett aus » 4 St. Kunststoff-Lenkrollen,
Edelstahl 1.4301 verschweil3t davon 2 mit Feststeller

» 10 Auflageschienen

»

Komplett

CNS 1.4301

PREIS €
540,00
690,00

PREIS €

545,00
618,00
630,00

PREIS €

655,00
725,00
645,00

MODELL EINSCHUBE | ABSTAND MASSE BXTXH m

KTW-10 ‘ 146631 10 x 50/50 ‘ 160 mm ‘ 570 x 500 x 1809 mm ‘
TABLETTWAGEN

» Ausfuhrung aus Aluminium » 4 St.Lenkrollen, davon 2

» Seitenwandverkleidung 2 seitig mit Feststeller

» Farbe weilk (Schwarz, Rot, Blau,
Gelb auf Anfrage)

690,00

PREIS €

MODELL . EINSCHUBE ABSTAND MASSE BXTXH

TT10 GN 146636 10 x GN1/1 125 mm 460 x 680 x 1680 mm
TT 12 GN 146635 12xGN1/1 100 mm 460 x 680 x 1680 mm
TT10 EN 146634 10 xEN 125 mm 505 x 680 x 1680 mm
TT12EN 146637 12 xEN 100 mm 505 x 680 x 1680 mm

652,00
665,00
652,00
665,00

D Listenpreis exkl. MWSt.



Edelstahlmaobel

ALUMINIUMREGALE

ALUMINIUM-REGALE / 3 FACHBODEN

» Material Regaltrdger/Traversen: ALU 20 Micron eloxiert

» Material Regaleinlegebdden: aus hochfestem Polyethylen
» Temperaturbestdndigkeit:

-30°C/ +90°C

» Traglast pro Etage: 250 kg
» Traglast Regal: 1000 kg max.
» NSF-Lebensmittelhygiene Zertifizierung

» Hohenverstellbare FiiRe

» Schneller und einfacher Aufbau

ALUMINIUMREGALE / HOHE 1550 MM / 3 FACHBODEN

MODELL
0ST413
0ST423
0S5T433
0S5T443
0ST453
0ST613
0ST623
0ST633
0ST643
0ST653

Listenpreis exkl. MWSt. D

ART. NR.
146638
146633
146640
146641
146642
146643
146644
146645
146646
146647

MASSE BXH
920 x 1550 mm
1070 x 1550 mm
1220 x 1550 mm
1370 x 1550 mm
1520 x 1550 mm
920 x 1550 mm
1070 x 1550 mm
1220 x 1550 mm
1370 x 1550 mm
1520 x 1550 mm

TIEFE
450 mm
450 mm
450 mm
450 mm
450 mm
600 mm
600 mm
600 mm
600 mm
600 mm

PREIS €
348,00
424,00
393,00
410,00
432,00
375,00
396,00
423,00
453,00
475,00

MODELL
0AD413
0AD423
0OAD433
0AD443
OAD453
OAD613
0AD623
OADB33
0AD643
OADB53

ART. NR.
146670
146671
146672
146673
146674
146685
146686
146687
146688
146689

Grundregal OST

Anbauregal OAD

MASSE BXH TIEFE
885 x 1550 mm 450 mm
1035 x 1550 mm 450 mm
1185 x 1550 mm 450 mm
1335 x 1550 mm 450 mm
1485 x 1550 mm 450 mm
885x 1550 mm 600 mm
1035 x 1550 mm 600 mm
1185 x 1550 mm 600 mm
1335 x 1550 mm 600 mm
1485 x 1550 mm 600 mm

* %
QUALITY *
MADE IN
EUROPE *

PREIS €
260,00
282,00
305,00
322,00
344,00
282,00
305,00
331,00
361,00
383,00



Edelstahlmobel

ALUMINIUMREGALE

» Material Regaltrdger/Traversen: ALU 20 Micron eloxiert

» Material Regaleinlegebdden: aus hochfestem Polyethylen
» Temperaturbestandigkeit: -30°C/ +90°C

» Traglast pro Etage: 250 kg

» Traglast Regal: 1000 kg max.

» NSF-Lebensmittelhygiene Zertifizierung

» Hohenverstellbare FiilRe

»  Schneller und einfacher Aufbau

Crundregal OST Anbauregal OAD
ALUMINIUMREGALE / HOHE 1850 MM / 4 FACHBODEN

VonELL | ARTNR | MASSE®GH | TERe | PRESC | MODELL | ARTNR mAssEoi | Tese | s |

0ST414 146650 920 x 1850 mm 450 mm 529,00 0AD414 146675 885x1850 mm 450 mm 329,00
0ST424 146651 1070 x 1850 mm 450 mm 453,00 0AD424 146676 1035 x 1850 mm 450 mm 357,00
0ST434 146652 1220 x 1850 mm 450 mm 482,00 0AD434 146677 1185 x 1850 mm 450 mm 386,00
0ST444 146653 1370 x 1850 mm 450 mm 505,00 0AD444 146678 1335 x 1850 mm 450 mm 410,00
0ST454 146654 1520 x 1850 mm 450 mm 533,00 0AD454 146679 1485 x 1850 mm 450 mm 438,00
0ST614 146660 920 x 1850 mm 600 mm 459,00 OADb614 146630 885 x 1850 mm 600 mm 357,00
0ST624 146661 1070 x 1850 mm 600 mm 488,00 OAD624 146691 1035 x 1850 mm 600 mm 386,00
0ST634 146662 1220 x 1850 mm 600 mm 523,00 OAD634 146692 1185 x 1850 mm 600 mm 421,00
0ST644 146663 1370 x 1850 mm 600 mm 563,00 OADb644 146693 1335 x1850 mm 600 mm 461,00
0ST6e54 146664 1520 x 1850 mm 600 mm 592,00 OAD654 146694 1485 x 1850 mm 600 mm 490,00

ALUMINIUM-REGALE / 5 FACHBODEN

» Material Regaltrager/Traversen: ALU 20 Micron eloxiert

» Material Regaleinlegebdden: aus hochfestem Polyethylen
» Temperaturbestandigkeit: -30°C / +90°C

» Traglast pro Etage: 250 kg

» Traglast Regal: 1000 kg max.

» NSF-Lebensmittelhygiene Zertifizierung

» Hohenverstellbare FiilRe

» Schneller und einfacher Aufbau

" " Grundregal OST Anbauregal OAD
ALUMINIUMREGALE / HOHE 2150 MM / 5 FACHBODEN undres ures

“JooeLL | ARTNR | MASSEDGH | TEFe | PRESC | MODELL | ARTNR mAssEor s | sc |

0ST415 146655 920 x 2150 mm 450 mm 371,00 0ADA415 146680 885 x 2150 mm 450 mm 410,00
0ST425 146656 1070 x 2150 mm 450 mm 565,00 0AD425 146681 1035 x 2150 mm 450 mm 445,00
0ST435 146657 1220 x 2150 mm 450 mm 602,00 0AD435 146682 185 x 2150 mm 450 mm 482,00
0S5T445 146658 1370 x 2150 mm 450 mm 630,00 0AD445 146683 1335 x 2150 mm 450 mm 510,00
0ST455 146658 1520 x 2150 mm 450 mm 667,00 OADA455 146684 1485 x 2150 mm 450 mm 547,00
0ST615 146665 920 x 2150 mm 600 mm 572,00 OADE615 146695 885 x 2150 mm 600 mm 445,00
0ST625 146666 1070 x 2150 mm 600 mm 609,00 OAD625 146696 1035 x 2150 mm 600 mm 482,00
0ST635 146667 1220 x 2150 mm 600 mm 652,00 OAD635 146697 1185 x 2150 mm 600 mm 525,00
0ST645 146668 1370 x 2150 mm 600 mm 702,00 OADG45 146698 1335x 2150 mm 600 mm 576,00
0ST655 1466693 1520 x 2150 mm 600 mm 739,00 OADB55 146699 1485 x 2150 mm 600 mm 612,00

Listenpreis exkl. MWSt.
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Fir den Inhalt verantwortlich:

ASM SAUTNER Handelsgesellschaft m.b.H.
A-4861 Schorfling, Gewerbepark 6

Tel.: 07662 / 820 20-0

Email: office@sautner.at

www.sautner.at

Preis- und Produktdnderungen, sowie Irrtum, Satz-
und Druckfehler vorbehalten.



Allgemeine Geschdftsbedingungen der ASM Sautner Handelsgesellschaft m.b.H.

1. Aligemeine Informationen

Fir den Geschaftsverkehr zwischen der ASM Sautner GesmbH - im folgen-
den kurz ,ASM Sautner” genannt - und deren Kunden gelten ausschlief3lich
die nachstehenden Verkaufs- und Lieferbedingungen. Einkaufsbedingun-
gen des Kaufers sind flir ASM Sautner unverbindlich sofern sie nicht aus-
driicklich schriftlich anerkannt werden. Abweichungen von diesen AGB sind
schriftlich zu vereinbaren. Sollte ein einzelner Punkt dieser Bedingungen
als rechtsunwirksam erkannt werden, beriihrt dies nicht die tibrigen Punkte
der AGB. Der aufgehobene Punkt ist durch eine Regelung zu ersetzen, die
der aufgehobenen maglichst nahe kommt.

2. Preise und Zahlungsbedingungen
a) Auftrage, die mundlich bzw. telefonisch erteilt werden, gelten mit

schriftlicher Auftragsbestatigung als angenommen. Neben- oder Zusatz-
verabredungen sind nur dann gtiltig, wenn diese von ASM Sautner schrift-
lich bestdtigt werden.

b) Die Preise verstehen sich, wenn nicht anders vereinbart, in Euro, ab
Schorfling, sowie exklusive Versicherung und Mehrwertsteuer. Der Versand
erfolgt auf Rechnung und Gefahr des Kunden.

) Mangels abweichender Vereinbarung ist die Zahlung innerhalb von 30
Tagen nach Rechnungsdatum wie folgt vorzunehmen:

- ein Drittel des vereinbarten Preises bei Vertragsabschluss.

- ein Drittel des vereinbarten Preises, wenn ASM Sautner dem Kunden die
Versandbereitschaft des Liefergegenstandes erkldrt.

- ein Drittel bei Ankunft des Liefergegenstandes am Montageort.

d) Dem Kunden wird fiir gelegte Teilrechnungen eine Priiffrist von 14 Tagen
eingeraumt. Sollten binnen 14 Tagen keine schriftlichen Einwendungen
erhoben werden, gilt die Teilrechnung als genehmigt.

e) Alle Zahlungen, auch An- und Teilzahlungen sind unabhéngig von
etwaigen Lieferterminverschiebungen zum urspringlich vereinbarten
Termin fallig.

f) Ist der Kunde Unternehmer, so ist die Zuriickhaltung von Zahlungen
wegen geltend gemachter Gewadhrleistungsanspriiche, seien sie berechtigt
oder nicht berechtigt, nicht statthaft. Durch Cewahrleistungsanspriiche
wird daher die Falligkeit der Zahlung nicht hinausgeschoben. Ist ein Skonto
vereinbart, beginnt die Skontofrist mit Absendung der Faktura bei ASM
Sautner zu laufen. Etwaige Cewahrleistungsanspriiche oder behauptete
Gegenforderungen unterbrechen oder hemmen die Skontofrist nicht.

g) ASM Sautner hat dem Kunden gegeniber jederzeit Anspruch auf
Beistellung oder angemessene Verstarkung bankmaRiger Sicherheiten fiir
alle Verbindlichkeiten, auch soweit sie bedingt, befristet oder noch nicht
fallig sind.

h) Terminverlust tritt ein, wenn eine Zahlung durch mehr als acht Tage in
Verzug gerat, demzufolge sind bei Teil- und Ratenzahlung alle restlichen
Raten sofort fdllig. Terminverlust berechtigt ASM Sautner auch, vom
Ceschdft zuriickzutreten.

i) Bei Uberschreitung des Zahlungszieles, bei Abnahmeverzug und bei Ter-
minverzug ist ASM Sautner berechtigt, Verzugszinsen in der Héhe von
3% p. a. uber dem jeweiligen Bankzinssatz zu berechnen.

j) Der Vertragspartner ist nicht berechtigt, mit seinen Forderungen gegen
die Forderungen ASM Sautners aufzurechnen. Ist der Vertragspartner aller-
dings Verbraucher, gilt dieses Aufrechnungsverbot nicht fiir den Fall der
Zahlungsunfahigkeit ASM Sautners oder im Fall von Gegenforderungen
des Vertragspartner, die im rechtlichen Zusammenhang mit der Verbind-
lichkeit des Vertragspartners stehen, die gerichtlich festgestellt oder die
von ASM Sautner anerkannt wurden.

3. Vorarbeiten und Arbeitsbedingungen

Der Kunde stellt rechtzeitig alle Einrichtungen zur Verfigung und sorgt
dafur, dass die fiur die Montage des Liefergegenstandes erforderlichen
Bedingungen und allenfalls behordliche Genehmigungen erfillt sind. Dies
gilt nicht fir Vorarbeiten, die laut Vertrag von ASM Sautner auszufiihren
sind. Der Kunde hat daftir zu sorgen, dass das Personal von ASM Sautner
die Moglichkeit hat, die Arbeit gemdll dem vereinbarten Zeitplan zu begin-
nen und wdhrend der gewohnlichen Arbeitszeit zu arbeiten. Weiters ist
Sorge zu tragen, dass die Zugangswege zum Montageort fiir den erforder-
lichen Transport von Liefer- und Ausriistungsgegenstanden geeignet sind.

4. Eigentumsvorbehalt

Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstandigen Bezahlung aller Forderun-
gen Eigentum von ASM Sautner. Der Kunde ist zur sachgemdfRen Aufbe-
wahrung der unter Eigentumsvorbehalt stehenden Waren verpflichtet.
Dies gilt auch fiir Waren, die in Konsignation geliefert wurden. Verfligungen

Uber die Ware wahrend der Dauer des Eigentumsvorbehaltes sind unzulds-
sig. Wird tiber die Waren dennoch vom Kunden verfligt oder werden diese
weiter verdullert, so erstreckt sich der Eigentumsvorbehalt auch auf all-
fallige Kaufpreis- oder Bentitzungsentgeltforderungen des Kunden gegen
jeden Dritten. Die Forderungen des Kunden gelten sofort nach Entstehung
als an ASM Sautner unwiderruflich abgetreten. Der Kunde ist verpflichtet,
bei aufrechtem verlangertem Eigentumsvorbehalt ASM Sautner jederzeit
seine Abnehmer mitzuteilen und unbeschadet dariiber hinaus gehender
Befugnisse auf Aufforderung seinem Abnehmer die erfolgte Abtretung an
ASM Sautner unverziglich bekanntzugeben. Bei Pfandung oder sonstiger
Inanspruchnahme der Ware ist der Kunde verpflichtet, auf den Eigentums-
vorbehalt hinzuweisen und ASM Sautner unverziglich mittels eingeschrie-
benen Brief binnen 24 Stunden zu verstandigen.

5. Lieferfrist

Der Lauf der vereinbarten Lieferfrist beginnt mit dem Tag, an dem die
Bestellung rechtsverbindlich geworden ist, jedoch nicht friher, als alle
vom Kunden zu machenden endgliltigen Angaben fiir die Ausfihrung der
Bestellung vorliegen. Bei Lieferverzug hat uns der Kunde mittels einge-
schriebenen Briefes eine Nachfrist von mindestens 2 Wochen zu stellen.
Die Einhaltung der vereinbarten Lieferfrist gilt vorbehaltlich unvorherge-
sehener Hindernisse, wie z.B. Fdlle hoherer Gewalt, sonstiger Betriebssto-
rungen usw. und zwar gleichgdltig, ob sich die Vorgdnge bei uns oder beim
Zulieferer ereignen. Die Einhaltung der Lieferfrist hat auch die Erfiillung
der vereinbarten Zahlungsbedingungen zur Voraussetzung. Bei Annahme-
verzug des Kunden steht ASM Sautner das Recht zu, die Einhaltung des
Kaufvertrages durchzusetzen oder eine Stornogebihr von 15 % des Kauf-
preises zu verlangen.

6. Gewdbhrleistung )
a) Fur Mangel, die bei der Ubergabe der Ware vorhanden sind, leisten wir

vollen Materialersatz innerhalb von 12 Monaten ab Lieferung. Arbeits-,
Wegzeit- und Frachtkosten fallen nicht unter die Gewdhrleistung. Voraus-
setzung fir die Inanspruchnahme der Gewahrleistung ist, dass die Gerate
durch einen konzessionierten Installateur ordnungsgemaR angeschlos-
sen wurden, und keinerlei Eingriffe von unbefugter Hand vorgenommen
werden. Von der Gewdhrleistung ausgenommen sind VerschleiRteile, ins-
besondere Kontroll-Lampen, Sicherungen, Dichtungen etc. Mangel, die auf
unsachgemalle Behandlung des Liefergegenstandes zuriickzufihren sind,
insbesondere solche Mdngel, die durch Nichteinhaltung von Betriebs- und
Bedienungsanleitungen entstehen, unterliegen nicht der Gewahrleistung.

b) Der Beweis fiir behauptete Mangel liegt beim Kunden. Dieser mufRR den
Mangel nach sorgfdltiger Priifung der Ware innerhalb von 3 Tagen nach
Empfang der Ware bei sonstigem Verlust der Gewdhrleistungsanspriiche
schriftlich anzeigen.

¢) Der Kunde ist nicht berechtigt, fir eine selbst vorgenommene
Mangelbehebung ohne schriftliche Zustimmung von ASM Sautner
Kostenersatz von diesem zu verlangen.

d) Eine allfallige Schadensersatzpflicht von ASM Sautner beschrankt sich
auf Schaden aus vorsdtzlichem oder grob fahrlassigem Verhalten. Die Haf-
tung von ASM Sautner fur allfdllige beim Kunden oder Dritten eintretende
Mangelfolgeschaden wird einvernehmlich ausgeschlossen.

f) Ist der Kunde Verbraucher im Sinne des KSchG, so gelten die gesetzlichen
Cewahrleistungsregeln gemalk dem ABCB.

7. Transportschdden und Retouren

Die Ware ist bei Ubernahme sofort auf eventuelle Transportschdden zu
Uberprufen. Im Schadensfall ist sofort die Ausstellung eines Schadenspro-
tokolls zu veranlassen und dieses vom Frachtfiihrer (Bahn, Post, Spedi-
teur) bestatigen zu lassen. Ergibt sich bei der Ricksendung von Geraten,
dass Beanstandungen zu Unrecht erfolgt sind, so sind wir berechtigt, die
Kosten fir den Versand, sowie eine angemessene Vergiitung fiir die Pri-
fung zu berechnen. Rickwaren werden nur angenommen, wenn vorher
ber die Riicknahme eine schriftliche Vereinbarung getroffen wurde.

8. Stornierung

Wird der Auftrag vom Kunden widerrufen oder tritt er aus einem Grunde,
der nicht schon nach dem Gesetz zum Riicktritt berechtigt, vom Geschaft
zuriick, ist ASM Sautner berechtigt, eine Stornogebihr in der Hohe des
entgangenen Gewinnes, mindestens jedoch in Hohe von 15 % des Kauf-
preises zu verlangen.

9. Erfiillungsort und Gerichtsstand

Erfillungsort fir beide Vertragsteile ist der Sitz ASM Sautners. Es wird von
den Vertragsteilen fir samtliche Rechtsstreitigkeiten aus diesem Vertrag
die Anwendung des osterreichischen Rechtes unter Ausschluf des UN-
Kaufrechts, sowie - sofern der Vertragspartner nicht Verbraucher ist - die
ausschliefliche értliche und sachliche Zustandigkeit des Bezirksgerichtes
Vocklabruck vereinbart.




ASM SAUTNER GMBH

Gewerbepark 6
A-4861 Schorfling

Telefon: +43 7662 / 82020 -0
Email: office@sautner.at

www.sautner.at

Offnungszeiten:
Montag - Donnerstag 07:30 - 12:00 / 13:00 - 16:45
Freitag 07:30 - 13:00

SAUTNER \—
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